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Der Enfwurf des neuen Weingesefzes
und der Weinhandel

Mitgliederkonferenz des Landesverbandes
der Ungarischen Weinhdndler

Der Landesverband der Un-
garischen = Weinhidndler hielt
Montag nachmittag eine ausser-
ordentlich gut besuchte Mitglie-
derkonferenz ab, um zu dem
Entwurfe des mneuen Weinge:-
setzes Stellung zu nehmen. Die
unter dem Vorsitz des Prasi-
denten Franz v. Palugvyay
stattgehabte Sitzung war, aus-
schliesslich % der Besprechung
dieses Entwurfes gewidmet und
es wurden auf Grund eines Re-
ferates s“}/’trbands—&&é’l‘cﬁ's"
Széchényi alle neuen Be:-
stimmungen ausfithrlich erortet.
Uber jeden einzelnen Paragraph

wurde eine eingehende Debatte

G1Ee

ne ein
des ‘Weinhandels ergab. Gegen-
uiber den Bestimmungen des
Entwurfes wurden die folgenden
Abinderungsbeschliisse gefasst:

In § 2 des Entwurfes, der sich
auf die rationelle Kellerbehandlung
bezieht, wurde in Punkt c, der das
Schwefeln von Most und Wein, so-
wie der Fisser und der Reservoirs
mit reinem Schwefel und reiner,
tropfbar-flilssiger schwefeliger Siu-
re gestattet, soll auch die Verwen-
dung von Metanatriumbisulfid auf-
genommen werden.

In demselben § wird beantragt,
den ersten Absatz des Punkt 9, der
den Verschnitt von kranken Wei-
nen mit gesunden verbietet, aus-
zulassen, beziehungsweise in einer
jedes Missverstindnis ausschlies-
senden Form zu prizisieren; ferner
wird die Bemessung der Hohe der
fliichtigen Sdure mit 1.5 gr. per Li-
ter als zu niedrig erklirt.

Zu § 5 wird verlangt, die Bestim-
mung, dass nur solche Produzen-
ten und Handler, die einen Wein-
verkehr von jahrlich uber 10.000
Hektoliter aufweisen, vom Acker-
bauminister die Erlaubnis erhalten

eitliche Stellungnahme ,,ﬁoﬂuienféﬁ und

kénnen, zwecks Herstellung von
“Typenweinen in schlechten Jahr-

XIX., Heiligenstadterstrasse 35.

i XI1./1. Siidbahs hof »Matzleinsdorte

gingen, den Wein zu spiritisieren,
moge «dahin abgedndert werden,
dass der Jahresumsatz in Wein
bloss 3000 Hektoliter betragen
muss.

In § 6, der von der Zuckerung
handelt und ausspricht, dass die
Zuckerung des Mostes nur vor Be-
endigung der Girung des Mostes
bis zym 31. . Dezember = desselben
Jahres vorgenodmmen’ werden kann,
wird beantragt, die Worte ,vor
Beendigung ¥ Giil(‘lg des
Mbostes” zu sefchel® > V. . <

Im § 7, der vdn der Herstellung
von Sifsswein handelt, heisst es,
dass die Herstellung von Siisswein
»Einzelnen® gestattet werden kann.

nen SelL__1n

andert werden. :

§ 10, der feststellt, wie der ge-
zuckerte Wein oder Most in Ver-
kehr gebracht werden darf, soll
gestrichen werden und statt des-
sen sollen einfach die in § 5 des al-
ten Gesetzes niedergelegten Be-
stimmungen beibehalten werden.

In § 19, soll der dritte Absatz,
der den Verschnitt wvon Weinen
aus direkt tragenden amerikani-
schen Reben verbietet, gestrichen
werden.

Ebenso sol der letzte Absatz des
§ 20, der verbietet, den mit ausldn-
dischen Wein verschnitteten unga-
rischen Wein als heimischen Wein
in Verkeht zu bringen, gestrichen
werden und statt dessen die Be-
stimmunden des alten Weinge-
setzes (letzter Absatz § 11), beibe-
halten werden.

Der zweite Absatz des § 21, der
alle, die sich mit dem Verkaufe
von Wein befassen, verpflichtet,
=1if jhren Fissern die Qualitdt des
Weines anzugeben, soll gestrichen
werden; der dritte Absatz soll. da

er zu Vexationen Anlass geben
kann.  entsprechend  umtextiert
werden,

§ 37, der in Betreff des Weinge-
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ldgers verfiigt, soll gestrichen unid
statt dessen, die in § 29 niederge-
legten Bestimmungen des alten
Weingesetzes unverandert auf-
rechierhalten werden.

| In dem letzten Absatz des § 40,
déer von dem Tresterwein handelt,
soll die Bestimmung, dass die Fas-
ser und Reservoirs mit Tresterwein
die Aufschrift ,nicht zum Verkauf
bestimmt“ tragen sollen, als iiber-
fliissig gestricheén werden.

In dem letzten Absatz des § 60
ist die Bestimmung enthalten, dass
20% der einlaufenden Strafgelder
zur Belchnung der in der Auf-
deckung voMgehenden Fachorgane
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WOCHENSCHAU

woche war das Ausgebot der
Eigner etwas stirker, besonders
in vorjihrigen Weinen niedriz
gerer Gradation, doch war auch
dieses Ausgebot ein preishalten-
des. Demgegeniiber hat die
Nachfrage nach hohergradigen
Weinen -etwas nachgelassen. Die
Situation in Neuwein ist gianz-
lich unverandert. 10—10’% pro-
zentige Herrschaftsware ist ab-
gezogen ohne Lager zu 60—65
Kronen erhiltlich, doch wird
nur soviel gekauft, als zur
Deckung "des momentanen Be-
darfes fur das Inlandsgeschaft
benotigt wird. Die Herrschafits-
ware zeigt sich, speziell in Be-
zug auf Alkohol, nicht viel bes-
ser, als die Bauernware, sie hat
im Durchschnitt 10% Prozent.
Die Nachfrage ist im Allgemei-
nen eine sehr schwache, da we-
der Grund vorliegt, Wein auf
Spekulation zu  kaufen, noch
sich die Awssichten auf Export
gebessert haben. Das Inlands-
geschaft
krankt jedoch an dem immer
fithlbarer werdenden Geldman-
gel, so dass es sich ' untér lang-
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verwendet werden. Diese Bestim-
mung soll, als einem Emporwu-
chern des Spitzelsystemes dienend,
gestrichen werden.

Die Konferenz beschloss als
Vertreter des Landesverbandes
der Ungarischen Weinhandler
zu der am 12. stattfindenden
Fachberatung im Ackerbaumi
nisterium Julius Lévay, Dr
Julius Weiss, Siegmund Bal
ia und Max Dietz zu entsen-
den, die dort die von der Mit-
gliederkonferenz beschlossenen
Abinderungen wertreten Wwers

den. - L

Marki- und Situctionsberichte

fristigen Krediten abwickelt.

nur gegen Ratenzahlungen,  wie
in der Vorkriegszeit, sondern

geben ihre Ware ab und gewah-
ren auf die Zahlungen ein langes
Respiro.- In Gyongyos sind in
der abgelaufenen Berichtswoche
mehrere 1000 Hektoliter zum
Preise von 55—65 Kronen ver-
kauft worden. In Rotwein ist das
Geschiaft wvollstandig still, es
errscht absolut keine Nachfra-
ge. In der Heveser Gegend hat
sich in der abgelaufenen Be-
richtsperiode einiges Interesse
gezeigt, doch kam es zu keinen
namhaften Abschliissen, nach-
dem die Forderungen der Eig-
ner mit den. Kaufofferten nicht
in Einklang gebracht wurden.
Es wurden nur einige kleine Ge-
schifte auf Basis von 45 bis 55
Kronen getatigt. In Szekszard
herrscht absolute Geschiftsru-
he. Die diesidhrigen Rotweine
sind in der Farbe viel weniger
entsprechend, als in anderen
Jahren Sehr erschwerend fir das
diesiahrige =~ Weingeschaft ist
auch der Umstand, dass beziig:
lich der Gradhaltigskeit der ein-
zelnen Provenienzen, ja selbst
beziiglich des Produktes der ein-
zelnen Produzenten, die absolu-
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te Einheitlichkeit fehlt. Es ge=
hort nicht zu den Seltenheiten,
dass Gradunterschiede sich bei
sonst vollkommen gleichmassi-
gen Partien zeigen, wias natiirlich
die Abschliisse und die Uber:
nahme erschwert.

Frankreich
Das ,Journal Officiel” veroifent-
licht das Leseergebnis von vier
grosseren  Weinproduktionsdistrik-
ten mit 26,417.317 Hektoliter, ge-
genitber den in denselben Dis-
trikten im Vorjahre produzierten

23,981.459 Hektoliter, somit ist das |

Ergebnis in diesen vier Distrikten
allein um 2,435.858 Hektoliter in
diesem Jahre grosser, als im Vor-
jahre. Zweifelsohne bedeutet der
diesjahrige Herbst in Frankreich
eine Rekordernte, doch werden von
massgebender Seite die Schitzun-
gen ven 70 Millionen Hektoliter
fiir Frankreich (ohne Algir) als
iibertrieben bezeichnet. Der Markt
hat sich fiir gute alkoholreichere
Weine befestigt; niedrig gradieren-
de Weine sind nach wie vor noch
immer vernachldssigt. In Béziers
sind die Preise von 50—78 gleich-
preisig der Vorwoche geblieben, in
Narbonne wurden 2—3 Frcs. pro
Hektoliter mehr bezahlt. In Tourai-
ne blieben 'die Preise gedriickt,
Weissweine mit 9—10 Grad werden

. mit 60 Frcs. bewertet. In der Bour-

gogne kommen feine Weine kaum
in Verkehr, kurrente Sorten wer-
den vom Lokalkonsume "in genii-

gender Quantitit leicht aufgnéngm

men.

/

Italien
Dle Gese}miﬁssﬂlle 1st «noch im-

Be dung gegen itte
Dezembcr eintreten werde. In Pie-
mont werden neue Weine von
Monferrato mit 240—280 L. pro
Hektoliter bezahlt. In Reggio wird
wegen ‘Mangel an Kaufofférten ge-

klagt. Aus Gualtieri wird gemel-

det, dass die Lese der Trauben fiir
Ausbruch beendet ist und dass
diese einen um ein Drittel grosse-
ren Ausfall lieferte, als im Vorjah-

- re. Diese Ernte diirfte 35 Tausend

Quintalen entsprechen. Siisswein
wind mit 260—270 L. pro Quintale
offeriert. In Toscana wird bei sehr
schwachem Geschiftsgange Neu-
wein von 9—I11 Grad mit 16—17
und solcher von 11%—12% mit
18—20 L. pro Quintalgrad offe-
riert. Kleine Posten von alten Wei-
nen kamen mit 300—320 L. pro
Quintale auf den Markt. Auch in
Apuglien stockt das Geschift. Als
nominelle Preise pro Quntalgrad
werden gemeldet ' fiir hochfeine
rote Verschnittweine mit 16—17
Grad 18—19 L., fiir solche von
14—15 Grad 15—17 L., leichte Rot-
weine 12 Lire. Aus Sizilien wird ge-
meldet, dass gute, gesunde Ripor-
toweine mit 10% L. pro Quintal-
grad offeriert werden. Alte nieder-

griadige Partien kommen mit 6—8
L. in den Handel. In Marsala wer-
dent Weissweine mit 600 L. pro
Botte 4 416 Liter verkauft, Rotwei-
ne mit 900 L. Alte Weissweine sind
sehr gesucht und werden mit 900—
1100 Lire pro Botte je nach Grad-
haltigkeit bezahlt.
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Moderne
Hellerwirtschaff

Von Brumo Senger
Leiter der Pajugyay-Keliercien, Budafok

(III.) Durch rechtzeitiges mehr-
maliges Abzichen des Jungweines
bei moglichst niederer Kellertem-
peratur, sowie unter ausgiebiger
Bertthrung desselben mit der Luft,
haben wir dem Weine Gelegenheit
gegeben, sich von den nach been-
deter Garung zum weitaus gross-
ten Teil abgestorbenen Hefezellen
und den im Geliger immer vorhan-
denen Sporen der durch die Trau-
ben in den Most gelangten Schim-
melpilze, Kahmhefen, zugespitzten
Hefen und Bakterien zu befreien.
Ferner wurden durch wiederholte
Abstiche Eiweiss-Stoffe .und ande-
re Stoffe, die oftmals beim Verblei-
ben im Wein dessen vollstindige
Klirung unmoglich machen, ausge-
schieden.

So wiirde sich jeder normale, ge-
sunde Wein in entsprechend lan-
ger Zeit auf natiirlichem Wege, —
alkoholreiche Weine schneller, al-
koholarme langsamer, solche . aus
faulem Traubenmaterial sehr man-
gelhaft — durch Abstiche im ersten
Jahre in Zeitabschnitten von zwei
Momten, im zwexten J{!ahte in gros-

Lage;unﬁ von sel’bbt LLarm, da sich
alle im Wein vorkommenden trii-
benden Stoffe im Fass nach und
nach absetzen. Der hochste Grad
der Klarheit, wie ihn aber heute
der Verbraucher verlangt, wird je-
doch auf diese Art in den seltensten
Fillen erreicht.

Da es nun das Ziel der modernen
Kellerwirtschaft ist, den Wein in
mbglichst kurzer Zeit, der heutigen
Geschmacksrichtung entsprechend,
konsumfzhig, also glanzhell, zu ma-
chen, so miissen wir fiir rascheste,
gewaltsame Entfernung der immer
noch zuriickgebliebenen, den Wein
tribenden Stoffe, die auch die ge-
schmacklich wertvollen Stoffe ver-
decken, sorgen.

Dies kann nur durch kiinstliche
Klirung — Schonung und Flltratwn
— geschehen.

Die Erfahrung hat uns auch ge-
zeigt, dass es unbedingt fiir den
werdenden Wein von grosstem Vor-
teil ist, wenn wir ihn. nach voll-
stindiger Vergdrung und den not-
wendigen rechtzeitigen Abstichen
nicht linger in trilbem Zustand be-
lassen. Durch Schonung erzielen
wir namlich nicht nur die vollstin-
dige Klarheit des Weines, sondern
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stich, Zahewerden usw.

schiitzen ihn auch vor nachteiligen
Verdnderungen, indem wir gleich-
zeitig bis zu einem gewissen Grade
Bakterien durch die Schonung und
Filtration aus dem Weine entfer-
nen. So konnen wir-hierdurch zwei-
felsohne ‘auf Krankheiten der Wei-
ne, welche durch Bakterien hervor-
gerufen werden, wie Milchsdure-
entschei-
denden Einfluss ausiiben.

Vor Beginn der praktischen Aus-
fithrung einer gewaltsamen Klirung

| des Weines werden wir uns vor al-

len Dingen mittels des in der mo-
dernen Kellerwirtschaft unentbehr-
lich gewordenen Mikroskopes da-
von iiberzeugen, ob nicht etwa He-
febakterien, die durch nicht sorg-
filtig und sauber genug ausgefiihr-
ten Abstich in dem Wein verblie-
ben, vorhanden sind. Der zu scho-
nende Wein darf selbstverstindlich
nicht im Zustande einer wenn auch
noch so leichten Nachgirung sich
befinden, weil durch die feinen
Kohlensiureblischen, die an das
ausgeschiedene Klarmittel sich an-
klammern, dieses am Absetzen ge-
hindert wird und dadurch der
Wein tritbe bleibt. Deshalb ist es
auch von grosster Wichtigkeit, dass
wir nicht zu frith mit einer Scho-
nung beginnen. Es konnte sonst
leicht der Umstand eintreten, dass
das Klarmittel m Wein hingen
bleibt, also die Triubung direkt er-
hoht wird, und wir dadurch unse-
ren beabsjehtigten Zweck mnicht er-
reichen. Auchgsgll gejine Schonung
nicht unmittelbar nézh einem Ab-

stich vorgenommen werden, da
sonst die durch die Einwirkung der
Luft .n.ach Jedem Abstich entste-

nach Nlcdcrfaﬂen des angewandten
Schonungsmittels hervortrltt Fer-
nér wiirde eine Schonung ohne Er-
folg sein, wenn der neu eingekeller-
te Wein die Temperatur des Kel-
lers noch, nicht angenommen hat,
denn der sich im Fass erwarmende
Wein tritt eine Wanderung mnach
oben an, wodurch die Schonung
hintangehalten wird. Vor dem
zweiten Abstich wird der Praktiker
in der modernen Kellerwirtschaft
in der Regel mit der kiinstlichen
Entfernung der die Triibung des
Weines verursachenden Stoffe auch
nicht beginnen.

Bei den unms gesetzlich erlaubten
Mitteln zum Kliren des Weines un-
terscheiden wir chemische und me-
chanisch wirkende — Gelatine, Ei-
weiss, Hausenblase usw. und
ausschliesslich mechanisch wirken-
de Filtration.

Die Wirkung jeder Schonung ist
wohl von der Qualitit des Klirmit-
tels, dessen richtiger Zubereitung,
aber vor-allem von der - richtigen
Mende des Schonungsmittels, die
dem Wein zugesetzt wird, abhin-
oig. Aus diesem Grunde ist es auch
von - allergrosster Wichtigkeit, so-
wohl die Menge, als auch die Art
des Schonungsmittels - unbedingt
durch Vorversuche im  Kleinen
festzustellen. Ein Zuviel der Scho-
nungsmagse hat ebenso unangeneh-
me Folgen, wie ein Zuwenig. Zu
diesen Vorversuchen werden wir
uns stets von den gebrauchlichsten
Schonungsmitteln, wie Gelatine,
Hausenblase, auch von Tannin usw.,
viertelprozentige Ldsungen vorri-
tig halten, um uns jederzeit durch
Vorversuche mittels solcher Losun-
gen von der durchaus notwendigen
Menge und Art des Klarmittels zu
iiberzeugen und uns so vor unlieb-
samen Uberraschunigen, wie: Nicht-

s Weines oft erst | sprechende

deren
zu be-

angreifen der  Schonung,
Steckenbleiben usw. usw.
wahren.

Die Schonungen wirken in der
Weise, dass die Losungen der Ge-
latine usw. als leimgebende Sub-
stanzen mit dem Gerbstoff dés
Weines unlosliche Verbindungen
eingehen und feine Flocken bilden,
die beim Niedersinken im Wein al-
Ie in .diesem schwebenden triiben-
den Teilchen umbhiillenn und mit
sich zu Boden reissen. Setzen wir
also einem Wein mehr Kldrmittel
— Gelatine oder - Hausenblase
zu, als durch den im Wein enthal-
tenen Gerbstoff gefdllt wird, so
tritt der Umstand ein, dass nicht
nur der iiberschiissige Teil des
Klarmittels in Losung bleibt, son-
dern dieses lasst auch nicht die Ab-
scheidung der entstandenen Gerb-
stoff-Leimverbindungen zu, so dass
hierdurch die ganze Schonungsmen-
de in dem Wein gelost bleibt. Ist
weiter der Gerbstoffgehalt des
Weines zu hoch, so wird die Ver-
bin:dung des Schonungsmittels mit
dcm Gerbstoff zu rasch vor sich
gehen, also z. B. die Gerbstoff-Ei-

weissverbindung  demzufolge in
sehr zarter, nur schwer sich ab-
setzender Form ausscheiden, wo-

durch die Klirung gehemmt wird
usw.

Zur Ausfillung der gebriuchlich-
sten Klirmittel ist das Vorhanden-
sein von einer gewissen Menge
Gerbstoff im Wein notwendig, —
aur,dep Kisestof® deg, Nilch als
Schonungsmittel wird durch die
Siure des Weines ausgefillt,
weshalb  gerbstoffarmen  Weinen
vor Zusetzen des Kldrmittels ent-
Mmgen Tannin zuge-
fiigt werden mussen. (Vorversuche
im Kleinen mit viertelprozentigen
Losungen: 0.25 gr. Tannin in 90
ccm. Wasser auflosen, 10 com. 96%
Sprit zugeben = 1 ccm. dieser Lo-
sung auf 250 ccm. Wein zugesetzt,
entspricht pro Liter im Fass 1
gr. Tannin). Nicht unerwihnt soll
hierbei bleiben, dass in letzter Zeit,
besonders in * deutschen Fachkrei-
sen, die Ansicht Platz greift, dass
bei Schonungen zuerst  die aufge-
loste Gelatine und darauf erst das
Tannin zugesetzt werden soll. Je-
denfalls ist die angeblich schnellere
Wirkung dieser Schénungsart wohl
noch nicht geniigend in der Praxis
ausprobiert. Wir machten wenig-
stens bei vorherigem Zusetzen des
notwendigen Tannins immer die
besten Erfahrungen, und zeigten
uns verschiedene Versuche bei Zu-
satz des Tannins nach der Gela-
tinelosung, dass sich manche Wei-
ne nach dem neuen Verfahren micht
schonen liessen. Bei zahen Weinen
tind solchen mit unvergorenem
Zuckergehalt ist die Ausfithrung
der Schénung ohne vorhergehen-
de sachgemisse Kellerbehandlung
zwecklos.

Mitunter kommt es in der Praxis
auch vor, dass wir einem Wein
zwei Schonungen unmittelbar auf-
einander geben miissen, was z. B.
dann eintreten kann, wenn wir ge-
wisse Geschmack- und Farbstoffe
zuerst mit Kasein aus dem Wein
entfernen und hierauf anschliessend
den Wein mit Hausenblase schonen
miissen. Auch bei Siissweinen ist
mitunter eine Schonung mit Gela-
tine und spanischer Erde zugleich
notwendig.

Durch sachgemisses Schonen der
Weine bei Verwendung von unbe.
dingt erstklassigem Schonungsma-

terial wird deren chemische Zusam-
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mensetzung, — mit Ausnahme des
Gerbstoffgehaltes bei Gelatine,
Hausenblase- und  Eiweiss-Scho-
nungen, — nur sehr wenig veridn-
- dert. Der Mineralstoffgehalt wird
bei Verwendung von Eiweiss, Milch
und Kasein etwas erhoht, hingegen

bleiben der Saure-Stickstoff- und
Extraktgehalt meistens unverin-
dert. Zweifelsohne werden @ sich

sachgemiss geschonte Weine stets
harmonischer und  abgerundeter
verkosten, welche Erscheinungen
in chemischen oder physikalischen
Wechselwirkungen ihren  Grund
haben.

(Ein. vierter Artikel folgt).
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Von Nah und Fern

Die’Frachtermissigung fiir Wein,
die wir bereits zu signalisieren in
der Lage waren, ist am 5. Dezem-
ber ins Leben getreten. Die diesbe-
ziigliche Verordnung ist in Nr. 54
des Vasuti és Kozlekedési Kozlony
vom 3. Dezember verlautbart wor-
den. Der Wein wurde in die Klasse
A herabklassifiziert und zahlt in
dieser Klasse einen Aufschlag wvon
10 Prozent. Diese mneue Fest-
setzung ist gleich der vorhergegan-
genen bis auf Widerruf, aber lings-
tens bis 31. Dezember 1. J. befris-

tet, doch diirfte sie vor Ablauf
prolongiert werden.
Mietofferte fiir Weintransport-

wagen bei den ungarischen Staats-
bahnen. Die Offerte zwecks Miete

e - 11 W,emtfamsportwaggm bei den

Ungarischen Staatsbahnen sind bei
der Direktion Andrassy-ut 72. IL
29, Abteilung P. IIL. bis zum 23. De-
zember 1922 einzureichen.
Internationale ~Weinhandels-A. -
G.Budapest. Der programmgemasse
Ausbau des intermationalen Interes-
sennetzes dieser Gesellschaft ist
abermals um einen Schritt vorwarts
gekommen. Generaldirektor Rudolf
Hajduska that in Hollamnd,
wo er einige Wochen mit dem ge-
schiftsfithrenden Direktor Georg
Milos von der Vaterlandischen
Sparkasse weilte, die bereits seit
Monaten gefithrten Vierhandlungen,
die gelegentlich des Besuches hol-
lindischer Weinhandler auf der
Landesausstellung fiir Rebenkultur
und Weinwirtschaft ihren Anfang

nahmen zum Abschluss gebracht
und eine Interessen gemein-
schaft geschaffen, = die einen
regen  Weinexport von  hier

nach Holland bezweckt. Die giin-
stigen Erfolge, die die Intermatio-
nale Weinhandels-A.-G. mittelst ih-
rer Tochteranstalten in Wien,

Prag und Passau bisher zu er-
 zielen vermocht, lassen es als be-
stimmt annehmen, dass, nach Ab-
fauf der  ersten gemeinschaftlich
bearbeiteten Kampagne, auch in
Holland dem gutbewihrten Mus-
ter der iibrigen Tochteranstalten
nach eine selbstindige Aktienge-
sellschaft zur Betreibung des ungda-
rischen Weingeschaftes unter der
Leitung der Internationalen Wein-
handels-A.-G. in Budapest die nun
angebahnten Geschifte weiter ent-
wickeln wird. Wir erfahren iiber-
* dies, dass micht nur das Mutterin-
stitut in Budapest, sondern auch die
Wiener, Prager und Passauer Ge-
sellschaften demmichst ihr Aktien-
kapital erhohen werden.

" Die Firma Otto und Felix Klein
hat mit 15. November ihre Tatig-
keit eingestellt und sich im Han-
delsregister loschen lassen. Die
Vertretung iibernimmt von nun ab
die Weinabteilung der Dr. Megyeri
Landwirtschaftliche Industrie-A.-
G., Budapest, IV., Veres Pilné-
utca 17, die auch gleichzeitig als
Vertreterin der Firmen Klein und
Brandl, Wien, Koritschan et Cie,
Brinn und Briider Tauber, Prag,
fungieren. Damit ist eine der gross-
ten Firmen des ungarischen Wiein-
marktes als selbstandige Rechts-
person von dem hiesigen Platze ge-
schieden. Indem wir dies als bekla-
genswertes Zeichen der Zeit re-
gistrieren, geben wir unserem be-
sonderen Bedauern dartiber Aus-
druck, das mit dem Erloschen der
Firma auch deren Direktor, Herr
Arthur Frankl wvon Budapest
scheidet. Direktor Frankl hat sich
wihrend seiner Budapester Tatig-
keit allgemeine Wertschitzung und
warmste Sympathien errungen, so
dass Alle, die ihn kennen, es leb-
haft bedauern, dass er Ungarn ver-
lasst. Die Ungarische Weinzeitung
verliert mit seinem Abgange einen
bewahrten Ratgeber, einen objek-
tiven Informator, einen ausgezeich-
neten Mitarbeiter, der in der unei-
gennutzigsten Weise, frei von jeder
Autoreneitelkeit, immer nur der
Sache des ungarischen Weinhdn-
dels und den Gesamtinteressen. é,h
Branche zu dmen'e.n-gbnereat war. Herr
Arthur Frankl ist Direktionsmit-
glied unseres Verlages und so wol-
len wir hoffen, dass er auch unter
den verindertent Umstinden unse-
rem Blatte ein guter Freund wund
Forderer bleiben wird.
Ausfuhrbeschrankung von Fis-
sern in Deutschland. Wie aus Ber-
lin gemeldet wird, hat der Reichs-
kommissdr fiir Aus- und Einfuhr-
bewilligung fiir die Monate No-
vember und Dezember eine Aus-
fuhr von je 25 Prozent der Okto-
berproduktion an Wein- und Bier-
fassern der deutschen Fassindustrie
zugestanden unter der Bedingung,
dass die Fassindustrie vorzugsweise
inlindische Auftraggeber beliefert.
Eine weitergehende Beschrinkung
der Ausfuhr diirfte' kaum in Be-
tracht kommen. da die deutsche
Fassindustrie vorwiegend auslandi-
sches Holz in einer Art Vered-
lungsverkehr verarbeitet. :
Befreiung ausldndischer Weine
von der ersten Umsatzsteuer .in
Deutschland. Wie uns aus Berlin
perichtet wird, ist laut Entschei-
dung des Finanzministers der aus-
lindische Wein von der ersten Um-
satzsteuer befreit. Das Verschnei-
den von auslindischen Bestandtei-
len mit inlindischen Bestandteilen
fiihrt die Umsatzsteuerpflicht des
ganzen Mischproduktes herbei.
Zweites deutsches Sonderkontin-

gent fiir Weine aus Frankreich.
Wie aus Berlin gemeldet wird, hat
der Reichsminister fiir Ernahrung
und Landwirtschaft die Ausschiit-
tung eines Sonderkontingentes fiir
Weine zum direkten Bezuge ledig-
lich aus Frankreich angeordnet. Es

konnen rote Verschnittweine, rote

Konsumweine und Wermutweine in
begrenzten Mengen eingefithrt wer-
den, und zwar unter den gleichen
Bedingungen wie bei dem italieni-
schen Sonderkontingent. Gleichzei-
tig wird auf Grund besonderer
Verhandlungen mit Frankreich die
Einfuhr von Brennwein bis = zum
28. Feber 1923 in begrenzten Men-
gen zugelassen.

Ehemalige kaiserliche Weinkeller
in St. Petersburg. Wie verlautet,
soll die Sowjetregierung demnachst
die Bestinde der fritheren kaiserli-
chen Weinkeller zur Ausfuhr brin-
gen. Angebote seltener Jahrgange
werden zuerst in: England erfolgen.
Der zu erzielende Erlgs soll, wie be-
richtet' wird, fiir Ankaufe in
Deutschland ausgegeben werden.

Kein neues Weinkontingent in
Deutschland. Wir berichteten, dass
die Siidwestdeutsche Vereinigung
des Wein- und Traubenimports ei-
ne Eingabe an das deutsche Reichs-
erndhrungsminiszterium  gerichtet
hat, in welcher ein neues Kontin-
gent gefordert wurde. Nunmehr ist
darauf vom Reichsernahrungsmi-
nisterium folgender Bescheid er-
gangen:

»Unter Beriicksichtigung der ge-
denwirtig besonders ungiinstigen

! Devisenlage und der in letzter Zeit
erheblich verschlechterten allgemei-
nen Wirtschaftslage bestehen er-
hebliche .Bedenken, zurzeit ein neu-
es allgemeines Einfuhr-Kontingent
fur auslamdasche

Wcme ‘frelzuge
.de]:shllam macht es unbadmgt er-
forderlich, dass alle micht unent-
behrlichen Genussmittel, soweit
nicht dringende handelspolitische
Riicksichten zu einer Ausnahme
zwingen, gegenwartig von der Ein-
fuhr ausgeschlossen werden. Ich se-
he mich daher gegenwirtig ausser-
stande, der Frage der Freigabe ei-
nes Wememfuhrkontmgemtes
herzutreten®.

Weineinfuhr nach England 1920
i bis 1922. Im September der Jahre
1920, 1921 und 1922 betrug Englands
Einfuhr an Wein und Schaumwein
in Gallonen von 4.54 Liter; Wein:
aus Frankreich fiir 1920: 261.608,

né-

entsprechenden: Zahlen der anderen

Linder sind: Algerien 3302, 2826,
968; Portugal 223.089, 316.760,
709.176; Spanien (rot)  102.381,
90.393, 83.038; Spanien (weiss);

34711, 28.475, 52.676; Deutschland
7816, 2219, 7507; den Niederlanden
1118, 261, 614; Madeira 5151, 37.640,
3385; Italien 41.398, 15.970, 18.077;
Australien 43.634, 24.599, 41.336;
Schaumwein: Champagner 75.768,
27.620, 36.718; Saumur 12.127, 3183,
3115; Burgunder 5300, 228, 1114;
schaumender Rheinwein 775, 113,
588, schaumender Moselwein 3981,
344, 1690. — Diese Ziffern gewin-
nen fiir uns besondere Aktualitit
dadurch, dass gegenwirtig Bemii-
hungen im Zuge sind, England auch

fiir 1921: 127.180, 1922: 128.815; die

dem wungarischen Weine 2zu er-
schliessen.

Erhchung der Gebiihren fiir die
Untersuchung von Fremdweinen in
Deutschland. - Im Reichsrat wurde
eine Erhohung der Gebiihren fiir
Untersuchung der Auslandsweine
von Mark 100 auf Mark 1000 be:-

schlossen.

Likorfabriks:A.:G. Wien, VIIL, Con:
cordiaplatz 1, Am 19. September 1922
wurde diese Aktiengesellschaft mit ei-
nem Aktienkapital von 40 Millicnen K
zerlegt in 200.000 Stiick bar und voll
eingezahlten auf den Inhaber lautenden
Aktien zum Nennwerte von je 200 Kro-
nen, zwecks Erzeugung von Likor,
Rum, Kognak und Essig, ferner zwecks
gewerbemassigen Handels mit diesen
Artikeln, sowie mitt dem Kauf und Ver-
kauf von Wéin en gros konstituiert.
In den Vorstand wurden entsendet:
Generaldirektor Gabor Neumann, Ver:
waltungsrat Max Wertheimer, Indu-
strieller Hugo Wertheimer, Direktor
Dr. Eduard Nelken, Direktor Otto Bel-
lak, Direktor Imre Kun, Verwaltungs-
rat Heinrich Bonner, Direktor Josef
Kapelusz-Kosecki.

Weinhandelsgesellschaft m. b. H.
Wien, II. Nordbahnhof 1. Kellerhof.

Geloscht der Geschiftfithrer Samuel
Dietrichstein.
Frostwirkungen auf Trauben und

Wein und Behandlung vom Frost be-
troffenen Moste und Weine. (Mitteis
lungen aus der Weinbauabteilung der
Lehranstalt Geisenheim am  Rhein.)
Sehr gut hat im hiesigen Betricbe gegen
starken Frostgeschmack <cines Weines
eine Schonung mit ,Eponit” von den
Carbonwerken in Ratibor in Ober:
schlesien, verbunden mit einer Filtration
- | durch Asbestfilter, geholfen. Genom:'
men wurde fiir ein Hektoliter Wein 8
gr. Kohle, Dieselbe wurde 24 Stunden
vor der Filtration in den Wein hineins
geschiittet und gut mit demselben ver:
mischt. Dann wurde der Wein durch

Wein-Handels-
gesellschaft m. b. H.

WIEN-NORDBAHNHOF
I. Kellerhof

Fernsprecher Nr. 41-3-25
Telegrammadresse : Vinum Wien

Suckely Mihly . o

Weingrosshandlung

Zenfralbiiro:

BUDAPEST, VII,
Rottenbiller-utca 35.

Kellereien: Budafok;

S. ROSNER, BUDAPEST, v., Hold-ufca 15

Telegram.-Adresse : ,,RENSOr*

KAUFT zu den hochsten Tagespreisen fliissige, gepressfe
trockene Weinhefemn, Rohweinstein, Treberweinstein und

weinsauren Kalk,

Teleion 34—75
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den Asbestfilter filtriect. ‘Nach der Fil
tration war von dem Frostgeschmack
kaum noch etwas ,wahrzunchmen.

Offentliche Feilbietung, Am 14. De-
zember -in ‘Miskcl¢e, Gasthaus zum ‘Ro-|
ten Krebs, 10 Uhr vormittag, ‘Gast:!
thauseinrichtung im  Schitzungswerte:
xon 36200 Kronen (Gerichtsexekutor:
‘IS_}.IYI Némethy). — Am 11 Dczembcrf
11 Uhr in Kéroshegy im Gemeinde:!
haus, 600 Quadratklaften Weingarten
im Schitzungswerte von 20.000 Kronen.,
— In Debrecen am 30. Dezember 9|
Uhr vormittag beim dortigen kongl
Bezirksgerichte 546 Quédmtklafter
Haus und Hof im Schitzungswerte von
einer Millions Kronen.

Konkurseroffnung. Gegen das Ver
mogen der . Weingrosshandlungsfirma
Heinrich Stern & Comp., deren alleinis
ger Inhaber Heinrich Stern ist, hat der
Budapester konigliche Gerichtshof mit
28. November den Konkurs erofinet.
Zum Mussakurator wurde Franz Bars
tog gestellt. Forderungen sind bis zum
30. Januar 1923 anzumelden, Die Li
quidationstagfahrt findet am 28. Feb:-
ruar 1923 statt.

Fassexport nach Jugoslawien. Laut
Verfuigung des Finanzministers wurde
die Riicksendungsfrist jener Fisser, de-
ren Import zwecks Fiillung derselben
mit inlindischen Produkten gestattet
wurde, anf neun Monate verldngert.
Dieser Termin wird vom Tage des Im-
portes an gerechnet.

GEIPIPIOP V40900000900 000000000000000000

Firmennachrichten

Budapest: Moses Schwarcz, Weins
hdndler u. Kommissionir, IX., Raday-
utca 32. Sidagard: Michael Turcsik,
Weinhindler. Réackeve; Faru Ferdinand
Bliboli, Ladislaus Lengyel und Josef
Zoltan, Weinagenten. Soltvadkert: Ste- |
ifan Balcza, Weinagent; Desiderius Szés
kely, Weinhindler. Siikésd: Ludwig
Heller, Weinagent. Szeged: Paul Aren-
dés, Weinhindler; Kornel Pitroff,
Weinhindlsr; Josef Ligeti, Bierdepot.
Szentgotthard: Heinrich Dampf, Wein:
hindler. Szigetujfalu: Stefan Stroh-
mayer, Weinagent, Szigliget: Stefan
Turbék, Weinkommissionir. Székesfehér-
vér: Bierdepot und Handels-:A.-G. der
Székesfehérvirer und  Fehérmegyer
Gastwirt-, Kaffeseider- und Schankwirts
Genossenschaft. Tét: Gebr. Deutsch,
Bierdepot. Tiszasas: Johann Hornck
sepr. Wein- und Spirituosenhiindler.
Tapolca: Gabriel Kertész, Weinagent,

Moritz Kohn, Weinkommissiondr. Tas
pidbicske: Adolf Horn, Weinhindler.

Tokol: Julips Spitzer, Weinagent. Ujs
hartyan: Samuel Tusik, Weinagent.
Viasarosnamény: Witwe Samuel Griina
berger, Bierdepot. Vajszlé: Frau Eugen
Weisz, Bierdepot, Wien: Likorfabriks
A.-G., VIH. Concordiaplatz 1.

El

Patentierte BALAY ON-
VERMORELL-SYSTEM und
Turul  Peronosporaspritzen aus
Kupter, Branntweinkessel, Wasch-
kessel, Blaustein, Raffia, Kupfer-
schw felpulver, Verstreichmaschi-
pen fiir Hand- und Riicken zu bil
ligsten Fabrikspreisen zu haben bei
SZONTAGH PAL, Kupferwarenfabrik,

Budapest, IX , Ulléi-ut 19.

Far die Schriftleitung verantwortlich :
- Arthur Singer

Fiir den Verlag veraniw.: Gustav Wilczek

Févirosi nyom.Ja r -t., verantw. Leit. Duchon J.
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dringend Ihr

Erneuern Sie

Abonnement!

0000080000000

MALLIGAND

rendszerii boralkohol

meghatarezod késziilékeket
dllami hitelesitéssel preeizids kivielben
gyart és jawit

Erdely és Szohd

tudominyos mfiszergyir
Budapest, IX, Liliom-n. 46

¢ Telefon :
L Jézsef 35—74
2 Jézsef 23—05
i >2vuse  Javitdsokat
t%~  hifelesitve 8 nap alaff

Orszagos sz616- és bor-
. gazdasagi kiallitas 1922
ARANY EREM
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WEINIMPORT
uno EXPORT En sros

CHAMRATH & LUZATTC |

WIEN XIX.z.

- Telegrammadres<e : CHATTO WIEN.
Y AR A L M AR TN R

Weinklire
Hausenblase
Gelatin etc.

Weinentfirbungsmitte |

Weinentsdurungsmittel

Weingeruech- und
Geschmacksentfer-
nungsmittel

Tannin

Einschlag

Spunde, Schrédeln
und Fassbleche

; erhiltlich bei

Briider Frommer
Budapest
V., Teréz-korut 23

MAGYAR MEZOGAZDAR STOVETREZETE
GENOSSENSCHAFT UNGARISCHER 1ANDWIRTE
ERSTKLASSIGE ENGROS-BEZUGSQUELLE FUR UNGARWEINE

BUDAPEST, V., ALKOTMANY-UTCA NR. 29

KELLEREIEN IN BUDAFOK, DUNASOR 20.

Telegramme: Ekuwa.

Magyar Bortermel6k Kiviteli Pincészete R.-1.
EXPORT-KELLEREI UNGARISCHER WEINPRODUZENTEN A.-G.
BUDAPEST, V., Dorcttya-utca 3

Zentralkeller : BUDAFOK

Kellercien in Bonyhad, Kecskemét, Séstelep, Nyiregyhiza, Napkor etc.
Zollfreilagen in Wiem und Briinn.

Teleton: 26—20.

Lt pd

TELEPHON:
JOZSEF 59-38

KARL 6 ARTHUR BOSCHAN
WEINGROSSHANDLUNG
BUDAPEST—-KOBANYA

ONODYGASSE 5

FRANK & BERGER supapesT

BOURO ViIL., BEZEREDY-UTCA 3
FABRIK X.. LIGET-UTCA 22

ELEKTRISCHE WEINPUMPEN

SOFORT LIEFERBAR

FILTERREPARATUREN

REPARATUREN SAMTLICHER MASCHINEN UND APPARATE
DER KELLEREIWIRTSCHAFT ccoc ERSTKLASSIGE :

................................
....................................................................................

TELEPHON : JOZSEF 74—05
TELEPHON : JOZSEF 60—69
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#| Theo Seitz Filter-

3 2 : i
Fmptetlenswerte Firmen
Weinkommissiondre

-Eugen Pizrnitzer, Szekszard. Eigene ‘Keéllerei,
Weineinkauf, :Kommissionsweise Ein-
Jagerung und Verkauf. Expedition.

Zoltan Boros, Weinkommissionir Verpelét.

Péer Hugé, Wernkommissiondr Nagy-
kanizsa, ‘Csengeri<utca 31,

‘Entfirbungskohle

»Pasteurite G, m. b. H., Budapest, VI,

Fels@erdésor 48
Pumpen

Lovis Bochmann, Wien, XIX. Bara-
witzkagasse 21,

»Pasteurite G. m. b, H., Budapest, VL.,
Felsoerddsor 4%,

Theo Seitz Filter- und Asbestwerke.
Maschinen fir die gesamte Getrinke-
Industrie, Wien, I1l., Czapkagassc 10

Schwefeicinschlag.

sPasteuritc G m. b. 'H., Budapest, VI.,

FelsGerddsor 48.
Chamnagnerkellereimaschinen
»Radiator« Maschinenfabrik. Wien—Roth-
neusiedl Zentralbiéiro: 111, Lowengasse 45.

i | (Spezialerzeugung : Schaumweinapparate.)

Asbest

Louis Boachmann, Wien, XIX., Bara-
witzkagasse 21,

sPasteurit« G, m. b. H., Budapest, Vi,
Felséerddsor 48.

und Asbestwerke.
Maschinen fiir die gesamte Getrinke-
Industrie, Wien, I11., Czapkagasse 10,

Kellereiartikel

Louiz Bocbmann, Wien, XIX. Bara-
witzkagasse 21.

vTehag« Technische Handelsgesellschaft,
Wien, 1X., Alserstrasse 32, Tel. 39-0.83.

§ | »Pasteurit« G. m. b. H., Budapest, VI.,

Felsderddsor 48,

# | »Radiator« Maschinenfabrik, Wien—Roth~
i | neusiedl. Zentraibiiro: 111, Lowengasse 45,
@ | Spezialerzeuguny: Schaumweinmaschinen.
8| Theo Seitz Fliter-

und Asbestwerke.
Maschinen fiir die gesamte Getrinke-
industrie, Wien, 111., Czapkagasse 10

Elektromotorpumpen

Lonis Bochmann, Wien, =xiX., Bara-
witzkagasse 21.

Frank & Berger, Budapest. Fabrik: X.,
Liget-utca 22, Comptoir: VIIL, Beze-
rédy-utca 3, Telefon Jézsef 7405,

»Pasteurite G. m. b. H., Budapest, VI,
Felséerddsor 48.

Theo Seitz Filter- und Asbestwerke.
Maschinen fiir die gesamte Getrinke-
Industrie, Wien, III, Czapkagasse 10.

Verkorkungsmaschinen
Lounis Bochmann, Wien, XIX., Bara-
witzkagasse 21.
Korke. ;
Spezial Korkvertrieb E Pomeranz, Wien, I1l.,
Weissgirberiinde 12. Telefon 48.717.
Export von Flaschen- und Fasskorken
pach allen Staaten.
Elektrotechnik
Frank & Berger, Budapest. Fabrik: X.,
Liget-utca 22. Comptoir: VIII,, Beze-
rédy-uica 3, Telefon jézsef 74—05.

Weineponit
(Weinepenit) A.-G. f. Minerals!l-Industrie
vorm. David Fanto & Co., Wien, 111,
Schwarzenbergpl. Sa. Abt.s CHEmische
WErke STOckerau. Lager fiir Ungarn
Dani-! Lindner, Budapest, 1., Bertalan-
utca 26, Telephon Jézsef 86-54.
»Pasteurit« G. m. b. H., Budapest, V1.,
Felsderddsor 48.
Filter
Louis Bochmann, Wien, XIX., Bara
witzkagasse 21.
»Pasteurit G. m. b. H., Budapest, VI,
FelsGerdbsor 48

Theo Seitz Filter- und Asbestwerke.
Maschinen fiir die gesamte Getrinke-
Indastrie, Wien, 1il., Czapkagasse 10.

Filtexreparatenr

Frapnk & Berger, Budapest. Fabrik: X,
Liget-utca 24. Comptoir: VII, Beze-
rédy-utca 3. Telefon Jézsef 74—-05.

Theo Seitz Filter- und Asbestwerke.
Maschinen fir die gesamte Getrinke-
Indusfrie, Wien, 111, Czapkagasse 10.

Wein-Heilmittel

{(Weinepeonit) A. G. f. Mineralsi-Industrie
vorm. David Fante & Co., Wien, 111,
Schwarzenbergpi. 5a. Abt.: CHf mische
WErke STOckerau. Lager fiic Ungarn
Daniel Lindner, Budapest, 1., Bertalan-
utca 26, Telephon Jozsef 86-54,

sPasteurit« G. m. b, ., Budapest, VI,
Fels6erddsor 48.

Weins chlduche

sPasteurit« G. m b. H,, Budapest, VI,
Fels6erdbsor 48,

Weinstein, Weinhefe

Daniel -Lindner, Budapest, I., Bertalan-
utca 26. Telefon Jozsef 8634

Anton Lindner, Wien, I11., Kegelgasse 43
Telefon 45773.



