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Das Projekf einer Wemwirtschaﬂs-

Ausstellung
Von Dr. Eugen Drucker

Es wird wohl wenig Artikel in
Rumpfungarn  geben, welche
heute auf ein so allgemeines In-'
teresse zahlen konnen, wie die
Weintraube, der Wein und des-
sen Nebenprodukte, Unser ent-
setzlich = verstimmeltes  Land
hat aus dem Zusammensturz ei-
ne viel grossere Quote seiner
Weinproduktion bewahrt, . als
was dem  Territorialverluste
entsprechen wiirde. Dem gegen- s
uber ist der Verlust an AcLer-
feldern, an Wiesen, Waldem,
um nur von seinem ehemaligen
land- und forstwirtschaftlichem |
Relchtum zZu sprechen ein

gegen:
uber"stark zum Vortell dEa letz-
teren verschoben.

Das Gleiche _gilt von den In-
dustnezwexgen, ‘welche an dem
Dienst der . Weinkultur  teilzu-
pehmen berufen sind. Das Ge-
samt-Geéwerbe und auch der Ge-
samt-Handel sind heute relativ
viel starker an dem . Weinbaa
und der ~Aufarbeitung seiner
Produkte, respektive dem Ver-
kehr der hieher gehorenden Ar-
tikel interessiert, als in der Vor-
kriegszeit. - Die * Traube.,. der
Wein, 'der Champagner, Wer-
mut, Schaumwein, Kognak, Tre-
ber, Hefebranntwein, Weinstein
usw. nimmt im Totalumsatz un-
seres: Handelsverkehrs im 1In-
und Awuslande einen viel gros-
seren Prozentsatz ein, als in den
letzten Friedensjahren und so
ist es-nicht zu verwundern, dass
das Interesse sowohl umserer Be-
volkerung, als der Nationaloko-
nomen, -wie auch der gouverne-
mentalen Kreise dem Rebenbau
und dem Weinverkehr in erhoh-
tem Masse zugewendet ist,

Aus dem Gesagten mag “es

XIX,,

der We

wohl einleuchten, dass also eine
Ausstellung, welche das Ganze
des  Weinbaues aufzugreifen
sich zum Ziele stecken wiirde,
sowohl von: den interessierten

Produzenten, Handlprn und In-
dustriellen, als auch von den
Konsumenten auf lebhafte Betei-
i starken

espeﬂ\tlve auf

isg# als deren
ualitit betreffeggll den Wett-
ewerb mit g€

1t aydz

1 Wein,” Wembau—r\ und
Artikel ‘hitte “einen doppe!ten
Zweck ¢ Erstens uns” Ungamn
selbst eine Ubersicht zu 'bieten,
was dem. verstiimmelten Lande
auf digsem Gebiete verbliebed

ist. Zweitens aber den Beweis

zu liefern, dass Rumpfungarnils
Weinbauland und Hersteller der
hiezu notigen @ Industrie-Artikel
noch immeér ‘ein achfunggebie-
tender Faktor Zentral Europas
sei.

Die letzte, wirklich grosszugige
Ausstellung auf diesem Gebiete
wurde vor-20 Jahren im Rahmen
der zweiten Landes-Agrikultur-
Ausstellung in Pozsony arran-
giert. Wenn ich nicht irre, wur-
den bei dieser Gelegenheit
nicht weniger ‘als 1200 verschie-
dene Weinsorten vo;:gefiihrt,
selbst  die ' Traubenausstellung
war reichhaltig, und schliesslich
war auch das einschligige Ge-
werbe vielseitis' vertreten. Seit
jener Zeit arrangierte wohl der
Landesverein der Weinprodu-
zenten mehrere, wo&ﬂgelungene

- antwortende Frage. Bisher konn-

lWem Expositionen, ein anders-|
imal selbstindige Ausstellungen
fiir: Kellerei-Artike, dann fir
Spa.nngerate im Dienste des
Weinbaues und nahm der Ver-
ein; auch an der im Jahre 1914
arrgngierteninternationalen Aus-
steﬁunﬁ fur Getranke-Industrie
teill Dogh eine spezielle, gross
anpalq:d Weinbau-Ausstellung,
wie sie jetzt den Planmachern
vor Aungen schwebt, wurde in
Ungarn noch nie arrangiert.

Ob die Zeit hiezu gut gewihlt
144st, scheint mir keine schwerzube-

te seit Kriegsbeginn wvon einem
solchen Unternchmen - keine
Rede sein, doch heute, an der
Schwelle  neuer, internationaler
Handelsbezmhungm, heute; wo

‘alle Hebel in: Bewegun gesetzt

‘we,cke_:n und . zu, bekraftigen,
heute miissen wir uns gluckhch
schitzen, dass wir in unserem
Reben'bau eine  kraftige Stiitze
unseres erischaftsgebaudes be-
'sitzen. Diesen in seinem ganzen
Gefuge vorzufiibren, seine Man-
gel . baldlgst zu beseitigen, seine|
Ausbau-Bedingungen zu entfal-
ten, ist fiir, unsere ganze Volks-
wirtschaft von eminenter Bedeu~
tung. > -

Die Ausstelhmg kann und soll
auf streng nationaler Grundlage
arrangiert werden, eine Ausnah-
me wiirde ich ni§ bei der Be-
schaffung ' jener - Utensilien
Stoffe oder Maschinen gelten
lassen, welche zur Leitung einer
rationellen Rebenkultur - uner-
lasslich sind, in ! Ungarn aber
vorderhand nicht hergestellt, be-
ziehungsweise produzwrt wcr-
den;’ 12

Aus dem Gesagten ist es klar,
dass die Veranstaltung der ge-
planten' Ausstellung- nicht die

Aufgabe’ einer Interessengruppe
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en Glauben an ger Moghchkelt
{eines . Wiederaufbaues -zu. er-

| sein kann, sondern dass sich im

aligemeinen Interesse an dersel-
ben simtliche Faktoren beteili-
gen missen, welche von: dem
Gelingen der Unternehmung fiir
die Zukunft einen Vorteil erhof-
fen. Es miissen also nicht nur die
Vertreter der regionalen Wein-
bauvereine, sondern auch die
Weinhandler, Weinkommissiona-
re, die Gewerbetreibenden,
Sektfabrikanten, die verschiede-
nen Fabriksunternehmungen, die’
Kellereiartikel erzeugen, sowie
die Kaufleute oder Genossen-
schaften, die solche in Verkehr
bringen, aber auch der Staat als
Reben- und Weinproduzent, als
Eigentimer hervorragender Kel-
lereien, Versuchsstationen und
Fachschulen muss in das Arran-
gement der Ausstellung mit ein-

. Denn nichts steht uns
ferner als die Zahl der halbgeltn-
genen Ausstellungen, deren wir

_ Friedensjahren  Zuschauer
waren, vermehréren zu wollen,
wo dem Fachkund1gen ‘besonders
jene Details in'die’ Augen - sta-
chen, die ganz oder teilweise —
fehlten

Aus diesem.Grunde will auch
der. Landesverein = ungarischer
Wemproduzenten.. welcher -die
Initiative .in dieser Sache ergrif-.
fen hat, nicht ausschliesslich die

‘Biirde und die Verantwortung

fiir: das Gelingen seines ‘Planes
iibernehmen, sondern die Arbeit
und den Rubhm mit allen jenen
Faktoren teilen, die an *dessen
Veranstaltung -« ‘die ~ namlichen
Vorteile fur das Land und ihre
Spezialinteressen  erhoffen - als
die Vertreter des - Weinbaues.
Dex unﬂausche Weinbauverein
hat sich in seiner letzten Sitzung
mit *der Idee . einer Weinbau-
Ausstellung - befasst, " und  be<
schlossen, vordérhand - bei der
Budapester Handels< und. Ge-
w(_zr-bekammér, beim Landesver-

die
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ban*de der Weinhiandler und
beim Verein der Weinkommis-
sionare anzukl fén. Wenn die-
se Vertretungen deri. ersten Ent-
wurt des m‘bauvé;eﬁjes gut-
heissen, dann soll das grossgfA us-
stellungsxomlte gebildet werden,
in welchem naturhc.h samtliche
landwirtschaftlichen Vereine,
Weinbauvereine, Handels- und
Gewerbekammern, der Verein
der Champagnerfabrikanten, die
interessierten Weinhandels-Ge-
sellschaften, Winzervereine, Zen-
tral-Weinbrennereien und natiir-
lich auch die Hauptstadt, die
interessierten Ministerien und
schliesslich auch die Vertreter
der Presse ihren Platz haben
sollen.

Da die Ausstellung Ende kom-
menden Sommers in der Haupt-
stadt arrangiert werden soll, so
ist die riickstindige Zeit von
zehn Monaten gut auszuntitzen,
wenn das Projekt in ieder Bezie-
hung so gelingen soll, wie es je-
nen vor den Augen schwebt,
die die Idee ausdeheckt haben.

Holzfass oder Kunstfass
Von Fduard Jacobsen, Hamburg

In dieser Ausfithrung soll nicht
auf die Praxis eingegangen werden,
sondern nur die Form und das Ma-
terial der Fisser soll einer Kritik
unterzogen werden, .das Material
nur soweit der Unterschied zwi-
schen Holz und Zgﬁnent beziehungs-:
weise Glas usw. ifi Betracht kommt.
Man hort heute thier und dort von
Zementfissern #nd der nicht ein-
geweihte Fachmgnn wundert sich,
das$ man nicht @iberhaupt nur noch
: sie sind
sehr- haltbar, niclit zufteuer, gut zu
reinigen, werden ™ eingemauert,
usw. Doch ich will hier nicht, das
Fiir und Wider erldutern, sondern
nur den Unterschied feststellen,;

Wenn wir statt Zement noch Ton,
Glas, Porzellan usw. nehmen, so gibt
es fiir die Kellerwirtschatt doch nur
zwei Gruppen und zwar ,Holzfis-
ser” und ,Kunstfasser”. Das letzte
Wort ist von mir und wenn es auch
beziiglich der Ausfithrung der Fis-
ser nicht immer passt, so ist diese

Bezeichnung dort immer richtig\wo

es sich um ,,Wein“, wo es sich
Ausbau von Getrinken handel
auf den derartige Fiasser zum Un
terschiede von Holzfissern absolut
keinen Einfluss ‘haben. Der Werde-
dang eines jeden Getriankes, welches
auf Girung beruht, ist mehr oder
weniger ein Oxydationsprozess, wel-
cher abhingig ist von einer gewis-
sen Luftzufuhr, die langsam aber
stetig durch die Fassporen dringt.
Es ist unmoglich, das Holz in dieser
Beziehung durch ein anderes Mate-
rial zu ersetzen, denn selbst wenn
man hier von einer Stelle aus Luft
zufithren wiirde, ist die Luftzufuhr
absolut nicht zu vergleichen mit der
sukzessiven Einwirkung des Sauer-
stoffs auf die Peripherie des Fasses.
Jedoch die Sache geht noch weiter:
es ist nicht nur die Garung, nicht
nur der nachfolgende Ausbau des
Weines, sondern es sind auch die
Ausscheidungen, welche bei Frucht-
siften ebenfalls mit in Betracht
kpmmen, worauf der Sauerstoff der
Tuft ebenfalls seinen Einfluss hat.
Wenn man z B. Himbeersaft vor

Erh6hung des Einfuhrkontingents fiir Wien
und Niederosterreich

Wie uns unsere Wiener

die Osterreichische Regierung

Redaktion telephonisch meldet, hat

das Einfuhrkontingent fiir Wien

und Niederosterreich auf 100.000 Hektoliter erhoht.

ﬁusscheldung,der Eiweissstoffe, vor
der thlnﬁ sofort in ein luftdich-
tes Gefass, Zementfass mit Glas-
platten.ausgelegt, hineinbringt, so
hat man, abgesehen von anderen
Naghteilen, noch damit zu rechnen,
dass die Abscheidung, die natiirli-
che Klirung, nur unvollstindig vor
sich geht, da letztere nur durch den
Einfluss des Sauerstoffs geférdert
werden kann.

Wenn ich von ,,anderen Nachtei-
len* spreche, so hat sich in der Pra-
xis herausgestellt, dass Fruchtsifte,
welche eine gewisse Menge Sdure
besitzen, sich selten eignen, in den
Zementfassern aufbewahrt zu wer-
den, da sie in den meisten Fillen
das zum Ausschmieren der Fugen
ibenutzte Material losen und die
Qualitat des Saftes dadurch nicht
verbessern. Es resultiert hieraus,
dass man Zement- und andere so-
genannte Kunstfasser nur dann an-
wenden soll, wenn einmal das auf-
zubewahrende Getrank absolut wei-
ter keine Veranderung durchma-
chen soll und weiter, wenn das be-
treffende Getrink keine Sduren hat,
die stark genug sind, um die Fugen

oder die sonstigen Wandungen an-

zugreifen. Wenn also z. B. beson-
ders bei Spirituosen und fertig aus-
gebauten Weinen und  vorzuneh-
menden Verschnitten, dié nur ganz

kurze Zeit im Fass lagern, einerseits
der Wert solcher Kunstfasser nicht
unterschatzt werden soll,
man andererseits von der Verwen-
dung abraten, wo es sich um auszu-

SO muss

bauende, Marende und stark siure-

haltige Fliissigkeiten handelt, denn

abgesehen, dass diese Vorgange, so-

weit die Reife und die Klirung in

Betracht kommen, nur durch porése
Holzfaserwandungen moglich sind,

hat ja auch das Holz als solches in

den meisten Fillen -einen iiberaus
glinstigen E'xnﬂuss und erinnere ich
nur an den in dieser Beziehung ge®
radezu abhangigen Kognak. Soweit
nun der Unterschied = zwischen
Holz- und Kunstfissern: nun noch

Nein Wort iiber die Form, welch letz-

tere in beiden Fallen, also bei Holz-
und Kunstfissern, nicht so gleich-
giiltig ist, wie man vielleicht denken
mag.

Man unterscheidet bekannthch in
der Hauptsache zwischen runden
und ovalen Fiassern — erstere sind
unpraktisch, letztere sind besser in |
mehrfacher Hinsicht. Vorerst kann
man bei den runden Fissern, solche
also, welche einen kreisffirmigen
Querschnitt besitzen, die Lagerung
nicht so praktisch durchfiihren, weil
sie einen bedeutend grosseren Raum
beanspruchen, der bei den elipti-
schen Fissern insofern erheblich re-
duziert wird, als es sich hier darum
handelt,  den Platz nach oben hin
auszunutzen, worauf es in den we-
nigsten Fillen ankommt; je mehr
Platz ein Fass in der Nihe des Fuss-
bodens beansprucht, desto teurer
stellt sich die Lagermiete.

Wihrend nun bei dem ovalen
Fass die Hefe, sowie samtliche Ab-

bezeichnet, infolge der
Form sich auf einer verhdltnismis-
sig kleinen Fliche absetzt und da-
durch dem Wein nur eine geringe
Beriihrungsflache bietet, wird letz-
tere bei dem kreisrunden Fass aus-
serordentlich ausgedehnt, indem
die Seitenflichen noch einen Teil
zur Ablagerung bieten miissen. Da
die Innenfliche unterhalb des Quer-
schnittes nicht so senkrecht geht,
wie bei dem ovalen Fass, bleiben an
den Wandungen auch meistens vie-
le Hefeteilchen kleben, die in dem
ovalen Fass infolge der ziemlich

Die breite Berithrung aber mit den
Trubteilen begiinstigt die Entste-
hung von Krankheiten, ganz abgese-
hen dass davon mindestens Hefe-
und Fassgeschmack leicht entstehen.
Schliesslich aber ist bei den runden
Fissern, im Falle nicht immer ratio-
nell aufgefiillt wird und falls es im
Anbruch liegt, die Oberfliche des
Weines, die mit Luft in Berithrung
kommt, gleich sehr gross, was nicht
nur aus frither angefithrten Griinden
sehr unvorteilhaft ist, sondern auch
die Verdunstung wird dadurch sehr
begunsilgt

. Nur fiir den Versand ist das run-
dp Fass mehr zu empfehlen wed die
Handhabung mit ihm 2
und leichter ist; im ubngen aber ist
in allen Fillen, wo eine Lagerung in
Betracht kommt, den ovalen Fis-
sern der Vorzug zu geben; wenn sie
auch etwas teurer sind, machen sie
sich bald durch die Vorteile, die sie
bieten, bezahlt.

Von Nah und Fern

Die Sitzung des Landes-Weinbau-
vereines. Die Direktion des Lahdes-
vereines  ungarischer Wel
zenten hielt am 10. 1. M.
natssitzung unter

des Vereins-Vizeprisident
Domonik  Széchényi, n wel
cher folgende Mitglied teilnah

men: Prisident der Harddels- und
| Gewerbekammer Arthur{ v. Bela-

tiny, . Staatssekretir Euge:
v. Csiky, Kurialrichter 5
Klaus v. Kolozs, Ministe

tor Kosinsky, Ministetialra

P. Dr. Franz v. Lonyay,
tar i .R. Dr. Zoltan v. Vasérbelyx,
Dr. Edmund Freiherr von Wald-
both-Bassenheim, Oberokonomierat
leitender Vereinsdirektor Dr. Eu-
gen Drucker und Dr. Andreas v,
t Baross Vereinssekretir. Den ersten
meritorischen Gegenstand der Ta
gesordnung bildete ‘der Vorschlag
des Direktors, der Verein mgge
sich an den ‘Ackerbauminister mit
dem Amsuchen wenden, dass das
Recht der Beniitzung des Titels
des ,,Landeszem‘ral Musterkellers*
von fiun an den Verein iibertragen
werde. Wie bekannt, hat sich die
Genossenschaft der ungarischen
Weinproduzenten, welcher 30 Jah-
re hindurch auch den Musterkeller
leitete, im ‘Laufe des Krieges liqui-

lagerungen, welche man mit Turb=
schmalen |

steilen Richtung zu Boden sinken. |

-| wgtnwirtschaftlichen

.| tion beistimmten. Es

ORIGINAL
GARVENS
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WIEN
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diert und fehlt seitdem diese unter
staatlicher Aufsicht bestehende In-
stitution zum grossen Leidwesen
der Konsumenten des In- und Aus-
landes, die seit jeher die prichtigen

Weine des  Musterkellers zu
schitzen wussten. Die Vereins-Di-
rektion hat sich mit A. v. Belafiny,
der auch frither die Hauptvertre-
tung des Musterkellers iibermom-
men hatte, ins Einvernehmen ge-
setzt und dieser wire gemeugt unter

%&%ts und agfs Wé’x‘ﬁﬁ'ﬁﬁ’%’
eigener Regie' einen Musterkeller
einzurichten. Die Direktion mnahm
den Vorschlag zur Kenntnis und
beschloss in diesem Sinne sofort an
den Minister fiir Ackerbau eine
Eingabe abzusenden. Der zweite
Gegenstand des Tagesprogramms
war die Entsendung von einigen
Mitgliedern des Vereines in die
Landwirtschaftliche und Zollpoliti-
sche Zentrale um die Interessen des
Weinbaues jn den neuen Handels-

*| vertrigen Jfe energischer zu vertre-

itglieder wurden entsen-
osinsky, Drucker und v. Ba-
¢ Lényay, Korinsky, Drucker
Wu.rde ‘das Projekt einer
Landesaus-
ellung verhandelt, welchem samt-
iche  Mitglieder der  Direk-
und v. Baross. Als dritter Gegen-
wurde be-
in dieser

schlossen, unverziiglich

.' Anﬁelegenhext an die interessierten

Vereine und Kammern eine Zu-
schrift zu ® senden. (Uber diesen
Gegenstand berichten wir an ande-
rer Stelle dieses Blattes ausfiihrli-
cher). Nachdem die Direktion
noch beschloss im Interesse der
Aufstelliung eines Eichamtes. in
Gyongyos beim Handelsminister
zu intervenieren, erledigte sie moch
einige = interne Angelegenhelten,
womit die Tagesordrnung erschopft
war,

Der neue Einfuhrkontingent in
Deutschland. In den niachsten
Tagen wird, wie die Mainzer
Weinzeitung meldet, das langst
erwartete mneue Kontingent in
der Hohe von 5 Millionen Liter
fiir Weine aller Linder zur Ver-
teilung gelangen. So weit wir un-

Weinkellerei-Maschinen eigener Erzeugung

‘stindip Maschinenfabrik A, GOTTHILF 'vorm. J. Putze
lagernd WIEN, XX., Rebhanngasse 8

Fernsprecher 47.378,

M
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terrichtet sind, - schweben mnoch Behirden die Unhaltbarkeit des ge- | ete. enthilt, nunmehr 23 Jahre vonj
Hand zu Hand -geht, ist der beste'

Verhandlungen iiber . einzelne

Fragen der Verteilung und der
zu Beteiligenden,. weshalb eine
offizielle Bekanntgabe noch
nicht erfolgte. Die Bezugszeit
soll sich bis Ende Marz 1922 er-
strecken. Die Verteilung selbst
erfolgt dabei nach den  seither
vorhandenen Unterlagen so dass
zunichst auch die Stellung be-
sonderer Antrige zwsecklos ist.

Landesverein  der Ungarischen
Wemkommlssxonare und Weinagen-
ten. Der Ausschuss des Vereines
hielt am 13, d. M. unter dem Vor-
sitze des Prisidenten’ Oskar Zer-
kow1tz eine Sitzung, auf welcher
in_erster. Relhe die Angelegenheit
eines standxgen klublol\ales verhah-
delt wurde, Nachdem unter den
derzeltlgen Verhiltnissen von der
Errichtung eines solchen Lokales
keine Rede sein Lam;, wurde nach
lingerer Debatte, an welcher sich
ausser dem Prisidenten, Vizeprisi- I
dent Slgmund Balla, Sekretir Hein-
r1ch Biré, Hauswart Heinrich Kora-
nyi, sowie die Ausschussmitglieder
Emanuel Dénes und Eugen J. Pop-
per (Tolcsva) beteiligten, der Be-
schluss gefasst, bevor dem gegen-
wirtigen Zusammenkunftsorte im
Caté Yildiz der amtliche Charakter
entzogen werden soll, noch ecinen
letzten Versuch nach der Richtung

hin zu unternehmen, bei Sicherung | _

des ausschliesslichen Gebrauchs-
rechtes der Lokalitit dort die Ord-
nung aufrechtzuerhalten. Zu die-
Lo sem Behufe _w1rd mit dem Exdentu-%

verefnbarung getroﬁm werden D‘xe
Hauswarte wurden jedoch beauf- |
tragt, jede geringste Verletzung
der Ordnung und jedes Vergehen
Qegcn das Ansehen und den Ernst
des Vereines sofort dem Diszipli-
narausschuss anzumelden, damit
gegen den Betreffenden sofort das|
Verfahren eingeleitet und er dem
Ergebnis desselben entsprechend

CENSC iiAt’J

!die

aus dem Verein und aus dem Klub-
lokale ausgeschlossen werde.

Auf Grund eines Berichtes df-,st
geschaftsfuhrenden "Direktors Dr.
Leopold Gipsz beschloss hierauf
der Ausschuss an den mit der Lei-!
tung des Finanzministeriums betran- |
ten Staatssekretar Dr. Ludwig Val-
k6 eine Eingabe zu richten, in wel- |
‘cher alle jene Anomalititen “zur |
‘Sprache gebraeht werden sollen, die
‘bisher auf dem Gebiete der prakti:
schen Anwendung der Durchfih-
run.gsw:rordnungen zu den Gesetzen
diber die allgemeine Verkehrssteuer
und iiber das Schankgefille aufge-
‘taucht sind und’die doppelt besteu-
erte Branche in ihrer wirtschaftli-
‘chen Titigkeit lihmen. Der  Aus-
‘schuss fordert auch auf diesem We-
ge die Mitglieder auf, ihre diesbe-
ziiglichen Klagen und Beschwerden
dem Sekretariate anzumelden, da
‘es nur in Verbindung mit der Auf-
zihlung solcher konkreter Fille zu
hoffen ist, dass -die kompetenten

[TEHAG "

FILTER

fiir jeds Leistung

‘PUMBPEN

moderaster Komtn.m'

SCHL ALICHE

bester Qualitdt

denwirtigen Zustandes einsehen
ter Gesetze Erleichterungen bieten
werden.

Schiiesslich wurden als neue Mit-
glieder aufgenommen: Paul Bréody.
(Budapest), Alfred Engl (Budapest),
‘Max Haasz (Budapest), Leopold LG- |
winger (Nagykata), Rudolf Menzl |
(Budapest), Stefan = Schwarz (Uj-
kécske), Anton Weisz (Kunszent-
mérton), Arthur Weiss (Kunszent-
marton), Johann Weiss (Tiszafold-
var), und als unterstiitzendes Mit-
glied Michael Péntek (Budapest).
Zwecks Einholung naherer Informa-
tiomen wurden sechs Anmeldungen,
zwecks © Vorlage der Gewerbe-
scheine: zwei Anmeldungen in
Schwebe belassen.

Weinbau-Taschenkalender auf das
Jahr 1922. Dieses fiir die Wein-
branche unentbehrlich gewordene
Handbuch ist soeben erschieénen. Im
23. Jahrgang, durch seinen Schrift-
| feifer Dr. Eugen Drucker umgear--
beitet, erweitert und verbessert. Der
Umstand, dass dieser Kalender, der
alie fir die Produzenten, Hindler,
Kommissiondre und Agenten wis-
senswerten Gesetze, Verordnungen,
Entscheidungen hoherer Behorden,
sowie alle praktischen Anweisun-
gen fir Weinbau, Weinbehandlung.
Verarbeitung der Nebenprodukte

Beweis dafiir, dass dieses DBiichlein
den Interessemten hervorragende
| Dienste leistet. Die neue Ausgabe
'enthilt zahlreiche neue Aufsitze,
i die den jumngsten Veranderungen in
i allem Rechnung tragen. Es wird all-
gemem anerkannt, dass von allen
ahnlichen Publikationen der ,,Bora-
szati Zsebnaptar”, sowohl was Um-
fang #ls auch was Inhalt betrifft,
das Meiste und Beste bietet. Das
Taschenbuch ist bei der Administra-
tion der Boraszati Lapok (Budapest,
IX., Ull6i-ut 25,, 11, 11) und in allen
Buchhandlungen erhiiltlich. Preis
mit portofreier Zusendung 70 Kro-
nen.

I\orkernte 1921 in Algerxen Wie
der ,,Moniteur vinicole” berichtet,
betragt diec Korkernte Algeriens im
Jahre 1921 rund 120.000 q; hievon
gelangten nur 10.000 q zum Ver-
kauf, weil die Finanzdelegation der
Kolonie es fiir angemessen hilt, un-
ter den bestehenden Verhiltnissen

Der Wertzoll, welcher in einzelnen
Lindern vom Kork eingehoben
wird, erschwert die Ausfuhr,
Wein: und Warenhandels:A.-:G., Sze-
ged und Kecskemét. Die Direktion die-
ser Gesellschaft wird der am 20. No-
vember  stattfindenden Generalver:
sammlung die Liquidation worschlagen.

Elgenberlcht der
Ungarischen Weinzeitung
e Voraus-
sage, wonach eine Erhohung der

in Ertillung geggngen, trotzdeny
Verkehrgbeschrankung
nicht nur nichtfaufgehoben, #t
dern noch efweitert wuftden.
‘Die feste Ten#l
ist auf ein Ef
lindischen Hahdels
ter Linie auch :
| fithren, dass die zwelte Hand,
{von lhren wiahrend der Lese ein-
gegangenen Engagements ent-
lastet, neuerlich als Kaufer auf
'dem Markte erschien. Nieht zu-
letzt mag auch der Umstand zur
Festigkeit  beigetragen haben,
dass die Knappheit an Ware in
Wien anhilt und alle Ankiinfte
dortselbst unmittelbar in den
Konsum iibergehen, ohne die
Nachfrage voll befriedigen zu
konnen. Wenn wir all diese Um-
stainde vor Augen halten und
von der Voraussetzung aus-
gehen, dass die Offnung der

Grenzen eine gesteigerte Nach-
frage mit sich bringen wird und
wenn wir schliesslich ins Kalkiil
ziehen, dass unsere Weinpreise,
gemessen an jenen des Auslan-
des, relativ ziemlich niedrig ste-
hen so diirfen wir aus all diesen
Erschemungen die Folgerung
zichen, dass mit einem weiteren
Anzichen der Prexse zu rechnen
ist. Wihrend in der Vorwoche
gewohnliche Bauernware mnoch
zwischen 28 und 30 K erhiltlich
war, werden heute bereits 32 K
sefordert und vereinzelt auch
bezahlt. Fir llprozentlge Herr-
schaftsware notiert dér Markt
bereits 33—35 gegen cirka 33 K
in der Vorwoche, fiir 11%pro-

zeﬁtxge ara *3 un i
prozentige Ware cirka 40 K Je
nach Qualitat und Herkunft ver-
stehen sich diese Preise mit und
{ohne Lager. Fiir iiber 12prozen-
|tigé Ware werden auch tiber
4) K verlangt und bezahlt, fur

fganz besonders feine Ware mit
n und iiber 13 Alkoholgehalt 42—

46 Kronen.
3
In Wien herrscht begreifli-
cher Weise noch immer Mangel
an Ware, die naturgemiass eine
lebhafte Nachfrage zeitigt. Doch
sind die Kassakiaufer selten, es
herrscht eben auch dort Geld-
mangel. Darauf ist es zuriickzu-
filhren, dass dieser Tage drei
Waggon Wein — ein  Waggon
rot, zwei Waggon weiss — fiir
33 ungarische Kronen franko
Wien abgesetzt werden muss-
ten, weil die Ware fiir netto
Kassa anders nicht zu verkaufen
war. Der Wiener Weinhandel
favorisiert jetzt ausserordent-
lich die in kleineren Posten per
Achse aus Westungarn heriiber-
gebrachte Ware. Man bezahlt
sie dem Produzenten mit 40—45
ungarischen Kronen, was, nun
da die Zollschranken gefallen
sind, in Wien noch immer kon-
veniert. Die ‘Ware -geht per
Achse bis Wien; Fuhrlohn wird
mit 250 K pro Hektoliter ge-
zahlt. Der Wein ist fiir den oster-
reichischen Gschmack = ziemlich
passend, resch, micht hochpro-
zentig, was die Hauptsache ist,
gleich greifbar und noch dagu
in Sidtzen zu 15 Hektoliter, fur
die das Geld leichter aufzubrin-
gen ist, als zirka vier Millionen
fiir einen Waggon.
aus Ttalien, Spanien oder Frank-
reich ist aus valutarischen Griin-
den unméglich; es wurde etwas

& e

mit dem Verkauf zuriickzuhalten.!’

Der Bezug|;

Daniel Lindner Anton Lindner
Budapest, L., Wien, III.
Bertalan-utca 26 Kegelgasse 43

Telephon; Josef 86-54 « Telephon : 45713 .

sind stindige Abnehmer fiir

weinsaures Rohmaterial
wie Weinstein, Trester-
Weinstein, weinsauren
Kalk und Weinhefen

jeglicher Sorte.

Tiroler Wein gekauft, der sich
aber schon ‘teurer stellt als die
ungarische Provenienz.
T

In Tschechien ist das Ge-
schift bei etwas erhohten Prei-
sen lebhafter gewgfden, was ein-
geweihte Kreisefddarauf zuriick-
fuhlen dass dig/ Frage der Zoll-
erhcxhung nochfungeklart ist und

moglicherwei unangenehme
Uberraschu inge ann,
vor denen gich der Klginhandel
zu schiitz indem er

n. ung. Weinbau-
Bezirksinspektoren iiber den
Stand der Weingirten

Budapester Bezirk

Die Lese hat bei gunstiger Wit-
terung ihr Ende erreicht. Es wur-
den pro Katastraljoch 14—18 HL
guter Qualitit gefechst. Preis der
Altweine je nach Qualitdt 2530,
der Neuweine 24—35 Kronen. Die
Nachfrage ist flau, und beschrinkt
sich nur auf den Lokalkonsum.

Der Jahrgang 1921 Kasin B Ben
besten gezahlt werden. Die Arbeits-
lohne waren so hoch, dass sie auf
amtlichem Wege festgestellt wer-
den mussten. Pro Katastraljoch
schwankte das Ergebnis zwischen
18 und 25 Hektoliter; qualitativ
zu uberwiegendem Teile 20 Grad
Klosterneuburg. Infolge anhaltender
Diirre ist der Boden so harrt, dass
fur Eintritt des Winters in vielen
Girten nicht vorgearbeitet werden
konnte. Wahrend der Lese, sowie
unmittelbar darauf notierte der
Most 24—36 Kronen, in dér jung-
sten Zeit ist einiger Riickfall ein-
getreten, da gegenwirtig fiir schon
vergorene Ware nicht mehr, als 30
bis 34 Kronen geboten werden. Die
Nachfrage nach Altwein ist flau,
die Preise schwanken je nach Qua-
litit zwischen 36—40 Kronen.
Miskelcer Bezirk
Diec Lese begann bei glinstiger
Witterung am 12. und fand am 29.
Oktober ihr Ende. Nach der Lese
trat anhaltende Diirre ein, so dass,
als am 8.d. M. Frost und Schneefall
eintraten, die notigen Arbeiten
vorgenommen werden konnten. Die
Qualitat des Mostes war befriedi-
gend, 16—22 Grad Klosterneuburg.
Quantitativ. = war das Ergebnis
schwach; es wurden pro Katastral-
joch durchschnittlich 10 Hektoliter
gefechst. Die Mostpreise waren zu
Beginn 24, erhohten sich dann auf
33, in einzelnen Gemeinden sogar
auf 36 Kronen. .In Altwein sind
Vorrite vorhanden. Die Nachfrage
ruht. Seit der Lese sind kaum Kiu-
fe erfolgt. Produzenten wie Hind-
ler sind zuriickhaltend. '
Zempléner Bezirk
{ Unsere Lese ist beendet und ist
‘der Jahrgang einer der besten der
!Toka]hegyalja, weil sich beziiglich
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der Quantitit viele angenehm ge-
tduscht haben. Die gut behandelten
Giirten ergaben 25—30 und 40, die
schwicheren 10—12 Hektoliter. Der
Zuckergehalt variiert je nach Lage
und Lesezeit 18—25%. Ausbruch
gab es kaum. Der plotzlich eingetre-
tene grosse Schneefall fand die
Herbstarbeiten  unbeendet.  Der
Weinverkehr stagniert; es sind we-
nig Verkdufe erfolgt, und zwar zu
immer niedereren Preisen. ZuBeginn
wurden 50, spiater nur mehr 40—42
Kronen pro Liter mit Fass und La-
ger pro Dezember-Ubernahme er-
zielt. Fiir leichtere Ware zahlte
man 30 Kronen, Leuten, die Geld
brauchten, nur 25 Kronen fiir ver-
gorene Ware.
Veszprémer Rezirk

Die Herbstarbeiten konnten zum
srossten Teile beendet werden. An
wenigen Stellen sind Pilze aufgetre-
ten. Die Weine sind hervorragend.
Weinpreise: In den tiefer gelegenen
Garten 16—35 K, im Gebirge 30—
45K, lingst des Plattensee 35—52 K.

Kecskeméter Bezirk

Die anhaltende Herbstdiirre hat
der Entwicklung der Beeren gescha-
det. Zum Nachteil der Quantitit
wurde eine erstrangige Qualitit,
18—24%, gefechst; ein Ergebnis
iiber 20 Hektoliter pro Joch war
nicht selten, der Durchschnitt be-
trug 8—16 Hektoliter. In der Lese
war die Nachfrage etwas stirker,
man zahlte 20—32 Kronen. Seitdem
ist eine ausserordentliche Zuriick-
haltung zu beobachten. Der uner-
wartet eingetretene Winter hat die
Beendigung der Herbstarbeiten un-
moglich gemacht.

S L

Nachstehend die Berichte un-
serer Korrespondenten : «
Ujkécske

Fir  10—llprozentige = Ware,
Fuchs- und Weisswein gemischt,
werden 20 Kronen gezahlt; 11—12-
prozentige Herrschaftsware notiert
30—35 K.

Gydngyads
Das Geschift stagniert. Wenn

iiberhaupt von ausgebildeten Prei-
sen gesprochen werden kann, so
" {isst sich berichten, dass fiir 11pro-
zentige Ware zirka 36 Kronen ge-
boten werden; Othello notiert 32

Kronen.

V.24
Vi, FELSO -
eRDOSOR 48,
TELEFON: 166-2%

Nyiregyhdza
12prozentige Sortenweine werden
mit 33—35 K gehandelt, 9—10pro-
zentige Kommerzware von 24—26
Kronen.
Mér
Das Geschift hat sich etwas be-
lebt, da fir osterreichische und
tschechische Rechnung einige Posten
prima Neuwein aus dem Markte
genommen worden sind. Es wurde
auch ein Waggon 1918-er durch-
schnittlich 134 zu 60 Kronen ver-
kauft. Auch sind einige Wirte auf
dem Markte als Kdufer erschienen.
Firr Altwein werden 4346, fir
Neuwein mit Lager zur prompten
Ubernahme 36—42, fiir abgezogene
12—13-gridige Ware 39—45. Kro-
nen gezahlt.
Sopron
Das Geschift hat sich in  der
letzten Woche ziemlich lebhaft ge-
staltet. Die hier gekellerte hoch-
prozentige Ware wird zu Preisen,
die bis zu 55 Kronen amsteigend aus
dem Markte genommen von Ein-
kiufern, die den Wein nach Buda-
pest liefern. Allerdings sind es nicht
allzugrosse Quantitiaten, da sie sich
in der Hauptsache in festen Hin-
den befinden, die sich schwer von
ihren Weinen trennen.

Vom Fassmarkte

Nach Abschluss «der Lese und
mit der in dem Weingeschifte ein-
getretenen Stagnation hat sich der
Verkehr in Weinfdssern verflaut.|

in neuen, noch in gebrauchten Fis-
sern. Aber es besteht auch kein An-
gebot, da wegen Steigens der Holz-
und Eiesenpreise, sowie der Ar-
beitslohne eine Befestigung des
Fassmarktes zu gewirtigen ist.

Neue Transportfasser aus ge-
spaltener Eiche notieren K 6.50—
7.—, gebrauchte Ware K 4.— bis
4.50 pro Liter. Bei einer liquidieren-
den Zentrale gelangte diese Woche
ein grosser Posten  gebrauchter
Fasser tief unter dem Marktpreise
zum Verkauf,

In kleineren %, %, 1 HL-Brannt-|
weinfissern hilt die Nachfrage an;|
fur solche neue Fisser werden|
gerne K 7.— bis 7.50 pro Liter ge-

zahlt. -
Die Fasshiandler befassen sich

Eé h. 2 B‘t‘;j;' £t .»e@?i- ig ﬁ e i!!' ~ ﬁﬁk‘#‘*

jetzt hauptsichlich mit Olbarrels,!
da in diesen grosse Nachfrage!
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Diplomierier

Wein- und Champagner-Hellermeisier

mit langjihriger Praxis in Fass-Flaschenweinmanipulation, Wermuisiissweine
sowie Champagnererzeugung, auch Flaschengirung sowie [mpragnieruug voll-
kommen vertraut, wiinscht seinen Posten zu verindern. Zuschr. erbeten unter
»Niichterner Fachmann 4056« an Ann.-Exp, Rudolf Mosse, Wien I, Seilerstitte 2%

herrscht. Der Preis derselben stieg
in kurzer Zeit um rund 50 v. H.

Der deutsche Fassmarkt

Noch immer steht die Lage im
Zeichen steigender Preise, gestei-
gerter Nachfrage, geringerer Liefer-
moglichkeit und schwieriger Roh-
stoffbeschaffung.  Immerhin, das
Ausfuhrgeschift wird den wilden
Exporthandel, der sich wieder auch
in das Fassgeschift hineinzudrin-
gen sucht, durch die neuerlichen
Beschliisse der Ongane der Fassin-
dustrie und des Fasshandels doch
recht erschwert, die beide den Be-
schluss gefasst haben, Auslandsver-
kdufe nur in auslindischer Wih-
rung abzuschliessen, so dass die
Aussenhandelsstelle nach dem Be-
schluss des  Aussenhandelsaus-
schusses nun von den beiden gros-
sen Organisationen die Maoglich-
hichkeit, in auslindischer Wihrung
zu verkaufen, bejaht worden ist,
fiir Auslandsgeschifte, die nach dem
1. November abgeschlossen sind.
nur dann die Bewilligung erteilt,
wenn in  auslandischer Wihrung
Zahlung geleistet wird.

i Unoarische Weln-A.-6.

Budapest, IV., Piarista-uica 6

Stefs am Lager:
Jungweine
Herrschaffspariien

Weinf

R
neu und gebraucht in allen
Grossen, gehobelte Bierlager-
fisser kaufen Sie giinstig bei

EMIL WASSERVOGEL, Fasshandlung’

] WIEN, 1X, Millnergasse 22,
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| Borészati Zsebnaptar

Szerkeszti és kiadja: Dr. DRUCKER JENO.

Ez a s2818termeltk ¢s borkereskedok, szdlészeti alkalmazotiak és bor-
figyndkok szimira nélkiillozhetetien kézikdnyv mindazt tartalmazza, amire
jelzett szakemberek- as2615- és bortermelésnél, vagy kdzvetitésnél sziikségiik van.
Az ujabb tdrvények és rendeletek boven ismertetve! Az Osszes személyi vilto-
Szakcikkek atdolgozva és kibdvitve!
felsorolva!l Mindig aktualis, mindig sziikséges !

Ara dijmentes posta szallitissal 70 korona.

Megrendelhetd minden kdnyvkercskedésben.
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Beszerzési

{ Prohdszka, Wein: u. Fassagent.

asser i

Firmennachrichten

Budapest: Alexander Fenys, Weins
kommissionidr, VIII, Kilvariastér 14.
Johann Friedl, Weinhdndler, X, Sor-
gydrsutca 3. Samuel Grad, Weinagent,
VI, Andrissy-ut 68. Izidor Grimm,
Weinagent, VI, Andrassy-ut 2. Ludwig
Guttmann, Weinagent, VIL, Kirilysu. 33-
37. S. Kélman, Weinagent, VI, Thokoly-
ut 45, Sam. Kis, Weinagent, VII,, Akdc-
fasutca 37—35. Max Krausz, Weinkom-
missiondr, V. Ugynok-utca 19. Moritz
Menczel, Wein: und Fasshindler, VII,,
Gizellasut 43, Michacl Weiser, “ Wein-
agent, V., Bilvinysutca 4. Ungarische
Weinverwertungs=A.-G. (Magyar Bor-
értékesité R.-T.), IV, Bécsisutca 4.
Esztergom: Alexander Stern, Weinkom:
missionir und Bierhindler. Heves: Alas
dir Ambrus, Weinhiindler und Kom:
missiondr. Verpelét: Alexander Blech:
ner, Weinagent. Josef Krausz, Wein- u.
Spirituosenhindler.  (Max Léwinger,
Weinhandler. Szarvas: Witwe Adolf
Konig, Wein: und Bicrhiandler. Soltvad-
kert: Peter Blatt, Weinagent. Philip
Klam jun, Weinagent. Csengdd: Karl
Kaszds, Weinagent. Andreas Koncsik,
Weinagent. Cegléd: Witwe Bens Barna,
Weins u. Spirituosenhndler. Josef La:
bay, Wein: u. Spirituosenhindler. Josef
Josef
Erés & Cie, Weinhindler. Kecskemét:
Michael Nagy, Weinhindler. Ladislaus
Pulai, Weinagent. Paul Soroli, Wein-
hindler. Cs. Jochann Szab6, Weinhind-
ler. Sigmund Végh, Weinhindler. Nagy-
kéros: Béla Rénai, Weins u. Spirituos
sensKommissionir. Kistelek: Desiderius

Emcrich Vass, Weinhandler, Paks:
kob Pollacsek, Weinhidndler. Nagyrév:
Alexander Aprd, Weinkommissionar.
Jaszberény: Alexander GCsillik, Wein-
handler. Samuel Klein, Weinagent. Alex-
ander Schwarz, Weinhindler. Desiderius
Windholz, Weinhindler, Kunszentmar:
ton: Alexander Kampler, Weinkommis-
siondr. Szombathely: Samuel Frankl,
Wein: u. Spirituosenhindler. Apatist:
vanfalva: Adolf Herz, Weinhindler.
Szentgotthard: Attila Lekly, Spirituosen-
hindler, Tapolca: Alexander Ernst,
Weinagent. Zalaegerszeg: Tobias Sin-
ger, Spirituosenhindler. Eger: Gebrii- -
der Oléh, Wein: u. Spirituosenhindler.
1Mezkéo: Velesov & Sarkany, Weinhiind-
er.

WEINWAGER

WERDEN AUCH KURZFRISTIG
ZU MASSIGEN BEDINGUNGEN
VERMIETET

Robert Meizser & Co.
W:goonieihanstalt

BUDAPEST, V,

BALVANY.-UTCA 5
Telegr.-Adr. METZGERIUS  Tel. 52— 64

Wein-Handels-
gesellschafi m. b. H.

WIEN-NORDBAHNHOF
I. Kellerhof

Fernsprecher Nr. 41-3-25
Telegrammadresse : Vinum Wien
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Voros bortomlét 2ekedeti

I. kénlapot, Borderit6t

Telefon : Jozsef 74—29

mindségben

mindenféle tomloket és boriszati cikkeket legolcsébban szillitja .

SEABO GYURA Budapest, v, sk sei

Arajanlattal készséggel szolgalok.

Bo.rszivattyut

(aszbesztport), hordé-
csapokat, kutyafejet,

(lber die chemisehe Konstifution
tes Horkes.

Von Ing. C. A. Klauber, Prag..
Aus «Wein und Rebe» (Meinz).

schaffenheit der Subefinlamellen dc.r
Zellwand geschlosgén wcrc.:len. Die
Analyse ergibt angslaufig, dass

die Niveaudifferenz auch nach Mo-
naten nicht, ein Gegenstiick zu dem
in der vorhergehenden Abhandlung
beschriebenen  Experiment. Den
Hauptpunkt lisst der Versuch er-
kennen, nach welchem die gewon-
nene, aus den geschmolzenen Fett-
sauren bestehende Masse, mit
Holzmehl , bezw. Zellstoff ver-
mischt, ein dem Naturkork bis auf
die Struktur in allen iibrigen Eigen-

die Fettsiurengin Form unloslicher ‘?haften gleichkommendes Substrat
e

Korper, nichtf’aber von Glyzeriden
auftreten. Igs bleibt dempd
nichts andgres iibrig als ydride
oder Polyli)reii’s_gwwukte 7dﬁr
Fettsduren fur ein derartiges Ver-
halten verantwortlich zu machen.

Der Nachweis deren Existenz
wurde durch das Verhalten der
Phellonsdure gegen hohere Tempe-
raturen im Kohlensdurestrom ge-
fithrt und sowohl ‘Wasser als auch
Endprodukt der Kontrollwagung un-
terworfen. Die Wasserabspaltung
betrug 3 Prozent; die auf diesem
Wege erhaltenen Anhydride je nach
Reaktionsbedingungen (Temperatur)
verschieden zusammengesetzt. Die
Phellonsdure neigt leicht zur Anhyd-
ridbildung. Dies stiitzt die Anschau-
ung, wonach der Kork vornehmlich
aus Anhydriden bestehen soll, wenn
man den sich in 54 Stunden bei 140°
C quantitativ sich abspielenden Vor
gang in das Zeitmass der Natur
tibersetzt und den Verlauf an Jahre
kniipft. Bemerkenswert ist die Un-
loslichkeit des Anhydrides an und
fiir sich, zumal es in Chloroform,
Benzol leicht loslich ist, was wth
mit Vorgesagtem einigermassen im
Widerspruch steht. Da das Anhyd-
rid erst als Kalisalz nach der Ver-
seifung aus dem Kork gewonnén
werden kann, besteht Grund ge-
wg, der Phellonsdure verwandte
Sduren anzunchmen, -die zweifels-
yhne im Korke worgebildet vorhan-
len sind und in modifizierter Form
ene in indifferenten Losungsmit-
eln unloslichen Korper bilden.

Den Beweis hierfiir hat v. Schmidt
n hervorragender Weise gefiihrt, in-
lem er sich von dem Gedanken lei-
en liess, dass die im Korke vorhan-
lenen rohen Fettsiuren in erhitztem
Zustande gleichfalls einen unldsli-
hen Korper liefern miissten.

Versuchsweisg wurde sogenanntes
{orkmehl im Kohlensiaurestrom 6
tunden lang der Erhitzung auf 140°
nterbreitet und womdoglich die glei-
hen Versuchsbedingungen wie beim
Jauptversuch eingehalten. Es re-
ultierte  unter Wasserabspaltung
in braunes, elastisches, homogenes
ubstrat, welches tatsiachlich die
erlangten [Eigenschaften aufwies,
ir Gase und Flussigkeiten undurch-
ringlich war, beim Erwirmen un-
erandert zuriickbliecb. Besonderes
1teresse verdienen folgende Ver-
ache: Impriagniert man ein Filtrier-
apier mit dieser Masse, erhitzt
eichzeitig auf 140°, so bildet sich
in Blattchen, welches dem natiirli-
hen Kork in allen Eigenschaften
eichkommt.  Verschliesst man mit
iesem Bldttchen den einen Schen-
2] einer Barometerrohre und lasst

L Y;.Otrs

rgab, und bei Temperaturen von
140 beziehungsweise 150° im Luft-
bade geformt wurde. Die Regene-
ration des Korkes konnte auch
dann nachgewiesen werden, wenn
die Tempetatur niedriger war, nur
dauerte der Vorgang entsprechend
langer.
Demnach war der Prozess bei
120° in 24 Stunden
100° ,, 48
W, 12 X
beendet. Hier konnte aber ein Ein-
wand gemacht werden. Der natiir-

»”

liche Vorgang tritt ohne jegliche
Temperatursteigerung in  Aktion.
Demgegeniiber gehen die freien

Fettsiuren trocknender Ole bedeu-
tend langsamer in die feste Form
tber als ihre Glyceride, womit die
oben erwihnte gesteigerte Reak-
tionsgeschwindigkeit erklart ist.

L‘\r'o"x-gang in hohem Masse bgte"rmf

zu sein. Beim Erhitzen geht sie in
eine vollkommen elastische, unlosli-
che Form iiber, die in vielen Eigen-
schaften an oxydiertes Leinol erin-
nert. Trotz Variation der Versuchs-
bedingungen konnte in keinem Falle
Wasserabspaltung beobachtet wer-
den, weshalb man zur Annahme
neigt, in besagtem Falle dies auf ei-
nen Polymerisationsvorgang zuriick-
zufithren.

Es ist noch die Frage zu erledi-
gen, ob die unter geeigneten . Um-
standen erhaltenen Glyceride in
unlosliche Form iibergehen®Ein auf
180° erhitzter, mit Chloroform aus-
gezogener Kork ist nur teilweise
loslich. Daraus kann das Cerin
leicht extrahiert werden, der Riick-
stand ist mehr oder weniger fleckig
und zeigt auch nicht die "Eigen-
schaft, in eine einheitliche Masse
durch Schmelzen uiberzugehen.

Bei einem zweiten Versuch werde
der Chloroformauszug mit Glycerin
versetzt wund 200° Kohlensiure
durchgeleitet. Die dabei vorsichge-
hende Veresterung und Uberfiihr-
ung in die Glyceride war nach cca.
% Stunde beendet. Verseifung
konnte nicht mehr nachgewiesen

auf Eigenschaften schliessen, die
man der Saure zuspricht.

Eine weitere Versuchsreihe be-
trifft die zur Umwandlung der
kiinstlichen Korksubstanz in die ur-
spriinglichen Fettsduren. Dies ge-
lingt mit Miihe vermittels alkoho-

nen Uberdruck von einigen Zen-
metern wirken, so verandert sich

werden, ebenso liess das Verhalten |-

lischem Kali, es tritt hierbei Versei-
fung ein, doch konnen die urspriing-
lichen Fettsiuren durch zusatz von
Sdure leicht ausgeschieden, desglei-
chen bei der Verfolgung dieses Zie-
les auch die polymerisierte Suberin-
sdure in die Muttersubstanz durch
Erhitzen zuriickverwandelt werden.

Die kurze, in diesem Aufsatz wie-
dergegebene Gedankenkette wissen-
schaftlicher Forschung lehrt bereits,
dass das scheinbar unlosbare Pro-
blem der Konstitutionsermittlung
des natiirlichen Korkes, zumal auf
dem dornenvollen Umweg, dennoch

viel Licht in das vor wenigen Jah- |

ren noch vollkommen dunkle Gebiet
geworfen hat und wenn auch die
hervorragende Schmidt‘sche Arbeit
keinen Anspruch auf Integritit er-
hebt, so ist sie als Wegweiser fiir
kiinftige wissenschaftliche, wie auch
technische Forderung der Korkche:
mie immer in, gleich hohem Masse
zu wiirdigen.

Sickely Mihdly . o

Weingrosshandlung
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Zenfralbiire:

BUDAPEST, VII,
Rottenbiller-utca 35.

Kellereien: Budafok
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WEINPUMPEN
Hebelpumpen, Elektromorpumpen,

Armaturen fiir Weinschlauche,

. Weinschliuche, Weinpressen

Altbewihrte, fortlaufend verbesserte, erst
klassige Ausfiihrung

H.HEINRICH,WIEN

XIX/, ﬂElLlGENSTKDTERgTR. 4448,

Warnung : Wir machen
im Interesse unserer Kun- il
den aufmerksam, dass- §

minderwertige, nur us-
serlich Zhnliche Erzeug-
nisse anderer Herkunft
als unsere Fabrikate, ja
sogar unter, dem Titel
20riginal Heinriche
angeboten und verkauft
werden. Um  umsere
Kunden vor Schaden zu
bewahren, sind wir in
jedem Falle ne zur
ey e
oder am machung
von durch uns beliefer-
ten Bezugsquellen bereit.

AAAAAAAAAAAAAAA
vvvvvvvvvvvvvvvv

Egy éves
szolooltvanyokat

mindenféle alanyokban,
legfinomabb csemege s
fajsz616kben,  tovibbs
magyar borokat sz3llit

WARGA FERENC

Abasar, Heves megye.
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| CIFKA JOZSEF, Buda

V., VILMOS CSASZAR-UT 48
FACHGESCHAFT IN KELLEREI-BE

fet?F ric

Empfehlenswerte Firmen
Eponit

(Weineponit) A.G. f. Mineralsl-Industrie
vorm. David Fanto & Co,, Wien, IIL,
Schwarzenbergpl. 5a. Abt.: CHEmische
WErke STOckerau, Lager fiir Ungarn
Daniel Lindner, Budapest, 1., Bertalan-
utca 26, Telephon Jo6zsef 86-54,

Weinkommissionire
Leitner Sandor, Weinagent — Boriigynok.
Ajanl uri borokat, Kecskemét, Nyil-u.7.
Eugen Pirnitzer, Szekszard. Eigene Kellerei,
Weineinkauf, Kommissionsweise Fin-
lagerung und Verkauf. Expedition.
Zoltan Boros, Weinkommissionir Verpelét.
Leopold Halmos, Weingartenbesitzer und

Weinkommissionir, Jaszberény, Faze-
kas-utca 13.

: Asbest
sPasteurit« G. m. b, H., Budapest, VI,
Fels6erdésor 48,
: Entfirbungskohle
»Pasteurite G. m. b, H., Budapest, VI,

Felséerdssor 48

W eineponit) A.G. f. Mineralél-Industrie
vorm. David Fanto & Co., Wien, IIL.,
Schwarzenbergpl. 5a. Abt.: CHEmische
WErke STOckerau. Lager fiir Ungarn
Daniel Lindner, Budapest, 1., Bertalan-
utca 26, Telephon Jézsef 86-54.

Kellereiartikel
»Tehags Technische Handelsgesellschaft.
Wien, IX., Alserstrasse 32, Tel. 39-0-83.
»Pasteurit« G. m.b, H., Budapest, VI.,
Felséerdésor 48.

Pumpen

Maschinenfabrik H. Heinrich, Wien, XIX.,
Heiligenstidterstrasse 44—48.

»Tehage Technische Handelsgesellschaft.
Wien, IX., Alserstrasse 32, Tel. 39-0-83.

Weinkellerei-Artikel

»Pasteurite. G. m. b. H., Budapest, VI.,
Felsderd6sor 48,

Elektromotorpumpen

Maschinenfabrik H. Heinrich, Wien, XIX.,
Heiligenstidterstrasse 44 —48.

Frank & Berger, Budapest. Fabrik X
Liget-utca 22. Comptoir: VIIL, Beze-
rédy-utca 3, Telefon Jozsef 74—05.

»Pasteurite G. m. b. H, Budapest, VI,

AR, SIS S S
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TELEFON 28-92
DARFSARTIKELN

Verk
Maschinenfabrik H. Heinrich, Wien, XIX.,
Heiligenstidterstasse 44—48,
Weinschlauche
»Pasteurit« . G. m. b, H., Budapest, VL,
Fels6erdésor 48, :
»Tehage Technische Handelsgesellschaft,
Wien, IX., Alserstrasse 32, Tel. 39.-0-83,
Elektrotechnik
Frank & Berger, Budapest. Fabrik- x
Liget-utca 22; Comptoir : VIII., Beze-
rédy-utca 3, Telefon Jozsef 74—05,
Weineponit
(Weineponit) A.G. f. Mineralsl-Industrie
vorm. David Fanto & Co., Wien, III.,
Schwarzenbergpl. 5a. Abt.: CHEmische
WErke STOckerau. Lager fiir Ungarn
Daniel Lindner, Budapest, 1., Bertalan-
utca 26, Telephon J6zsef 86-54.
Filter
»Tehage Technische Handelsgesellschaft,
" Wien, IX., Alserstrasse 32, Tel. 39-0.83.
Filterreparateur
Frank & Berger, Budapest. Fabrik: X.,
Liget-utca 22. Comptoir: VIII., Beze-
rédy-utca 3, Telefon Jézsef 74—05.
Weinstein, Weinhefe
Daniel Lindner, Budapest, 1., Bertalan-
* utca 26. Telefon Joézsef 86—54.
Anton Lindner, Wien, III., Kegelgasse 43
Telefon 45773.
Wein-Heilmittel
(Weineponit) A. G. f. Mineraldl-Industrie
vorm. David Fanto & Co., Wien, IIL,
Schwarzenbergpl. 5a..Abt.: CHEmische
WErke STOckerau. Lager fiir Ungarn
Daniel Lindner, Budapest, 1., Bertalan-
-utca 26, Telephon J6zsef 86-54.
»Pasteurit« G. m. b. H., Budapest, VI.
FelsGerd6sor 48.
Cementglasfisser und Betonbehilter :
Standfasswgl-ke Rostock & Baerlocher Ges.
m. b. H., Klosterneuburg b. Wien. Im-
rignierte und ausgeglaste Eisenbeton-
gehiltcr nach eigenem Verfahren zur
Vergirung und Lagerung ven Wein,
Bier, Branntwein, Fruchtsiften, Mar-
melade, Alkohol, Oel etc.
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Maschinenfabrik fiir die gesamte
Getranke-Industrie

- THEO SEITZ

WIEN, IIL,

Talefon 7397

Ungarische Lebensmittel-Transport-A.-G.

WEINABTEILUNG

BUDAPEST, V., FUORDO-UTCA 2

Telephon 163—67

o
8 Kommissionsweiser Einkauf.

Bei Verwendung des neben abgebildeten Seitz’- §
schen Flaschenabfiillfilters »Zenith« }
konnen vornehmlich ganz junge Weine mit [§
grosstmoglichster Sicherheit haltbar auf die §
Estegasse 6u Flasche abfiltriert werden. v |

Plattenseer Verkehrs-A.-G. (Balatonvidéki F orgalmiR.-T.

BUDAPEST, VL, Podmaniczky-utca 18
Telegramm-Adresse : BORFORGALOM.

Einkaur und Export ungarischer Weine aus allen Produktionsgebieten.
Einlagerung.
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Giinstige Konditionen.

KLEIN OTTO & FELIX eo enu u er SOOGOVOOD DOOODDOIOOODIVODOGOOOOOICOOSOHIFOIOOIOIEOOOOD
BUDAPEST, IV., Veres Pilné-utca 17. L & B M 9 "
E | , o ; Jeder Fasskaufer erhdlt grafis
Wein-Import SOPRON I — foiet atin ol gl 58
2 y = ;’Q;“ * | Dic l;lllunddaubenhemes lx“mt unser::: Fass-
; iy ' j , : - ' / f Berchilpt,  Zum, Vesschiurse des Fibe
und -EXPOI‘t WEINIMPORT und EXPORTR!| | Pkt ek is::"f,,,,::’;:’,f"’;;‘;
-I —t A;xﬁ?nb\xxclg(egffmltttels; enz}ej Slcherhsxts—
3 S usseis georinet un ges 0ssen werden
2 Neue und gebrauchte Fisser in allen
KLEIN & BRANDL, WIEN || &= s s o sy {@ e oo gt g ey i
X1I1, PFADENHAUERGASSE E E| I s eaiiinn
, 4 § WE l / / Vi P OR ] 5 : L é Patentverschluss Fassfabrik
Weinsteln 1. Welnhele| | © X/ ORTexoros ||| ur okt IR o e B
KAUFT rpoprinen | 5 || MAGYAR MEZOGAZDAK SZOVETREZETE:
LEOPOLD TACHAUER| -
WIEN, 1I/3, Obere Donaustrasse 63 : [}HAMB ”H & LUZATT 3 . GENOSSENSCHAFT WNGARISCHER LANDWIRTE
= il 2 " ERSTKIASSIGE ENGROS-BEZUGSQUELLE FUR UNGARWEINE
§000 ol Siis~weine 2 BUDAPE ST A X 5
& - - i g [erE.V AYIX.? fé V ALKOTM NY‘UT NR- 2
Wexnkomm1ssxonare mgmmm:dlﬁ 0: CHATTO WIEN. 3| xuuRmN IN BUDAFOK, DUNASOR 20.

‘Brilder Grossmann £

WIEN, VIIL, Josefstadterstr. 81

NEUE UND GEBRAUCHTE

Transport- und Lagerfisser, Bottiche,
Barrels, Fassholz, Brennholz, Sckleifholz,
Grubenholz, harte und weiche Bloche

itefert CARL KRAUIWURST

Fasabinderei und Holzhandel

Wien, XIX/1, Heiligenstidterstrasse Nr. 85
Fermsprecher 93 017, r

|

|

l

Eigene Hellerelen

I1., Nordbahnhof, Magazin 9

Graf Stefan Keglevich Nachi. %
Cognakfabriks .G < [
Budafok

fegeavieseleivivivivlotoloed - Tolelolotod
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Malligand| §
Weinunfersnchurgsapparat
taa 1 scewht, sclen be bty wen

Erdély & Szabé

Budapest

Telefon:

Jozsef 115—15 VI

F R ANZ« H[ RM ANNMETALLWARENFABRIK
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BUDAPEST, ViL, CSAN (I-UTCA 7-9 o
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ERZEUGT: WEINPUMPEN #UR KRAFTBETRIEBE, KELLEREI-
ARTIKEL, ZEMENTFASSER-ARMATUREN
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Simtliche Bellem Rrike

NAGY IGNACZ, Budapest

kel.'.

0000000000000000000000000000000000000000000000000

liefert
zu_ billigsten Preisen

Karoly-korut 9. szam

Gegriindet 1882 [

Aktienkapital Zehn Millionen Kronen

Aclteste, vornehmste unga-
rische Cognake=Marke

Cognak in Originalflaschen
und Fissern

Export nach allen Lindern.

Fabrik wissen-
schaftlicher
Instrumente

“ IX,, Liliem-vica 46
L. Teleph. Jézsef35.74 u. J.23.95
Rasche Reparatur und
Eichung vorhandener
Apparate

Magy

- Telegramme Ekuwa.

ar Bortermelék Kiviteli Pincészete R.-T.
EXPORT-KELLFRYI UNGARISCHER WEINPRODUZENTEN A.-G.
BUDAPEST, V., Dorottya-utca 3

Zentralkeller: BUDAFOK

Kellereien in Bonyhad, Kécskemét, Sostelep, Nyiregyhaza, Napkor etc
, Zollfreilagen in Wien und Brﬁnn

Telefon: 26—20.
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ITOTH JANosm

BORTERMELO ES @ m

FRANK & B

BORBIZOMANYOS

ASZB‘ERENYm _‘J&D

BURO VIIl., BEZEREDY-UTCA 3

BERCSENYI-UTCA 36
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Fiir die Schriftleitung verantwortlich: |3
Arthur Singer.
Fiir den Verlag verantwortlich:
Gustav Wilczek.
Druck von Aladir Révé, Budapest.
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ERGER; BUDAPEST :

ELEKTROTECHNISCHE FABRIK X., LIGET-UTCA 22

s ELEKTRISCHE WEINPUMPEN.
FILTERREPARATUREN

REPARATUREN SAMTLICHER MASCHINEN UND APPARATE
" DFR KELLEREIWIRTSCHAFT cooc ERSTKLASSIGE REFERENZEN §

....................................

TEL.: J. 60—69. 8
TELEPHON : JOZSEF 74—05 B

Telephon: 75—76 und 96-36.




