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Ein Oort on die dsterreichischen

Von Franz von Palugyay

l;ﬂiléeen

Prisident des Landesverbandes der Ungarischen Weinhinﬂer

In meiner Eidenschaft als Pra-
sident des Landesverbandes der
Ungarischen Weinhindler lege
ich Gewicht darauf, festgestellt
zu sehen, dass die im = Zusam-
menhang mit dem provisori-
schen oOsterreichisch-ungarischen
Handelsiibereinkommen in der
osterreichischen Fachpresse, so-
wie in dem Osterreichischen
Weinhiandlerverband laut gewor-
dene Behauptung, als ob der un-
garische Weinhandel voni dem
diesbeziiglich getroffenen ‘Uber-
einkommen vorzeitig¢ Kenntnis
erhalten, geschweige denn aus

dieser Kenntnis irgend welchen|gen

- Nutzen gezogen hitte,
-Grundlage entbehrt. £
Der ungarische Weinhandel

hat im Gegenteil erst, nachdess®

die in Rede stehende Verfiigung
in den- osterreichischen Wein-
hindlerkreisen bereits zur Dis-
kussion stand, hievon Kenntnis
erhalten. Die ungarischen Fach-
kreise waren von dieser Neu-
erung zumindest ebenso iiber-
rascht, wie deren Osterreichische

Kollegen.

Man war sich in den hiesigen
Weinhidndlerkreisen von dem
ersten Augenblicke an vollauf
dessen bewusst, dass die Ein-
flussnahme auf die Verteilung
der osterreichischen Einfuhrbe-
willigungen durch Ungarn zu
Komplikationen fithren wird, die
schon wegen des  bisher so gu-
ten Einvernehmens zwischen
dem osterreichischen und dem
ungarischen Weinhandel zu be-
klagen ist. Aus diesem Grunde,
sowie infolge der Schwierigkei-
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XIX., Heiligenstadterstrasse 33.

ten, mit denen die praktische
Durchfiihrung di€ser Verfiigung
verbunden ist, §ah sich der Un-
garische ~ W¢inhandlerverband
veranlasst, in¥ seinen diesbeziig-
lichen Berg‘iungeh gegen das
Handelsiibgreinkommen, das —
wie es bef uns leider ebenso wie
in Usterfeich Sifte ist — ohne
‘Wissen” und Bgfragen der inter-
essierten Faglkreise zustande
Bwerwiegendsten Be-
@ruck zu verleihen.
en den ungarischen
flc]l von Osterreichischer
ghobenen Anschuldigun-
sigfd auf ein ausgesprochenes

@ber das wir, nach
Aufklirung des Tatbestan-
des, ohne Weiteres zur Tages-
ordnung ibergehen konnten,
wenn uns der ganze Fall nicht so
augenscheinlich beweisen wiirde,
zu welch unliebsamen Folgen je-
ner Mangel an verstindnisvol-
lem  Zusammenarbeiten  der
Fachkreise der in solch hohem
Masse auf einander angewiese-
nen Nachbarlander fithren kann.
Ich mochte es demzufolge auch
aus diesem Anlasse den Fachver-
binden der beiden Liander nahe-
legen, eine gegenseitige Fiih-
lungnahme anzustreben, um in
den so schweren Zeiten, die der
Weinhandel hiiben wie driiben
durchzumachen hat und in Hin-
kunft. in wvielleicht noch ver-
scharftem Masse durchzumachen
haben wird, sich gegenseitig ra-
tend und beratend, helfend, auf-
klarend und unterstiitzend zu er-
ganzen.
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fiir die grosste  Berpitwillig Q&

vorhanden, wagiks¢hon s

hervorgeht ﬁf% wi-r?“ oster-
reichi‘schﬁﬁﬁéndler stets als un-
sere Kollegen betraghtel s
und den in den letfheh Jahrém S0
zahlreichen Niedfelhssingen os
terreichischer Firkgen in Ungar
stets in gleicher Wiglse entgege
kamen, als wiremsg )
ungen ungarischer Firmen. Die-
ses Verhiltnis einmitiger Kolle-
gialitit durch Missverstindnisse
tritben zu wollen, hiesse beiden
Teilen Schaden zuzufiigen.

Die Miseren des

EFxportkontingents

(E. D.) Ungarns Weinexpor-
e scheinen von dem Regen in

o
L&

a nicht behaupten,
dies durch die Bosheit der bei-
den Regierungen ausgedacht
wurde, im Gegenteil ich bin
iiberzeugt, dass sowohl die Un-
terhiandler Deutsch-Osterreichs,
als die Ungarns ven dem besten

Willen durchdrugigen waren, et-4
was den beidg

was zu schaffen;
seitigen Interegfen am bg#
entsprechen k@nnte, dogh”

Nebenumstingde zwanggfl sie in
eine Sackgassp, aug#dler schwer
ist herauszufin@®f. Von wunse-

rem Weinexporte kann man
auch sagen: habent sua fata li-
belli . .,

Alles sehnt sich seit Jahren
nach der Herstellung des freien
Verkehrs. Die gewichtigsten un-
serer National-Okonomen hof-
fen nur vom Freihandel die stu-
fenweise Herstellung = der nor-
malen - Zustinde. Wein aber ist
einer jener wenigen Artikel, die
wir im Uberflusse produzieren
und den die Konsumenten der
osterreichischen Provinz seit
Jahrhunderten stdndig von uns
beziehen und zu wiirdigen wis-
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qe} (U'nfgarn will ~muss

ein “ausfiuhren, * Osterreich
braucht und winscht den unga-
rischen Rebensaft. Die Exmit-
tierten beider Staaten hatten da-
her das Bestreben, den gegen-
seitigen Wiinschen und Bediirf-
nissen gerecht zu werden. _

Zum Wundern ist es nur, dass

|iiber den Stand der Unterhand-

lungen, uber die Bedingungen
und tber die Punkte, welche am’
schwersten zu uberwinden wa-
ren, nichts in die Offentlichkeit
gelangt ist. Vielleicht ist es die-
sem Umstande zuzuschreiben,
dass in interessierten Kreisen
der Verdacht aufgetaucht fwar,
dass zu den Verhandlungen kei-
ne Fachleute zugezogen worden
St s :

So viel steht aber fest, dass
tiber das Stadium der Ver-
handlungen betreffend unsere
Weinausfuhr weder unsere

_Produktions- __noch  unsere

“ren, und auch die kompeten-
ten Ministerien gewissermas-
sen plotzlich vor vollendete
Tatsachen gestellt wurden.
Umso drolliger klingt die

Verdichtigung, die in der Wie-

sier Handelswelt Platz gegriffen

at und sich in der ,Neuen

Wein-Zeitung Luft macht, dass-

die ungarischen Experten nicht

nur den Verhandlungen in Wien
beigezogen wurden, *sondern:
auch, dass sie ihre Wiinsche:

durchgesetzt haben . .

Nun in Ungarn ist auch Nie-
mand uber die getroffenen Ver-
einbarungen entziickt und man
trostet sich damit, dass vorder-
hand nur von einem einmonati-
gen Provisorium die Rede ist
und dass sich die Einwendungen
binnen kurzem eliminieren las-
sen werden.

Die Hohe des Kontingents
findet ungarischerseits eine all-
dgemeine Billisung. 50.000 Hekto-
liter Wein pro Monat bedeuten
fiir unseren Weinmarkt eine
sehr ansehnliche Erleichterung,
besonders, wenn der Ausfall ei-
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nes Monats in dem folgenden|

eingeholt werden kann. Weniger
gefillt es uns, dass hievon 25.000
Hektoliter fiir altere Einfuhr-
scheine reserviert sind und so-
mit fiir das neue Kontingent
gleichfalls blos 250 Waggon pro
Monat zur Verfiiggung stehen
werden. Ob aber auf Konto der
alten Einfuhrlizenzen die fragli-
chen 250 Waggons tatsachlich
getilst werden, entzieht sich der
Kontrolle Ungarns und ebenso
haben wir keinen Einblick, wie
hoch sich die Ziffer der noch
giiltigen alten Einfuhrscheine
belduft und wann respektive ob
sie je amortisiert sein wird? Es
ist eine billige Forderung unga-
rischerseits, dass wir ‘menatlich
zu wissen wiinschen, wie -viele

Umlaufe sind, d. h. wie hoch
sich deren Quantitit belduft,
und dass von dieser Menge von
Monat zu Monat 25.000 Hekto-
liter gestrichen werden, wunab-
hingig davon, ob sie eingefiihrt
wurden oder nicht, damit die
uns zugesprochenen  50.000
Hektoliter Wein pro Monat in
absehbarer Zeit faktisch expor-
tiert werden konnen. Noch bes-
ser aber wiare es, wenn das Man-
ko des einen Monates aus dem
alten Register den neuen Ein-
fuhrlisten zu gut geschrieben
werden wiirde. Nur so wire zu
hoffen,. dass die uns zuerkann-
ten 50.000 Hektoliter auch tat-

-Von unserem (P.)-

Das Zollagio wurde a
nunmehr” der Zoll au

Hei(;ﬁer betrigt. &

ein

Zollerhohung in Polen

#arbeiter in Krakau

4.900 Perzent erhoht, so - dass

22.500 polnischer Mark per

Auffegung gegében hat, so soll|
digse je frjdfer revidiert Wg}'den
Dars aber konnen die Oster-

reichischen Firmen vollkommen
beruhigt sein, dass es Niemand
in Rumpfungarn einfallen wird,
die Anspriiche der Osterreichi-
schen Hindler kiirzen oder zwi-
schen den einzelnen Anspruchs-
berechtigten unbefugter Weise
einen Unterschied machen 2zu
wollen. Uns ist jeder willkom-
men, der unseren Wein kaufen
will. Auch das ist nicht zu be-
firchten, dass die kompetente
Kommission in Budapest den
einheimischen Firmen den aus-
lindischen gegeniiber einen Vor-
zug erteilen -wird.

Eben deshalb wire es er-
wiinscht, wenn die Zentralstelle
oder das Handelsgremium Os-
terreichs sich in der Exportkom-
mission vertreten liesse, um voll-
kommene Beruhigung zu finden,
dass die oOsterreichischen An-
spriiche weitestgehend beriick-
sichtigt werden. Und sollte auch
dies nicht zur Beruhigung der
g}emiiter fithren, so moge dann
ie

sichlich in den nichsten Mona-
ten die Grenzen passieren wer-
den.

- Dass die Abwicklung des mo-
natlichen Kontingents _ nicht

Verteilung des Kontingents
abwechselnd hiiben und drii-
ben staftfinden.

Ob aber bei alledem so zent-
nerschwere Grobheiten, die das
Wiener Fachorgan der Wein-!
handler im Munde fiuhrt (Indo-

gegeben werden darf,
wird wohl jedem einleuchten,
der mit der Praxis des Handels-
verkehrs vertraut ist. Die Frage
aber, ob hiebei das importieren-
de oder das exportierende Land,
respektive deren Interessenten
die Verteilung oder die Kontroi-
le vorzunehmen haben, ist je-
denfalls diskutabel. In Deutsch-
fand existiert schon seit Jahren
ein Organ, welches den Weinim-
port unter den alten deutschen
Weinfirmen in nicht appellab-
ler Weise verteilt und daher nur
ein solcher Wein Eintritt sich
verschaffen kann, welcher der
Zentralstelle, respektive der
Deutschen = Weinhandelsgesell-
schaft zu Gesichte steht. Wir
ngarn aber haben keine sehr
gunstigen Erfahrungen mit der
W. H. G. gesammlt, so dass es
nicht zu verwundern ist, wenn
unsere Unterhandler sich gegen
die osterreichische Awuflage die-
ser W. H. G. von allem Anbe-
ginn gespreizt haben.

Das bedeutet aber nicht so
viel, dass wir unter allen Um-
stainden unseren Willen den
osterreichischen Weinhiandlern
aufdringen wollen. Fiir uns ist
es das allerwichtigste, das uns
zuerkannte Quantum Wein un-
ter allen Umstanden abzusetzen.
Dies ist aber selbstverstindlich
nur im guten Einvernehmen mit
den osterreichischen Weinhand-
lungshiusern moglich.

Wenn also die Art und Weise
der geplanten Verteilung des

-| portfachkommission

vorzunehmen. Hiemit ist die Ex-
ubri-
gens einem auch in den Spalten
unseres Blattes verlautbarten
Wunsche der Interessenten ent-
sprechend — wieder zu neuem
Leben erwacht. Die Kommission
wurde durch den Prisidenten
unseres Landesverbandes Franz
v. Palugyay und durch Vertreter
des Ungarischen Warenver-
kehrsbiiro erganzt. Die Kommis-
sion wird von nun ab jeden
Donnerstag ihre Sitzungen hal=
ten.

Am Donnerstag, den 16. d. M.
hat die Kommission auf Grund
der eingelangten Gesuche das
Kontingent verteilt, wobei alle
Anmeldungen vollauf beriick-
sichtigt wurden. Die Gesuchstel-
ler wurden verpflichtet, den
Nachweis der tatsachlichen Aus-
fuhr zu erbringen, auf Grund
welchen Nachweises dann die
endgiltige = Verrechnung des
Kontingentes erfolgt.

Es sei gegenteiligen Geriich-
ten gegeniiber festgestellt, dass
vor Donnerstag, den 16. d. M.
nicht ein Liter des Kontingen-
tes vergeben worden ist. Wir
mochten auch an dieser Stelle
mit Nachdruck betonen, dass die
Wiener Angriffe auf den ungari-
schen Weinhandel jeder sachli-

. Begriindung entbehren. Die

lenz, Ubermuth, Unfihigkeit,
Korruption!), gerade jetzt am
Platze sind, wo endlich eine
Verstindigung zwischen den am
schwersten mitgenommenen
Rumpflindern angebahnt wird,
wollen wir dahingestellt sein

lassen. Fir den legalen Wein-
handel in Wien ist es ge-
wiss  viel zweckkdienlicher

auch fernerhin den ungarischen
Wein zu kolpertieren, als sich in
Abenteuer mit spanischen oder
italiehischen Kreszenzen einzu-
lassen, die — wenn auch alko-
holreicher — an Geschmack und
Aroma keinesfalls unseren
prachtigen  Ungarweinen die
Stange halten konnen . . .

Dies Alles jedoch beweist,
dass der Zeitpunkt des so sehn-
siichtig begehrten Freihandels
noch nicht eingetroffen ist und
wir daher trachten miissen, den
uns zuerkannten Raum je besser
auszuniitzen. Wenn unsere Pro-
dukte unter dem Protektorate
der Kontingental-Begiinstigung
ordentlich Wurzel gefasst ha-
ben, werden sie spiater auch
ohne Spezialschutz keinen Wett-
streit mehr zu befiirchten ha-

ben.
Die Uerdellung a.: Kontingente

Wir haben bereits in der ver-
flossenen Woche gemeldet, dass
am Donnerstag, den 16. d. M.
das Ackerbauministerium eine
Sitzung der Exportfachkommis-
sion einberufen hatte, um die

Kontingents driiben Grund zur

- Zeitung die

Verteilung des Kontingentes

Viertreter  des  ungarischen
Weinhandels haben auch auf
der Donnerstag-Sitzung der Ex-
portfachkommission in der ent-
schiedensten Form fiir die woll-
stindige Paritat der oOsterreichi-
schen Hindler ‘mit den ungari-
schen Firmen Stellung genom-
men, wobei sie auch von den
Vertretern der Produzenten un-
terstiitzt wurden. Es ist wahr-
scheinlich, dass, wenn das Uber-
einkommen am 29. d. M. nicht
gekiindigt, also wieder auf einen
Monat verlingert werden wird,
eine den Osterreichern genehme
Anderung eintreten wird.
Vizeprasident Markl des oster-
reichischen Verbandes hatte ge-
wiss Gelegenheit, sich wahrend
seines Budapester Aufenthaltes
von der Lovalitit des ungari-
schen Handels zu iiberzeugen,
wihrend andererseits der Vize-
prasident - unseres Verbandes
Graf, der bereits in Wien
weilt, die Wiener Handler rest-
los tiber den guten Glauben und
den Entschluss der Budapester
Handler, die besten Beziehun-
gen mit dem osterreichischen
Handel aufrechtzuhalten, aufkla-
ren wird. Ohne auf die Einzel-

|heiten der gdegen den ungari-

schen Handel gerichteten An-
griffe, die stellenweise einen de-
magogischen Charakter ~annah-
men, einzugehen, miissen wir
jedoch dagegen Verwahrung
einlegen, dass die Neue Wein-
Angestellten und
Arheiter der Wiener Kellereibe-
triebe zu Hilfe ruft. Dessen be-

darf es nicht. Die Wiener Wein-
*hindier werden gewiss auch oh-
ne diese bolschewistische Hilfe
ihre Sache allein austragen. Im
Ubrigen stellen wir mit Freude
fest, dass auch unsere Wiener
Kollegin in ihrer allerjiingsten
Nummer sordinierte Tone an-
schligt, was jedenfalls fiir die
reiblose Bereinigung des aufge-
tauchien Zwischenfalles von
grossem Vorteile ist.

Der osterreichische

Fachausschuss der
Weinhandler

gibt bekannt, dass zufolge einer
Mitteilung des Handelsministeriums
die bereits veroffentlichten Bestim-
mungen iiber die Einholung von
Einfuhrbewilligungen fiir  ungari-
schen Wein nunmehr in der Weise
eine Abianderung erfahren, dass es
der ansuchenden Partei unbenom-
men bleibt, zuerst die Einfuhrbewil-
ligung in der Zentralstelle fiir Ein-,
Aus- und Durchfuhrbewilligungen
einzuholen und sich nachtriglich
die Anweisung des ungarischen
Warenverkehrsbiiros zu verschaf-
fen. Die Giiltigkeit der auf Grund
solcher Ansuchen erteilten Einfuhr-
bewilligungen ist an die nachtrigli-
che Beibringung einer Anweisung
des ungarischen Warenverkehrs-
biiros gekniipft. Das Handelsmi-
nisterium hat seine weitestgehende
Unterstiitzung fiir den Fall von
Verzogerungen zugesagt. Die bisher
erteilten Einfuhrbewilligungen be-
halten ihre Giiltigkeit. Es empfiehlt
sich, im Sinne dieser Mitteilungen
nunmehr zuerst in der bisher iibli-

bei der Zentralstelle fur Ein-, Aus-
und Durchfuhrbewilligungen (Wien,
I., Johannesgasse = 5) einzureichen
und nach erhaltener Bewilligung
beim ungarischen Warenverkehrs-
biiro (Wien, II., Aspernbriicken-
gasse 2) die Anweisung einzuholen.

Hebelpumpen, Elektromorpumpen,
Armaturen fir Weinschlduche,
Weinschlauche, Weinpressen

Altbewihrte, fortlaufen verbesserte, erst-
klassige Ausfiihrung
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Warnung: Wirmachen
im Interesse unserer Kun-
den aufmerksam, dass
minderwertige, nur aus-
serlich ihnliche Erzeug-
nisse anderer Herkunft
als unsere Fabrikate.. ja
sogar unter dem Titel
*Original Heinriche
angeboten und verkauft
werden. Um  umsere
Kunden vor Schaden zu
bewahren, sind wir in
jedem Falle gerne zur
Auskunft, Offerstellung
oder Namhaftmachung
von durch uns beliefer-
ten Bezugsquellen bereit.

{Korken aller Art

verlangen Sie bemusterte Offerte

kostenlos von E. POMERANZ,
Korkspezialvertrieb

WIEN, III., Weissgirberlinde 12

Transitlager in Hamburg und Wien
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chen Weise die Einfuhrbewilligung
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Markt- und Situationsherichte

WOCHENSCHAU

Eigenbericht der
* Ungarischen Weinzeitung

Die bevorstehende Zollerhoh-
ung in Osterreich hat das Ge-
schiaft in den verflossenen Ta-
gen ein wenig in Schwung ge-
bracht. Sowohl die hiesigen Ex-
porteure, als auch die Wiener
Hindler haben sich beeilt, sich
das ihren Absatzmoglichkeiten
entsprechende Quantum zu, ver-
schaffen, wobei das Haupt-
augenmerk darauf gerichtet war,
ob die Ware rasch abzutranspor-
tieren ist. Partien, bei denen die-
se Voraussetzung zutraf, fanden
willige Kdufer und zwar bei Prei-
sen, die sich zeitweilig itber dem
Marktpreise bewegten. Das Ge-
samtquantum der derart umge-
setzten und auf den Weg ge-
brachten Mengen wird auf etwa
50—60.000 Hektoliter geschatzt.
Die ganze Ware ging nach Wien,
wo momentan im Weingeschaft
ein lebhafter Verkehr herrscht,
der einerseits durch den * Um-
stand ausgelost wurde, dass die
dortigen Lager so ziemlich ge-

leert sind, andererseits dadurch, |
Gastwirte und kleinen |

dass die
erhohung rasch mit etwas billi-
gerer Ware wversorgen wollten.
Nach dem Inkrafttreten der
Zollerhohung am 1. Juli wird der
Konsum in Wien (wie diés ja

Cch

eI

stets bei Zollerhohungen der Fall

ist), wenn auch . nur
gehend abflauen und damit auch
der Absatz des Grosshandels
ins Stocken geraten.

Wie sich unsere Absatzver-
hiltnisse in der nichsten Zeit
gestalten werden, hingt ganz da-
von ab, welche Entwicklung die
Devisenkurse nehmen - werden.
Verharrt die ungarische Krone
in der aufsteigenden Linie, die
sie in den letzten Tagen wieder
zu verfolgen beginnt, bleibt die
osterreichische Krone gegeniiber
diesem Awufstieg auf ihrem bis-
herigen Niveau oder sinkt sie
sogar unter dasselbe, so miissen
wir mit einer neuerlichen Preis-
senkung auch fiir den Artikel
Wein rechnen, die soweit gehen
muss, dass sie den auslindischen
Hindlern gegenitber  anderen
Provenienzen - Konvenienz zu
bieten in der Lage ist. Je nach-
dem, ob sich diese Preisermissi-
gung langsam oder rasch voll-
zieht, werden sich wunsere Ab-
satzmoglichkeiten in der nich-
sten Zeit gestalten.

“Zur Stunde, da diese Wochen-
schau in Druck geht, notieren:

9prozentige Weine zwischen
16 und 18 Kronen, 10prozentige
Weine zwischen 18 und 20 Kro-
nén, llprozentige Weine zwi-
schen 20 ynd 22 Kronen, hoher-
gridige, und Sortenweine ent-
sprechend hoher, mitunter so-
gar Liebhaberpreise.

Was den Stand der Weingar-
ten betrifft, so sind in einigen

voruber- |

Teilen des Landes Schiden
durch Peronospora und Meltau
zu verzeichnen. Im allgemeinen
ist jedoch der Stand ein sehr
befriedigender. Die Arbeiten in
den Garten schreiten riistig vor-
wirts. Bei den Herrschaften
hilt man bereits beim dritten
Spritzen. c

Der Geschaftsgang in Tsche-
chien ist schwach. Der Wein
|wird durch die guten Biersorten,
|die in Tschechien bereits er-
' zeugt werden, stark konkurren-
ziert. Nichtsdestoweniger hal-
ten sich die Weinpreise, dem er-
hohten Zoll angepasst, so dass
fur 9—10prozentige Ware 10—
12-cs K gezahlt‘werden.

Auf dem Weltweinmarkte ist
in dieser, Berichtswoche keine
nennenswerte Anderung einge-
treten. Von allen Produktions-
plitzen werden noch immer
grosse Angebote zu gedriickten

Preisen gemeldet.
*

£d =

Das Ackerbauministerium iber-
mittelt uns die folgenden, vom 11.
| Juni datierten amtlichen Berichte:

Budapester Bezirk

swedie Bliite _hat _unter _giinstiger
W ‘-'vh",. : Pl g ang :’“*’d‘«m‘” en. |
Bisher haben wir von kleineren
'oder  grosseren Mottenschadén

' Kenntnis. Peronospora ist noch an
| wenigen Stellen aufgetreten. Es ist
eine gute Mittellese zu erwarten.
| Weinpreise zwischen 16 und 20 K
Weinvorrite noch  vorhanden.
Nachfrage hat .aufgehort.

Kecskeméter Bezirk

Die Frithsorten  haben abge-
bliht, ° Traubenmotten vereinzelt,
Pcronospora jedoch ist in vielen

Girten auf den oberen Blittern zu
finden, trotzdem von den meisten
Weingartenbesitzérn  schon die
zweiteé Bespritzung beendet  wur-
de. Behauung, Bindung und dritte
Spritzung sind im Zuge. Taglohner-
verhiltnisse ertriglich. Weinver-

kf:hr ruht, vereinzelt werden 20—24
K geboten.

Miskolcer Bezirk

Die Reben entwickeln sich gut,
die Blite ist im Zuge. In -Miskolc
hat der Hagel auf ungefihr 30 Joch
40% Schaden in den Trieben und
dem zu erwartenden Ertrignis ver-
ursacht. Peronospora ‘ist hie und da
in kleinem Masse aufgetreten. Die
zweite Bespritzung wurde beendet,
| blos an‘einzelnen Stellen ist sie noch
im Zuge. Quantitativ ist eine Lese
unter Mittel zu erwarten. Preise
tir 1919er Wein 1600—1700 K,
1920er Wein™ 2000—2600 K, Altwei-
ne. 30003200 K. Nachfrage ruht.
‘ Veszprémer Bezirk -
Die Rebenentwicklung ist stiir-
misch, die Bliite bei mehreren Sor-
ten beendet. Die Motte verursacht
im allgemeinen sehr grossen Scha-
den, an mehreren Stellen richtet
der Springwurmwickler grosse Ver-
heerungen an. Die Taglohne sind
stellenweise auf den fiinften Teil

B e
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nen Schaden machte, ist eine Mit-
tellese zu erhoffen. Weinpreise ge-
hen stufenweise zuriick, schwanken
zwischen 22—26 K, im Komitat ist
jedoch Wein auch zu 15—16 K zu
haben. Nachfrage sehr flau, Ange-
bot steigend.

Eger und Umgebung

In der Entwicklung der Reben
ist eine giinstige Wendung einge-
treten. In manchen alteren Teilen
der Reben haben sich die Triebe
gut gekraftigt. Peronospora zeigt
sich stellenweise. Zur Bekampfung
ist die zweite Bespritzung, an man-
chen Stellen auch schon die dritte
im Gange. Im Egerer Hotter gab es
zweimal Hagel, wodurch viele Trie-
be der bereits aufgebundenen Re-
ben abgebrochen wurden. Der Tag-
lohn wurde fiir den laufenden Mo-
nat amtlich wie folgt maximiert:
miénnlicher - Taglohner  100—120,
Frauen 50—70 K. Die Traubenbliite
ist beendet. Zu erwarten ist eine
Mittellese. Nachfrage in Wein ruht.

Tarcaler Bezirk

los. Die siidlichen und nérdlichen
Teile unseres Weingebietes haben
ausgiebigen Regen erhalten. Wein-
verkehr ruht vollstindig.

* ® £

Nachstehend geben wir die Be-
richte unserer Korrespondenten von
den einzelnen Produktionsorten:

Piispoknadasd

Die Witterung war auch diese
Woche fiir die Weingirten giinstig,
doch fehlt es an Arbeitskraft, da
samtliche Minner hier und aus
der Umgebung in den neu errichte-
ten Kohlengruben Arbeit finden.
Wein koénnte man  noch einige
Waggon zusammenbringen, doch
wollen Eigner unter 30 K nicht ver-

kaufen; dieser Preis ist jedoch

schwer zu erreichen, daher steht

das Geschiaft still. ;
Tapolca

Im Weingeschifte ist in der letz-
ten Zeit Lebhaftigkeit eingetreten,
was teilweise durch die Aufhebung
der Ausfuhrtaxe und des Ausfuhr-
bewilligungszwanges beeinflusst
wurde, teilweise jedoch darin be-
griindet ist, dass die bei den Hind-
lern und Gastwirten vorhanden ge-
wesenen minimalen Vorriate bereits
erschopft sind, Die Weinpreise sind
je'nach Qualitat verschieden, es
notieren 10%ige Weine 22 K,

11%ige 25 K, 12 bis 14%ige 30—~ ||

40 K. Die Weingdrten haben sich
bei anhaltendem schonen Wetter
gut entwickelt, die Bliite ist bereits
beendet und durch Rebenkrankhei-
ten verursachte nennenswerte Schi-
den sind nicht zu verzeichnen.
Wenn wir auch weiter von Elemen-

.. - so
konnen wir auf eine gute - Mittel-

zuriickgegangen. 'Wo die Motte kei- | fechsung rechnen.

»
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Szekszard
Die Bliite ging im Gebirge schon
van statten, in den Niederungen

hingegen richtete der Regen viel
Schaden an. Die Wirte der Umge-
bung zahlen fiir I-a Schiller (1920er)
nur 22—24 K, kaufen " jedoch nur
den Bedarf von 2—3 Wochen. Pro-
vinzgrossisten decken sich in Ver-
schnittware, dunkel, hochgridig zu
23—26 K ein. Dieser Tage wird
hier mit dem Abtransport von 1000
HI. Herrschaftswein nach Wien, der
aus einem alteren Schlusse stammt,
begonnen.

——

Deutschland

In der Frage der Rheinzolle, von
der, wie wir wiederholt berichteten,
der deutsche Weinhandel, so aus-
serordentlich beeintrachtigt wurde,
ist nun eine entscheidende Wen-
dung ciugetreten. Die Ausfuhr von
‘Wein, Branntwein, Schaumwein aus
dem besetzten nach dem unbesetz-
ten Deutschland ist ohne Genehmi-
gung nunmehr freigegeben. Dagegen
it d picht yon dem unbesetzten

Das besctzte Gebiet macht inso-
fern eine Ausnahme, als die Einfuhr
vom Ausland dahin seitens der En-
tente freigegeben ist. Auf diese
Weise eingefithrte Weine verfallen
bei  Uiberfithrung - ins unbesetzte
Deutschland  bestimmungsgemass
unnachsichtlich der Konfiskation,
Der Gang der Weinversteige-a
rungen lasst weiter nichts zu
wunschen iibrig, Es werden fortge-
setzt hohe Preise fiir gutgebaute
Gewichse erlost, fur einzelne Edel-
sachen sodar recht hohe Sitze. Im
freihandigen Weingeschaft wurden
in Rheinhessen 1920er zu 6300—
19.000 M. das Stick gleich 1200 Li-
er-gehandelt. Die Nahe gab solche
zu 11.000—13.000 M. ab. 1919er Ge-
wichse erlosten hier bis 20.000 M.,
alles die 1200 Liter. Im Rheincau
bewegten sich die Erlése fiir 1920er
zwischen 16.000—20.000 M. An der
Mosel wurden 1920er wvon 8500—
25.000 M. das Fuder genommen. In -
der Rheinpfalz notierten 1920er
6500—34.000 M. die 1000 Liter. Ba-
den crzielte hierfir bis 1350 ' M.,
Franken bis 1550 M. die 100 Liter.
Die Aussichten der diesjihrigen
Ernte- sind im grossen und ganzen
befriedigend, nachdem die Folgen
des Frostes so gut als beseitigt an-
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gesehen werden konnen. Aus der
Rheinpfalz wurde in der letzten
Woche das Auftreten " der Pero-

nospora gemeldet. In den letzten
Wochen wurde allenthalben fleissig
gespritzt und geschwefelt. An der
Nahe wird besonders iiber das Auf-
treten der verschiedenen Rebkrank-
heiten geklagt. Die Traubenbliite
hat fangsam begonnen. Das Ge-
schift verlief in den verflossenen
zwei Wochen im grossen und gan-
zen ruhig. An verschiedenen Orten
im rheinhessischen Weinbaugebiet

machte sich starkes Auftreten des!

Rebstichlers bemerkbar.

i Kupfervitriol. Bei bedeutiender
Nachfrage haben die Preise stark
angezogen. Fiir Hun garia werden
bei grosseren Posten 32—33 Kronen
verlangt. Liesing haltet den
gleichen Preis, hingegen ist Aus-
sig kaum unter 34—35 Kronen pro
Kilo zu bekommen.

Raffia ist stark gesucht. Heute
notiert Extra prima Mayun-
ga 35, Prima Mayunga 33
und Prima Tamatave 29 Kro-
und Prima Tama tave 29 Kro-
{ nen pro Kilo.

Die Vermogensablosung des Weingarten-
besitzes und der Warenlager

Finanzminister Dr. Roland v. He-
gediis hat am Dienstag der Natio-
nalversammlung den Gesetzentwurf
iber die Vermogensablosung der
Immobilien, des Fundus instructus;
der Warenlager, der . industrielfen
Betriebe und sonstigen Giiter vorge-
legt. Wir lassen die auf die Vermo-
gensablosung des Weingartenbe- |z
sitzes und der Warenlager beziigli-
chen Bestimmungen folgens

Der Weingartenbesitz

Alle mit Reben bepflanzten Ge-
biete Ungarns unterliegen der Ver-
mogensablosung im Sinne der Bes
stimmungen dieses Abschnittes. Ab-
losungspflichtig sind fjene
gartengebiete, die im Jahte®
Fechsung werten - Most-  oder
Desserttrauben ergeben haben und
die im Jahre 1920 als amerikani-
sche Rebenanlagen oder Piropfrei-
serschulen verwt wurden. Der
Norrnareiont g rliegen
mcht 1. die Exgentum des Staates,
‘der Munizipien, der Gemeinden
bildenden Weingebiete; = 2. die
Eigentum der Instituten, Vereinen,
Fonds und Stiftungen bildenden,
Weingebiete, insofern sie aus-|
schliesslich Zwecken = der offentli-
chen Wohltitigkeit, des - Unter-
richts, der Kultur, des nationalen
Schutzes oder der Ruheversorgun-
gen dienen und ihre Befreiung von
der Vermogensablosung der Lan-
des-Finanzsenat feststellt; ferner
die Eigentum des Landesverbandes
der ungarischen Bodenkreditinsti-
tute bildenden Weingebiete; 3. die
im Extravillan der Gemeinde gele-
genen samtlichen Weingebiete, die
kleiner sind als ein achtel Katastral-
joch (200 Quadratmeter). Die Basis
der Vermogensablésung bildet die
Gesamtsumme der auf dem Wirk-
samkeitsgebiete dieses  Gesetzes,
wenn auch nicht in der Gemarkung
einer Gemeinde, gelegenen eigenen
Weingebiete jé einer natiirlichen
oder Rechtsperson.

Die Vermogensablosung der min-
destens dreijahrigen Gebiete ist die
folgende: 1. Nach solchen Weinge-
bieten, deren Fechsung in den letz-
ten -drei Jahren pro Joch und Jahr
durchschnittlich weniger als zehn
Hektoliter Most oder vierzehn Me-
terzentner Desserttrauben ergeben
hat, je nach der Art der Kultur und
der Gattung der Reben K 2500 bis
3500; bei sclchen Weingebieten, die
durchschnittlich mindestens zehn
Hektoliter oder mehr, aber weniger
als funfzehn Hektoliter Most oder
vierzehn Meterzentner oder mehr.
aber weniger als 21 Meterzentner
Desserttrauben ergeben haben, pro
Katastraljoch K 3000 bis 4000; 3.
bei jenen Weingebieten, die durch-

schnitilich  fiinfzehn oder mehr,
aber weniger als zwanzig Hektoliter
Most, beziehungsweise einundzwan-
zig oder mehr, aber weniger als
achtundzwanzig Meterzentner Des-
serttrauben ergeben haben, K 4000
bis 500(;; 4, bei jenen Weingebieten,
die durchscupittlich mehr als zwan-
ig Hek to,.ﬁer Most, beziehungs-
weise Du? als achtundzwanzig Me-
terzentnet Ocsserttrauben ergeben
habengliberdies ohne Riicksicht auf
d"\jrf der Kultur und die Reben-
n¢g pro Katastraljoch nach je-

m Hektoliter Most iiber zwanzig
ektoliier weitere 200 Kronen und
nach jedem Meterzentner Dessert-
trauben tber achtundzwanzig Me-
terzentner weitere 150 Kronen; 5.
die = Vermogensablosung  solcher
Weingebiete, die in den letzten drei
Jahren pro Katastraljoch durch-

|toliter Most oder neun Met
ner Desserttrauben ergeben haben,
ist mit der Hilfte, nach jenen aber,
die weniger, als vier Hektoliter Most
oder sechs
trauben  ergeben
(einem Dritteil der in Punkt 1
cngefiihrten Sdtze zu veranlagen.
Die Vermogensablosung neuer, noch
nicht in voller Produktion befindli-
chen Weingebiete ist nach einjihri-
gen Weingirten mit einem Drittel,
nach zweijahrigen mit der Hilfte
und nach dreijihrigen mit 2zwei
Dritteln der oben angefiithrten Satze
zu veranlagen. Nach amerikani-
schen Mutteranlagen sind an Ver-
mogensablosung pro Katastraljoch
10.000 Kronen zu zahlen. Nach
Propfreiser- oder Rebenschulen be-
tragt die Vermogensablosung pro
Katastraljoch 8000 Kronen. Die
Vermogensablosung ist auf Grund
der Fassion des TEigentiimers mit
Hilfe der Daten des Katasterbesitz-
bogens, der auf die Weinproduk-
ticnssteuer beziiglichen Daten und
der der Finanzdirektion (dem Steuer-
inspektor) zur Verfiigung stehenden
sonstigen Daten festzustellen. Die
verspatete Einreichung der Fassion
wird mit einem zehn-, beziehungs- !
weise fiinfzehnprozentigen Zuschlag
zur Vermogensablosung bestraft.

In Verbindung mit der Veranla-
gung dieser Vermogensablosung ist
am Sitze jeder Finanzdirektion
(Steuerinspektorats) eine  Kom-
mission zur Fesstellung des Ertra-
ges des Weingartenbesitzes zu bil-
den. die auf Ersuchen der Finanz-
direktion  die  Richtigkeit der
Fassionsdaten priift und auf Ersu-
chen der Finanzdirektion Gut-
achten abgibt. In solchen Ge-
genden, wo der grosste Teil
der Bevolkerung sich mit Wein-
bau beschiftigt, sind in den Ver-

haben, mit

®©

schnittlich nicht einmal sechs Hek-r

Meterzentner Dessert-.

Falle

waltungsbezirken Kommissionen zu |

bilden, die den Parteien auf ihr Er-
suchen auch bei der Abfassung der
Fassionen behilflich sein miissen.
Gegen den die Veranlagung der Ver-
mogensablosung betreffenden Be-
scheid der Finanzdirektion kann
innerhalb 15 Tagen nach der Zu-
stellung des Bescheides extra do-
minium eine Beschwerde ar das
Verwaltungsgericht eingereicht wer-
den. Auch diese Vermogensablo-
sung besitzt im Falle des gerichtli-
chen Verkaufes der Liegenschaft bei
der gerichtlichen Aufteilung des
Kaufpreises die Prioritat. Die ver-
anlagte Vermogensablosung ist am
fiinfzehnten Tage nach der Zustel-
lung des die Veranlagung betreffen-
den Bescheides fillig.

Die  Vermogensablosung nach
Weingarten und Waldungen kann
a) ganz oder teilweise in barem,
durch Pfandbriefe, durch grundbii-
cherliche Sicherstellung, b) bis zur
Hilfte des Betrages der Vermo-
dgensablosung durch Erlag der
nostrifizierten ungarischen Kriegs-
anleihetitres abgetragen werden.
Die Art der gewihlten Leistung hat
der zur Ablosung Verpilichtete in-
nerhalb acht Tage nach Erhalt des
Bescheides der ersten Instanz iiber
die Bemessung der Ablosung der
Finanzdirektion (dem Steuerinspek-
torat) anzumelden. Die Ablosung
nach Weingirten in barem ist inner-
halb 30 Tage nach der Filligkeit,
die nach Waldungen innerhalb sechs
Monate nach dem Verfall in monat-
lichen, in vorhinein zu erlegenden,
gleichen Raten zu entrichten, Wird
die Ablosung sowohl nach Wem-

garten 7als nach Waldun.ﬁen

“erstattet, 1es
innerhalb 30 Tage nach dem Falhg
keitstermin zu erfolgen, ebenso auch
in dem Falle, wenn die Ablosung
durch Erlag von Kriegsanleihetitres
erstattet wird. Zahlungen jeder Art
sind stets. bei der zustandlgen
Staatskasse (in Budapest bei jener
im IX. Bezirk) zu entrichten. Im
einer grundbuicherlichen Si-
cherstellung kann die Vermogens-
ablosung in viertelidhrigen Raten
bezahlt werden. Nach dem jeweili-
gen Riickstand sind 6% Prozent
Zinsen zu entrichten. Das jeweilige
intabulierte ~ Vermogensablésungs-
kapital kann am 1. Juli fiir den 31.
Dezember gekiindigt werden.

Der V. Abschnitt des Gesetzent-
wurfes verfiigt beziiglich der Ver-
mégensabld'sung des Fundus instruc-
tus in der Weinwirtschaft: 1. Nach
den zur Verarbeitung und Verlage-
rung der Trauben und des Mostes

dienenden Einrichtungen, Maschi-
nen und Gefissen insgesamt pro
Katastralioch 200 Kronen: 2. nach

jedem eingebauten Zementbehilter
pro Hektoliter des Raumgehaltes 3
‘Kronen; 3. nach jeder mit Hand-
‘kraft betriebener (motorischen oder
thvdraulischen) Traubennresse pro

Korb bis zum Raumgehalt von 10

Hektoliter 500 Kronen; nach jedem
angeschnittenen weiteren Raumge-
halt von 10 Hektoliter 300 Kronen
4. nach automatischer Trauben-
presse pro Stiick 1000 Kronen: 5.
nach motorisch betriebenen Trau-
hennressen 500 Kronen: 6. nach mo-
torisch  betriebenen  Weinpumnen,
Weinfiltern, Pasteurisierungs-, Fla-
schenreinisungsmaschinen und je-
dem Fassausdiinstunsskessel 500
Kronen. Mit Kellerbetrieben ver-
bundene, ihre Bestinde en detail
ahsetzende Weinwirtschaften ent-

richten nach den Zementbehiltern

pro Hektolier 6 Kronen und nach je-
dem Holzfass iber 50 Liter pro
Hektoliter 3 Kronen.

Die Vermogensablosung ist auf
Grund des Bekenntnisses des Be-
sitzers oder Pichters, nach den Da-
ten der Vermogensablosungsfassion
und nach anderen der Finanzdirek-
tion (dem Steuerinspektor) zur Ver-
fugung stehenden Daten festzustel-
len. Zum Bekenntnis ist nur derje-
nige verpflichtet, wer dazu aufge-
fordert wird. Aufzufordern sind die-
jenigen, die im April 1921 keinen
Fassionsbogen zu Zwecken der Ver-
mogensablosung ausgestellt, oder
dies in mangelhafter oder bedenkli-
cher Weise getan haben. Die Fassion
ist innerhalb 15 Tage einzureichen.
Wer der Aufforderung nicht nach-
kommt, wird mit einem Zuschlag
belastet, der 25 Prozent seiner Ver-
mogensablosung betrigt. Das Be-
kenntnis kann auch ein Bevollmach-
tigter abgeben. In Ermangelung
eines Bekenntnisses wird die Kon-
skription des Fundus instructus an-
geordnet und die Ablosung auf
Grund der offiziellen Daten veran-
lagt. Die Finanzbehorde - hat das
Recht, im Wege ihrer Kontroll-
organe in alle Biicher und Korre-
spondenzen, wie auch in die wirt-
schaftliche Gebahrung der Parteien
Einblick zu nehmen. Die am Fundus
instructus veriibten Schiden der
rumanischen Truppen sind auf
Wunsch des Besitzers in den Be-
trag der Vermogensablosung einzu-
rechnen, wenn der Besitzer nach-
weist, dass er seinen verstiimmelten
Fundus auf den fritheren Stand er-
ganzt hat. :
| Die Vermdgensablosung des Fun-
dus instructus ist gemeindeweise,
zugleich mit der Vermogensabls-
sung der Giiter selbst, jedoch von
dieser abgesondert zu veranlagen.
Beij Pachtgiitern ist sie dem Pichter
zu veranlagen. Bei gemeinschaftli-
cher Verwaltung haften samtliche
Beteiligten solidarisch fiir den gan-
zen Betrag. Die Veranlagung be-
sorgt in erster Instanz die Finanz-
direktion  (der - Steuerinspektor),
ihre Modalititen wird der Finanz-
minister im Verordnungswege re-
geln. Gegen die Veranlagung kann
innerhalb funfzehn Tagen, von de-
ren Zustellung gerechnet, extra do-
minium, an die zur Veranlagung in
‘zweiter Instanz zustindige Rekla-
mationskommission fiir die Einkom-
mensteuer rekurriert werden. Ge-
gen zwei gleichlautende Entschei-
dungen gibt es kein weiteres
Rechtsmittel. Ansonsten kann in-
nerhalb fiinzehn Tagen, extra do-
‘minium, eine Beschwerde an den
‘kon. ungarischen Verwaltungsge-
richtshof geleitet werden. Die ver-
'anlagte Vermogensablosung ist in
fiinfzehn Tagen nach der Zustel- -
\lung des Bescheides fillig und spi-
testens innerhalb drei Monaten in
drei gleichen Monatsraten zu ent-
richten. Zahlungsstelle ist die zu-
standige kon. ungarische Staats-
kasse (in Budapest die kon. unga-
rische Staatskasse im IX. Bezirk).
Riickstande sind mit 6% Prozent zu
verzinsen; in begriindeten Fillen
kann der Finanzdirektor (Steuer-
inspektor) einen einmaligen Zah-
lungsaufschub von drei Monaten ge-
wihren. Die Hilfte des Betrages
kann innerhalb dreissig Tagen von
der Filligkeit gerechnet in selbstge-
zeichneten, nostrifizierten Kriegs-
anleihetitres  (Obligationen oder
Kassenscheinen) entrichtet werden.
Wenn die Zahlung in Produkten
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gefordert wird, hat diese innerhalb tigung der Bilanz vom Jahre 1920 Fuhrwerker haben detailliert anzu-

dreissig Tagen von der Filligkeit

gerechnet auf einmal zu erfolgen.

Fiir diese Ablosung, bis zu deren
Hohe dem Staatsirar die Prioritat
vor jedem anderen Pfandrecht zu-
kommt, haftet der Belastete auch
personlich. Wird ein Gut samt dem
Fundus instructus ibertragen, so
haftet der Kaufer fiir die riickstin-
dige Vermdogensablosung,  doch
bleibt auch die personliche Haftung
des fritheren Besitzers bestehen.
Aus Konkursmassen ist vor allem
anderen diese Schuld zu begléichen.

Das Warenlager

Das in Ungarn befindliche Wta-
renlager (der Warenvorrat) eines je-
den Kaufmannes, auch des Kom-
missionirs, unterliegt samt den Ein-
richtungs- und mobilen Ausrustungs-
gegenstanden seiner Unternehmung
der Vermogensabgabe. Aus dem
Gesichtspunkte der Bestimmungen
dieses Gesetzes ist unter Waren_-
lager die Gesamtheit der bewegli-
chen Sachen zu verstehen, die Ge-
genstand des Kaufes und Verkau-
fes im Handelsleben bilden. Diesen
Bestimmungen unterliegen daher
nicht solche bewegliche Sachen,
denen die mit ihnen verbundene
Berechtigung Wert . verleiht, - wie
Wertpapiere, Geld, Wechsel und
dergleichen. Ablosungspilichtig
sind auch jene Warenlager und
Vorrite, die in dem Zeitpunkt vom
1. bis 30. April 1921 in einem offent-
lichen Lagerhaus, gewohnlichen La-
gerhausunternehmen, Lagerhaus-
verein, bei einer staatlichen oder
Privatbahn, bei einem Speditions-
oder Fuhrwerksunternehmen lagern.

tokolliert ist, sie hangt auch davon
nicht ab, ob die Handelsunterneh-
mung eine in- oder auslandische,
eine individuelle oder Gesellschafts-
firma, eine Handelsgeselischaft
oder eine Gelegenheitsvereinigung
ist. Der Vermdgensablosung unter-
Tliegen nicht: 1. die Warenlager der
ausschliesslich durch den Staat, die
Munizipien, die Gemeinden (Stidte)
selbst betriebenen Handelsunter-
nehmungen (Gemeindebetriebe); 2.
die Warenlager der bis 1. Mirz
1921 protokollierten und laut des L
Gesetzes iiber die Vermogensablo-
sung ~ ablosungspflichtigen inlandi-
schen Handelsaktiengesellschaften
und Genossenschaften, und 3. die
‘Warenlager, deren Wert am 1. April
1921 wenigder als 30.000 Kronen be-
tragen hat. Die Kommissionswaren-
lager von inlindischen Aktiengesell-
schaften und  Genossenschatten,
ebenso wie die bei ihnen oder bei
ihren - Unternehmungen lagernden
oder hinterlegten Waren sind ver-
mogensablosungspflichtig.

Die Basis der Vermogensablosung
bildet der Stand und der Wert des
kaufminnischen Warenlagers am
1. April 1921. Dieser Wert und
Stand ist Folgendermassen festzu-
gtellen: 1. Wenn das Warenlager
am 31. Dezember 1920 samt den
“unbeweglichen  Einrichtungsgegen-
stinden in seiner Ginze versichert
war, ist als Grosse des Warenlegers
dieser versicherte Stand, als Wert
aber die versicherte Summe anzu-
nehmen, 2. Wenn das Lager am 31.
Dezember 1920 nicht oder nur teil-
weise versichert war, aber ein
Inventar iiber das Geschiftfsjahr
1920 vorhanden ist, so ist als
Grosse und Wert des Waren-
lagers der Stand und der  Ge-
samtwert der anlisslich der Anfer-
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Waren
einer

im Inventar figurierenden
anzunechmen.  Wenn  in

vollwertige  Versicherung
Teuerschaden infolge der eigenar-
tigen Natur der Waren nicht iib-
lich ist, so muss der Stand und
Wert des Lagers laut der Angaben
des Inventars festgestellt werden. 3.
Wo weder eine Versicherung am
31. Dezember 1920, noch ein Inven-
tar vom Jahre 1920 vorliegt, muss
Stand und Wert des Warenlegers,
wie diese sich am 1. April 1921 zeig-
ten, festgestellt werden. Zu diesem

Behufe ist die Konskription des
Warenlagers anzuorden. Die Fi-
| nanzdirekition (Steuerinspektor)

kann die Feststellung des Waren-
standes und -wertes nach dem
Stande vom 1. April 1921 auch dann
anordnen, wenn sie die Daten der
Versicherungspolizze oder des
Inventars vom Gesichtspunkte des
Aerars oder des Gemeininteresses,
das sich an die gleichmissige Ver-
teilung der Lasten der -Vermogens-
ablosung kniipft, bedenklich findet.

Die Summe der Vermogensablo-
sung nach dem Warenlager ist 10
Prozent von zwei Dritteln des Ge-
samtwertes. Vom Werte des Wa-
renlagers diirfen keinlei Abziige
vorgenommen werden. Hailt jedoch
ein Kaufmann die Feststellung sei-
nes Vermogensablosungsbetrages
fur unbillig, so darf er unter gleich-
zeitiger Unterbreitung seiner Bi-
lanz pro 1920 und seiner Geschifts-
biicher darum einkommen, dass aus
der Summe des Wertes seiner Wa-
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ulden in Abzug ge-
bracht werden. Diesfalls hat der
Kaufmann auch nach seinen Aus-
senstinden 10 Prozent Vermdogens-
ablosung zu bezahlen. Zu fatieren
braucht bloss derjenige, der hiezu
durch die Finanzdirektion (Steuer-
inspektor) aufgefordert wird. Auf-
gefordert werden muss ein jeder,
der am 1. April 1921 keinen Vermo-
genablosungs-Fatiezungbogen  aus-
gestellt oder 2. ihn mangelhaft oder
in bedenklicher Weise ausgefiillt
hat. Die Fassion ist 30 Tage nach
der Aufforderung einzureichen, da
sonst iiber den erstinstanzlich fest-
gestellten  Vermogensablosungsbe-

o BLAy
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schlag zu zahlen sind. Hievon muss
abgesehen werden, wenn der Kauf-
mann sein unverschuldetes Ver-
saumnis nachweist, was er auch
noch anldsslich des Appellations-
verfahrens tun darf. Der Fassions-
pflichtige darf seiner Pflicht auch
durch einen Bevollmichtigten nach-
kommen, ist aber fiir dessen Vorge-
hen haftbar. Wenn weder eine
Fassion eingereicht, noch dem Auf-
ruf zur Fatierung Folge geleistet
wurde, so hat die Finanzdirektion die
Konskription des Warenlagers an-
zuordnen und den Vermogensablo-
sungsbetrag von Amts wegen fest-
zustellen. Der Entsendete der Fi-
nanzdirektion darfin den Geschafts-
lokalitaten behufs entsprechender

und in die ganze Geschiftsfithrung
Einsicht zu nehmen. Uber Auffor-
derung der Finazdirektion haben
die Versicherungsanstalten und ihre
Organe siamtliche Daten iiber die
abgabepflichtigen Warenlager nach-
zuweisen, alle Bahnunternehmun-

gen, Lagerhduser, Spediteure und

i

trag noch weitere 25 Prozent als Zu-.

Feststellung der Vermogensablo-
sung erscheinen, um in die Ge-
schéftsbiicher, Korrespondenzen

' geben, wessen Waren in welcher
| Menge in der Zeit vom 1. bis 30.

Branche (wi¢ zum Beispiel in derprril 1921 bei ihnen lagerten, und
Eisenr, Ziegelei-, Weinbranche) die die inlindischen Aktiengesellschaf-
gegen ' ten und Genossenschaften
lanzugeben, welche Waren
iPersonen. vom 1. bis 30. April 1921
{unter welchem Titel immer (Pfand,
' Kommission, Lagerung,
lin ihrer Verwahrung waren.
'serdem haben alle diese Anstalten
lund Unternehmungen iiber Auffor-

haben
dritter

Spedition)
Aus-

derung der Finanzdirektion alle Da-
ten zur Verfiigung zu stellen, von
denen sie amtlich oder geschiftlich
Kenntnis besitzen, ferner auch ihre
Geschiftsbucher, Vertrige, Korre-
spondenzen und Schriften, die die
Finanzdirektion zweks entsprechen-
der Ablosungsfeststellung bendtigt.

/IAls Begutachtungsorgan der :Fi-
nanzdirektion wird am Sitze der
Finanzdirektion unter Einbeziehung
der Delegierten der Fachinteressen-
vertretung der betreffenden Bran-
che eine Schitzungskommission ge-
bildet, die die Daten der Fatierungs-
bogen. auf ihre Richtigkeit priift und
auf Ansuchen der Finanzdirektion
die durch diese gestellten Fragen be-
gutachtet. Das Gutachten ist fur die
Finanzdirektion nicht bindend. Die
Kommission besteht aus einem Pra-
sidenten (dem  Finanzdirektor
[Steuerinspektor] oder dem durch
ihn bestellten Finanzbeamten) und
sieben Mitgliedern, die durch die
Handelskammer aus den Mitglie-
dern ihrer kommerziellen Sektion
— womoglich unter Beriicksichti-
gung der Vertretung aller Branchen
— gewahlt werden. Der Finanzmi-

oh "~ Branch:
'kommissionen anordnen. Hat ein
Kaufmann an mehreren Orten oder
an demselben Ort mehrere Nieder-
lagen, Geschifte, Lager, so ist die
Vermogensablosung fiir jedes La-
ger usw. besonders zu veranlagen,
es sei denn, dass sie insgesamt ge-
gen Feuer wversichert sind, oder

1920 am Sitze der Gesellschaft in
ein Inventar zusammengefasst wur-
den. In diesem Falle darf der Kauf-
mann darum einkommen, dass die
Vermogensablosung  fiir alle seine
L.ager vereinigt am Sitze der Haupt-
niederlage veranlagt werde. Das
hiﬁ?rauf beziigliche Ansuchen muss
bei ‘Sier fiir die Hauptniederlassung
zu_standiigen, Finanzdirektion einge-
rc?xcht werden. Gegen den von dem
die Fesisetzung der Vermogensabls-
sung handelnden Beschluss der er-
sten Instanz (Finanzdirektion oder
teuerinspektorat) kann innerhalb
15 Tagen, von der Zustellung des
Beschlusses gerechnet, an die Re-
klamationskommission fiir die Ein-
kgmmensteuer appelliert werden,
d}e in Sachen der Vermigensteuer
die zyeite Instanz bildet. Gegen
den iibereinstimmenden Beschluss
de{- ersten und zweiten Instanz ist
keine weitere Berufung gestattet.
Der veranlagte Betrag der Vermo-
gensablosung  ist am  fiinfzehnten
Tag nach Zustellung des Bescheides
fallig und spitestens innerhalb sechs
Monate in. gleichen Monatsraten
bar auszuzahlen. Zur Begleichung
des nach Ablauf dieser Frist restie-
re.ndren Betrages hat die Finanz-
direktion auf Ansuchen einen weite-
ren sechsmonatigen Aufschub zu
gewihren, in diesem Falle sind
aber an Verzugszinsen sechseinhalb
Prozent dem Betrag hinzuzurech-
nen. Die Hilfte des veranlagten
Vermogensablosungsbetrages  darf

en-Schitsungs- |

anldsslich der Inventarisierung fiir

}der Zahlungspflichtige mit selbstge-

izeichneten nostrifizierten Kriegs-

lanleih-eobligationen innerhalb dreis-

sig Tagen, vom Zeitpunkt der Fil-

ligkeit gerechnet, begleichen, Fiir
diese  Vermogensablosung  steht
dem Staate die Prioritat vor jedem

anderen Pfandrecht zu, wund der
Kaufmann und der Inhaber des
Kommissionsgeschaftes oder der

Lagerhauser ist fur sie auch per-
sonlich haftbar. Hat ein abgaben-
pflichtiges Warenlager mehrere Be-
sitzer, so sind diese solidarisch fiir
die veranlagte Ablosung haftbar.
Wer ein Handelsgeschift kontrakt-
lich tibernimmt, haftet fiir die riick-
stindige ~ Vermogensablosung, die
fiir das Warenlager veranlagt wur-
de. Im Konkursfalle hat das Kon-
kursgericht aus der Konkursmasse
in erster Reihe das Staatsirar mit
dem Betrage der Vermogensablo-
sung zu befriedigen. Dem Kommis-
sionir und Lagerhausunternehmer
steht das gesetzliche Pfandrecht im
Ausmass der durch ihn statt des
Wareneigentiimers dem Arar abge-
fiihrten  Vermogensablosung  zu.
Erstattet derAuftraggeber oder Wa-
renhausbesitser dem Kommissionar,
beziehungsweise  Einlagerer  auf
dessen Aufforderung den vorge-
streckten Betrag der Ver-
mogensablosung  nicht  innerhalb
sechzig Tagen zuriick, so ist der
Kommissioniar ebenso wie der Ein-
lagerer auf Grund dieses Pfand-
rechtes berechtigt, sich aus dem
Pfandobjekt in der Weise zu be-
friedigen, wie dies § 380 des Han-
delsgesetzbuches vorschreibt.

einstock ?

@
rt zu den 3l-
Seine Heis

iseffen dem Kaukasus und
de indukuschgebirge in Asien
zu suchen. Dort, am Siidabhange
des Kaukasus gedeiht er noch heute
in einer Fiille tnd Machtigkeit, die
uns in Erstaunen setzen muss. In
den Wildern sind die Bdume von
Weinreben umschlungen, die bis in
die hochsten Gipfel der stiarksten
Baume steigen und im Herbst mit
einer ungeheuren Menge von Weins
trauben bedeckt *sind. Es sind dort
noch Weinstocke vorhanden, die
viele Jahrhunderte alt sind, und die-
se Altersannahme nimmt nicht wun:-
der, wenn man hort, dass es Wein=
stocke gibt, deren Stamm mehr als
ein Meter Durchmesser hat, der also
von drei Miannern kaum umspannt
werden kann. Nach der Bibel legte
Vater Noah am Berge Ararat die
ersten Weinberge an, und die dortis
gen armenischen Monche behaupten
heute noch, dass die gewaltigen
Weinstocke aus jener Zeit stammen.
Durch die Phonizier, die Kulturtri-
ger der alten Zeit, kamen die Wein-_-
trauben in ihre am ganzen Mittels
meer zerstreuten Kolonien, so auch
nach Griechenland und spater vou
dort nach TItalien. Hier entwickelte
sich der Weinstock in uppiger Fiille,
er wurde auch als Schlingpflanze an
den Biumen gezogen, und die Ulme
galt als Lieblingsbaum des Wein-
stockes. Als Gallien durch Julius
Cisar erobert wurde, pflanzte er
auch den Weinstock dort an, wo der
Wein von Bordeaux bald seine Be-
rithmtheit erlangte, und aus franzo-
sischen Weinstocken liess Kaiser
Probus im Jahre 280 n. Chr. die
ersten Weinberge am Rhein und an
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der Mosel anlegen. Mit dem Einzug
des Christentums verbreitete sich
der Weinbau immer weiter, die
Moénche, besonders die Benedikti-
ner und Zisterzienser, liessen sich
seine Pflege sehr angelegen sein,
und in den Klostern wurde der gu-
te Klosterwein, der berithmte Vinum
theologicum, immer in reicher Fiille
vorgefunden. Karl der Grosse tat
besonders viel fiir den Weinbau, er
legte am Rhein bei seiner Pfalz In-
gelheim bedeutende Weinberge an.

Interessant ist es, dass der Wein=
bau auch in der Mark Brandenburg
lange Jahre hindurch in hoher Bliite
stand. Bei Potsdam waren schon im
zwolften Jahrhundert ausgedehnte
Weinberge vorhanden, und Werder,
die heutige Obstkammer Berlins,
zog frither auch viel Wein. Joachim
II. erliess im Jahre 1551 sogar eine
Verordnung, wonach seine getreuen
Untertanen bei festlichen Anlidssen,

Hochzeiten und Kindtaufen nur|

mirkischen Wein trinken durften
und schwerer Strafe verfielen, wenn
sie etwa franzosischen oder Rheins
wein tranken! Unter seinen Nachs
folgern Johann Georg und Johann
Sigismund wurde der markische
Wein zu einem bedeutenden Aus-
fuhrartikel nach Polen, Russland,
Sachsen und Bohmen, und in der
Umgebung Potsdams hatte der
"~ Weinbau sogar den Ackerbau weit
ins Hintertreffen gebracht. - Spiter
gingen bei der grosseren Ergiebig-
keit des Ackerbaues die Weinberge
allerdings zum allergrossten Teil
wieder ein, und - erst in neuester
Zeit ist wieder die Aufmerksamkeit
auf den Weinbau .
Orten wieder Weinberge angelegt.
Obgleich Amerika die wilde Rebe
in grosser Menge aufwies, aus der
abgr kein trinkbarer Wein herge-
stellt  werden konnte, gelang es
nicht, europdischeé Reben dort an-
sdssig zu machen und zur Kultur

zu bringen, ‘trotz der grossén Opfer, |

die man auf die Versuche verwen-
dete. Die Weinstocke gingen zu-
grunde, micht infolge des Klimas,
wie man zuerst annahm, sondern s.e
erlagen ohne Ausnahme der in Ame-
rika iiberall vorkommenden Reblaus.
Da kamen amerikanische Ziichter
auf den Gedanken, die wilde ame-
rikenische Rebe, die gegen die An-
griffe der Reblaus abgehirtet ist, zu
pilegen, und nach uhendlichen Be-
mithungen gelang dieser Versuch
glinzend, und seitdem mehrt sich
der Weinbau in Amerika von Jahr
zu Jahr. Die Hauptweingebiete dort
sind jetzt Kalifornien und die Lin-
der am Ohiostrom, der, dem Rheine
dhnlich, auf sehr weite Strecken hin
- von Weinbergen umkréanzt ist.
Wohl der grosste Weinstock, des:-
sen Alter man genau kennt, befin-
det sich in einem Garten in der
Nihe von London. Dieser
wurde im Jahre 1768 gepflanzt; er
bedeckt jetzt ein Gewichshaus von
funfundzwanzig Meter Linge ‘*und
zwolf Meter Breite, die Zweige des
ausserordentlich dicken Stammes
haben eine Linde von etwa dreissig
Meter; sie tragen jahrlich zwei: bis
dreitausend Trauben. Zum Schluss
sei noch die interessante Tatsache
erwihnt, dass der Weinstock ein
Beweis dafiir ist, dass die Durch-
schnittstemperatur der Erde sich
seit dreitausend Jahren nicht verin-
dert hat. In Gegenden mit einer
héheren mittleren Jahrestemperatur
als 20 Grad - reift der Weinstock
keine Friichte meht, und umgekehrt
gedeiht ‘keine Dattel mehr in Lin-

nkt worden, |

Stock |

idern, in denen die mittlere Tempe-
ratur unter 20 Grad herabsinkt. Pa-
lastina hat nun eine Durchschnitts>
temperatur von 20 Grad; hier fan-
den vor dreitausend Jahren die Ju-
den Datteln und Wein, und diese
Friichte gedeihean dort auch heute
noch, was nicht moglich wire, wenn
die Durchschnittstemperatur sich
verandert hitte.

Von Nah und Fern

Der Landesverein der Ungarischen
Weinproduzenten hielt Mittwoch
nachmittag /unter dem Vorsitze
seines Prisidenten Béla v.

3 Berichte zur Kennt-
-nis genommen. Nach Erledigung
der Tagesordnung referiert Di-
rektor Dr. Eugen Drucker iiber
di¢ Vermogensablosung, zu wel-
cher Frage auch Andreas Szabé
das Wort ergriff. Die General-
versammlung betraute die Ver-
einsleitung den Ministern fiir
Ackerbau und Finanzien die Be-
schwerden der Weinproduzen-
ten zu unterbreiten. — Am Vor-
mittag desselben Tages hielt Dr.
Eugen Drucker einen Vortrag
tiber die Aussichten des ungari-
schen Weinexportes und Josef
Jablonowsky einen Vortrag iiber
den Schutz gegen Traubenmot-

R

vorgeled

mittag fanden im ampelologi-
schen Institut’ Vortrige von Vik-
tor Kosinsky, Géza Requiny,
Julius Pélinkas, Desider Dicenty
und Dr. Ladislaus Sdntha statt.

Kulturgeschichtliches.  Welchen
Ruf der Ungarwein vor Jahrhun-
derten am franzosischen Hof, den
Mittelpunkt des damaligen Europa,
besass, ersehen wir aus einem
Brief von Voltaire A. D. 1747 an
Mme Pompadour. (Allgem. Korresp.
Ausgabe Esneaux, Paris, 1823, IV.
Band, Seite 89), dem wir folgende
Stellen entnehmen:

»Der Tokajer, mit dem mich Ew.
Exzellenz bewirteten, hat manche
Ahnlichkeit mit seinem kéniglichen
Spender. Beide frei von jeder Zu-
tat, sind sie stark und mild zu-
gleich, gefallen dem Auge, ent-
ziicken das Herz, tun wohl und
bleiben unverinderlich,

Der Wein, den mir der einarmige
Gesandte des Konigs von Preussen
(der’ selbst gar nicht einarmig ist)

te — und den er eine Kutsche
»Carrosse” nennt — kann sich dem
Tokajer, den Sie mir -zu trinken ga-
ben, nicht mal nihern. Es wire
auch nicht recht, kime der Wein

nes Konigs von Frankreich gleich,
besonders seitdem der Konig von
Preussen durch den Breslauer Frie-
den seinen Wein wisserte.

Du Fresny sagt in einem seiner
Lieder, die Kénige fiithrten nur des-
h_alb Kriegq gegen einander, weil
Sie nie miteinander trinken titen:
er irrt sich. Franz I. ass und trank
mit Karl V. und wir wissen, was
d.em folgte. Greifen wir weiter zu.
riick, so finden wir, dass Augistus
wohl hundert Festessen dem Anto-
nius gab. Nein, Gnidige, das Gast-
mahl allein macht die Freundschaft
nicht.” Eugen Pirnitzer.
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auf seinem deutschen Karren Hrach- |

eines nordischen” Kénigs jenem ei- |

Die jugoslawische Weinproduk-
tion. Die Industriegenossenschaft
von Kroatien-Slavonien hat dem
Ministerium fiir Handel und In-
dustrie ein detailliertes Memoran-
dum iiber den Stand der jugoslavi-
schen Weingebiete unterbreitet, un-
ter welchen besonders die Bedeu-
tung Dalmatiens hervorgehoben
wird. Die Oberfliche des bebauten
Landes im ganzen Konigreich be-
tragt:

Serbien 34,332 Hektar,
Kroatien-Slavonien  47.852 Hektar,
Bosnien-Herzegowina 5.900 Hektar,

Wojwodschaft 63.424 Hektar,
Dalmatien 63.424 Hektar,
Krain 9.857 Hektar,
Steiermark 62.252 Hektar.

Die Gesamtfliche des bebauten
Weinlandes betrigt somit 250.622
Hektar. Nach einer oberflichlichen
Berechnung erreicht der Wert der
Weinlindereien eine Summe von
13,864,285.000 jugoslavischer Kro-
nen. Die jihrliche Weinproduktion
betrigt 5,000.000 Hektoliter. Die
Linder verbrauchen drei Millionen
Hektoliter, der Rest, welcher einen
Wert von einer Milliarde Dinar dar-
stellt, kann exportiert werden.

Erste Ungarische mechanische
Fassfabrik Herrmann Janos és Fia
A.-G. Budapest. Die am 15. d. M.
stattgehabte diesjahrige Generalver-
sammlung dieses Unternehmens hat
die von der Direktion unterbreitete
Bilanz, die mit einem Gewinn von

1903.414.54 Kronen schliesst, geneh-

migt. Bei einem Aktienkapital von
5 Millionen Kronen verfiigt die Ak-
tiengesellschaft iiber Reserven von
Die mit 24
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vidende wird vom 15. d. an zur
Auszahlung gebracht.
Ruminiens Weinernte. Die in

Kultur befindlichen Weinberge hat-
ten im Jahre 1920 eine Fldche von
70.745 Hektar, die eine Ernte von
1,453.325 Hektoliter im Werte von
666 Mill. Lei ergaben. In den Jahren
1911—1915 betrug die Weinernte
1,352.048 Hektoliter, die allerdings
nur einen Wert von 56 Mill. Lei
darstellten. Der mittlere Ertrag des
Hektars belief sich auf 20.5 Hekto-
liter' im Jahre 1920 gegen 19 Hekto-
liter in Normaljahren. Eine nen-
nenswerte Vermehrung. ist das
nicht, schon in den siebenziger Jah-"
ren: des vorigen Jahrhunderts wurde
die Weinernte  Ruminiens auf
1,700.000 Hektoliter geschitzt. Die
Entwicklung wird sichtlich noch
neuerdings durch den Mangel an
Fissern und die ungeniigenden Kel-
leranlagzep gehemmt.

25 Millionen Hektoliter Wein un-
verkauft? ° Im spanischen Senat
wurde tber die missliche Lage der
spanischen Weinbauern Klage

. ge-
fiithrt, da die Ausfuhr die Zoll-|
schutzmassnahmen  der fremden |

Linder behindert werde.  Von der |
seien noch |

letztjahrigen Ernte(?)
25 Millionen
verkauft,

Italienische = Weinausfuhr nach
der Schweiz. Der in Padua tagende
Nationalkongress italienischer Wein-
bauern’ ersuchte die Regierung, mit
der Sthweiz in Verbindung zu tre-
ten wegen der Herabsetzung des
Weinzolles gegen andere Zollver-
glinstigungen fiir die schweizerische
Ausfuhr nach Italienl.

Frankreich und Portugal. Zwi-
schen Frankreich und Portugal ist
ein Ubereinkommen abgeschlossen
worden, welches den Schutz der
Porto- und Madeiraweine in Frank-

Hektoliter Wein un-

reich betrifft. Es wird nun im fran-
zgsischen Handel nicht mehr ein
Porto francais‘, ,Porto de fan-
taisie”, ,,Facon Madére usw. erschei-
nen. Es muss jeder im franzosischen
Weinverkehr erscheinende Porto
oder Madeira wirklich aus seinem
Ursprungsgebiet stammen.

Die Behandlung saure-
reicher u. saurearmer
Weine unter besonde=
rer Beriicksichtigung
des natiirlichen Saure-

abbaues

Von Prof. Dr. Meiiner-Weinsberg
(Aus einem Vortrgge)

Was verstehen wir unter ,natiir-
lichem Sdureabbau der Weine?
Wir verstehen darunter jenen Vor-
gang, der sich von selbst, von Na-
tur aus unter gewissen Bedingun-
gen in jedem Weine abspielt, der
aber seinem Wesen nach ein dus- -
serst komplizierter ist und der
schliesslich zu einer Verminderung
des urspriinglichen Sauregehaltes
eines Weines fiithrt. Nach dem ge-
genwirtigen Stand unserer Kennt-
nisse tritt dieser Sdureabbau der
Weine durch zweierlei in die Er-
scheinung. Bekanntlich bilden sich
wihrend und nach der Girung ei-
nes Traubensaftes an den Fass-
wandungen tausende und abertau-
sende kleiner, glinzender Kristalle,
die_.aus Weinstein bestehen.
Je unreifer die Trauben waren, aus
denen ‘der Traubensaft gekeltert

|wurde, desto mehr Weinsteinaus-

scheidungen finden aus einem Wei-
ne statt. Hierdurch also schon ist
eine natiirliche Saureab-
nahme des Weines bedingt. Aber
die Weinsteinausscheidungen sind
nicht derartig grosse, dass dadurch
der dusserst starke Sidureriickgang
eines Weines seine volle Erklirung
findet; wird doch duréh diese Wein-
steinausscheidungen der Sauregehalt
eines Weines nur um 2—3 Gramm
im Liter vermindert, wihrend man
bei manchen sauren Weinen eine
Sdureverminderung von 9—10 Gr.
pro Liter wahrgenommen hat. Es
muss also noch ein' zweiter Vor-
gang im Weine stattfinden, der im
wesentlichen fiir seinen natiirlichen
Siureabbau verantwortlich gemacht
werden muss. Und in der Tat ha-
ben neuere Forschungen gezeigt,
dass durch die Titigkeit ausserst
kleiner Bakterien eine Zersetzung
der ‘Apfelsiure des Weines stattfin-
det, wihrend andere Forscher den
Nachweis erbrachten, dass die
Sduren des Weines auch noch durch

andere Weinpflanzen, die Hefen,
Kahmhefen usw. eine Zersetzung
erleiden” konnen. Die Apfelsdure

wird durch die Bakterien in der -
Weise zersetzt, dass dabei 1 Gr.
Anfelsiure 0.67 Gramm Milchsdure

und 0.33 Gramm Kohlensiure,
welch letztere zum allergrossten
Teile aus dem Weine gasformig

entweicht, liefert, und so ist aus
den angegebenen Zahlen zu er-
sehen, dass durch - die *Zersetzung
der Apfelsiure notwendigerweise
eine starke Saureverminderung oder
ein starker natiirlicher Saure-
abbau im. Wein eintreten muss. Wir
sehen also, dass auf der ‘einen Sei- -
te die Sdureverminderung auf einem
nuechanisch - physikalischen Vor- -
sang, namlich der Weinsteinaus-
scheidung beruht, auf der anderen '
Seite aber durch die Tatigkeit le-
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bendiger Weinpflanzen, namentlich
durch die Titigkeit verschiedener
Arten von Bakterien, hervorgeru-
fen wird.

Wihrend aber der Weinstein sich
ausscheidet und die Weinpflanzen
die Sduren des: Weines angreifen
und zersetzen, bilden die letzt-
genannten Organismen zu  gleicher
Zeit auch Siuren, so namentlich
Bernsteinsaure, Essigsaure und an-
dere Saurcn, deren Natur uns bis
jetzt richi bekannt ist. Hiedurch
wird natiirlich der Vorgang des
‘Siurcabbaues ein dusserst kompli-

nismen des Weines
fordern, dass wir sie in noch andere
glnstige
bringen.
Dahin gehort in erster
dass wir die Weine lingere
auf der Hefe lagern lassen.
Denn dann konnen die Bakterien,
welche den Sdureabbau vornehm-
lich besorgen, die Eiweisssubstan-
zen der absterbenden Hefe zu ihrer
Ernahrung beniitzen, sie werden

ren. Hand in Hand hiermit geht
nattirlich dann eine grossere Zer-

zierter, und er stellt sich uns dar]

als das Endergebnis einer Saurebile|
dung und einer Sdurezerstorung.|
Zum besseren Verstindnis nun

ein Beispiel: Nehmen wir an, ein
Traubensaft hiatte vor der Garung

setzung der Apfelsdure, ein grosse-
rer- natiirlicher Sdureab-
bau.

Die Tatigkeit der genannten Bak-
terien werden wir auch dadurch
fordern, dass wir nach Beendigung

10 Gramm Saure im Liter. Es wer-
den nun bei und nach der Géarung |

Séuren gebildet, sagen wir im Liter |
1 Gramm, zu gleicher Zeif fallen 2
Gramm durch Weinstein aus und |

der Hauptgarung eines Weines den
Hefebodensatz und damit die Bak-
terien aufrithren und sie so innig
'mit dem Wein in Berithrung brin=
gen. Es ist ja bekannt, dass wir da-

durch- die Titigkeit der Wein-|durch, namentlich wenn wir unmit-
pflanzen, d. h. besonders durch die  telbar nach der Hauptgirung des

Zersetzung der Apfelsdure werden
nochmals 4 Gramm Sdure im Li-
ter weggenommen. So erhilt der
Wein schliesslich trotz der Saure-
bildung eine Sdureverminderung
von 6—1=5 Gramm im Liter, so
dass also der Wein statt der ur-
spriinglichen 10 Gramm Sédure nur
noch 5 Gramm davon im Liter ent-
hilt, ohne unser Zutun, auf
rein-natiirlichem Wege.
Da nun feststeht, dass der na-
turliche Sdureabbau der Weine in
erster Linie auf der Tiatigkeit von
Weinpflanzen beruht, so ist damit
auch die Erkenntnis gegeben, dass
dieser Vorgang abhingig sein muss

- welche 'Wﬁ“"’l‘finﬁu% auf das Leben i

dieser Organismen sind. Tatsach-
lich haben nun die mannigfachen
Versuche, welche in verschiedenen
Versuchsanstalten angestellt wur-
den, auf das unzweifelhafteste ge-
zeigt, dass der Vorgang des natiir-
Tlichen Sdureabbaues der Weine
entweder kiinstlich gefordert oder
kiinstlich gehemmt, ja vollstindig
aufgehoben werden kann.

Pflanzen reger macht und sie zu
ihrer vollen Entwicklung befahigt,
so ist's auch bei den Pflanzen, die
im Weine leben. Eine hohere Tem-
‘peratur ldsst auch ihre Lebens-
titigkeit kriftiger entfalten, so dass
sie die Apfelsiure schnell und in
ausgedehntem Masse zersetzen kon-
nen. Wie aber draussen in der Na-
tur der kalte Novembersturm die
Natur’ zur Ruhe zwingt, so verur-
teilt auch eine zu niedere Tempe-
ratur des Weines die Weinpflan-
zen Mr Untitigkeit. Wie ferner in
der Nihe grosser Fabrikanlagen die
Pflanzenwelt infolge der Rauchgase
grosse Schiddigungen erleidet, ja
-oftmals vollstindig zu Grunde geht,
'so bedeutet das Gas, welches wir
beim Abbrennen von Schwefel in
das Fass bringen, nimlich die
‘schweflige Siure, fir die Pflanzen-
welt des Weines eine starke Schi-
digung. So haben wir es also voll-
stindig in der Hand, auf der
einen Seite die Bedingungen fiir die
Tatigkeit der sidurezersetzenden
“Weinpflanzen dusserst giinstig, auf
der anderen Seite dusserst ungiinstig
zu gestalten!

Abgesehen von der hoheren Tem-
peratur konnen wir die Lebens-
-titigkeit der sdureabbauenden Orga-

3 Wie |
draussen in der Natur die grossere |
‘Wirme im Friihling das Leben der !

Weines mit dem Aufrithren der
Hefe eine Liiftung des Wei-
nes verbinden, die letzten Reste
unvergorenen Zuckers schnell zur
vollstindigen Vergirung bringen.

Unter Beriicksichtigung dieses
Siureabbaues der Weine gestaltet
sich die Behandlung sdurereicher
und sdurearmer Weine nach ganz
bestimmten  kellerwirtschaftlichen
Gesetzen.

Bei sdurereichen Weinen kommt
es uns im allgemeinen darauf an,
die Sdure zu vermindern, damit der
Wein harmonischer und trinkbarer
wird.

Um einen sdurereichen Wein rich-

Sorge tragen, dass gegen den
Schluss der Garung hin die Tempe-
ratur des Weines nicht zu tief sinkft.
Das kann man praktisch durch ein
zweckmissiges Erwiarmen des Wei-
nes erreichen. Bei unseren Versu-
chen im Jahre 1908 haben wir ge-
funden, dass wenn die Temperatur
des Weines auf etwa 12—15° C. ge-
halten, wenn ausserdem die Hefe
vor Beendigung der Girung aufge-
rithrt und der Wein geliiftet wird,
die Girung glatt zu Ende geht. Das
letztere ist zunidchst die Haupt-
sache. Die Weine haben wir dann
iangere Zeit auf der Hefe lagern
lassen, um eben den siurezersetzen-
den Bakterien die Maoglichkeit zu
geben, ihre zersetzende Tiatigkeit
voll und ganz zu entfalten. Die Wei-
ne haben wir endlich in schwach
eingebrannte Fidsser abgelassen, da-
mit auch nach dem ersten Abstich
der natiirliche Siureabbau seine
Fortsetzung erleidet. Dadurch ha-
ben wir es erreicht, dass abnorm

saurereiche Weine in ihrer Sidure
von selbst auf einen normalen
Siuregehalt, namlich auf 5—6

(?ramm im Liter, zuriickgegangen
sind. Hierbei konnten wir eine Fr-
scheinung beobachten, die aus der
T’rgxis ebenfalls nicht unbekannt
sein diirfte. Nachdem nimlich die
Weine eine Zeit lang nach der voll-
stindigen Vergirung des Zuckers
still in den Fissern delegen waren,
sctzte plotzlich und unvermittelt
eine sfarke Kohlensiure-Entwick-
lung ein. Sie war die Folge davon,
dass plotzlich die Zersetzung der
Aepfelsiaure in Milchsiure und Koh-
lensiaure durch die sdurezersetzen-
den Bakterien eintrat, wodurch
wiederum ein ganz bedeutender
Sgureriickgang der Weine bedingt

auch dadurch!
Erndhrungsbedingungen
Linie,

Zeit |
'war. Die Spunden, welche vorher in

wund neu entstehende

sich kraftig ernahren und vermeh- |

saurearmen
| den. Steht ein solcher aber nicht zur

dafiir |
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die vollgefiillten Fasser geschlagen
waren, mussten wieder gelockert
werden, damit die neu entstandene
Kohlensdure
aus den Fassern entweichen konnte.

Sollte trotz des eingetrefenen
Saureabbaues der Wein immer noch

'zu sauer schmecken, so kann man

den Naturwein mit einem anderen
Naturwein verschnei-

Verfiigung, so kann man®mit grossem
Vorteil dort, wo dies, wie in
Deutschland, gesetzlich erlaubt ist,
als weiteres Entsaurungsmittel den
reinen gefillten kohlensaueren Kalk
verwenden. Vorbedingung fiir diese

- Anwendung ist, dass der zu ent-
sduernde Wein noch geniigende
Mengen Weinsteinsdaure  besitzt,

was bei solchen Weinen wohl im-
mer der Fall ist. Mit dieser Wein-
steinsaure verbindet sich der koh-
lensaure = Kalk zu fast unloslichem
weinsauren Kalk. Letzterer schei-
det sich nach sehr kurzer Zeit im
Wein in Kristallen, wie der Wein-
stein, aus.

Um einem Weine 1 Gramm Saure
pro Liter durch Zusatz von kohlen-
saurem Kalk zu entziehen, gibt man
auf 100 Liter Wein 66 Gramm koh-
lensauren Kalk, um 2 Gramm Sdure
wegzunehmen, braucht man auf
100 Liter Wein 132 Gramm kohlen-
sauren Kalk. Mehr Kalk sollte man
in der Praxis nicht verwenden, weil
sich sonst
gestellt, dass bei grosserem Zusatz
von kohlensaurem Kalk der Wein
einen salzigen Beigeschmack be-
kommt, der von im Wein ver-
bleibenden, loslichen Kalksalzen
herrithrt. Der Wein braucht nach
dem Ausscheiden des weinsauren
Kalkes nicht abgezogen werden.

So die Behandlung saurereicher

Weine. Die Behandlung séurearmer,

sogenannter weicher Weine gestal-
tet sich gerade entgegengesetzt der
Behandlung siurereicher  Weine,
d. h. siurearme Weine wird man
nachdem die Girung voriiber ist,
nicht aufrithren, nicht liiften, nicht
einer hoheren Temperatur zum
Schluss der Girung aussetzen. Man
wird sie moglichst bald von der
Hefe und damit von den saurezer-
setzenden Bakterien durch Abstich
trennen, weil uns daran gelegen sein
muss, eine weitere Verminderung
der geringen Menge von Sdure zu
verhiiten. Selbstverstindlich muss,
wie es sonst in der Kellerwirtschaft
iiblich ist, jeder Wein individuell
behandelt werden. Es wire ver-
kehrt, wollte man alle sdurearmen
Weine nach einem Schema behan-

deln. Das Hauptmerkmal fiir den
ersten Abstich der Weine bleibt
doch immer der verschiedene

Grad der Vergirungen der Wei-
ne. Der eine Wein girt schnel-
ler als der andere, und da-
durch richtet sich natiirlich die
Zeit des ersten Abstiches der
Weine. Siaurearme Weissweine wird
man beim Ablassen stdrker einbren-
nen und wird sie moglichst kiihl la-
gern, damit die Tatigkeit der sdure-
zerstorenden Organismen im Wein
moglichst gehemmt wird. Nach
neueren Erfahrungen wird man

auch die Rotweine schwach einbren-

Geschmacksfehler cin._
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nen, schon damit sie ihre rubinrote
Farbe fiir spatere Zeit beibehalten
und nicht den braunlichen Ton an-
nehmen.
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Empfehlenswerte Firmen

Eponit
(Weineponrit) A.G. f. Mineralol-Industrie
vorm. David Fanto & Co., Wien, IIL,
Schwarzenbergpl. 5a. Abt.: ‘CHFEmische
WErke STOckerau, Lager fiir Ungarn
Daniel Lindner, Budapest, 1., Bertalan-
utca 26, Telephon Jo6zsef 86 54,

Weinkommissionire
Leitner Sandor, Weinagent — Boriigyndk.
Ajanl uri borokat, Kecskemét, Nyil-u.7.
Eugen Pirnitzer, Szekszard. Eigene Kellerei:
Weineinkauf, Einlagerung u. Expe-
dition. :
Klein Ivdn, Tapolca.
E. Schmidt u. Co., Pozsony (Bratislava).

Asbest
»Pasteuritc G. m. b. H., Budapest, VI.,
% Fels6erdésor 48.

Entfirbung<kohle
»Pasteurite G. m. b. H., Budapest,
Felsderdésor 48
{(Weineponit) A.G. f. Mineral6!-Industrie
vorm. David Fanto & Co., Wien, III.,
Schwarzenbergpl. 5a. Abt : CHEmische
WErke STOckerau. Lager fiir Ungarn
Daniel Lindner, Budapest, 1., Bertalan
utca 26, Telephon Jézsef 86- 54,
Kellereiartikel
»Tehage Technische Handelsgesellschaft
Wien, 1X., Alserstrasse 32, Tel..39-0-83
»Pa steuritc  G. m. b. H., Budapest VI
FelsSerdésor 48.
Pumpen
Maschinenfabrik H. Heinrich, Wien, XIX.,
Heiligenstadterstrasse 44—48.
»Tehag« Technische Handelsgesellschaft,
Wien, 1X., Alserstrasse 32, Tel. 39-0-83.

Weinkellerei-Artikel -
»Pasteurite G. m. b. H.,, Budapest, VI,
Felséerddsor 48,

Elektromotorpumpen

Maschinenfabrik H. Heinrich, Wien, XIX.;
Heiligenstadterstrasse 44 --48,

Frank & Berger, Budapest. Fabrik: X.;
Liget-utca 22. Comptoir: VIII.. Beze-
rédy-utca 3, Telefon Jézsef 74—05.

»Pasteurite G. m. b. H., Budapest, VL.
Felséerdssor 48.

Verkorkungsmaschinen
Maschinenfabrik H. Heinrich, Wien, XIX.;
Helhgenstadterstasse 44—48,.
‘Weinschldnche =
»Pasfeurn‘« G. m. b. H., Budapest, VI
Fels6erd6sor 48.
»Tehage Technische Handelsgesellscha
Wien, IX., Alserstrasse 32, Tel. 39-0-8

Gas- und Wasserleitungsins+alls teur
Gusfav Gruber, Nagymez8-utca 70 Spezia~
list fiir automatische Pumpen.

A% b

Elektrotechnik
Frank & Berger, Budapest. Fabrik: X.,.
Liget-utca 22. Comptoir: VIII., Beze~

rédy-utca 3, Telefon Joézsef 74—05.

Weineponit
{Weineponit )A. G. f. Mineralsl-Industri.,
vorm. David Fanto & Co., Wien, 1lle
Schwarzenbergpl 5a. Abt.: CH tmische
WErke STOckerau. Lager fiir Ungarn
Daniel Lindner, Budapest, I., Bertalan~
utca 26, Telephon Jozsef 86-54.
Filter
»Tehag« Technische Handelsgese]]schaft
chn IX., Alserstrasse 32, Tel. 39-0-83..
Filterreparateur
Frank & Berger, Budapest. Fabrik: X.,
Liget-utca 22, Comptoir: VIII., Beze=
rédy-utca 3, Telefon Jozsef 7405,
Weinstein, Weinhefe .
Daniel Lindner, Budapest, I., Bertalan-
utca 26. Telefon Jozsef 86—54. .
Anton Lindner, Wien, 111/2, Rudolf von.
Altplatz 3. Telefon 26—83/VI1lI1.

Wein-Heilmittel

(Weineponit) A. G. f. Mineralsl-Ifdustrie
vorm. David Fanto & Co, Wien, I1I,
Schwarzenbergpl. 5a. Abt.: - CHEmische
WErke STOckerau. Lager fiir Ungarmn
Daniel Lindner, Budapest, 1., Bertalan~
utca 26, Telcphon J6zsef 86-54.

»Pasteurits G. m. b, H., Budapest, VL.,
Fels6erdésor 48,

Cementglasfasser und Betonbehilter :

Josef Kraszner Cementwarenfabriks-A.-G.,
Budapest, X., Kerepesi-ut 67. Bau und
Reparatur von Cementglasfissern und.
Betonbottichen,

Standfasswerke Rostock & Baerlocher Ges.
m. b. H, Klosterneuburg b. Wien. Im-~
pragmcrte und ausgeglaste Fisenbeton=
behilter nach eigenem Verfahren zur-
Vergirung und Lagerung von Wein,
Bicr, Branntwein, Fruchtsiften, Mar-
melade, Alkohol, Oel etc.

Fassmaschinen
Ernst Kirchner & Co., Budapest, V., Ko-
hiry-utca 4. Tel.: 26—85. Spezlalltat
Sige- und HolLbearbextungsmaschmen‘,

und Maschinen fiir Fassfabrikation.



