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: Eigenbericht

der Ungarischen Weinzeitung

Nur noch wenige Wochen
trengen uns von der Weinlese
1920, die in allen Léndern des
alfen Kontinents tibereinstim-
mend als eine frithzeitige yérher-
gesagt wird. Ebenso. giinstig
lauten von iiberall her die Be-
richte iiber die zu erwartende
Menge der michsten Ernte.
Frankreich, Spanien, Italien, Ti-
rol, Deutschland stehen vor ei-
nem reichen Herbst! Kein
Wunder, dass sich dementspre-
chend seit Wochen eine star-
ke Zuriickhaltung des
Handels bemerkbar macht,
der seinen Ausdruck in einer

akzentuiertenn Baisse
In Spanien ist Sie am
schirfsten  eingetreten. Ab-

schliisse auf die neue Emte, de-
ren Beginn Ende August fillt,
werden schon mit 30 Pesettas

pro  Hektoliter 11—12 Grad
Wein gemeldet, also fir die
Konsumware, - fiir die sich

Schweiz und Deutschland inte-
ressieren. Da die Schweiz e¢in
Disagio von 10% auf die spani-
sche Wihrung hat, entspricht
dieser Kurs einem Literpreis von
27 centimes pro Liter, in Mark
zirka 1.80, jeweils ohne Fass fran-
ko spanischem Hafen. Wenn die-
se Preise mit den ungarischen in
Einklang zu bringen waren, so
miisste der Hektopreis zehngri-
diger Kommerzware auf 7 Kronen
einstehien; unter diesem Kurs
bewegt sich der Wieinmarkt
Frankreichs, wo Ausgebo-
te auf neue Ernte mit 45—50

Franken, Oktoberlieferung, ab
Besitzung an die grossen deut-
schen Abnehmer gemacht wer-
den.

Angesichts einer grossen Ern-
te machen die Hauptweinerzeu-
gungs-Liander grosse Anstrengun-
gen, den deutschen Kunden fest
in die Hand zu bekommen.
Frankreich ist bei diesem Kon-
kurrenzkampf insbesonders be-
gunstigt infolge einer Bestim-

mung des Friedensaktes, wel-
che die deutsche Regierung
zwingt, alljahrlich eine von

Frankreich festzusetzende Men-
dge sogenannter elsass-lothringi-
scher Weine  zollfrei mnach
Deutschland hereinzulassen. Fiir
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Deutschland
sonst dhnlichen Preisen geniessen
also derartig eingefithrte Weine
umsomehr den Vorzug beim
deutschen Einkauf, als die Ein-
fuhr dieser Weine von keinerlei
besonderer Erlaubnis cder Kon-
tigentierung abhidngig ist.
Nordafrika Algier, Tu-
nis, erwarten einen Vollherbst.
Diese Linder, mit einem Ertrag
von mehr, als dem doppelten Un-
garns, werden denklich 10 Millio-
nen Hektoliter nach Frankreich
abzusetzen in der Lage sein.
Interessant = ist auch, dass
Australien und Sudafri-
ka neuerdings Anstrengungen
machen, den englischen Konsum
zu beliefern, sodass Frankreich
alle Hebel in Bewegung setzen
muss, einen immerhin bedeuten-
den Abnehmer nicht zu verlieren,

1920 be_trug diese Menge 260.000 |

Uberall also die gleiche Lage,
charakteristisch fiir den Eintritt
in die Herbstkampagne 1920:
ricklaufige Preise infolge guten
Rebstandes, Beginn der Handels-
konkurrenz um den Absatz.

Der Handel Ungarns wird
diesem Umschwung aus einer

lethargischen Zeit Rechnung tra-
den; er wird nicht der letzte
sein im freien Wettbewerb auf
dem Weltmarkt.

Moge ihn darin eine verniinf-
tige Preispolitik der Weinerzeu-
ger unterstutzen.

Rela Berndth iiker den Tokajer Geinhun

Vou unserem (H.)-Berichterstatter

Der Abgeordnete des Tokajer Be-
zitkes Béla B er n 4dth, der auch mit
vollem Rechte im Rufe eines ausge-
zeichneten Fachmannes auf dem Ge-
biete der Weinkultur steht, hatte die
Liebenswiirdigkeit, sich unserem Be-
richterstatter gegdeniiber diber die
aktuellen Fragen des Tokajer Wein-
baues in folgendem zu dussern:
»In der Tokajer Weingegend

Tarcal, Tallya, M4ad und Tokaj
sind sehr gut bestellt. Das muss
besonders hervorgehoben wer-
den, da die Bewirtschaftung der
Weingirten den Besitzern grosse
Opfer auferlegt hat. Die Arbeits-
I6hne waren schon im Vorjahre
genug hoch, in diesem Jahre ha-
ben aber die Arbeiter neue For-
derungen gestellt, die eben bewil-
ligt werden mussten. Die kleine-
ren Weingirtenbesitzer mussen
grosse Opfer bringen, um die
von den Arocite'n geforderten
Industrieartikel Kleidungs-
stiicke, Schuhe, auch Hausgerate
— beschaffen zu konnen. Ich
tibertreibe garnicht, wenn ich
von schweren Opfern spreycl}e,
denn viele der klcineren Wein-
gartenbesitzer waren gezwungen,
Schulden zu machen, um ihre
Weingirten bewirtschaften  zu
konnen.

Das klingt etwas iiberraschend,
doch diese iiberraschenée Tats.:ft-
che hat seine natirliche Erkla-

rung. Die Besitzer der kleineren
Weingirtner verfiigen iiber kein
Bargeld, da die vorjihrige Fech-
sung, in vielen Fallen auch- die

aus dem Jahre 1918, noch im
Keller liegt. In der Tokajer
Weingegend ruht jetzt der

Weinhandel. Die Weingirtenbe-
sitzer warten auf bessere Zeiten,
da sie ihre guten Weine — der
1918er Jahrgang wird noch einer
der besten werden — nicht un-
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Dieser Sommer war fir
Entwicklung der Reben sehr
gunstig und wir koOnnen einen
Wein erwarten, der mit dem
1918er gewiss wetteifern wird.
Zum Glick hat die Tokajer
Weingegend weder durch Hagel,
noch durch Rebenkrankheiten
Schaden erlitten. =
Trotz der durch den Krieg und
die Revolutionen wverursachten
Storungen ist in der Entwicklung
der Weinkultur der Tokajer Ge-
gend kein Stillstand zu bemer-
ken. Ich mochte nur noch eines
betonen: die Tokajer Weine sind
berithmt und gewiss mit Recht,
eben deshalb sollte sich unser
Handel bemiihen, dem Tokajer
Weein neue Absatzgebiete zu er-

die |

“bbaL

offnen. Die Zeiten werden sich -

andern und hoffentlich wird auch
der Weinhandel in Tokaj nicht
lange ruhen®.
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(einimport U, Export

Nullum Vinum nisi
Hungaricum!

Plauderei eines Auslinders

Von der Etikette einer kleinen
Flasche Tokajer habe ich vor dreis-
sig Jahren, kaum in die lateinische
Sprache eingeweiht, diese Sentenz
in mich aufgenommen. Durch mei-
nen Beruf den Sachen des Weinbaus
und Weinhandels ndher geriickit,
habe ich immer und immer an dies
hohe Lob ungarischer Weine ~ge-
dacht, aber selten mur konnte ich
meine Neugier befriedigen, diese
angeblich uniibertrefflichen Erzeug-
misse des ungarldndischen Weinlan-
des kennen zu lernen.

Gottlob, ich bin an Ort und Stel-
le! An der Quelle will ich kosten,
trinken, schwelgen! An der Quelle!
Denn auf fremden Tafeln, selbst in
verbiindeten Lindern, wo man jah-
relang schon ein hohes Lied von un-
garischer Treue und Tapferkeit
sang, sind sie micht anzufreffen. Ich
will schwelgen im Amnblicke der reb-
glanzenden Hiigeln, die unter dem
Segen der Patrona Hungariae 1920
eine Fiille von weiterem kostbaren
Schatz versprechen.

“Doch, oh weh! Gilt der Prophet
so wenig in seinem Vaterland? In
all den Gaststitten, die ich aufsu-
che, berit mich kein sachkundiger
Kellner, weiss mir niemand zu ant-
worten auf die Fragen: Welches ist
die Flasche prickielnden Sandweines,
mach der mich diirstet, welches der
dufbmde Blratbemseewem, 'daen ich

Unermludﬁlcher Wembauea', reich
erfahrener Weinhandler, liebenswiir-
diger Hotelbesitzer Ungarns, warum
machst Du es mir so schwer, mich
in Deinen Schitzen zurechtzufin-
den?

Reigh erfahrener Weinhindler!
Du kemnst die Methoden des fran-
zosischen Maitre-caviste, die Sach-
kenntnis eines deutschen Weinkell-
ners, alles lebendige Pioniere des
Ruhms ihrer heimischen Gewiichse,
wahre  Berater jedes einzelnen
Klienten!

Liebenswiirdiger Hotelbesitzer!
Du verwShnst meinen Magen und
Gaumen mit erlesenen Leckerbis-
| sen, doch zur Befriedigung meiner
| Zunge, als Berater fiir einen hohen
Weingenuss hast Du Niemand
Niemand — Niemand!

Kleine unschuldige, bescheidene
Kinder stammeln mir die Frage vor:
Wein, Bier, gefillig? Schon er-
schrecken sie iiber das Verlangen:
»Guten, feurigen Ungarwein!* Wie,
gnaddiger Herr? Rotwein, Weiss-
wein? Ich soll sagen, wie der
schmeckt, oder dieser, oder jener?
Gedankenloses - Ahnen)!

Lieber Leser! Du reist in ein frem-
des Land, kannst Du wihlen, was
Du mochtest, mein, Du musst fra-
gen. Du fragst: Ich will, ich frage,
ich will sie trinken, sie kosten, Dei-
nc Weinsorten, ich mochte, doch
ich kann es nicht. .

Welches Gebiet erschliesst sich
in dieser klaren, einfachen Tatsache
fiir den Rauf, die Verbreitung, den
Export ungarnheimischer Gewichse:
Weinkarten, abgefasst mit der Sen-
tenz Deiner Marken und so ausge-
wiahlt: Nullum Vinum nisi Hungari-
cum! Weinkarten eindeteilt mit qua-
litativen Erlduterungen mach Bera-
tumg mit dern lLiefernden zuverlassr

weine, der feurigen Tropfen zum:
Nachtisch und zu den Kuchenspei-
sen.

Alles ist da in Ung.&rn, aber es
schlaft. Niemand kann es Dir sa-

BrE ¥ ‘
Sorten, Angabe der roten Braten-)

dgen, wissens- und  weindurstiger
Liebhaber, Niemand, Niemand,
Niemand! . . .

NOTIZEN

er Herr Abgeordnete von To-

kaj, Béla Bernath dussert sich

an anderer Stelle unseres Blat-
tes iiber den Weinbau in der Tokaj
und 2r schliesst seine Ausfiihrungen
mit einem Appell an den Weinhan-
del, dem Tokajer Weine neue Ab-
satzgebiete zu eroffnen. An dem
Handel liegt es gewiss nicht, er lebt
ja davon, dass er fiir seine Ware neue
Absatzgebiete erschliesst. Auch die
ungarischen Weinhéindler wéren de-
wiss nicht zu faul, dem Tokajer neue
Markte zu eréffnen. Wir mdchien

aber den Nestor unserer National-
versammlung ergebenst fragen, wie |
dies heute moglich wire. Dabei den-
ken wir nicht allein an den Boykott.
Auch wenn der Boykott eingestellt
wird, sind noch viele andere Vorbe-|
dingungen zu schaffen, die es dem
Handel ermdoglichzn wiirde, auf die |
Suche nach neuen Absatzgebieten
zu gehen. Eine solche Arbeit erfor-
dert ein grosses Risiko an Miihe und
Geld, die unter den bestehenden Ex-
porthindernissen nicht aufzubringen
sind. Erst miissen diese Schranken
fallen nur der frete Handel kann auf

ir haben an dieser Stelle be-

Wreits iiber die schédliche Riick-

- wirkung der leichisinnig ver-
breiteten Exportmérchen geschrie-
ben und es freut uns, in der jingsten |

t

Nummer unserer Kollegin, der Bo-
raszali Lapok, éhnliches zu lesen.
Die Warnungen der Fachblitter
scheinen jedoch tauben Ohren zu
predigen. Jiingsten Samstag ging
wieder eine Notiz durch die Blétter,
die von einem lebhaften“ Export
nach Tschechien und nach dem
Zollausland zu berichten wusste. Die
Weinhéindler wissen nichts von ei-
nem solchen Export, die verlangten
nicht
herangezogen werden,

Exportbewillignugen kdénnen
als Beweis
denn von der Bewilligung bis zur
Ausfithrung ist
Weg. Die
warnt', . .

ein weifer

sind ge-

noch
Produzenten

Die Firmen

D. Erlschmann
Dtto & Felix Kleln
Brilder Cauber

haben ihre Biirolokalititen
in das Haus

BUDAPEST

eak Ferenc-utcal7?
I. STOCK

verlegt.
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Die Palugyay’schen
Keller in Budafok

(s.) Das griinumsponnene Haus an
der Blumenauerstrasse in der altunga-
rischen Krénungsstadt Pressburg, an
dessen Stirnseite uns die Aufschrift
J. Palugyay und Sohne griisst, ist
das Stammhaus dieser Firma. Es
sind schon dreissig Jahre her, dass
wir dort zu Gaste waren: unter der
Fithrung des beriihmten Kriminali-
sten Dr. Neuda Schlaraffen-Briider
aus Prag, Wien, Budapest und Press-
burg. Unser Cicerone war der dama-
lige Chef des Hauses, Hofrat Palu-
gyay, der micht mur ein tiichtiger
Weinbauer und moderner Kauf-
mann, sondern auch der liebenswiir-
digste Gastgeber gewesen. Heute
schlaft der ,alte Herr* in der Fa-

- miliengruft den Schlaf der Gerech-
ten und von demnen, die thn damals
mit ihren Lulus gefeiert, diirften
auch nur wenige mehr am Leben
sein. Und Pressburg, die Posonia
der feucht-frohlichen Fahrten unse-
rer entschwundenen Jugend, ist
tschechisches Gebiet geworden . .
An dem Tage, da die tschechischen
Legionire ihre Fahne auf der,Bett-
statt Maria Theresiens”, auf den
Tiirmen der Ruine des Schlossber-
ges hissten, haben die Palugyays in

Budafok Kellereien fiir das Budha-
pester Haus erworben. In unermiid-
Saenger seine in staunenswerter
licher Arbeit wurde seither der Aus-
bau dieser Keller vorgenommen und
nun hat der Chef des Hauses, ¥ranz
ven Palugyay jun., heute der Prai-
sident unseres Landesverbandes,
eine kleine Gesellschaft am verflos-
senen Samstag zur Besichtigung der
Keller geladen.

Man steigt die Sorhdz-utca ein
wenig bergan und schon griissen
Trikoloren die Gaste. Selkretir Lud-
wig Gurgély bewillkommet uns an
der Spitze der Beamten der Firma
in "dem wvon den Arbeitern ge-
schmackvoll dekorierten Packraume
und dann tbernimmt der Betriebs-
leiter Bruno Saemger die Fiih-
rung. Mit berechtigtem Stolze gelei-
tet uns dieser hervorragende Fach-
mann durch die Rohrem des Kel-
lers: es ist sein Werk, was-hier in
der verhiltnismissig kurzen Spanne
Zeit geleistet wurde. Wir erinmern
uns noch dieses Kellers aus fritheren
Zeiten. Ein alter Pester, der Hote-
lier Frohner, war der erste Eigen-
titmer, der oft seine Giste hieher

* | hinausgefiihrt hatte. Was war das

damals und was ist es heute . . .
Kaum die makten Steinwinde sind
geblieben. Alles ist blitzblank: Rein-

lichikleit ist das oberste Prinzip im
Kellereibetriebe, damit leitet’ Herr

Anschaulichkeit gehaltenen Aufkla-
rungen ein. Wir besichtigen vorerst
die = Champagnerabteilung: den
Gihrraum, die Rohren mit den
Riittelpulten und schliesslich die
Dossage- und Verkorkungshalle. Die
Firma fabriziert dieses Jahr den
Champagner aus edlen Altweinen,
selbstverstindlich unter  kolossal
gesteigerten Eigenkosten. Ein Stop-
pel kostet acht Kronen, eine Flasche
12 tschechische Kronen. Dann gehts
in die Weinkeller. Es sind 14 Roh-
ren, heute fiir die Firma schon zu
wenig. Dabei ist der Raum genial
ausgeniitzt. Betriebsleiter ~Saenger
hat in die dicken Felsenmauern Ni-
schen ‘eingebaut fiir Flaschenlager.
Gerade jetzt kommt der 1917er
Wein auf Flaschen. Und Herr Saen-
ger kann aus kompetentem Munde
sein Lob ernten: an der Besichti-
gung nimmt ein hervorragender aus-
landischer Fachmann, Herr Do6r-
rer aus Miinchen teil, der voll An-
erkennung ist ‘fur die vorzigliche
Behandlung des Weimes. In  den
Rohren sind die Fasser doppelt ge-
sattelt., Gleich in der Vorhulle und
dann an einzelnen geeigneten Stel-
len sind Zementfiasser emgebaut.
An dem Ende der Hauptrohre srehit
das grosste Holzfass des Kellers:
303 Hektoliter, von der Hausbinde-
.¢i verfertigt, an der Spundseite mit

dem = Reliefbildnis Stefan Tiszas.

Das Fass wurde wihrend der Kom-
mune in gdefilltem Zustande in den
Keller an seinen jetzigen Platz ge-
bracht, was eine Arbeit wvon vier
Wochen in Amspruch genommen
hatte. ~

Nach der Besichtigung des Kel-
iers vereinigte ein Abendessen die
Mitglieder der Exkiursion am weis-
sen Tische, wobei die liebenswiirdi-
de Gattin des Betriebsleiters Saen-
ger die Honneurs der Hausfrau
machte. Sekretdr Ludwig Gurgély
brachte im Namen der Firma einen
Trinkspruch auf die Giste aus, in
erster Reihe auf die Viertreter der
Mav, zu deren Ehren dieses Keller-
fest veranstaltet wurde. Im Namen

der Vertreter der Mav, in deren
Reihen . wir den Abteilungsleiter

Faragé und den Oberinspektor
Dr, Silberer, femer den Oberin-
spektor Lindner von der MFTR, .
der Polizeioberinspektor G ersich
mit mehreren hoheren Polizeibeam-
ten sahen, antwortete Betriebsleiter,
koniglicher Rat Gabriel Csorba
mit einem gehaltvollen Toast auf
das Haus Palugyay. Mehrere Trink-
spriiche gelten Frau und Herrn
Saenger, sowie dem Sekretir
Gurgély, der in der aufmerksam-
stenn Weise die echt ungarische
Gastfreundschaft des Hauses ver-
korperte.

—
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Markt- und Situmtionsherichte
unserer Korrespondenien

Wir ersuchen unsere Korrespondenten

ihre Be-

- richte spitestens Mittwoch frith telegraphisch (mit

dringender Taxe) an unsere Adresse aufzugeben,

da wir spiter einlangende Berichte nicht mehr
beriicksichtigen konnen

Ungarmn

Eigenbericht

der Ungarischen Weinzeitung

Die Krise im Weinhandel und
die Krise in bezug auf die heuri-
ge Lese dauern nicht nur an, son-
dern haben sich mnaturgemadss
noch verschiarft. Die Ursachen,
worauf dies zuriickzufiihren ist,
sind sattsam bekannt. Wenn
nicht noch in der zwolften Stun-
de eine Anderung eintritt und
wenn die giinstigen Aussichten
fiir die heurige Lese unverandert
bestehen bleiben, so stehen wir,
schon wegen des Fassmangels,
vor einer Gefahr, deren Umfang
sich vorldufig nicht absehen
lasst.

Unserem wirtschaftlichen Or-
ganismus, der infolge des Krie-
ges und infolge der krankhaften
Erscheinungen /der Nachkriegs-
zeit ohnehin bis zum Weissblu-
ten erschopft ist, droht eine neue
schwere Wunde, die abzuweh-
ren eine unabldssige Sorge un-
serer Regierung bilden miisste.
Hilfe konnte uns nur gebracht
werden, wenn es moglich wire,
dem Fassmangel irgendwie abzu-
helfen. Der erfolgreichste Weg,
uns derzeit verschlossen. Mit
dieser Tatsache miissen wir
rechnen — ob es nebenbei Mit-
tel und Wege gibt, die diesem
Ubel abhelfen konnten, entzieht
sich unserer Beurteilung, in die-
sem Punkte miisste jedoch die
Hilte der Regierung einsetzen,
auf die wir in vorstehendem
hingewiesen haben, welche Hil-
fe allein die schweren Folgen ab-
wenden konnte, die unserem
Wirtschaftsleben aus der gegen-
wartigen Situation drohen.

Umso verwunderlicher ist es,
dass unsere heimischen Produ-
zenten bisher aus ihrer gewohn-
ten Schlaffheit nieht erwacht
und nicht selbst mit Vorschla-
gen an die Regierung herange-
treten sind, wie dies sowohl ihr
eigenes Interesse, als auch das
Interesse der Gesamtheit erfor-
dert hitte. s

Die Regierung, wird sich mit
Recht darauf berufen konnen,
dass die interessierten Kreise
selbst nichts getan haben, was
dem Ubel irgendwie hitte abhel-
fen kionnen, dass daher fiir sie
selbst noch viel weniger Ursache
vorliegt, nach Mitteln der Abhil-
fie zu suchen; 'dass jedoch be-
greiflicher Weise Vorschlagen,
_die sozusagen im letzten MQ-
ment erstattet werden, keine
praktische Bedeutung mehr zu-
komme. Es ist daher Zweck die-
ser Zeilen die Gewissen wachzu-
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| riitteln und sie zu schneller und
| energdischer T.at anzueifern.
S P ¢ 0

In der abgelaufenen Berichtspe-
‘riode scheint endlich ein Teil der
Eigner, die noch iiber namhafte Vor-
riate verfiigen, zur Einsicht gekom-
men zu ‘sein, dass je mehr wir uns
der Lesezeit nihern, umso unwahr-
i scheinlicher es- ist, dass die Preise
der Altweine noch eine Besserung
erfahren konnten, trotz aller Zei-
tungsnachrichten, denen sie es
hauptsachlich verdanken, dass sie
ihre Vorrdate zu annehmbaren Prei-
| sen nicht abgestossen haben.

Das allgemeine Preisniveau hat
in dieser Woche einen gewaltigen
Riickgang erlitten. Eine grosse Herr-
schaftspartie 1919er wurde mit meun
Kronen verkauft. Diese Partie soll
fiir die Schweiz bestimmt sein. Das
Ausgebot ist ein sehr reges und
wire der Fassmangel nicht von Tag
zu Tag fuhlbarer, wiirde sich ein
reges Geschift entwickeln, - doch
konnen sich heute nur solche Expor-
teure zum Einkaufe stellen, dieiiber
Weinwaggons verfiigen, da Fasser
von den Eignern selbst leihweise
nicht tberlassen werden. Es wurr
den zwar in Wien, trotz der hohen
Preise einige Tausend Hektoliter

‘harren diese noch der Abtranspor-
| tierung.

In jingster Zeit befassen sich die
Provinzsparkassen sehr  eingehend
mit dem Weingeschifte. Diese In-
stitute verfiigen jetzt, wo die Land-
bevilkerung micht nur keine Kredi-
te in Amspruch mimmt, sondern ihre
Schulden tilgt, iiber grosse Bangeld-
vorrate, die sie im Weingeschifte
zu fruktifizieren trachten und zwar
nicht nur in der Form, dass sie den
Einkauf von Fissern besorgt und die
Arbeitslohne {vorstrecken, sondern
derart, dass sie sich eine Beteiligung
sicher und die Verwertung der Lese
iibernehmen. ;

Versuche den Wein in Tschechien
abzusetzen, scheiterten an der Fass-
frage und an den bekannten wver-
kehrspolitischerr: I.ngt‘alnd.em\.

An den ginstigen Aussichten fiir
die kommende Lese hat sich seit
unserem letzten Berichte kaum et-
was geiandert. Die Elementarschiden
scheinen micht so arg gewesen zu
sein, als dies die ersten. Berichte
meldeten und es haben mnicht so
sehr die Weinkulturen, als die Obst-
baume beschadigt. :

£ * *

Der Markt in Wien soll sich ein
wenig gebessert haben, was auch
erkldrlich ist, da die ungarischen
Zufuhren seit geraumer Zeit ausge-
blieben sind. Man soll sich dort mit
italienischem Wein ausgeholfen hia-
ben. Dasselbe gilt fiir Tschechien.

I1X.,

TELEFON 39.083

|Die Berichte der Bezirks-!
inspektoren fiir Reben-
kultur und Weinbau

vom 31. Juli

Budapester Bezirk: Die Ausbrei-
tung der Rebenkrankheiten, Perono-
spora und' Meltau, wurde durch das
trocken-warme Wetter behindert.
Stellenweise sind kleinere-grossere
Hagelschlage niedergegangen. Bedeu-
tende Weinvorrate harren noch des
Verkaufes. Der Weinverkehr ist
flau. Preis des Weines gewohnlicher
Qualitdt 14—13 Kronen pro Liter. Es
ist eine mittlere Lese zu gewirtigen.

Miskolcer Bezirk: Die Entwick-
lung der Reben ist eine gute. Ele-
mentarkatastrophen sind mnicht zu
verzeichnen. Peronospora ist nur in
geringem Masse zu beobachten.
Quantitativ ist blos eine schwache
Lese zu gewirtigen. Man verlangt
pro Liter 22—30 Kronen, doch stag-
niert die Nachfrage vollkommen.

Egrer Bezirk: Nach der langanhal-
tenden Trockenheit folgten einige
regnerische Tage, welche die Awus-
breitunig der Peronospora und des
Meltau forderten, wogegen jedoch
fleissig angekampft wird. Es ist Aus-
sicht auf eine gute Mittellese. Die
Preise schwanken zwischen 15 und
20 Kronen. Die Nachfrage stagniert
vollstandig.

Tarcaler Bezirk: Der Stand der
Reben ist befriedigend. Bei mittle-
rer Quantitdt steht qualitativ ein

1 hervorragend guter Wein zu erwar-

ten. Krankheiten und Elementarka-
tastrophen sind nicht vorgefallen.
Der Weinverkehr stockit.

Kecskeméter Bezirk: Der Hagel
hat in einzelnen Girten einen Scha-
Gegen die Peronospora wird eifrigst
angekdmpft, Die frithen Sorten rei-
fen bereits. Der Verkehr stagniert.

Tapolcaer Bezirk: Die Entwick-
lung der Reben ist vorgeschritten,
die frithen Sorten reifen bereits. Pe-
ronospora hat sich micht ausgebrei-
tet. Elementarkatastrophen sind
nicht zu verzeichnen. Der Meltau
hat in den tiefer gelegenen Girten
betrachtlichen Schaden angerichtet.
Es ist eine mittlere Ernte zu gewir-
tigen. Weinvorrite sind keine. Die
Preise sind unverandert.

Tokaj

Von unserem Korrespondenten

Das Weingeschaft stagniert auch
weiterhin vollstandig. Verkaufe sind
iiberthaupt micht erfolgt. Die Lese-
aussichten sind unverandert giinsti-
ge, grossere Krankheiten sind nicht
an der Beere zu beobachten. Das
Wetter isg glinstig.

Tapolca

Von unserem Korrespondenten

Der 23. Juli war fiir unsere Ge-
gend wieder ein ,scharfer Tag",
denn der Hagel richtete auf Maria-
telep, in den Abschnitten L, I, V.
und VI. einen 60—90-prozentigen, in
Gyenesdias, Bece, Szigliget, Bada-
csony-Labdi und Badacsony einen
20—90-prozentigen und auf dem Kis-
Srser Berge einen 10-prozentigen
Schaden ian.
. In dieser Berichtswoche erschie-

nen Wirte als Kadufer auf unserem

FILTER fir Gross-, Mittel- ud Kleinbetriebe
PUMPEN modernster Ausfiihrung -
CHAMPAGNER- U. SCHAUMWEIN- Kelterei

Platze, doch nur fiir kleinere Posten
von 10—20 Hekto. Die Eigner woll-
ten jedoch mit Hinweis auf die Ha-
gelschiden nicht unter 25—26 Kro-
nen abgeben, so dass die Wirte ih-
ren Bedarf bei den hiesigen Hand-
lern zum Preise von 20—23 Kronen
gedeckt haben.

Im ubrigen ist die Lage unveran-
dert. Die Trauben reifen sehrschon
ein. Die Frithsorten, Csabagyongye
und Madeleine sind schon vollstan-
dig reif. Bekommen wir jetzt an-
haltend warmes Wetter, so ist Aus-
sicht auf Weine bester Qualitat.

Szekszard

Von unserem Korrespondenten

Die Stagnation im Weingeschaf-
te dauert unvermindert an; man
schitzt das Ergebnis der heurigen
Fechsung auf maximum 40.000 HI.
gegeniiber 60.000 HI. des Vorjahres,
so dass hier von einem Fassmangel

nicht gesprochen werden kann.
Taglohn betragt 40—60 Kronen.
Debrecen

Von unserem Korrespondenten

Die Stockung im Weingeschafte
ist eine anhaltende, die Weingarten
lassen eine qualitative und quanti-
tative gute Fechsung erwarten.

Esztergom
Von unserem Korrespondenten

Der derzeitige Stand der Weingar-
ten ldsst eine -Mittelernte erwarten;
die Altweinvorrate sind betrachtli-
che und werden einen sehr fiihlba-
ren Fassmangel hervorrufen. Blatt-
peronospora ist sporadisch aufge-
treten, die Rebe ist jdoch gesund.
An Taglobn zahlt man 60—70 Kro=—"

Kismarton

Von unserem Korrespondenten

Man erwartet hier eine Mittel-
fechsung. Altwein ist mehr als ge-
nug vorhanden, trotzdem tverlangt
man noch in Margareten 28 Kronen,
in Ruszt 36 Kronen pro Liter. Infol-
ge der Grenzsperre stockt das Ge-
schaft; die Ausfuhr nach Osterreich,
wohin allein der Wein der hiesigen
Gegend abgesetzt wurde, ist micht
moglich. Die Produzenten suchen da-
her sich ihres Weines im Buschen-
schank so gut als moglich zu entle-

digen.
Paks

Von unserem Korrespondenten
In Csampa stehen die Weingir-
ten schon, Duna Szt. Gyorgy erwar-
tet eine Mittelfechsung, Gyorkony
ist schlecht. Die Altweinvorrate sind
noch sehr grosse, Kdufer jedoch kei-
ne am Platze.

Jaszberény
Von unserem Korrespondenten
Die Bauernweingirten haben

durch die Peronospora einen Scha-
den erlitten, der mit 50—60% ver-
anschlagt werden muss, wihrend
der der sorgfiltig gepflegten Wein-
kulturen mur mit 15~20% angenom-
men werden kiann. Die Fassfrage
wird sich daher keineswegs kritisch
gestalten, obwohl noch grossere
Altweinvorrite lagern, Taglohn fiir
Minner betrigt 65—70 Kronen, fiir
Frauen 40—45 Kromen.

SCHLAUCHEo Gelatine, Schwefeleinschl. efc.

T
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~ Das Umschlugen
(Trahwerden) des Weines

von Hofrat Prof. Dr. Omeis
Wiirzbiirg (»Wein und Rebe«)

Unter ,,Umschlagen’* des Weines
versteht man einen Sammelbegriff
fiir verschiedene Triibungserschei-
nungen in vorher klaren Weinen,
welche recht verschiedene Ursachen
haben konnen. Je nach der Natur
der die Tritbungen hervorrufenden
festen Stoffe, kénnen dieselben teils
Lebewesen, Mikroorganismen der
verschiedensten Art, teils rein che-
mische Verbindungen verschiedenen
Ursprunges sein. Welcher Art die in
einem gegebenen Falle vorliegende
Tritbung ist, kann nur durch eine
sachgemisse mikroskopische oder
chemische Priifung

werden, und je nach der Art der die
Tritbung verursachenden Stoffe ist
alsdann die Behandlung des betref-
fenden Weines durchzufiihren.

Im Nachstehenden seien die
hauptséchlichsten Ursachen der im
Weine vorkommienden Triibungs-
erscheinungen kurz besprochen:

1. Triibungen, hervorgerufen durch
mikroskopische Lebewesen.

a) Tribung dureh nach-
tragliche alkoholische Ga-
rung im Wein. Eine nachtrig-
liche alkoholische Gérung kann
z. B. eintreten bei Weinen, welche
noch etwas Zucker enthalten und in

er Girung aus irgend einem Grun-
de unterbrochen worden sind (z. B.
infolge zu kalter Temperatur im
Girkeller oder infolge starken
Schwefielns usw.); sie kann aber
auch u. a. eintreten in Verschnitt-

——Ssyeinen, von . denen.der eine.noeh Bakterien konnen . auch  Fiulnis |
cker enths dgqﬁd nc%a% Bakterien '&%%fgum‘ termo) U!%

etwas Zucker

einen hchen girungshemmenden
Alkoholgehalt zeigte, wihrend der
andere Wein vollkommen vergoren
aber weniger alkoholreich war, so-
dass der Verschnitt nun einen Al-
koholgehalt besitzt, der ein weiteres
Vergiren moglich macht.

Solche durch mneugebildete Hefe
tribe Weine sind in der Weise zu
behandeln, dass man dieselben sei
es durch Liiften sei es durch Rein-
zuchthefe in einem’ richtig tempe-
rierten Keller zur volistindigen Ver-
garung bringt.

Es hitte keinen Zweck gehabt,
einen derartigen Wein einfach zu
filtrieren oder zu schonen, denn die
Triibung wire naturgemass bald
dieser Manipulation wieder erschie-
nen.

b) Triibung durch zerfal
lene Hefe. Eine Triibung dieser
Art kann wunter Umstinden bei
Weinen vorkommen, welche lange
auf der Hefe lagern. Betrachtet man
einen derartigen Wein -unter dem
Mikroskope (blei etwa 700—1000-
facher Vergrosserung), so findet
man nicht nur hungernde Hefezellen
vior, sondern auch zahlreiche kleine,
hellbliulich glinzende Kornchen in
lebhafter zitternder Bewegung. Die-
se Kornchen sind nach J. Wortmann
jusserst feine, rundlich eckige Kor-
perchen, weiche Zerfallsprodukte
infolge Selbstverdauung (Antolyse)
der hungernden Hefe sind und im
Weine eine -feine schleierartige Trii-
bung hervorrufen.

Ein solcher Hefezerfall kann nicht
nur in Fassweinen, sondern nach ge-

nanntem Forscher auch in Flaschen-i

weinen verkommen, sofern letztere
beim Fiillen noch nicht ganz fla-

schenreif waren, sodass sich in der

Flasche info'ge des Vorhandenseins

(je- nach Lage |
des Falles) mit Sicherheit festgestellt

einer geringen Menge von Stoffen,
welche der beim Abfiillen mit iiber-
gegangenen Hefe noch als spirliche
Nahrung dienen konnten, hungern-
de Hefe bildete, welche allmdhlich
dem- Zerfall etgegenging.

Die Behandlung derartig triiber
Weine ist zumeist eine sehr schwie-
rige, da sich diese Art Triibung in-
folge der Kleinheit der Kornchen in
der Regel micht durch Schonungs-
mittel oder durch Filtrieren beseiti-
gen ldsst; meist muss ein derartig
tritb gewordener Wein einer noch-
maligen Garung “(mit Most unter
Berticksichtigung der gesetzlichen
Bestimmungen) unterworfen wer-
den, um ihn vollkommen klar zu er-
halten.

¢) Tribung durch Bakte-
rien usw. Dazu gehoren alle die-
jenigen Triibungen, welche durch
die Essigbakterien sowie aber auch
durch den Kahmpilz usw. hervorge-
{rufen werden.
| Ausser durch diese Mikroorganis-
|men konnen im Weine schwer zu

. |beseitigende Triibungen aber auch

‘noch durch Bakterien anderer Art
hervorgerufen werden, so durch den
| Micrococcus vini (Wortmann), wel-
|cher eine kugelige Gestalt besitzt
\und vielfach zu zweien gepaart (als
\sog. Diplokokken) erscheint. Weine,
welche durch diese Bakterien ge-
| triibt sind, konnen in der Regel nur
|dadurch vollkommen  klar gemacht
werden, dass man sie eine nochmali-
¢e Garung durchmachen lasst, nach-
idern vorher die Bakterien durch
(starkes Schwefeln oder durch Pas-
teurisieren auf 62 Grad C. (= 49 bis
50° R) in einem geschlossenen Pas-
;teurisi,er-App.arat abgetotet worden
{sind.
Ausser

den genannten Kugel-

sache zur Triibung von Wein geben,
'Diese sind meist stibchenformige
| Gebilde, welche eine Eigenbewe-
'gung besitzen und sich also im
Wein fortbewegen konnen. Die Faul-
‘nisbakterien kommen unter Um-
|stinden in sdure- und alkoholarmen
Weinen vor, welche zu lange auf der
Hefe oder auf der Schone lagerten,
die beide auch ein gutes Nihr-
medium fiir diese Bakterien sind:
Ein durch Fiaulnisbakterien getriib-
ter Wein wird auch zumeist Geruch
fund Geschmack nach faulender
Hefe zeigen.

Die schleierartigen Triibungen,
welche durch die Fiaulnhisbakterien
hervorgerufen . werden, lassen sich
in der Regel nur schwer entfernen,

Verlisslicher und in der Weinpflege
theoretisch und fachminnggch ge-
schulter

RELLERMEISTER

findet bis spitestens 15. September
1920 Aufnahme bei der Aktien-
gesellschaft der Vereinigten
“Weinproduzenten im Komitate
Szabolcs und Séstételep in
Nyizegyhiza.

weshalb auch bei diesen Triibungen

zumeist erst eine. nochmalige Ga-

rung zum Ziele fithrt.

2. Triibungen, hervorgerufen durch
rein chemische Stoffe.

Ausser den vorstehend beschrie-
benen, durch  Mikroorganismen
(Hefe, Weinbakterien) hervorgeru-
fenen Triibungen konnen im Weine
aber auch Nachtritbungen rein che-
mischer Natur entstehen.

Sof konnen infolge kalten Lagerns
im Weine nachtriaglich Triibungen
von Weinstein oder bei Rot-
weinen auch Ausschéidungen von
Farbstoffen vorkommen. Eine
Weinkrankheit liegt in solchen Fil-
len natiirlich nicht vor. Durch eine
Schonung oder Filtration konnen
derartige triibe Weine leicht geklart
werden, wenn die Klarung nicht von
selbst vor sich gehen sollte,

Eine nachtrigliche Tritbung und
zwar eine Schwefelabschei-
dung kann fierner entstehen, wenn
ein bocksernder Wein, alsc ein
Wein, in welchem sich Schwefel-
wasserstoff  gebildet hat, einge-
brannt worden ist. Auch bei einer
Tritbung dieser Art fiithrt gegebe-
nenfalls eine Schonung oder Filtra-
tion zum Ziel.

Es seiferner auch der Triitbungen ge-
dacht, welche infolge des Auftretens
des schwarzen Bruches (Bil-
dung von dunkel gefirbten gerb-
saurem Eisen) entstehen.

Wie Baragiola, Weil, Muth, Kroe-
mer- und Verfasser beobachtieten,
kénnen Triibungen im Weine unter
Umstinden auch dadurch entstehen,
dass sich im Wein phosphor-
saures Eisen ausscheidet.

Diese Triibung hat die interessan-
te Eigenschaft, im Lichte .zu ver-
schwinden und im Dunkeln wieder
aufzutreten, welche Eigenschaft sicl
nach H. Weil mﬁl z‘\{n&meh&e&m Al
ter der Ausscheidung teilweise oder
ganz veriieren kann. -

Eisenphosphat-Triibungen konnen
dadurch beseitigt werden, dass man
den tritben Wein durch ein Reiss-
rohr zieht, um ihn zu liiften, so dass
das vorhandene im Weine geloste
Eisenoxydulphosphat durch Auf-
nahme von Sauerstoff in unldsliches
Eisenoxydphosphat verwandelt wird
und als solches zur Ausscheidung
kommt, wobei eine Schonung mit
Hausenblase meist forderlich wirkt.
Bei Weinen, welche das Liiften nicht
vertragen (wegen Gefahr -der Hoch-
farbigkeit oder des Essigstiches)
empfichlt sich bei derartig triitben
Weinen eine Behandlung mit Tan-
nin und darauffolgender Schonung

93
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Weinproduzenten Aktiengesell-
schaft sucht einen

SELBSTANDIGEN

LEITER

mit langjihriger Praxis in der Wein-"
branche, Postenantritt spatestens am |
15. September 1920. Offerte samt
Angabe der Gehaltsanspriiche sind
zu senden an die Redaktion des
Blattes unter »Sichere Zukunfte,

]

Alle zur
rationellen

, PASTEURIT* S

Telephon Nr. 13.631

m.

WEINPFLEGE

notwendigen Bedarfsartikel liefert’
in bewihrter Giite

b. H. fiir oenotechnische Fabrikate
WIEN, L., WIESINGERSTRASSE 3.

Telegr.-Adr. : Pasteurit Wien

|

FASSER

!'§ Telephon 93.017

in allen Gréssen,neu und gebraucht, auch Fettbarrels

. SIND ABZUGEBEMN
Fassbinderei CARL KRAUTWURST, WIEN, XIX.
HMEILIGENSTADYERSTRASSE 85

Telephon 93.017

mit Gelatine. Einesolche Behandlung
aber mit vorausgehender starker
Schwefelung vor und nach der Scho-
nung ist auch angezeigt bei Weinen,
bei denen die Trilbung nicht nur
durch Eisenphosphat, sondern auch
durch Bakterien hervorgerufen wor-
den ist. Nach F. Muth verfihrt man
in einem solchen Falle folgender-
massen: ,Die Weine werden zu-
nachst kraftig geschwefelt, um die

‘| Bakterien moglichst zu wvernichten;

3—4 Tage spiter gibt man auf das
Stiick (12 hl.) 120 gr. bestes Tannin,
um die den Bakterien als Nahrmate-
rial dienenden Stickstoffverbindun-
gen so weit es geht auszufiillen.
Nach 4 bis 6 Wochen wird blank
filtriert und in einem mnormal ein-
gebrannten Fasse eine Schonung
von 400—>500 gr. Kasein oder 60 gr.
bester Gelatine auf 1 Stiick gegeben.
In den ersten 3 Tagen nach Zusatz
der Gelatine wird der Schonungs-
irub tédglich einmal aufgeriihrt. So-
bald sich letzterer dann gut abge-
setzt hat und der Wein blank ge-
worden ist, wird wieder in ein kraf-
tig eingebranntes Fass abgestochen.”
Zu empfehlen ist bei derartig tri-
ben Weinen ferner das Ausspiilen
der Flaschen mit 1—2 prozentiger
wisseriger schwefeliger Sdure direkt
vor dem Abfiillen und stopfenvoile
Abfillung.

Von Nah und Fern

‘Die Fasspreise. Die Landes-Zent-
ral - Preistiberpriifungs-Kommission
richtete an den Landesverband der
Fasshindler und Fassfabriksindus-

‘triellen ein Schreiben, in welchem

die Kommission erlkldrt, dass sie die
behordliche Feststellung von Richt-
preisen fiir Fiasser nicht fir wiin-

schenswert erachtet, jedoch die VORew-m - -

Richtpreise zur Kenntnis
Abianderungen konnen aour
vorheriger Zustimmung der
mission ins Leben treten. Fiir ge-
brauchte Fisser sind die in der
endgiltigen Fassung festgestellten
Preise massgebend: der Zweidrittel-
preis kann daher nur den Preisen
vor dem 1. Juli 1920 angepasst wer-
den, fiir andere gebrauchte Fasser
besteht freie Vereinbarung, bei woller
Verantwortlichkeit des Verkdufers
und nachtriaglichem Uberpriifungs-
recht der lio.mmissizon. Die Kommis-
sion fordert den Verband auf, im
eigenen Wirkungskreise gegen jeden
illegalen Handel vorzugehen.
Weinbau in Chile. In einem Arti-
kel iiber die stets wachsende Bedeu-
tung das chilenischen Weinbaus
kommt ., Exportateur Francais“ zu
der Annahme, dass er in absehbarer
Zeit ein scharfer Konkurrent der
franzosischen Weine werden wiirde.
Im Jahre 1915 bepflanzte Chile ins-
gesamt 71234 Hektar mit Wein, da-
von 15901 Hektar mit franzosischen
Weinsorten und 55333 Hektar mit
einheimischem Wein. Es wurden zu-
sammen 3099964 Hektoliter erzeugt,
und zwar Weine 2329896 Hektoliter,
Ghacoli (leichte Weine) 346737
Hektoliter, Chicha ~(Most 404.039
Hektoliter, -Branntwein 19.292 Hek-
toliter. Dazi kamen wnoch 25.767
Quintal frische Trauben und 10.251
Quintal getrocknete Trauben. Aus-
gefithrt wurden im Jahre 1915: 432
Hektoliter Weissweine, 29.772 Helk-
toliter Rotweine, 472 Hektoliter Rot-
wein in Fissern und 4920 Kilogramm
getrockmete Trauben. Die chileni-
sche Regierung macht ausserordent-
liche Anstrengungen zur Férderung
des Weinbaues. Im vergangenen
Jahre wurde ein Gesetz erlassen, das

aufgestellten
nimmt.
nach
Kom-
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eine Ausfuhrprimie von 0.20 Pesos
je ausgefiihrten Liter Wein gewahrt.
An besonderen von der Regierung
geforderten  Schulen unterrichten
zum Teil franzosische Lehter iiber
den Weinbau. ,

Griechisches  Alkoholeinfuhrver-
bot. Dem ,Exportateur Francais®
zufolge, ist die Einfuhr von alkioholi-
schen Getranken, ausgenommen in
Flaschen, sowie von Brann{wein und
von aus Wein hergestelltem Alko-
hol, mit Ausnahme von zum Zusatz
zum Wein oder Most bestimmtem
Alkohol, in Griechenland verboten.

Der Kampf ums Alkoholverbot in
Schottland. Dieses Jahr tritt in
Schottland das Gesetz iiber das Ge-
meindebestimmungsrecht in  Kraft,
das den Gemeinden das Recht gibt,
den Alkoholverkauf auf hrem Ge-
biete zu unterdriicken. Die ersten
Abstimmungen finden im November
statt, schon jetzt aber en‘faiten so-
wohl die Anhinger als die Gegner
des Alkoholverbotes eine rege -Ti-
‘tilg|kreiilt.

Awustralien als Weinbauland. Sehr
gute Weintrauben werden in den Auck-
land- und Hawkes-Bay-Provinzen er-
zeugt und die Moglichkeit, dass Neu-
seeland das Weinland wird, liegt nahe.
In der Hawkes-Bay-Provinz soll . sich
Kalkboden befinden, der dem der Cham:
pagne in der Zusammensetzung dhnlich
ist. An Wein erzeugte Australien im
Jahre 1918 242 Millionen Hektoliter ge-
gen 190 Millionen Hektoliter im Vor-

der Weinbau in einigen Jahren die glei-
che Bedeutung erlangen, wie der Wei-
-zénanbau und die Wollproduktion. In
den ersten Moniaten des Jahres 1919 wa-
ren Kiufér aus dem Osten, besonders
aus Java und anderen Inseln, in den
australischen Staaten auf der Suche
Fhaeh=Weinvorriten. Wenn solche vor-
handen dewesen wiren, so Wwiren vor-
' aussichtlich~ Abschliisse : ¥
nehr s 5 Milfionen P :
| tiitigt worden. Auch englische Kiufer
‘technen auf Australien. So sind bei.
spielsweise schon iiber 5 Millionen Pfund
Sterling wvon britischen  Weinhindlern
und anderen, die sich an dem dortigen
Weinbau beteiligen wollen, gezeichnef
worden. Dieses Kapital wird wahrschein-
lich in den Tilern des Murray und Hun-
ter angelegt werden. Eine Gesellschaft
mit einem Kapital von 2 Millionen Pfund
Sterling ist bereits in das Handelsregi-
ster eingetragen wonden. (Weltmarkt,
1920.) . ,

Uber die Griinabfille in den Wein-
girten. In jedem Weingarten sammeit
sich im Laufe des Sommens durch Aus-
brechen der Blatter, Zweige und Spitzen-
triebe eine betrichtliche Menge Griin=
zeug an, das in den meisten Fillen lie
gen (gelassen wird und unverwertet zu-
grundegeht. Dabei ist dieses friiher oder
spiter faulende Griinzeug auch eine vor
ziigliche Schlupfstitte fiir die Rebear
schadlinge, besonders fiir Schimmelpilze,
Schon deshalb ist es micht tunlich, den
Verwesungsprozess ungestont (vor sich
gehen zu Jassen. sondern das Griinzeug
irgendwie zu verwerten, was auf zweis
rlei Weise geschehen kiann: entweder
Is Griine, Dbezichungsweise Kompost
iinger, oder aber als Griinfutter. Zu
Griindiinger ~sind die Abfalle leicht zu
erarbeiten, indem man diese einfiach
f dem zu diingenden Felde einackert.
iesbeziiglich ausgefithrte Diingungs=
roben ergeben, dass die Weinrebabfille
einahe dic gleiche Menge von Nilir:
toffen lenthalten, wie Lupinen-Griiinz
iingen. Bietet sich keine Gelegenheit,
ic Abfille als Griinfutter zu verwerten,
lege man sie in Haufen zusammen
nld fllasse sie dort sich zu Kompostdiin-
er umwandeln. Auch ist das Verbren-

A

jahre. Nach ,British Australasian® wi'rdli

nen der Abfille zu empfehlen, da es
noch immer zweckdienlicher ist, als
wenn diese Gelegenheit zur Entstehung
schiadlicher Fermente darbieten. Diese
Art der Verwertung gilt besonders fiir
Grosskulturen. Als Grinfutter endlich
sind diese Blatter, Zweig: und Spitzen-
bniiche eigentlich unbezahlbar, kommen:
an Nihrwert dem Luzernen-Klee gleich
und werden vom Vieh gerne gegessen.
Bemerkt sei gleich hier, dass fir das
Vieh weder die kmanken, noch die be-
spritzten Abfille gefdhrlich sind.

A Magyar Borbizomanyo-
sok és Boriigynoksk
Orszagos Egyesiiletének
hivatalos kozleményei

A Magyar Borbizoméimyosok és
Boriigynokok Orszagos Egyesiilete
valasztmanyanak 1920 julius ho 25-i
iilésén felvett uj tagok névjegyzéke.

Alapité tagok: Bohm Kail-
man, Hordogyar r.-t., Szabolcs-utca
19; Groszmann Miksa, Hordogyir
rt, VIL, Gizella-ut 35; Schiff
Gyula, kereskedd, VI., Kiraly-u. 72.

Rendes tagok: Brody Bernat,
igyniok, Royal-szallo; Blau  Fiildp,
boriigynok, Kecskemét, Kolesey-u.
3; Deutsch Gyula, iigynok, VII,
Kertész-utca 38; Ehrenfeld Bend,
borbizomanyos, Wien, Rosenbursen-
strasse 8; Kohn Ignic, borbizoma-
nyos, Kecel; Kchn Mihély borbizo-
manyos ¢és iigynok, Gyongyos;
Krausz Adolf, borbizominyos, VI,
Podmaniczky-utca 67; Krausz Béla,
borbizomanyos, Fiume; Krakiauer
Vilmos, boriigynok, Janoshalma;
Major Zsigmond, boriigynok, Kis-
k6rés; Perlmutter Jozsef, boriigy-
nok, Fillopszallis; Reichl Dezsé,
borbizomanyos, Szekszard és Wien
VII., Zieglergasse 39; Rotter Lajos,
borbizomanyos, Dunafoldvar; Zajo-

; gnicz, b
manyos, kszard; Taussig Adolf,
borbizomanyos, Szekszard; Telkes
Zdkarids, borbizoméanyos, Szekszard;
Ungéar Jozsef, borbevisirls, Dem-
binszky-u. 33; Wiener Istvdn, borbi-
zomanyos, Ujkécske; Weisz Sala-
mon, tisztviseld, III, Lajos-u. 175;
Weisz Gyorgy, borbizominyos ¢és
tigynok, Izsak.

Partolé tagok: Arany Ist-
van, borkereskeds, Csengery-utca
56; Auslander Béla, borkereskeds,

Kistelek; Bondi Ernd, borkereskedd;
Dombovir; Fahn Fiilép, borkkeres-
keds, II, Manrgit-korut 3;  Fleisch-
mann Henrik, borterm., Domoszl6;
Fleischmann  Béla, sz6l6birtokos,
Gyongyos; Hirsch Jend, bortermeld,
Nagykallo; Krausz Adolf, borkle-
reskeds, X. Martinovitstér 4—a;
Kramer Jozsef, iigyvezetd igazgato,
Szekszird; Kirdly Janos, kadéripa”
ros, VIII., Jézsef-u. 52; Klein Ema-
nuel, borligynok, Nyiregyhdza,
Vay Adam-u. 26; Molniar Odon,
borkereskedd, Wien, . Ungargasse
37; Marton Ldészlo, bortermels, Ta-
polea; Pinzler Hermann, Borkeres-
ked6, Koébanya; Polnauer 1. borkie-
reskedd, Wien, XX. Hauptstrasse
1; Rosner Rudolf, szél6birtokos,
Tompa-utca 12; Roébert Sandor, bor-
és horddbizoméanyos, VII., Murinyi-
utca 34; Szerényi Adolf, borkeres-
kedd, Kiskoros; Strommer Jend, bor-
kereskedd, Izsik; Schon Samu, bor-

kereskedd, Kiskunhalas; Schwartz
Zsigmond, bortigynok, Gyongyos,
Vahott Sindor-utca 225; Teichner

Lajos, borkereskiedd, Kiskéros; Viad-

nai Zsigmond, borkereskeds, VI.,
Csengeri-utca 56; Wertheim Jézsef,
borkereskedd, Sasd (Baranya).

Lementidsserbau u;'T—pen

KEMENY és VAMOS dipl. Ingenieure, Spezialisten fiir Keller- und

Weinkulturbauten.

40.060 HI. Fisser im Gebrauch

A Magyar Kadariparo-

sok és Hordokereske-

dék Orszagos Egyesii-

letének hivatalos Koz-
leményei

Orszdgos Kozponti Arvizsgalé bizottsag

10.383/1920. sz.
A HordokereskedGk és Gyariparosok
Orszigos Szovetsége
Budapest.
F. évi junius h6 28-an kelt bead-
vanyara 17 db. mellékletet vissza-
kiildve értesitem, hogy a boroshor-
dolk - tajékoztatd 4rinak hatdsagi
megillapitasat ez .id6 szerint mem
tartom kivanatosnak, mivel a nyers-
anyagok 4ra szabad forgalom tar-
gyat képezvén, gyakori valtozdsnak
és ingadozasnak van kitéve.
Tekintettel arra, hogy az érdelkiel-
tek a sajat hatiskoriikben az itt be-
mutatott €s elfogadott kalkuliciok
alapjin id6kozben téajékoztatd dra-
kat allapitottakl fmeg, amelyeknek
betartisit a gyirosok, kereskedsk és
kisiparosokra mnézve, kiotelezévé tet-
ték, ezen tajékoztaté arakaet tudo-
masul veszem, kikotom wazonban,
hogy esetleges valtoztatdsok hataly-
ba Iéptiik €l6tt ide bejelentenddk és
ezek csak elGzetes hozzijarulas ese-
tében léphetnelk érvénybe.
Megjegyzem, hogy a haszmalt
hordoékra nézve nem az eredeti-
leg megjelent szovegben  emlitett,
hanem a végleges megallapodis sze-
rinti drak lesznek mérvadok és pe-
dig:a %/,-ad 4r csak az 1920 julius 1.
el6tti; arakhoz  viszonyithaté  és

egyezkedés, valamint az eladd fele-
16sége ¢és az artételekneki az OKAB-
néal valé utolagos feliilvizsgaltatha-
tisa is kimondandé.

Felkérem t. Cimet, hogy
a ‘jogosulatlan hordodke-
reskeddk, iigynokok és ha-
sonlé u. n. illegalis hordé-
kereskedelmi egyémek el
len sajat hatiaskorében is
védekezni és esetleges pa
naszait az OKABmnak min-
denkor bejelenteni szives-
kedjék.

. Budapest, 1920 julius 12.
Az Orszédgos Arvizsgélé Bizottsag
Elnok helyett:
Bud s. k. alelnok.
*® ® %

A f. héten megtartott igazolé bi-
zottsdgi iilés a kidvetkez6 tagoknak
allitott ki fényképes igazolvanyt:
Menczel Moér, Schwarcz Marton,
Kéval Ignéc, Kende Béla, Krausz
Sémuel, Griinwald Emd, Kalnoki
Gyula, Kalnoki Imre, Kemény Mér,
Weisz Igniac, Neubrunn Lipot, Kal-
man Istvin, Gy6ri Gabor (Gyon-
gy0s), Strasser Ferenc, Gara Izidor,
Schwarcz Marton II., Krausz Zsig-
mond, Weisz Lipét, Rubin Marton,
Fiiredi Simonné, Spitz Jozsef, To-
tisz Sandor.

Figyelmeztetés.

A Magyar Borbizomanyosok ¢és
Boriigynokok Egyesiiletével kotott
megillapodis értelmében egyesiile-
tiink hivatalos tanédcskoz6 terme to-
vabbra is & Royal kdvéhaz kiilon ter-
mében marad. Az ugynevezett kor-
helyiségben pedig egyesiiletiink arc-
Képes igazolvanayal ellatott tagjai

vendégjogot €lveznek és a korhelyi-

bésorgen
fachgemaiss §

Zentralbitro : Budapest, V., Viezi-ut 32 :

44 Derzeit 10.000 Hl. im Bau. j§

séget a hazi rendnek szigoru betarta-
saval hasznalhatjiaki. Ennélfogva fel-
hivjuk azon tagjainkat, akik az arc-
képes igazolvanyukat még nem val-
tottak ki, hogy a titkari hivatalnal
ez ligyben siirgosen jelentkiezzenek,
mert esetleg, ha kell6képen nem tud-
jak igazolni magukat, a korhelyisé-
get nmem litogathatjak, e célbol a
titkdri hivatal d. u. 2—3 o6ra kozott
a tagok rendelkezésére all.
Vidéki tagok figyelmébe.
Felhivjuk vidéki tagjainkat, hogy
fényképes igazolvinvok kiallitisa
céljabol 1 db fényképet aldirassal
ellatva a titkliri -~ hivatalhoz (Sza-
bolcs-u. 19) postafordultiaval kiildje-
nek be. Kiallitasi illetékért és az iga-
zolvanyért 100 K fizetends, mely
osszeget az igazolvanyok visszakiil-
désekor utdnvéttel fogunk beszedni.
Ugyancsak ko6zolni tartozik minden
vidéki tag iparigazolvanyamak szd-
mat és a kiallito hatésig cimét.

Firmennachrichten

Jakob Krausz Kaposvir, Wein-
und Spirituosenhandler.

Empfehlenswerte Firmen

Weinkommissionire

Schick Adolf, Exportkellereien ung. Wein-

produzenten, Bpest, Dorottya-utca 3.

Wien, XIX., Dobl. Hauptstrasse 3.
Leitner Sindor, Weinagent — Boriigyndk.
_ Ajanl uri borokat, Kecskemét, Nyil-u.7.
Eugen Pirnitzer, Szekszard. Eigene Kellerei.

Weineinkauf, FEinlagerung u. Expe-

dition.
Fasshindler
Gartner Simon és Fia, Budapest, VII., Do-
| hany-utca 71. Telefon: jozsef 38—18.
-~ Fassbinder :
Fischer & Krausz, Budapest, VIIL., Ma-
dich-utca 34.
M. H. Deutsch, Budapest, Werkstitten
Vig-utca 22, Depot Bérkocsi-utca 26.
Mancz & Kulisity, Bpest, X., Kdpolna-tér 1,
Asbest
»Pasteuritc G. m. b. H., Wien, I.

Entfirbungskohle
»Pasteurit« G. m. b. H., Wien, I.
Kellereiartikel
Maschinenfabrik H. Heinrich;, Wien, XIX.,
Heiligenstidterstrasse 44—48.
»Pasteurit« G. m. b. H., Wien, I
Pumpen
Maschinenfabrik H. Heinrich, Wien, XIX.,
Heiligenstddterstrasse 44—48.
Elektromotorpumpen
Maschinenfabrik H. Heinrich, Wien, XIX.,
Heiligenstidterstrasse 44--48.
Verkorkungsmaschinen
Masehinenfabrik H. Heinrich, Wien, XI1X.,
Heiligenstadterstasse 44—48.
Gas- und Wasserleitungsinstallateur
Gustav Gruber, VI., Nagymezd-utca 70.
Spezialist fiir automatische Pumpen.

Weinfasser

Auftrige 25 bis 800 Liter Inhalt,

d - LA
pebraunte  Qualitdtsware,

fiir prompt und spiter Lieferung iiber-
nimmt Mechanische Fassfabrik
Joh. Drexler & Sohn, Wien-Atzgersderf.

BRILLIANSOKAT

8ySngydket, ékszereket
mindenkinél d;égébbnnr ‘ve::

Székely Emil ékszeriizlete,
Budapest, Kirily-utca 51, Teréz-templomma
szemben. Tel. Jézsef 105-35,

Fiir die Schriftleitung verantwortlich :
5  Arthur Singer

Fiir den Verlag verantw.: Gustay Wilczek

Druck von Aladir Révé, Budapest .
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Unser Fragekasten

Auf mehrfache Anfragen:

Behandeln von Gummischliuchen.
Gummischlduche sind, wie bekannt, mach |
einer gewissen Zeit dem Sprodewerden |4
ausgesetzt. Die Linge dieser Zeit hingt |
jedoch immerdar von der zweckmissiz
gen Behandlung der Gummischlduche
ab tund zwar wieder in enster Reihe von
der Riumlichkeit, in der sie aufbewahrt
werden. Am zweckmissigsten eignen
sich hinzu guter Kellerrdume von gleich: |
missig kiihler Temperatur. Dont
mian die Schlduche auf ein Lattengeriist,
das auf einer Seite tiefer steht, damit
aus den Schliuchen die etwa darin ge-
bliebene Hliissigkkit abtrocknen kanm.
Bei einer derantigen Behandlung lisst
sich der Zeitpunkt -des Sprodewerdens,
der iibrigens auch von der Qualitit des
Gummischlauches mbhingt, auf Jlange
Zeit hinausschieben. Beim Springen oder
Brechen der Gummischlduche wird der
Riss oder Bruch mit Guttapercha ver:
klebt, was folgendermassen geschieht:
Man trocknet und reinigt erst die zu
reparierende Stelle des Schlauches, er-
wirmt dann das Guttapercha, sclineidet
von demselben iein langemessenes, drei
Millimeter dickes Stiick ab, bestreicht
endlich den Schllauch mit erhitztem Ters
pentin, legt den fertig gelegten Guttas
percha=Streifen auf und driickt ihn mit
einer Messerklinge fest. An der Beriih-
rungsstelle des aufgerollten Guttaper-
chalappens wird dieser mit einem mass

sig erhitzten Eisenstabe zusammenges
schweisst.
JOSEF CIFKA

BUDAPEST,
V., Vilmos csaszar-ut 48

Fachgeschift fir Kellereibedarfsartikel,
Korke, Flaschen, Armaturen etc. 3

Korke, Kronenkork: §
spunde (Schrotl- und F'chten-
-spunde), Flaschenkapsel, Fass-
bleche, Holzpipen liefert am
allerbilligsten
o

Gebriider Guth

BUDAPEST,
VL, Grof Zlchy]eno-utca 36
Telephon 163—23. 19

0000000000000000000
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WEINEXPORTEURE!

, DONAU*

Speditions- u. Kommissions-Unter-
nehmung Galla, Lazir & Mautner.
Ubernimmt Weintransporte in ganzen

Schiff- und Waggonladungen. Eigene
Filialen fiir Grenzmanipulation

BUDAPEST, V,

Bailvany-utca 18, Mezzanin.

Iegee

2 hasitott tolgy-
Boroshordék i, S
hasznéltak, kaphaték: KRAUSZ ZSIG-
MONDNAL Kirily-utca 32, udvarban.

¢ Boroshordok Kaphatok

|2 WINTER és FIA hordékereskeddk,
Tel. Jézs. 121-37

" Budapest “Dob-u. 3.

9990000000000 0000000000000000000000000000000000¢

’BOROSHORDOK BORSZIVATTYUK

békebeli min6ségii tomlékkel, borfejts-
toml6k és hozzatartozé rézarmaturikbél
nagy raktir

iKleln és DuSCthky, Budapest VI, Kiraly-utca 26

WEINPRESSEN

Hebel-, Elektromotorpumpen, Armaturen

Altbewdhrte, fortlautend verbesserte, erstklas-
sige Ausfithrung — JEDE MENGE PROMPT
vom LAGER lieferbar MASCHINENFABRIK

. HEINRICH, WIEN

XiX/1, HEILIGENSTADYERSTR. 4448,

’ minden nagysigban és mennyiségben,
ujak és haszniltak illandéan raktiron

900600000000000000

; Warnung: Wir machen im Interesse unserer Kunden aut-
» — merksam. dass minderwertige, nur dusserlich hnliche Erzeug-
- = & nisse anderer Herkunft als unsere Fabrikate, ja sogar unter
dem Tltel »ORIGINAL HEINRICH« angeboten nnd verkauft werden. Um unsere
Kunden vor Schaden zu bewahren, sind wir in jedem Falle gerne zur Auskunft, Offert-
stellung oder Namhaftmachung von durch uns belieferten Rezugsquellen bereit.

EICHENHOLZLAGERFASSER

wie neu, 20—100 hl. sowie :

WEINTRANSPORTFASSER

180, 200, 300, 600 Liter, neu und gebraucht,
grosse Posten sefort abzugeben

Telegramme : NAUTSPED. 2

Fahrbare -Elektroweinpumpe

sofort lieferbar

1000000000000

GEBR. MANSS, Cassel-B. (Deutschland)

Fassfabrik und Fassgrosshandlung

20600060060000600600060060000000000000¢
»ozerderit Erste ungar,
Kunstkork- & Korkfabrik

DESIDER SZERDAHELYI |
BUDAPEST, VIIL, RAKOCZI-TER 11.
Telefon : Jézsef 65—90 20

Liefert zu billigsten Fabrikspreisen
Korke in allen Grossen u, Quantititen.

Weinstein u. @ehate
KAUFT T:;e:;::‘;en
LEOPOLD TACHAUER
WIEN, II/3, Obere Donaustrasse 63

Alle Artikel aus Metall fiir Kellerei
und Weingirtnerei liefert vom Lager

FRANZ HIRMANN|

METALLWARENFABRIK

Budapest, VII., Csanyi-u. 7—9.—Tel. J. 106-27.

Fass. u. Holzindustrie Stockerau
BRUDER OSTREICHER

Stockerau, Pragerstrasse 48
Fabrik

Leistungsfihigste

fiir Weinfisser (Trans-

port- und Lagerfisser) in

jeder Grosse und Stirke.

Vorziigliche Qualitit, Spe-

zialanfertigungen ven

Bottichen, Essigstin-
dern etc.

TELEPHON-44

BOROSHORD()K

Ujak és hasznaltak minden nagysigban

e =kaphatok :a%?‘:i%‘:ﬁ
GARTNER SIMON £S FIA

BUDAFEST, VII, DOHANY-UTCA 71. SZ.
°  TELEFON: JOZSEF 38—18.

p 2
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Die Erzeugung von

Cement - Weinfisser

mit Glasverkleidung in allen Griossen, sowie
Reparaturen solcher gebrauchter Fisser iiber-
nimmt unter Garantie

Joset Walla jun. Cementwarenfabrik
Budapest, X., Asztalos Sandor-ut 12. Telefon: Jozsef 10—93.

FRANK & BERGER BUDAPEST

ELEKTROTECHNISCHE FABRIK X.. LIGET-UTCA 22 :
STADTBURO VIIL, BEZEREDY-UTCA 3 TELEPHON : JOZSEF 21—44 §

ELEKTROMOTORPUMPEN,
TRANSMISSIONEN,
ELEKTRISCHE BELEUCHTUNGSMONTAGEN

REPARATUREN

ELERTRISCHER- UND HANDPUMPEN JEDWEDEN FABRIKATES. §
FILTERREPARATUREN, 0000 ERSTKLASSIGE REFERENZEN. §

Prima WEINSCHLAUCHE mit LEINEN-
EINLAGEN, WEINPUMPEN sowie samt- |
liche KELLEREIARTIKEL liefert billigst |

PERSICANER 6 COMP. NACHF. [
CARL LICHTWITZ=

Budapest, VI., Estvis-utca 16
- Mﬂﬂer und Offerte auf Verlangen gratis.

erfasser|

in~ gebrauchtem, fiillfihigen, gutem }

Zustande, mehrere hundert Hektoliter,

in der Grésse von 10—30 Hektoliter

preiswert abzugeben, Zuschriften unter

ssgute Lagerfisser'* an die Admini-
stration.

LOUIS - BOCHMANN
KELLEREIMASCHINEN &

APPARATEBAUANSTALT
WIEN, XIX/1. BARAWITZKAGASSE 21. §

Asbest—Rahmen—Schnellfilter, sowie
alle anderen Filter—Systeme, Wein-
pumpen fiir Hand- und Motorantrieb,
Weinarmaturen, Weinschliuche, Wein-
pasteurisierapparate, Ausdampfkessel,:
Brennapparate, Destillierapparate, Mar-
melade-Kochkessel, Vaknoum-Eindampf-
apparate-Ausfuhrungen in Eisen, Metall,
Kupfer und Aluminium, den Jewexhgen
Zwecken bestens entsprechend

------------------------------------

N ——

MAGYAR BORTERMELOK
KIVITELI PINCESZETE

SCHICK ADOLF

EXPORTKELLEREIEN -UNGA-
RISCHER WEINPRODUZENTEN

BUDAPES1 BUDAFOK §
V., Dorottya-utca 3 Kellereien

WIEN, XIX., Déblinger Hauptstrasse 3

ta vy ISAKOK, PONYVAK, ZSINEGEK ko<,

kolcson

Fleiner Jené és Tsa

zsiknagykereskedék, BUD APES T,
V., Perczel Mér-u. 4. TELEFON 119-76.




