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Mi mindoydjan, uem csak mi magyarok , hanem a németek,
franczidk , olaszok és angolok is, még kordntsem termeszt-
jiik legjobban a dinuyét. Szdz év mulva hihetéleg kaczagni
fogjik most kovetett miivelésmodunkat , és még akkor sem
lesznek a dinnyészet tetépontjin. — — —

Szontagh.

Pest 1857. Emich Gusztdv konyvnyomdaja.
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BEVEZETES.

Bévidséget keresek miivemben, azért okszeriinek
lattam a dinnyenovény elméleti leirdsdval, annak
alkalmilag gyakorlati, vagyis tenyésztési és ke-
zelési médjit egybe foglalni.

Eképen egyszeri atolvasdssal a dinnyének ugy
mint novénynek, — tovabbd annak tenyésztiési
és kezelési médjdnak — minden csinja binja ok-
szeriileg kitanulhatd.

- Czélszeriinek lattam végre ezen elvadds utdn a
dinny eteny észtés és kezelésnél foleg igényelt pon-
tokat, tenyésztési idoszakonkint roviden akép
ismételni : hogy a dinnyész a gyakorlatndl, ido-
veszté keresgélés melloztével, e szerint mikod-
hessék. (47. §.).

Végre a dinnyendvény koriil egyedﬁl azon né-

zeteket foglalom miivembe, melyek annak kezelési-
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kioréhez tartoznak, vagy a kezelés koriili ujabb
felfedezésekhez irdnyil szolgdlandhatnak ; és azért
ha az olvasé e novény feldl torténeti vagy hely-
rajzi smeretekhezis ¢hajt jutni: utalom Szontigh
Grusztdv szenvedelmes dinnyészéhez ; mely mun-
kéba mindent , mit'irodalom eddig sziilt, szorgal-
masan egybe halmozva taldl. Dinnyésziréink eddig
azon hibdt kovették el, hogy a hely s koriillmé-
nyek figyelembe nem vételével, a.dinnye:mivelésre
covoldalu szabdlyokat allitottak fel; — vagy ha
telhoztak is tobb, kiilonbozé helyiségi mivelési-
modokat, nem fedezték fel azon helyiségi koriil- e
ményeket, melyek miatt e vagy ama mivelésiméd

divatba jott, mibol az utinzék azon hibdba estek,

hogy a helyi koriilményekkel ellenkezs mfvelési- /
mdodot hasznéltak esak azért, mert az, itt vagy ott
kedvezo sikert hozott; én a dinnyemivelés szabd-

lyat e munkdban akép éllitottam fel, hogy azok-

ban a dinnyész, helyiségi koriilményeihez alkalma-

zott legjobb médot kivalaszthassa.



ELSO RESZ.

1. § A dinnye paldntdrol.

A dinnyendvény, mely a novények orszdgdban
az ugorka és tok fajokhoz tartozik, mert azt, ugyan
azon iranyban ismételt parositds, ugy az egy, mint
a méas nembe dtvezetheti, p. o. nekem 1852-ben
Puszta Bodonyban termett egy tok alakd dinnyém,
melyen oly mdrvényozott festékii koroma wvolt,
mint azon Uri tokokon, melyek épen akkor a
szomszédom kertében tenyésztettek ; 1856-ban
Nagy-Orosziban az ugorka kozé elvetsdott egy
pupos alakt 1ri tok, melynek héjén olyatén tiis-
kés biitykok siiriin mutatkoztak , milyenek szok-
tak lenni az ugorkdn; hogy a dinnye ugorka
kozé iiltetve, az ugorkdnak nemecsak szagdt, de
izét, s6t alakjdt is magara6lti: ez elosmert dolog.
Ezek tehdt vildgos tanti annak, hogy a dinnye,
tok, és ugorka egy fajbeli novények, melyek-
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nek bolesdje egyediil azon éghajlat lehet, hol a
fagyot nem ismerik ; ndlunk tehdt a dinnye csak
gondos dpolds mellett tenyészthets.

Minthogy azonban a dinnye a nyersen eheto
gytimolesok soraban 4ll, azért némi elonyt ad
néki az, hogy oly évben is, midén egyéb gyii-
molesoket a téli vagy tavaszi_ alkalmatlan ido-
jérasok, vagy kdrtékony dllatok tonkre tettek,
e hidny a dinnye altal, minthogy ez okszerii
kezelés mellett bizonyos termést hoz, kipétolha-
té; — tovabbd a dinnye azon évszakban lép elo,
midén a nemesebb gyiimoles még éretlen; a nap
azon sugéri, melyek minden novényeket megpor-
koltek, a dinnyetenyésztét elésegitik ; ekkép az éh
és szomj enyhitsje egyardnt 1évén a tdpszereknek,
az év legsiirgetébb szakdban pétlGja ; midén a
forré napok lankasztanak, a dinnye jétékony szel-
lemként épen akkor terem elé satestnek eleven-
séget, a léleknek nyugalmat hoz. Alf6ldon, hol
fa, és forrasvizek gyéren vannak, az, mi lankadt
testnek 4rnyék , az mi szomjas kebelnek hiis
forrds viz ; tovdbbd rovid életen dltal ugyan,
de miéta a dinnyetermést figyelemmel kisérem, azt
tapasztaltam, hogy épen azon évben, midén az
¢hinség magasabb fokra hdgott, a dinnye ohajtott
termést hozott.

A jésdrga dinnyéveli mérsékletes élés, a gyom-
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rot — emészté nedvekkel ellidtvdn — tevékeny
dlapotba helyezi; a testen a hiist neveli, a vért
tisztitja, az inyt és fogakat erdsiti, az avezhérnek
eleven szint és szépséget kolesonoz, a nemi 6sz-
tont feléleszti, magtalansigot gyégyitja, s a gyer-
meknek hasznos nyalanksdg, mert erdsit s a no-
vendéktest idomos és csinos kifejlését elésegiti.

A dinnye ezért — termetre, valamint kiil
diszre, husiz, és illatra nézve is — a gyiimolessk
fejedelmének mondhato.

Minthogy adinnye, mint monddm az asztali gyii-
molesok sordban 4ll, azért az eddigi szokas szerint
az ebéd végével essziik ; én azonban sokkal helye-
sebbnek taldlndm, a sérga dinnyét mindjart leves
utdn enni, a kovetkezé okokndl fogva:a) a dinnye
a legnagyobb forrésag idején jo asztalra, a midon
a meleg levesatestet felhevitvén, igen jol esik ezt
a dinnyével meghiisitni; b) a dinnye jo étvdgyat
készit s a gyomrot az emésztésre eldsegiti ; tehdt
red jol esik az ebéd; c) az ember ebéd utan ren-
desen fazni szokott, mit a dinnye nagyobb fokra
emelvén, e hatds kellemetlenné lesz; d) a dinnye ize
egész tokélében élvezhetsbb akkor, midén még a
gyomor eltelve nincsen, mint akkor, midén mér
az ember pukkaddsig el telt mds eledellel, a mi-
don is mdr egyediil ecsak a szem bir étvagygyal,
a gyomor pedig terheltetik.
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A dinnyentvény alkatrészei kovetkezok :
2. §. A fégyok.

A fogyok foldben 1évo része gyidkerekbe, fol-
don kiviil 1év6 része (torzs) pedig inddkba megy
altal.

A fogyoknek a foldbe (kivéve a gérog dinnyét)
mélyen nyilnia nem szabad, ne hogy gytkereit is
mélyen eresztvén, ezek dltala fold mélyében 1éve
nyersebb anyagokat ézivérogtassa az inddkba,
melyek a gyiimolestol idegen részek lévén, —
csak a nyersebb alkati novéseknek, melynek az
inddk s ezcknek levelei — elosegitéi; és igy a
névény — inkdbb inddk ¢és levelek névésével fog-
lalkozvén, késobb érlelédik azon fokra, melyben
gylimolesot termelne, s eképen a gyiimoles késé
sziiletvén a vildgra, késobben is érik; de ha toké-
letesen megérett is, nyers és vad anyagokkal tép-
l4ltatvan, oly finom soha sem lesz, mint ellenkez
esetben. — Annak elmellézéseiil, hogy a f6gyik
mélyen a foldbe ne verjen, czélszertinek létom az
atiiltetést (43. §.) vagy pedig oreg mag liltetését,
mely esetben a f6gysk erstlenebbiil sziiletik a vi-
ligra, mintsem gyokeret mélyen verhetne.



3. §. A _gyokerek,

A gytkerek azon finom cséveeskék, melyek a
fold nemesebb nedveit s parajit kibdnydszvan, azt
a f6gyokon dltal az inddkba szivirogtatjdk.

A gytkereknek finomaknak kell lenni, hogy
csak egyediil finom nedvek felkaroldsdra legye-
nek hajlanddk . mi 4tiiltetéssel eszkizoltetik, mert
ez . altal a gyokerek megszakadozvdn, minden
megszakadt gyokér azonnal tébhb és finomabb
szdlakat hajt; dreg mag szinte azért ajanltatik,
mert az nem képes vastag gyikereket termeni.

A gyédkereknek egészségeseknek is kell lenni,
azért csipés nedvekbol kiérett, s nem rodhaszté
foldbe (gyep) kell iiltetve lenniok ; — mert ellen-
kezében a gyokerek megrozsddsodvén, az dltaluk
széllitott redvek mér a gyokérben megromlanak,
ha kiilsnben még nem romlottak.

Légy s kinnyen 4thaté foldre is (homok-iszap
médrgds agyag) van sziikségiik a gytkereknek,
hogy legfinomabb szdlaikkal minél tobb tért fog-
lalhassanak el.

Léggel bovelkeds foldre is van sziikségiik a
gytkereknek (mérgds agyag-iszap- és televény):
mert ezek inkdbb foldparaval élnek, mint vizzels
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Kovérnek is 'kell lenni a foldnek, (érett trigya
és televény) hogy azon gyenge szélacskdk anya-
got boven nyerjenek a tova szdllitdshoz.

Meszesnek is kell lenni a f5ldnek, (mérgds agyag)
hogy a gydkerek attdl a tdipldlasra ingert nyer-
jenek.

Nedvtarténak is kell lenni a foldnek, (mdrgds
agyag— konyhaso), hogy a gyikerek abban el ne
asszanak, s végre

a foldnek melegnek is kelletik lenni, (16-, ma-
dér- s juh trdgya), hogy a hidegtsl a bézna gyi-
kerkében 1évé azon pérusok, melyeken dltal a
pardt — a nedveket — felszivjdk, be ne zéréd-
janak, sét inkébb tdrva tartassanak.

Végre legyen a fold konnyen 4thaté, hogy
abban a gyokércsivecskék minél terjedelmesebb
iireget nyerjenek, mert a dinnye, valamint a tok is
csoves szdr- és gyikerekkel birvin, e csovek nem
egyébre valdk, mint a fold pardjét a nvénybe
felvezetni, mely péra azutdn — a niovény hideg s
hiisits természetii 1évén — e csévecskékben tdp-
1416 nedvvé képzodik (condeusdlodik); sziikséges
tehdt hogy a gyokerek és szdr, iiregben minél ter-
jedelmesebbek legyenek, mert anndl tobb pdrat
emelnek fel, s anndl tobb tdpldlé nedv képezodik
benniik. — E czélbél javallom a dinnyét mintegy
znyi magossdgi kupanokba iiltetni, melyek-
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ben a foldszinén feliil esé gyokerkék a lég befo-
lydsdnak jobban oda advak.

V. Ontizsés.

Ontozés fokép hideg vizzel a gyiskerkékre dr-
talmas, mert a dinnye mint felebb allitdm, inkdbb
gbzzel, mint nyers vizzel é1, ontozés dltal pedig,
minthogy a fold a gyckerekhez tapadvdn azokba
a léget nem boesdjtja, a lég a gyokerkéktol el-
rekesztetik , s a tomottebb viz a csévekbe tola-
kodvén, ott meg reked s tovébb nem szillitatik,

a mikoris eczetesedésnek indulvdn, rodhadast idéz.

els, minek folytdn a paldnta mind addig sinlik,
mig a rodhadtak helyétuj gyokerkék el nem fog-
laljék.

A paldnta a tenyészés azon stddiumdban, mig
virdgzdsnak nem indult, ilyetén eczetesedésnek ki-
téve ninesen, mert akkor meg az anyag sokkal
éretlenebb benne, minthogy eczetesedésre hajlandé
lenne, és épen ezért ez dlapotban a vizet megtiiri
ugyan, de én ezt akkor is a fold porhanydsiga
megtartdsa tekintetébol csak meleg dgyban ja-
vaslom tenni, hol az 6ntozés elkeriilhetlen.

A dinnyenévénynek minden tagocskdja bir
sajat gyokerkét ; melyen dltal tdpldt nycr, innét
van azutdn az, hogy ontozés utan a levelek és
inddk (bér ha azokat kizvetlen nem is érte a viz)
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rozsdat kapnak, és ki is vesznek , mert az ontozés
altal ezen sajit gyikerkék megfojtatnak ; tovdbb4
kiilénosen a kotédni kezdett gylimolesre kdrosan
hat az ontozés, mert az oly finyds, hogy ha vala-
mely gyokerkéje csak perczig szenved is, elsdrgul
és elvész.

Tandesos ontozés helyett a foldet kissé meg-
sézni (konyha-sé), mi nedvességet okoz, vagy
meszes foldet (margds agyag) kozéje vegyiteni,
melybsl péra fejlodik ki, s ez dltal a dinnyeni-
vénynek folytonos tdpla nyujtatik.

Tovédbbd a megdzds utin megeserepesedett,
vagy Osszetapadt foldet sziikséges mindannyiszor
megbolygatni, hogy abba a kiil 1ég behatvan, tobb
para fejlédjék ki. — A foldbolygatdst akép kell
intézn, hogy nagyobbdra a foldszinén 1évy gyo-
kerek azdltal meg ne sértessenek.

Meleg dgyban azonban a dinnyepaldntdkat n-
tozni sziikséges, mert ott kiilonben kiszdradndnak,
de itt az Ontozés nem is oly kédros kovetkezésii,
mint a szabadban, mert a palinta folytonosan me-
legitetvén, a viz abban azonnal pardva alakul; a
kizvetlen ©éntozést azonban itt sem ajénlom, ha-
nem a paldntéson kiviil a deszka melletti hézagon

dltal, az alatta 1évo ganéjt, még pedig forré vizzel -

kell ontozni.
A meleg vizzeli ontozés azért tandesosb a hi-



degnél, mert ez parolgdsa dltal levegot fejt ki,
mely a dinnyepaldntinak valddi eledele.

Torténhetik azonban minden szdzadik évhen
midén a fészek annyira kiszikkad, — hogy ha
csak a fold nem nedvesitetik, a paldnta kivész;
ekkor ontizés helyett a kivetkezoket ajanlom.

a) A szaraz por kiroskoriil a gyoktol eltdvoli-
tandé, és helyébe nedves f6ld teends.

b) A nedves fold hogy ismét ki ne szdradjon,
mohdval akkép takarands be, hogyapa]énta sza~-
badon legyen.

¢) Vagy pedig végy egy fazekat — lyukaszd ki
fenekén, a fazékba tégy tytk tragyat, készits
3 bothdl, melynek végei osszefoglaltattak, héd-
romldbat, akaszd red a fazékat, helyezd a paldnta
felé, onts bele meleg vizet, ha siiriin csepeg,
szurj a fazék lyukdba egy pdlezikdt, és ennek
végét helyead a novény tévehez. E méddal eséviz
gyandnt fog nedvesitetnia palanta, mely viz rész-
szerint a fazékban, részszerint csepegés kozben
léggel megtelik, és hasznosabb a kozinséges on-
tozésnél.

Fel fog hozatni az 8ntozést rosszalé elvem el-
len az, hogy esé 4ltal is ontoztetik a plinta, és ez
a dinnyének haszndra van : tehdt az ontozds hasz-
nos. Vilaszolom, hogy az ontizés és esé kozott
kiilonbség van, ugyanis : 1-szdr az esd a fold-
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bol jové parabél fejlodvén ki, akkor midén feliil-
rol esik, alulrél a foldpardi dolgoznak felfelé; s
¢pen ez mozditja elé a tenyészést; 2-szor az elso
cseppek légben hullvédn al4, léggel annyira meg-
telnek , hogy kicsiben hélyagocskdkat képeznek,
mely hélyagoeskik a foldbe nyomulvdn, oda ma-
gokkal léget — a dinnyenivény kozvetlen tdpla-
jat — visznek; -— ellenben a csoborrel vagy ré-
zséssal valé ontozés oly edénybél torténik, hol a
viz tomegben lévén, a nyoméds dltal a 1égtél meg-
fosztatott, s csGje rovid 1évén, e kozben kevés 1é-
oet szedhetett fel.

5. §. A Torszs.

A torzs harmadik része a paldntanak; mely az
inddkat foglalja Gssze, s mennyiben ez a levego-
nek kitéve van,zold szint 61t magdra, ha azonban
a fold ald siilyesztetik, gybkeret ver magdbdl. —
Fnnek minél riovidebbnek kell lenni, mert ez tu-
lajdonképen az egész nivénynek felesleges és csak
isszefoglalé része, s minthogy anndl tokéletesebb
a planta, minél kozelébb esnek inddi a gyokerek-
hez, ha a tirzs véletleniil magasra taldlt noni (mi
rendesen drnycékos helyen avagy boris , esos és
hideg idékben, avagy nagyon meleg paldntasban
torténik) dtiiltetéskor be kell siilyeszteni ugy,
hegy a maglevelek a foldszinén csak valamivel
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legyenek feliil, vagy pedig ha a paldnta 4t nem
iiltettetnék , fel kell azt porhanyé filddel tolteni
azért, mert e miitét dltal annak a foldtsl az inddkig
nylé esapja kevésbé tétetik ki sérelemnek (pedig
ha ezen, az egész novényt 6sszefoglalé esap megsér-
tetik, szenved az egész novény) és a rovidebb , de
épen azért kovérebb csapon a tipla gyorsabban
s nagyobb tomegben széllitatik az inddkba, me-
lyek a vastagabb torzsrsl vastagabb minéségben
termenek meg, s azért erteljesebbek lévén, a gyii-
molestermelésre alkalmasabbak is; és végre a
magas torzs az inddk sulya alatt meghajlik, mi
dltal a benne foglalt tdpszdllité ecsovecskék ella-
pulnak, és a tdp tova szdllitisdra egy idore vég-
kép, a tobbire nézve pedig részben képtelenekké
tétetnek.

Hogy pedig a palintisban & torzs hirtelen ma-
gasra ne nyuljék, sziikséges hogy abban a fold és
fodél kozotti tér egy arasznyival magasabb alig
legyen, mert a magasabb paldntisban a szorult
levegd vastagabb lévén, a novény azt til néni
iparkodik , és azért hirtelen felnyulik ; sziikséges
tovabbéd nagyobb héség alkalmdval a paldntds
fedél felemelése.

A torzsrodhadds tobbnyire onnétered, haakkor,
midén a gytkek a foldbsl sok nedvet szdllitvin
az inddkba, ezek novése a 1ég elhiilése alkalmdval
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megakad, mi rendesen forré napokkal pdrosult
hideg éjszakédk idején torténik ; ekkor t. i. a ned-
vek a torzsbol az inddk felé tolatvén, minthogy
az inddk a hideg lég miatt novésiikben megakad-
nak, — és ezért e nedveket be nem fogadhatjdk ;
az Osszegyiilt s eczetesedésnek indult nedvek a
torlds helyén kifakadnak, s kiszivirgdsuk altal
rodhaddst idéznek elo; e bajt hdrom mdéddal lehet
megeldézni: a) nem éntozéssel, mert az éntizés nedy-
boséget ; duguldst okoz; b) oly siirii. iiltetéssel,
hogy azindak egymdst mielshb befodvén, a levél-
takardk alatt ‘mérsékelt léget nyerjenek; mely
légben az inddk a helyett, hogy megfdsultak volna,
folyvast tdgulhaté gyengédséget nyerjenek , mely
gyengédség egyediil drny alatt eszkozilhets ; c)
Iétrégya haszndlata dltal (36. §.), mely a dinnyés
telett mérsékeltséget tart.

Ha mér a baj megtortént, tandesos a torzsot ha-
muval, vagy porrd’ tirt szénnel feltélteni, mi az
cczetesedést magdba szivia, s ekkép a rodhadds
hevességét gyengiti.

A torzsot meg szoktdk rontani a hangydk ake-
pen, hogy kora tavaszban, midon még egyéb enni-
valot nem kapnak, a {6gysknek neki esnek, és
annak hisos héjit lerdgjdk ; s lerdgjak leginkabb
akkor, midén aza hideg ¢llen be vagyon fedve,
mert akkor a f6dél védelme ald nagyobb szdmmal
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gyiilekeznek ssze, és a plintdt tomegesen emész-
tik ; ezeknek vagy szalonna héjit kell oda tenni,
melyen inkabb ragédnak, vagy mintegy borsnyi
nagysagi tetiizsirt; — melytél megddglenek —
kell ragasztani a névényre.

6. §. A Herélés.

Hogy a tirzs a légbe magasan ne nytljon, ha-
nem abbél mielébb inddk szérmazzanak, és igy
a gyiimolestermelés elosegitessék , sziikséges asnt
megherélni. ‘

A herélés, ha melegebb tartomdnyokban, hol
a novénynek [kifejleni elég ideje van, hol a ki-
fejlés hidegek altal nem gatoltatvén, hirtelen tor-
ténik , talin nem is igényeltetik; a mi mérsékel-
tebb éghajlatunkban el nem mellszends azért,
mert ez altal a torzs novése megakasztatvin, az
inddk, melyeken a gyiiméles terem, kényszeritet-
nek kordbban létre jonni, ezek tehdta gyiimélesst

hamarabb termik meg, minek eképen tobb ideje -

van tokéletességre fejleni és megérni.

A herélést kvetkezoképen kell megtenni : mi-
dén a torzs mdr két mag és két rendes leve-
let hajtott s akkor rendesen mér a kovetkezo
hajtds is esirdban az 6todik levélkébe befoglalva
meglétszik, ezen csira azon levélkével, melybe ta-
karva van, egy kotots alaku eszkozzel, vazgy toll-

HOITSSY DINNYETAN,
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kés hegygyel hanyatfelé leboketik — hanyatfelé
azért, mert eképen kionnyebben. és sérelmes pisz-
kalds nélkiil ‘csuklik le. A herélés rendesen reg-
gel torténjék, mert délben a fonnyadt csira ne-
hezebben szakad le. Javalloma herélést ily gyen-
ge korban tenni (s6t e tényt e korban a dinnye-
termelés egyik lényegesebb eljdrdsdnak lenni 4l-
litom) mert igy hamardbb vezettetik: a névény
czéljihoz: ncm vesztegetddik t. i el belsle: annyi,
mintha nagyohb hajtdsa végatott volna le, mia
zsenge novénynél lényeges kiilombséget okoz, de
nem is sériil meg ez altal a novény, annyira, mint
ha lidtoll vastagsdgn torzs tobb levelekkel véga-
tott volna le késobb rola, mert a herélés utdn
a névény mintegy 7 napig sinlik s azutdn termeli
az indat és kotodik gyiimolese; mdr most ha a
dinnyész e sinlést azon kora-idére helyezi, midén
‘még hidegebh lévén, a plénta alig n6, s nem 'vérja
meg a melegebb idoket, melyek belsle: tisbb le-
velet kicsalnak, mondhatom néha heteket nyert
meg , mert a smlé» idejét oly korra tette, midén-a
pldnta a hideg miatt ugy is sinlett' volna s ‘a/me-
legebb id6 bekivetkeztével a herélt névény azon-
nal termelésnek induland ; mialatt a késobben he-
rélt. névény a sziilési idot kiallani koteles lévén,
_termelésével, tetemesen hitra; marad ; | végre mi-
d6nanovény megherdltetik ; & toras azonnal mel-
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Iék inddk s ezek kozvetlen gydkerei termelését
kezdi meg aképen, hogy eldszor is a torzsben
1évé. -csapjaikat tdgitja meg; ha tehdt a ‘torzs
még gyenge korban heréltetett meg, e csaptdgi-
tds a gyengealkati torzsben ksnnyebben, és sike-
resebben torténik, s ekképen a esapok és dltaluk
a torzs hirtelen és tetemesen vastagodnak , mi az
elérett és fésult torzsnél nehezebben és mem oly
sikerrel torténik. Eképen a torzs husossabb s
-erésebb inddkat és gyvkereket képes a viligra
hozni, — melyek ismét a gyiimdlestermelésben
szém alkat és nemességre nézve nagyobb képes-
séggel birandnak: '

Iparkodtam a dinnyetenyésztés ¢ leglényegesebb
eljérdsdt okokkal tdmogatni, s ezek hidnydban
szabad 'legyen éllitanom azt, hogy elvemet a ta-
pasztalds ‘mindenkor akép erésité meg, hogy a
heréléshen ellenkezdleg eljars dinnyész tdrsaimat
a termelésben mind annylszo}' és minden tekm-
tethen megeléztem. ‘

A gorbgdinnyét herélni felesleges, mert ¢z azon-

nal inddkba — melyek magokkal gyumolcsbt is
hoznak — folylk szét.

7 sa Iﬂda

Az eléadotzt ‘médon megherélt nbvény mmtegy
7 napig tetszéleg egy dlapotban marad ugyan, de
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a torzsben inda termelésre késziil, s 7 nap mulva
mind a négy levél tévében a torzshsl gyenge
alaku biitykok fejlédnek ki, melyek ha az idé
kedvezo, tiistént indéava alakulnak, s ez a nsvény
4-ik része, — melybol a levelek, virdg s gyii-
moles kozvetlen jének.

Midén az indédk a fen eléadott herélésiméd utan
mint egy arasznyi hosszasdgra nottek, a jol tapldlt s
nem késéi faju novény torzsén, az inddk esoveinél
gombost6gomb nagysdgt biitykék mutatkoznak ;
ha ezek halmozottak, sotét zoldek, kozottiik
fehéres pontok (anémvirdg zsengéi) siiriin mutat-
koznak, akkor sikerdis termést vérhat a dinnyész,
mert ezekbodl azonnal virdgbimbdk fejlenek ki, s
hosszabb  csutakokon dinnyéeskék mutatkoznak,
melyekbolaz elo s legtokéletesebb dinnyék nének,
legtikéletesebbek azért, mert ezek el6bb hozatvén
a viligra mint az inddk, gyiiméolesei a fejlodésre
tobb id6t nyertek , tovabba a f6gyokhoz legkoze-
lebb 1évén, legtobb tdpldlékban részesiilhetnek ;
és végre arra mutatnak , hogy az iiltetés sikeriilt,
és mint ilyen, kovetkezetesen  sikeriilt termést
is hoz.

Azért a termeszté minden iparaodalegyen for-
ditva, hogy a torzs ezen korai terméskéit a kora
tavaszi hideg ellen 6vja; mit éjjeli takardkon ki-
viil, porkols tavaszi szelek ellen nappali takarék-
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kal, milyen a fiizgaly, moha, egy marék fi-, és
segéd iiltetvényekkel, lehet elémozditani.

8. §. Mdk és kender,

A makot mint segéd iiltetményt ajinlom, mért,
mert 1-szor : a mak valamennyi névények kozott
legkorabban termeszthetd, valamint hogy azt a
hé elmente utdn azonnal is el kell vetni. 2-szor a
mék kovér leveleivel 1égmérsékletet legjobban
tarthat, de egyébként is heves természetii 1évén,
maga koriil a levegét melegiti. 3-szor diszes és
hasznos volta mellett a dinnyésnek nem ért, mert
akkor midon 4rnya drtalmas lehetne, t.i. gyiimoles
éréskor, mar elérett s kiveszett. 4-szer a mak ke-
serii novény lévén, a dinnyef5ldbsl minden keserii
és fanyar részeket kibdnydsz, és egyediil édes
részeket hdgy a dinnyének tdpldlékul. 5-szor a
vakand, hangydk, s egyéb férgek a makkal bs-
velkeds helyeket keriilvén, a dinnyésnek nem
drthatnak.

A mékot a dinnyés helyére kora tavaszkor a
mint a hé elment, el kell hinteni, a dinnyefészkek
ezért akaddly nélkiil elkészitetnek s az elhintett
mékbél a megmaradottak tenyészni hagyatnak, s
a dinnyemag vagy paldnta a maga helyére iiltet-
tetik, késébb a mint a mak terepedni, s felesleges
lenni kezd, lassanként kitépetik, s végre legfe-
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lebb.is egy vagy ketté minden fészeknél felnéni
megérni hagyatik; — ha 4 mék nem sikeriilt;
akkor dugassék minden fészek mellé kendermag,
mi ott kikel, és terebélyes novéseivel 1égmérsék-
letet, a jég; ragya; ésszél ellen gétot képez, mélyen
beny1ld téve a vakandot eliizi, szagaa dinnyé altal
belehe]tetvén, ennek - arémé,t kolesonoz.

R § Masod kerélés és csonkctasok

A késel fajik s nem sikeriilt paldntdk, valammt
. az uj maghdl termett buja, csak inda'és levelek=
ben  dus palantdk inddi tobbnyire : hidegebb, és
esés idokben pedig dtaldban mmden palé,nték mag-
talanul szoktakmdé.ba nom 2 31o1dlo Thar 103

~ Tovdbbé ha a foldben sok ‘emészts féreg van,
mely (a gyiimolestermett inda kozvetlen 'gys=
kereit megsérti, ekkor a mar kotods vagy: ko-
t6dott gyiimslds elsargul s kivesz. oo . b
. Ilyenkor azon kell lenni; hogy'a palintén mi=
elsbb gyiimoles hajtassék k1, mit egy mdsodik
herélés 4ltal kell: eloidézni, mely' akép ‘torténik,
hogy. 8 inds, hegye az/5-dik levelen til lecsipé=
tik , mely lecsipés utén allevelek: hénaljaibiél mel-
Ik inddk, tobbnyire: némvxrégokkal fe]lﬁdnek
azonnal Ki(. [ on o

Ezen mésod, heréléskor ﬁgyelm kell az 1d63ﬁ~
résra, mert ha erre hideg idok kovetkeznek, az
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hasstalan’ s6t kdros is; a gyenge gyiimoleskdk
t: i. elsatnytlnak s a pldnta gyengitetett; ha tehdt
hideg és szeles idokre van kildtds, akkor tandcso-
sabb a heréléssel varakozni. (58. §.) alio]

Ha a masod herélés sem sikeriilt, meg kell pré=-
bélni a harmad herélést is a mdsod inddkon ; ‘mi
dltal végre mégis esak termésre hozatik a novény.

A misod, vagy sziikség esetében harmad heré~'
lés utdn az indak esonkitdsa, — némely elsadandé
eseteket ' kivéve —'be van fejezve; azért az
indakat egyre mésra elvagdalni nem javallom, mert’
igy ‘a plénta, gyiimélestermé hénallyuk kinovesz-
tésére folytonosan ingereltetvén, annak elgyengu-
1ése, vagy épen halédla idéztetnéle elé.

De leginkdbb a- gyﬁmdles:re&nesrtés szempom-
jébol nens javallom a esonkitdsokat, mert igy a pa-
ldnta ‘nyers’ nedveinek a gyiimolestoli eltavozta=
tdséra szitkségelt organumok hidnyozvin, azok &
gyiimdlesbe tédulndnak ;s ot Vad szagot, torzsa~.
st és fanyar {2t okoznémak : 2 '

- Kiilonssen nem javallom' bﬁnfam'azoh madzag
inddt, mely rendesen minden gyiimélescsel; aféin<’
débol nyuldnk vesszéjével s ritka leveleivel kino,
mert ez azon kandlis, mely novése 4ltal a gyii—
mélesnek vagy meg hozza a’ hidnyzé nedveket,
vagy a feleslegeseket tovibb' szél]xtJa, sajat no-
vesztésére forditvan azokat. '
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Szitkség az inddkat még azért is folyni hagyni,
hogy tovdbb szévédvén, egymést lefoglaljik, s az
id6 viszontagsigaival anndl jobban daczoljanak,
s leveleikkel az inddk egymadst, s a gyiimolesoket
védjék,

Az ugynevezett fattyi, vagy sarj indak, melyek
rendesen az inddk mellett a torzsbsl vékony s
hosszasan nytlnak ki, mint olyak, melyek az in-
dakbdl a nedveket elszivjik, s igy a gyiiméles-
termést tan gatoljak, és semmi haszonra nem mu-
tatnak , ha tetszik lemetélheték ; én azonban nem
teszem azt, mert ezek leveleikkel a kiilonben ko-
paszra maradt f6gyok s indak részeit eltakarvén,
azokat a napszirds, ragya, jég és térodhadéstol
megvédik s a gyiimolesit nemesitik.

Végre a szalag inddk, melyek a buja palénta
koresnévései, melyek a toben két vagy hdrom in-
dakbél osszeforvdn, addig, mig szét nem védlnak,
gyiimolesdt nem termenek, — atermést tehdt kés-
leltetik , s igy 4drtalmasak, azonnal a mint ész-
revétetnek levdganddk,hogy helyiiket gyiimoles-
hozé inda foglalhassa el.

Minden indénak vanegy sajat gyokere, és innét
van az, hogy sokszor a névényen egy vagy tobb
inda ellankad s el is szdrad a nélkiil, hogy arra
kiil befolyds okot adott volna; mert azon gyokér,
mely azon elfonnyadt inddé, féreg vagy egyéb



N

altal megsértetett. Ellenben ovészer nincsen, ha-
nem az ily fonnyadt inda levdgandé; ha azonban
az egész novény kezdene lankadni, azt mindjart
kitépni nem kell, mert ott bizonyosan a torzs
sértetett meg s pdr nap mulva a mellék gyokerek
veszik 4t a tapldlds kotelességét s a novény bar
elmaradt s szenvedett, mégis tobb esetben fel fog
éledni.

Az indék a mint 6szkor az utolsé ha.szmilhatél

dinnye megérett, a torzsel lemetszendok azért,
hogy a dinnyést tovdbb hasztalanul ne zsaroljak.

10. §. A maglevél.

Azon husos levelke, mely a magban volt, fehér
Lélbol alakil, a dinnyepléntdnak az, migyermek-
nek az emls, mert ez a magbol kikelt, s még levél
és gyikerekkel el nem ldlott novény tapldlasdra
oly befolydssal van, hogy ha lecsipetik avagy
megsértetik, ez dltal nsvése a paldntanak tobb he-
tekre elmarad, azért annak ép ugy kifejlésére,
valamint a mér kifejlettnek megovdsdra kiilonos
figyelmet kell forditani.

A maglevelek ha barnik, jele hogy a fold el
van taldlva, ha nem, akkor gyiimslesst, f6kép jot
alig vérhatsz. Azért ilyenkor, ha mdr az ujraiil-
tetéssel elkéstél, vagy a fajbdl kiilonben kifogy-
nal, a gyoktsl a foldet mintegy 3 ujnyi mélyre
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szedjed el, elobb az'egy felén készitvén mintegy
két arasznyi széles godrot s azt jé mindségii folddel
megtéltvén, azutén ‘a mésik felén kell hasonlag:
foldet eserélni; mielstt azonban a godor betsltve
lenne, a palénté,rél a régi fold egész a gyskig
lekapartatik. Vagy pedig a paldnta dséval foldes-
tol kivétetik ;s uj foldbe tétetik 4ltal, de ekkor is
a régi fold gyokig lehdmoztatik. E mitétekhez
hasznalt uj' f6ld nedves legyen, mely azutéin a
gyokekhez kimélettel “jol oda - illesztetik , és ha
forrésag vagy szél van; akkor a paldnta nap ellen
befedetvén, csak reggel és estve takartatik be mind
addig, mig a novény epulm kezd

“Megrontjék a magleveleket. ‘

a) A esigdk, melyek van eset, hogy ‘egy éJJel‘
egész paldntdst ugy lerdgnak, hogy az ember a
volt palantdk torzseire alig akad ra.

Erre nézve czélirdnyosa dmnyeu}tetvénybho]mi’
bozétos helyektdl wvis, vagy' egyéb kentésekt&l
tdvolabb tenni.

Kiilonosen drtalmasak nedves tavaszon a mez~
telen csigdk, melyek csak gyakorlott szemmel
lelhetok fel, tobbnyire a meleg dgyakban bent s
nagyobb szdmmal szhletnek s a dinnyész legede—
sebb reményit dontik a semmiségbe.

‘Hogy ezen hivatlan vendégek a palantdsban ne
teremjenek, szitkséges oda sziiz gyep, és ném holmi |
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szérévakarék ‘féle, vagy’ gaz alatti foldet ‘adni,
melyekbe réndedeiond ilyen csigak tojdsi rejlenck;
szilkséges a paldntdst fokép nedves idsben tobb
izben 'megtekinteni, ‘annak  minden - ‘széglyukdt
megkutatni s azily meztelen csigdkat eltéVohtam

b) A hangyék ‘melyek koratavaszkor részint &
hideg szél el6tt a palintésba, vagy paldnta fodsk
aléd huzédnak | részint pedig mert kiinn ‘enni' még
nem kapvén, e]edel végett a dmnyenovény torzset’
elrdgjdk.

'Ha'a torzsot a’ harrgydk mér rdgnr kezdették,
minthogy az réendesena foldben kezdetik tandcsos
a foldet két-két wjal a torzshoz szoritani, aztdn
foldet a torzs koriil halmozni, mi é,ltal a hangyé.k
a torzstsl k:szomtatvénf ‘a novény éIeté talétr fe‘n-
tarthaté. . 0d10°

c) megszokott sériﬂm a mag]evél a mag hlbés
iiltetésével is (42, §.).

-~d)ylibdk s tyukok 'is leesipik a magleveleketf
azért ezek a dinnyéstol tdvol tartandok. e

A 'maglevelekrsl lehet itélni a &mnye faJéra is
(51 §)

, x 11 S A leoel

A lavelek tixdei a palénténak | melyek éltal ez
JleVegM ‘magéba szivja : azért ‘azok le nem té-
pendsk ;- hanem & fold korottik tisztdn tartands,
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biidos fiivek s egyéb idegen szagok eltdvolitan-
doék, mert a levél kiilonben ezeket a paldntdba
éjtja. ,
A levelek tovdbbd ernydi a gyengéd nivény-
nek a lég hirtelen és artalmas véltozdsai ellen,
mintdn ezek az inddkat és gyiimolesot betakarvén,
magok alatt mérsékelt levegst tartanak olyat,
a milyen a virdg s gyiimélestenyésztéshez kivén-
tatik ; valamint tartanak a madér tollai meleget
a kikoltends tojésnak.

A levelek ovjik a foldet a kiaszdstol, és drtal-
mas cserepedéltol, a zaporessk dltali sszetapa-
dédstl, melyek a névény gyokereinek terjedését
géatolndk.

Levélszérnyak alatt menten maradnak inda
és gyiimdles a dértol, jég rombolasitsl, a ragya
rozsddjatol és a nap szurdstol.

Levélszarnyak tartanak a fogyok, és inda fe-
lett légmérsékletet, mely sziikséges a t6, ésinda-
rodhadds megeldzésére.

Ezek takarjdk el a becses gyiimolesot a barbdr
tolvaj szemeitol.

Ezek egymdst dtolelve képeznek drnyas lige-
teket, melyekben a szemérmes virdgpdrok poram
leheleteit az irigy szelek el nem hordhatjdk s ekép
alattuk haborithatlan kozosiilések 4ltal hirtelen
szaporodik a nemes gyiimoles, és mert a poram
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(pollen) balzsam olajét a nap hevének, vagy szd-
rité hidegnek zdlogul oda nem engedik, finom
illat és zamattal nemesitik a gyiimolesst.

A levelek nagyban mint barna zold, habos, ne-
héz selyemar diszei a kertnek, s fodényei oly
gyiimolesnek, mely hisa, idomossdga, ize és illatja
altal paradicsomi élv hasonlatdt nyujtja a sovdrgé
kebelnek. Hasonlé a dinnyészdgy levelével a meny-
asszonyi dgyhoz, mely mellett fesziilt kebellel,
ldbhegyen, mély tisztelettel, s élv eléérzetével ha-
ladunk el.

Hogy azonban a levelek e leirdsnak megfelelsk
legyenek, sziikség az iiltetést tédvolsigra nézve
akép intézni, hogy azok mielébb ©sszefolyhas-
sanak. '

A levelekrsl némileg a fajokra is lehet itéletet
hozni (51. §.).

Ha a dinnyés barna, ugy az iiltetvény el van
talélva. :

Es mindaddig, mig a levelek barnazsld szine
sdrga szint vagy rozsddt nem 6lt magdra, érett
gyilimolesre ne szdmolj. ' :

Alevelek ellenségei : a) a szél, mely azokat vagy
letordeli vagy sszerongyolja (48.§.); b) avakand,
mely a dinnyét ald tirvén, alevelek elfonnyadnak;
ez esethen a vakandluk betémends, s a paldnta
nappal lapulevél vagy ruha darabbal betakarandd;
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c) a vetésevo féreg (48. §.); d)'a hirtelen novésii s
épen ezért gyenge alkatu palintdknal eléidézi a
levéllankaddst a nap. és szél is;: ily esetben a pa-
lintdt megontozni vxlé,gért sem kell} e).a ragya

és jég, (48.%).
‘ 12 5 A bajusz.

A bajusz zold f'onal alakban né ki az inddbél s
nem egyéb, mint az inddbdl kinstt, gyokér, mely
ha magit a foldbe szegezheti, ott valésdgos gyo-
kérre vilik, és ha a levegében kiinn marad , itt is
tapldld szerepet, bar korldtoltabb mértékben tel-
jesit.

A bajusz az a haladdsba indilt nbvenynek mi
véandornak a bot; ezzel az inda, ha egyébbe nem,
roghbe fogédzik, s ez dltal a felforgaté szél ellen
védve van, s novésében is elvsegitetik.

Azt mondJak ha szapora gyiimolesdt akarunk
a bajuszokat le kell csipkedni s ez elsé tekintet-
nél fogva bar megfoghatlan; mégis az dltalam
feldllitott elvek alkalmazdsindl némi alapra taldl;
a bajusz ugyanis mint 4llitAm az indét novésében
elosegiti, mi dltal a gyiimoles feJlese szontatlk
hattérbe (2. §.).

A bajusz tokéletes elszdraddsaa gyumoics érett-
segére mutat; mi kiilongsen a. gorogdmnyéknel
figyelemre mélté, melyrol az mondatik : hogy ha
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a gyiimoleson til négy bajusz . elszdradva van,
akkor a dinnye érettsége bizonyos.
13" '§. Virdgok.

A virdgnak két neme.van : him és ném.

A him virag vildgos sérgdbb, a ném virdg pe-
dig zoldesebb sdrga, fzmosabb és dmnye csecse-
mohoz nétt.

A him virdg keblében poram (poilen) van, mely
a léghév. bizonyos fokra emeltével konnyuséget
nyer, s az abban feltdmadt 16ké ervo (negatxva elec-
tricitas) dltal elloketik; s onnét

A ném virdg méhében (mi a dinnyecsecsemd)
hason léghév, mellett kifejlett wvonzersd (posmva

‘electricitds) altal oda vonatik. .

Ily médon  kozosiilés . dltal a dmnyecsecsemb
életet nyer, azaz megkotbd1k
. - Bal, véleményem szerint azon allitds, hogy a
v;raqu méh, vagy mds idegen befolyds 4ltal ki-
zosiilnének ; mert: a nagy  természetben minden
lény parosuldsdt sajdt 6sztonébol végzi, ha ahoz
a melegség bizonyos foka jérult. De nem is lehet,
hogy a pérosulds, mi a tenyészetnek kivetkezés-
képen a létnek egyediili tényezsje, ilyen feltét-
nek. (hypothesis) legyen aldvetve; mert akkor ott,

‘hol a feltétel meg nem felelnék a létel megsziin-
nék, p. 0. egy iiveg|alatt, hova sem bogarak, sem
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szél be nem johetnek, a viragok nem pérosulndnak,
pedig épen ott bizonyosabb a parosulds. En azt
allitom, hogy az idegen befolyds a tenyészetnek
inkabb drt, p. o. a méh bemegy a virdgba s annak
poramét elhordja, a szél azon légutat, melyen a
vonzalom a himporamét vinné, eldlja, s a tenyé-
szetet dithtngése dltal sokszor megakasztja; ta-
pasztaljuk ezt a gyiimdesfikndl , melyeknek azon
felén, mely virdgzdskor a szeleknek kitéve volt,
gyérebb a gyiiméles, fogja tapasztalni a dinnyész
a dinnyésen, melynek azon oldalédn, honnét virdg-
zés idején a szelek jonnek, a gyiiméles késébb
kotodik.

Megkitédés utdn a dinnyeesecsemd izmosodni
kezd, mi 4ltal a virdgkehel izmai megfeszitetvén,
a kehel Gsszevonatik, vagyis bezdrodik, s végre
mint feleslegessé vélttest a gyiimolesrsl lemarad.

A dinnyevirdgnak illatja alig érezheté s az a
léghév nagyobb fokra emelkedtével fejlodik ki,
és hasonl6 az akdczvirdg illatdhoz.

14. §. Pdrosulds.

*Pérosulds 4ltal torténik az, hogy a fajok ere-
detiségiiktol tobbnyire eltérnek, a mint t. 1. a ro-
kon, de kiilonbozé faji pa]énték vn'égal egybe
pé,rosulhatnak s azért:
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a) az ugorka és tok a dinnyétsl tdvolra iilte-
tendék. :

b) Hason elovigyazat sziikséges a valfaj dinnyék
iiltetésénél is, s ha a dinnyész azok eredeti fajdt
megtartani ohajtja.

¢). Minthogy az elfajzds a viragok kizosiiléséts]
ered, lehet ezen kozisiilést némileg akad4dnyozni
oly siirii-iiltetés altal is; hogy virdgzas s kitodés
alkalméval a mds faji virdgok mér a kizbe folyt
indék levelei 4ltal eltakarva legyenek.

d) Minthogy a gorogdinnye a sdrgdt pdrosulds
altal kellemes iziivé teszi, s annak kedves olva-
dékonysagot ad, ellenben a sarga dinnye pérosu-
lasatol a gorogdinnye késds hist nyer: tandesos
a sargadinnye kozé gorogot iiltetni, s magokat
oly kelyrsl szerezni, hol a gérogdinnye nagyban
termeltetik , ellenben nem tandesos ott, hol a gi-
rogdinnye kwélolag termesztetik, a kozé sdrgat

" iltetni.

Mindazonltal ne gondolja a dinnyész, hogy ily
elovigyazat mellett is oly dinnyét fog egész bi-
zonyal termeszteni, milyen volt az, melybslamag
keriilt, mert az alakot mdr elébbi pdrosulds 4ltal
nyerhetett.

Azonban azért, mert a dinnye atfajuldsa oly
nehezen korldtolhaté, nem kovetkezés, hogy a
dinnyész a fajokbani vélasztékonysé.gé,rél ‘I;emond-

HOITSSY DINNYETAN.
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jon , s6t vélassza meg mindenkor a legnemesebb s
a legkedvesebb fajokat, iparkodjék azokat fajon-
kint kiilon iiltetni, ha épen kedve van azok ere-
detiségét megdrizni; s a mellett hogy bizonyos
mértékben czélt ért, ne vegye rosz néven, ha fog
ujabb és meglepd alakd dinnyéket nyerni, me-
lyekbe szintugy szerelmes lehet, mint az eredeti-
leg birt vélfajokba. — Azutdnismét ne vegye rosz
néven, ha ezek is hiitleniil elenyésznek, s megint
az elobbi, orokre eltiintnek vélt ezélfajok kiszin-
tenek amazok helyébe.

Hogy a parosulds akadaly nélkiil térténhessck,
sziikség a légnek oly hév éllapota, melyben a te-
nyészet fent leirt szellemei akaddlytalanul vén-
dorolhassanak.

Ez 4llapotot a hely fekvésén kiviil, mely nyilt
ugyan, de nagy szeleknek kitéve ne legyen, — a
dinnye kell6 siriiségii eliiltetésével lehet elo-
idézni (36. §.).

15. §. A virdgokrol dlaldban.

Minthogy a dinnyeniévény nemesebb alkatrészei
a viragokba mennek 4ltal, tovébbd ezek fejlodé-
siik altal a dinnye paldnta fejlodésének sajatirdnyt
adhatnak, mi dltal a mdr megkotsdott gyiimoles-
tol a tapldt magokhoz elszivjik s ekép artalomra
lchetnek : nem litom feleslegesnek azutdn, midén
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virdgokra mar sziikség ninesen, azokat bimbéjuk-
ban lecsipdesni.

Tovabbd a némvirdgokhoz, valamint a mér k-
todésbe indult dinnyéeskékhez nyulni tilos, mert
legkisebb érintés dltal a még gyemge erecskék
abban megsériilhetnek , mi a dinnye halaldt idézi
elo.

Nem tandesloma dinnyéeskéket nézegetni, mert
van atestekben kiilonésen a szemben (ki tagadné
ezt ?) bizonyos izgaté (igézd) ers , mi leginkdbb a
gyonyorkioddshen, gyiilolség, vagy csuddldsban
fejti ki hatdlydt, mely ers, ha valamely gyenge
alkatu testre pazaron 4rasztatik, annak szerkeze-
tében bizonyos bonyodalmat idéz els, mit sinlo-
dés és haldl szokott kiovetni. .

Ha egymas mellett két vagy tobb némvirdg
mutatkozik , a gyengébbeknek hegye lecsipetik,
hegye azért, mert tovénél a sériilés a meghagyott-
hoz oly kozel hozatnék, hogy annak is halilt
okozna; kettds dinnye, miutdn az tiokéletességre
soha sem hozatnék szinte lecsipendo.

Ha egy indén egyszerre tobb dinnye mutatkozik,
csak két vagy hdrom hagyandé meg téve ko-
zelében. :

Midén az indakon tobb csomagokban virdghok-

rok mutatkoznak, nemes termést védrhatni; jele
DL 3
O
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lévén ez annak ; hogy a novény sok nemes anya-
got tartalmaz.

16. §. Szelek.

Szél nagy kért szokott tenni a virdgokban kii-
lonosen akép, hogy a leveleket hégazva, ezekkel a
némvirdg csecseméi elreszeltetnek; toydbbéd az
inddk 16gdzddésa dltal a dinnyecsecsemd a foldon
hurczoltatvan elesonkul. Tehdt szél alkalmédval a
dinnyész novényei kozt megjelenni el ne mulasz-
sza s a dinnyecsecsemdkhoz surléds. leveleket alé-
juk dugott pélezikdval azoktél tévolitsa el, a
foldon hurczolt virdg ald pedig gidrike vajando,
ésa dinnyecsecsemd ebbe helyezends, vagy pedig
az inda felemelendd, s aldja egy mdsik meddo inda
teendo
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17. §. A dinnyegyimolcs.

* Ember ajka, mely egy tokéletes dinnyés: izlés
altal megkiilonboztetni: képes, nem képes ekdlon-—
boztetést szavakban eléadni.

A tokéletes. dinnye Xiil alakja keleties, nalunk
nem mindennapi alak. Béjolé és kecsegtets idomu,
mint a sziiz Kebel. Avagy nagyszerii s ormdétlan;
mint egy viarrom, melyre szent dmulattal tekin=
tiink, és varaesos falal alatt nagy dolgokat hisziink
rejleni.

A tokéletes dmnye hisa 1llatte13es ‘mint a vi- -
rdny berek, édes mint a czukor, zamatos mint a
bor, csipés mint a szesz, s enyhiw mint akdcz~
viragbdl fejlett lég, sdrga mint az arany, vagy
fehér mint a hé, avagy zold mint zaphir, vagy
piros mint a hajnal pir.
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Alkatrészei a dinnyegyiimolesnek :
18. §. A csutak,

Melyen 4ltal szivdrognak az indak nedvei a
gyiimolesbe s védlasztatnak szét annak kiilon-
boz6 osztdlyaiba; minél izmosabb a csutak, annyi-
val tokéletesebben végezheti mitkodését, ovni kell
tehat a csutakot mindennemii megsértéstsl, mely
annak tokéletes idomuldsdt gatolnd.

Legkonnyebben megsériil a csutak, ha a dinnyék
vagy megtekintés, vagy pedig dthelyezés alkal-
méval kézzel bolygattatnak, mi tébbnyire akkor
torténik , ha a ferdén nétt gyiimoles helyrens-
vesztés végett egy felirsl a mésik felire forgatta-
tik, mert az iigyetlen dinnyész azily miitétet hen-
gerités 4ltal végezi, midén a csutak guzs médra
megesavarittatik , mi dltal a nedvvezeté organu-
mok benne megsértetvén, azok beheggedéseig a
dinnye fejlédése elmarad. — A dinnyét tehdt nem
hengeritéssel kell megforditani, hanem inddjit a
dinnyén tiil kevéssé a dinnyéhez vonni, a midén
is a dinnye két tenyér kozé aldl és feliil vétetvén,
egyik oldaldrdl a csutakon keresztiil a mdsik ol-
daldra dtforditatik, de itt is fokép arovid csutakd
dinnyénél ovatosan kell bénni, ne hogy az elpat-
tanjon.

Azért e miitétet délben javallom tenni, midén a
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csutak a héség dltal kissé fonnyadt dllapotba ho-
zatik , mert az ekkor kevésbé fog megszakadni.
Ekkor azonban a dinnyét azonnal be kell arnyalni.

A csutak megsériil ragya, jég, és napszirds
miatt, ezek ellen a kell6 siiriiségt iiltetés (36. §.)
és pétnovények iiltetése is hasznalhaté (8. §.).

Taldlkoznak, kik gyermek ésszel a csutakot kor-
meikkel megesipedik azért, hogy ez 4ltala dinnye
érlelése siirgettessék ; nem tudvén talén azt, hogy
ekép a dinnye fonnyadva érik meg, és tokéletlen
lesz.

Elvetédnek néha oly vetélkeds mesterek is, kik
a dinnyésztdrsndl, mint ndluk elébb mutatkozé
dinnyéeskék csutakjét kormeikkel megsértik csak
azért, hogy elveszszen; tandesos tehdt a dinnyész-
nek soha nem dicsekedni, és latogatckat a din-
nyésbe egyediil sohanem ereszteni, a gyiimélesok-
hizi nytdlkaldst pedig 4taldban meg nem en-
gedni.

A csutak hi tdrsa a dinnyének mindig, mig
emennek red sziiksége van, midén azonban a din-
nye megérett, kiilonosen vékony hajaknél (a go-
rogdinnye kivételével) arrdl leesuklik, mi a toké-
letes megérésnek leghivebb jele. A vastagabb
hajiakndl s kiilonosen a késoi fajikndl a esutak
a gyomolestsl végkép ugyan le nem csuklik, ha-
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nem annak legfelsébb bérhértyaja megpattan,
kisgé lehamlik, s csekély erével leszakithato.

19§ A héj.

Ez azon csinos, disz, avagy csodaalakja altal
tisztelet- és bamulatra gerjeszté edény , melyben
a nemes eledel rejlik.

A dinnyehéi dinnyének az, mi 6ltony az ember-
nek, kit addig, mig belsoleg nem ismeriink, 61t6-
nyérsl itélimk ; a dinnyehéj disze a kertnek, a
piaczon pedig jéforman ezt fizetik meg. Ennél-
fogva a dinnye héjéra is figyelmet kell forditani.

Fajtaul tehdt a szép s kiilonos héjii dinnyék vi-
lasztandok.

A dinnyehéjak kiilombféleségét egész terjedel-
mében leirni akarni vakmeréség, mert annak kii-
lombféle fajai a virdgok parosulasa, s egyéb befo-
lydsok dltal annyira ossze vegyiiltek, hogy 100
darab dinnye kozitt alig van egy a masikhoz ha-
sonlo, kitelik azokbdl egy egész a, b, c-nyi fo-kii~
lombség csak kiil alakra nézve, s e kiillombségek
vegyiilete szimmal mlntegy 6000-r1g terjed u.m.

a) sima. .

b) gyiiritt.

) gorongyos.

d) bibiresos.

e) cserhaj.

e ——
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) kotott.
g) halézott. z
h) zsemlyeszin:
i) hajnalpiros.
k) foltos. ) ‘
1) sotétzold. . . - vegyitett az elébbiekkel.
m) gomboleg.
n) hosszas
0) alma alaku /
p) kissé vagott '
q) nagy gerezdi €vegyitett az elobbiekkel.
r) nyomott gerezdi
s) koronas
t) pupos
u) szorés | vegyitett az elobbiekkel.
v) vékony héj
~x) vastag héj
y) kemény hé;
z) lagy héj
Ide nem szdmitvan a gérogdinnyéket.
Ugyanazon dinnyehéj a fejlodés korakint kii-
16nboz6 alakokban véltozik , elébb szérds , azutdn
simazold, utébb foltos, s késébb fejlodnek kiil je-
lemei, u. m. hédlé, cser, bibires sth., végre Jb a
valddi érettség szine.
Legcsinosabbak a hdlozott alaki dinnyék, ked-
vesek a cserhajuk s bibiresosek, bamulatosak a

s vegyitett az elébbiekkel.

$ vegyitett az elobbiekkel..

vegyitett az elobbiekkel.
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rut gyirottek és pupossak. A simak kevésbé fi-
gyelemgerjesztk , és ezek szekeren vitetve, szi-
nokben megtorédnek. Azért szekeren vagy vas-
palydni széllitdsra a cserhajik termesztendsk, és
bepakoldsukhoz legalkalmasabb a nyers fi.

Legédesebbek a cserhajuk, legillatosabbak a
kotottek , legszeszessebbek a gytirottek, biboresos
és puipos fajuk.

A dinnyehéja az éghajlatsa fold minssége sze-
rint véltozik. Azon éghajlat alatt, hol a léghév
forré s egyenls, a dinnyék sima s nagyé nonek,
mert ott alég, a héj s bélre egyforman hat, kovet-
kezoleg a kinovésnek oka nem létezik. — Oly ég-
hajlat alatt, hol alég gyakrabban véltozik, a diny-
nyék gerezdessé fajulnak, mert a ridegebb léghen
a héj megfdsodvan, midén a lég meleggé lett, e
fisodds a dinnyefejlodésnek gdtat vet, mire a
nedvszallité vonaloknal a miikodés erésebb l1évén,
ott kidomborodds okoztatik. Oly éghajlat alatt,
hol a 1ég ridegebb, a dinnyehéjon a megfisodas
nagyobb erét vesz, s ekkor a dinnyén a dombo-
roddsok mellett héjpattogzdsok is okoztatnak,
melyektél az, hals, kit- és cser alakot nyer, ko-
vetkezoleg a keleti vagy délszaki sima dinnyék,
ha éjszakra 4t hozatnak , ott rendesen megcsere-
sednek s gerezdesednek , mit legjobban a kells
stiriiségii iiltetéssel lehet megeldzhetni (36. §.). A
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f5ld alapnak is van befolydsa a dinnye kiil alak-
jdra, mert ha a fold eroteljes és sok szesz tarta-
lommal bir, akkor a szesz a széllité organumok
némelyikében tulnyomélag széllitatvan a dinnye
héjahoz, ott kidomboroddsokat és csiicsrodése-
ket okoz; innen a gorongyos és bibiresés héju
dinnyék, valamint innen van az, hogy az ilyen
alaki dinnyék rendesen szeszesebbek.

20. §. A héj betegségei.

Ovni kell a dinnyehéjat kiilonosen a jég és ra-
gyétél, mert ezektél mogyorényi nagysigi lu-
kakat kap, mi elrititja ; ezek elharitdsa végett
javallom a siiriibb iiltetést (36.§.), valamint a
a pétnovények alkalmazdsdt (8. §). Ha pedig mér
ajég-vagy ragyasérhlés megtortént, amint a héjon
megismertetik , szukség azt tollkés hegyével ki-
véjui aképen, hogy azon taplé alakt anyaghdl,
mely a ragya vagy jégtol szdrmazott, ott semmi
sem maradjon, mert ettsl a baj tovdbb terjed s ez
a dinnyének keserii izt okoz. A kivdjastél félni
nem kell, mert az a dinnyénknek nem 4rt, én egy
csinos dinnyémuek hegyét egész a béleig levag-
tam , mely seb bevarasodvan, a dinnyefejlédésnek
nem artott, kiilsnben az ferde alaku lett, és kesert
bélt nyert volna.

Még akkor is kap a dinnyehéj ily lyukakat, ha
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a paldnta déretlen foldkeverdkbe ‘lon iiltetve; a
mint t. 1. a gyokér ily éretlen foldel érintkezik,
attol azonnal rozsddt kap, s a dinnye azon része,
wmelynek tdplite gyok adott, kesernyds lesz, kiviil
pedig megrozsddsodik, és nivésében elmaradvan.
midén a tobbi részek novésiiket folytatjdk , ennek
helyén rozsdds hézag marad.

21. §. Ferde niovés.

Ovni kell a dinnyehéjata terde névéstél is, mi-
nek {6 oka a héj sérelmén kiviil, mi szelek éltal is
okoztatik, a légjdrat egyenetlensége, ha t. i. hideg
éjszakdn dltal a fold dthiil, s erre nappal forrésig
kovetkezik , akkor a dinnye azon oldala, mely a
nap hevének kitéve van, nivésnek indul, mig a
masik oldala, mely a tild altal hiitetik, novésében
megakad , mi altal az egész ferde alakot nyer;

. E bajt két médon lehet elhdritani, - 5]

a) Megelézoleg akép, hogy egy gyikin leheto-
leg kevés szdmu gyiimoles hagyassék meg, mely
igy teljesebb ercben lévén, a kiilbefolydssal da-
czolni képesebb (28. §.). Tovabb4 tandesos a gyii-
moles ald fa, tégla, kocserép, s iiveg tdblacskakat
rakni, mi 4ltal a hideg fold s dinnye koati koz-
vetlen érintkezés gdtoltatik.

Ezt azonban ovatossan kell tenni, hogy éltala
az inda vagy csutak' fesziilésbe ne hozassék ; elo-



szor is tehat a dinnyén tali indar Osszevonandd, az-
utdn a dinnye ald a bal Kéz akép dugands, hogy
a tenyér a dinnyét, az ujak pedig a csutakat egy-
szerre karoljék fel; mi alatt a jobb kézzel, ha
sziikséges a dinnye aldl a f6ld elvéjatik, s helyébe
tabldcska tétetik. — K mutét déltajban teendo
(18. §)-

Végre iiltetés alkalmdval sziikség a kello lég-
mérséklet dllandésdgdt biztositani (36. §) nehogy
a 1ég egyenetlensége ferde novést idézzen elé.

b) Az orvoslds mar akkor tétetik , ha az elfer-
diilés megtortént; akkor a dinnye mésik oldalara
déltajban 4tlordittatik. Azonban az ekép megfor-
ditott dinnyét sziikség valami fiivel vagy indéval
a nap forrdzé hevétél eltakarni mindaddig, mig
felforditott s gyenge héju oldala megersssdik.

Ha e miitét sem segitett, akkor a dinnye azon
oldala, mely ferdén nétt, tollkéssel megkarezolan-
d6; mi altal a megkeményedett héj kidomboro-
déasa elssegittetik.

En részemrsl ez utolsé orvoslatot csak akkor
teszem, midén uj gylimolesot nyerhetni reményem
nincsen, mi ritka eset; hanem a ferde fejlésnek
indult dinnyét irgalom nélkiil lecsipem , hogy az
ujabb termésnek nyisson helyet, és dinnyésemet ne
rititsa, asztalomon pedig ne izetlenkedjék, mely
orvoslatot bar néha fdjdalmas vala is tennem, még
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is sohasem bantam meg, st ez dltal dinnyésemet
masok bdmulatdra érdemesitém, s hizelgoé vala
hallanom azt, midén a bdmulék meg nem foghat-
tdk , mi oka lehet annak , hogy az én dinnyésem-
ben egy ferdenivésii dinnye sem mutatkozik , ho-
lott uz 5vék ilyennel telve van.

22. §. Meghasadis.

A dinnyehéjak szdarazsag utén kivetkezett esis
1dokben megis szoktak hasadni, még pedig azért,
mert szarazsaghan a dinnye novése megdllapodvan,
héja ez altal megkeményedett; a rd kivetkezett
esds idokben azonban az novésnek indul, s ekkor
a kemény héj mdr nem tdgulhat, hanem kénytelen,
minthogy beliilrol feszittetik, meghasadni. Tand-
csos ily hasadni kezdd dinnye héjat a csutaktol
kezdve misik végeig tollkéssel kissé meghasi-
tani, de ovatossan, hogy a tollkés csak a kemény
hartyat érintse, mi dltal a dinnye egész terjedel-
mében tdgulhaté dllapotba helyeztetik, s ekép
nem lesz kénytelen egy végén meghasadni.

A dinnyehéjakat szamozni is szokds, lehet azokra
neveket feljegyzeni, vagy alakokat rajzolni tollkés
hegyével, ez azonban ovatosan teends s esés idok=-
‘ben, midoén rodhadast idézhet els, veszélyes is.



23. §. Erettség jelei.

Ha a sargadinnye szagosodik, héja halvinysédrga
szint olt magédra; ha z0ld foltjai a felhartya ald
huvnak, a vdganyok z6ld vondsai is elsdrgulnak,
akkor a dinnye érett, s bdtran felmetszhets. Ha
felmetszéskor a piroshélii gorogdinnye héja ro-
pog., a sargadinnyéé, s a fehér vagy sirga béli
gorogdinnye héja ellenben hangot nem dd, az iny
jo falatra késziilhet; ellenkezo esetben félérett s
érettlen gyiimolesot viarhatni. Ha a szeszes faji s
kiilonosen a zoldhusu dinnyék vége olyforma szint
kap, mint a zsirmocsok, akkor a dinnye, bar csu-
takja le nem vallott is, érett. Egyébirdnt melles-
legesen legyen mondva, hogy az érett /dinnye
megismerésében elsé mester a diszné, mert ez a
dinnyésbe bocsdjtatvin, ha csak egy érett dinnye
van, a tobbiek melldztével annak neki megy, s
megkezdi, A dinnye érettségét lékoldssal is meg
lehet tudni, ez azonban csak a leszakitott diny-
‘nyéknél gyakorolhatd, mert a gordgdinnye a gyé-
koni lékoldstél rodhaddsnak indul. A sdrgadiny-
nye gyokon is meglékolhaté aképen, hogy egy
tollkéssel a csutakjéhoz kozel oly széles darabka
mint a tollkés, és mintegy egy ujnyi hosszu kilé-
koltatik , s az tetemes sérelem mellsatével kihu-
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zatik, megkostoltatvén s ismét vissza dugatik ; mely
. metszések a még nem tokéletesen érett sdrga-
dinnyénél behegednek ; e miitét azonban nem esos,
hanem a legforrébb s szdraz idében végzends.

24. §. Dinnyehis,

A tokéletes dinnyének husa tomott, maggal be-
nétt, nem kasds, de nem is ropogds; ldgy, olva-
dékony, édes, szeszes és illatos.

Kiilonbozik a hsfaj szerint szinre, ‘izre, illatra,
szeszesség levesseg és tomottsegre

a) szinre:

“A-szbr. Azold szmliek legnemesebbek ; azonban
mert rendesen kisSiek, gyakran érettlenek fma-
radnak és hideglelést hozdk.

2=szor. A vernyeges szintiek tobbnyire szeszes-
sek, s ezért az egés7se0‘re legkevésbe kdrosak,
kozépérok.

3-szor. A sdrgdk leggyakomabbak kora érok,
és ha nem kasdssak, az egészségnek nem artanak.

4-szer.'A halvé.nysérgék, vagy fehér béliek,
ritkdn tokéletesek ; kevéshé édesek, de olvadé-
konyak, és illatjok kitiins, az egészségre nem leg-
jobb befolyasuk van.

~ b) izre: ’ ‘

1-szor. Legédesebbek a zoldhusuk, eser-piipos,
és koronds fajok. '
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2-szor. Kevesb¢ édesek a vernyeges és sarga
sziniiek , sima héjii s nagyobb fajok.

3-szor. Még kevésbé édesek a halviny fajok,
sotétzold héjiik, s az nugynevezett : kdsasok.

c) Hlatra: |

1-szor. Legillatosabbak a zildvernyeges, leves
és halvdnyhtisuak, az apré és kotott fajok.

2-szor. Kevésbé illatosak a cser, sima és na-
gyobb fajok, s a kiozinséges kerti vagy parlag
(kdsds) fajok.

3-szor. Vannak e mellett kiilonbozé illatok u. m.
vanilia, finom sdrga tobdk, sth. eféle illatok részint
a tragydtél, melybe a paldntdk iiltetvék, részint
a szomszédos iiltetvények, s nagyobb részben a
tajon virdgzd illatos fiivek dltal szagositott leve-
g6tol kolesonoztetnek.

A dinnye szagoldsnak igen élvezetes mddja az,
midén az ember a dinnyét egyszerre orra s félig
felnyitott ajkaihoz helyezvén, annak szagit ugy
orrdval szivja, valamint egyszerre ajkain is be le-
helli. '

d) Levességre:

1-szr. Leglevesebbek a halvanyfehér | z6ldso-
tét, sdrgahustak ¢és kotott fajok.

%-szor. Kevésbé levesek a vernyeges husiak,
melyek rendesen enyvesek\, és a cserhajuak , me-
lyek vékogy tomottebb szosz hdlézattal is birnak.

HOITSSY BINNYRTAN. 4
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e) Szeszességre: )

1-szor. Legszeszesebbek a vernyeges és tiszta-
fehér hustak; melyek ha jol sikeriiltek , csipds
iziiek. ' '

2-szor. Kevéshé szeszesek a zold fajok.

3-szor, Epen szesztelenek a halvény témétthusi
és kdsés fajok. '

f) Tomottségre ;

1-szor. Legtomottebbek azoldvernyeges, sotét-

sarga és halvdnyhustak.

2-szor. Kevéshé tomottek a na.gyobb fajok, s
halvanyhustak.

Vannak ezenkiviil még szeszhusti dinnyék is,
melyek hisa, mint kajszin baraczké sdrga leves,
de annyira szeszes, hogy az ember ha levét a
hiishél kiszivja, a his csepii alakban a szdjban
marad. Ezen dinnyék izre nemesek illatossak, de
a csepiiség miatt nem élvezetesek, kiilsejiikre
nézve aprék, mély gerezdesek, cserezve kotottek,
csutakuk ardnytalan vastag és hosszu, késé érdk.

Az iiveg, avagy kocsonyahusii dinnyék hosza-
sak, kozép termetiiek , késé érck, vékony, sokdig

- kemény, és dtéréskor olvadékony; s mint iiveg

vagy koesonya, 4tvildgité-hussal birnak; minthogy
azonban mnagyon szeszesek, kordn megeczetesed-

ff - vek;'s azért a legjobb kort, melyben a legfino-

‘w
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nomabb és nemes eledelt nyuijtjdk, eltaldlni sziik -
séges. '

Ujoncz dinnyész lévén, az operenczids tenge-
reken tuli dolgokrdl, az ott tenyészé dinmyék
tomérdek nagysdgarol, azok leirhatlan jésdgardl
regélni nem tudok; szabad legyen tehdt ide ig-
tatnom egy veterdn altal kiadott munka utdn azt,
hogy van még bizonyos savanyu dinnye is, mi
talan nem egyéb, mint az dltalam imént felhozott,
de mdr megeczetesedett dinnye, és egy ssagosnak
azért nevezett dinnye, mert az egyediil illatja
miatt, és pedig ablakokban, cserepekben termesz-
tetik , de a mely nem eheté; valjon nem-e az én
kéezoshust dinnyém ez.

A dinnye hisa megszokott néha keseredni, mi
jég s ragyatol, vagy a trigya tulsdgos haszndla-
t4t6l ered. Azért tandcslom a dinnyét mem koz-
vetlen trégyéra iiltetni (36. §.). Es a jég vagy
ragya iitések helyei azonnal kimetszendsk (20. §.).

25. §. A may.

A wagnél kiilonosen arra kell iigyelni, hogy
nemesitett, érett s ép legyen, mert ez alapja az
iiltetvénynek. Ennélfogva magot szaporitdsra a
legtikéletesebb dinnyébol, s a dinnye azon részé-
bol kell szedni, hol az legtokéletesebb; mi véle-

ményem szerint a dinnye dereka.
A*
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‘Mindennek a viligon &saztone foleg a szapori-
tdsra van irdnyozva, kovetkezéleg a dinnyeé is;
mely 8szton ott fejlodik ki leginkédbb, hol az leg-
tokéletesebb , mér pedig miutin a dinnye derék-
ban legtokéletesebb, tehat a magnak is ott kell
legtikdletesbnek lenni.

Ezt gyakorlatilag is Jpebizonyitom; azon mag
legtokéletesebb, mely vizbe boesdjtatvan, azonnal
a fenékre s7all, minthogy annak tokja magéban
semmi tireget nem foglal; mdr most végy magot
a két végérol kiilon, s fogod tapasztalni, hogy
annak tetemes része a viz szinén marad, mig a
derekdbdl szedett mag nagyobbédra a fenékre
szall.

Azért hogy magvilasztisban biztosak legyiink,
legjobb azt midén a dinnyébdl kiszedetik , ha van
rd mdéd, kiilou poharakba egy pér napra bélestsl
félre tenni, azért, hogy ha még benne valami érni
valé van, megérjen, azutan red vizet tnteni, a be-
leket kiszedni, valamint a viz {6lén maradt ma-
gokat is elhdnyni, s a fenékre szalltakat lesziirni,
egy ruhadarab kozott megtoriilve, szellos helyen
megszéritani. Ha nélkiilézhets poharak nincsenek,
akkor lehet a magot azonnal is megforiszteni, s a
leszéllottakat eltenni, és ha a magok koziil egysem
vagy kevés szdllna le, akkor vagy 4 6rdig a
vizben kell hagyni, mig azon hértydcska, melybe
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a mag burkolva van, s mely azt a viz szinén tartja
elazik. Ha ekkor sem szdll ald a mag, azt, ha csak.
faj végett sziikség nem volna redja, el kell dobni.

Egy dinnyéta derékon keresztbe kétfelé metsz-
vén, a magokat a szerint kétfelé osztam t. i. tove-
és virdgmagokra ; tévemagot taldltam jot 478-at
roszat 36-ot. Virdgmagot j6t talaltam 429-et, ro-
szat 57-et, mibol kovetkeztetem, hogy egy diny-
nyében rendesen 1000 mag van, s hogy a toéve
magok kifejlettebbek mint a virdgmagok; én
azonban, bdr a téve magok tokéletesebbek, még is
azon meggyszddésben vagyok, hogy a virdgma-
gok nemesebb tartalmuak, s azért a téve mago-
kat csak azon esetben javallom haszndlni, ha a
‘dinnyész fajtarté magokat kivdn szerezni; mert
a tévemagok a virdgtol, mely altal a pdrosulas
és igy elfajulds gyakoroltatik,tdvolabb,sa t6hoz,
melytol az eredeti nedvek jonek, kézelebb esvén,
bennik kevesebb idegen anyag rejlik, kovetkezs-
leg fajtartébbak.

Azon ovatossagot, mely szerint a magok vwben
meg nem mosandok, feleslegesnek talalom anért,
mert a mellett, hogy a tokéletes magnak mér
semmi kivdnnivaléja nincsen, azon mézga, mely
a mosatlan magra szdrad, a mag belso gyarapo-
ddsdra befolydsal nincsen, és egyediil annak ki-
aszdsdt gatolhatja, mely kiaszds azonban épen a
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dinnye magndl ugyanazon okndl, melynél fogva
tenyésztésiil 6 magok javaltatnak sziikséges (26. §.).

A magokrél némileg a fajokat is lehet megis-
merni (51. §.).

Szaritdsndl ovni kell a magokat a tyikok és
madaraktél, melyek azokat, mint kedves eledelliket
oromest fel eszik.

A megszdritott magok a fajleirdsdival, még jobb
rajzéval is ellatva, mennyire lehet, szellss és min-
denesetre szdraz helyre tétetnek; én egy kemény
télen 4ltal magvaimat a padldson hagytam, s
uténna szép termést nyujtottak, a hideg tehdt
nem #drtalmas a magnak.

s miutén ltetésiil csak a 3—6 éves, a gérog
dinnyéknél azonban uj magok hasznaltatnak,
sziikség azokat az év szdmdval is megjegyezni.

26. §. Hiny Ié.oec magok dltetendok.

A mag a sirgadinnyénél olajjal bévelkedvén,
erejét sokdig megtartja, azért az egy éves maghél
szdrmazott paldnta hosszu életii lesz, és sok idét
kivén, mig azon érett dllapotra fejlédik, melyben
gyiimdlesst hoz, s ekép a gyiimoles a megérésre |
nem nyervén elég idst, tobbnyire tokéletlen lesz,
mert a mi éghajlatunk alatt mdr akkor, midsn
megérnie kellene, derek, sét fagyok jarnak; de az
6 magbdl termett pldnta mér a magban éretteb-
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ben sziiletvén, pdlydjat hamarabb futja le, s éri
el a gyiimtlestermé kort; igy gyiimolese is hama-
rabb sziiletvén a vildgra, a kifejlés és érésre tshb
idst nyer, s ekép tokéletesebb is lesz. — Tokéle-
tesebb dinnyébél a mag is nemesebb, s igy a faj
nemesitésre is az 6 magok iltetése ajanltatik.
Minden a viligon s igy a dinnyemag is bizo-
nyos vég (rendeltetés) felé halad, és ezen hala-
ddsit a nemrendes dlapotban is magaban iizi, igy
p- o. a sidrgadinnyemag rendeltetése, uj kelés
dltal fajdt létre hozni, mely rendeltetését el nem
iiltetett 4lapotban is elérni térekedik, és magéban
titkon bizonyos kifejlést, mit iiltetett dlapotdban
a csirdzds végez mindaddig, mig ezen evulutio
‘tobbszori ismétlése altal tokéletesen enervilta-
tott; ha tehdt az ember a dinnyemagot nem mind-
jart, hanem ily onmagabani fejlédés utén, s az
evolutiok azon koraban filteti el, melyben még a
haladds ¢és nemenyészés pontjén van : az a vég-
képi evolutiohoz iiltetés alkalmdval mér kozelebb
all, s midén kikelt, mér akkor a gyiimolesterme-
lésre érettebb lévén, a gyiimolesét hamarébb
hozza meg. Erositi ezen 4llitdsomat ,a Magyar
néplap 1856. évi 52. szdémdban olvashaté kozle-
mény ; mely szerint, ha azujmagot jol betakarva
télen 4t nadrdgunk zsebében hordjuk, az olyannd
lesz, mint a 2—3 éves mag, t. i. tartds, nagyobb
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rébb enervdltatik.

Az olajjal bévelkeds mag lassabban végzi ezen
fejlodési haladdst, tehdt a fajok szerint egy mag
ifjabb kordban iiltetends a mésikdndl p. o. a gis-
régdinnye mag két évi magdbani evolutio alatt
enervédlja magidt, s ekép az elsé évben eliilteten-
ds, a zold fajok szeszesebbek lévén, hamarébb
megemeésztik erejiket, s ekép azok 3-éves koruk-
ban mér foldbe teendok. Ataldban véve a sdrga-
dinnye magok 3—>5-évig sikerrel iiltettetnek, s
ezenkiviil a 10-éves maghdl is nyerhetni gyii-
mélesdt, esakhogy annyibél nem bizonyost, mert
azok mér késobb kelvén ki, gyiimolesst késon
hoznak , mely ha megérik is hitvany leend.

A magnak szint gyiimoles tokéletesen érett
legyen.

27.°§. Hold befolydsa.

Hold befoly4sét a mag kelésére tagadni feles-
leges, el 1évén ismerve az, hogy a vildgossig a
tenyésatéshes , kivetkezoleg a keléshez is sziik-
séges, tovibbé nagyon természetes, hogy a hold,
mely azon fényt, melyet a naptsl nyer, a foldnek
-atlovelli, s ekép nappal a napfényét az étlovellett
fénnyel is neveli, éjel pedig helyettesiti; a tenyé-
szésre nagy befolydssal van. Azért habar taldl-
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koznak , kik mindent a holdtél vdrnak, s azért
babonédskodnak , hasonlé tévedésbe esnek  azok,
kik e befolydst végképen megvetik.

Ha egy csepp viz gyakran nagyra terjedhets
tiiz szikrdjat eloltja, mért ne lenne szabad egy
csepp. viznek nagyra-nsvekedés alapjit meg-
tenni, s ha egy csepp viz segithet elé ily nagy
dolgokat, mért ne tehetne ilyesmit egy kis vila-
gossdg, anndl inkdbb a hold vildgossdga, mely
nem csekély.

Hosszu évek sordn a hold befolyasit figyelem-
mel kisérvén, tapasztaltam, hogy a tenyészet min-
denkor a hold ujuldsdval veszi kezdetét, noveke-
désével folytatja, ¢és fogytdval befejezi p. o az
eliiltetett dinnye magok dtaldban, hol a termé-
szetre hagyattak, holdujuldsin kelnek ki, holdtsl-
tével nevekedik a paldnta azon korra, melyben
mésod levelei kibukkannak, ujhold hozza meg az
indédkat, s ezekkel a virdgbimbokat, a virdgok
ho]dtoltén nyilnak dtaldban, s a virdgok hold-
fogytéval enyésznek el, holdujsdgon kezd néni a
dinnye, s holdfogytin szakxtsd le az elsé tokéle-
tes érett dinnyét. Ha ez dllitdsok valakinek ne-
vetséget okoznak, arrél nem tehetek ; de ott, hol
két ész egyike tévedhet, a tapasztalds legyen biré,
,ﬁ nevetés pedig nem czéfolat.
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Azért a kinek tetszik velem tartani, magénak
nem 4rt, de lehet hogy hasznal.

A magot iiltetni holdujsdga el6tt 4—5 nappal
tandcslom azért, mert dllitdsom szerint a mag
kelési mitktdését ujsdgon kezdvén meg, sziikséges
hogy akkor mér a keléshez igényelt nedvekkel
telve legyen, mire 4—5 nap elegends. Nem ta-
nécslom a magot holdtsltén, vagy uténna mind-
jért iiltetni azért, mert akkor a magnak a kelds-
hezi késziiletre (minthogy éllitdsom szerint az ki-
vetkezé ujsdgra fog kelni) hosszabb ido nyujtat-
vén, kelleténél tobb nyers erdt nyerne, s ekkor
hosszabb életre késziilvén el, gyiimolesst késon
termelne; de még azért sem tandesos, mert a be-
kivetkezé hosszu idoszak kozt, mely az iiltetés és
kelés kizitt van, sok fatumnak van kitéve a mag,
mielétt kikelne, de kiilonben is a sietés felesleges.
Holdujséga utén mindjirt sem tandcsos a magot
iiltetni, mert akkor a nélkiil, hogy magit a kells
nedvekkel ellithatta volna, azonnal a keléshez
kelletik fognia, és igy derék gyiimolcstermelésre
képes alig lenne. ‘

Midsn holdtsltérsl vagy fogytdrél szélok, azt
nem azon perczre kell érteni, melyben a hold
megtelik vagy elfogy; hanem holdtslte alatt ér-
tem a hold 1-s6 és 2-dik, de kiilonosen a 2-dik
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és fogyta alatt a 3-dik s 4-dik, de kiilsnosen a
4-ik negyedet.

Végre e szabdlyt nem ugy hoztam fel, mint
elkeriilhetleniil alkalmazandét, mert én a holdbe-
folydsat a tenyészés elosegitsjének, és nem egye-
diili tényezdjének tartom lenni: kiovetkezsleg a
tenyészés ezen alkalmazds melléztével is megtor-
ténik, bar véleményem szerint kevésbé j6 sikerrel.



HARMADIK RESZ.
Atalinos jegyzetek a dinnyérsl

B e —

28. §. Egy féssekbe hdny paldnta iiltetends ?

Hogy minél tokéletesebb dinnyét nyerjen a
dinnyész, javallom egy fészekbe csak egy palén-
tat iiltetni.

. Kivéve a gorogdinnyét, minthogy az nem he-
réltetvén, mellék inddkat alig hajt, sziikség tehdt
ezeket tobb palantdk egyiivé iiltetésével pétolni.

Az egyes paldntdn hagyandé gyiimolesok men-
nyiségére nézve a kivetkezéket jegyezvén meg :

1-sz6r. Minden gyiimo6lesnek van ind4ja, mely
inda ugyan tobb gyiimélesesel lehet kozos, de ezen
inddban minden gyiimolesnek van egy sajét csé-
szdla, mely az indatorzs, f6-gyok s gydkeren dt-
vonulvan, egy vagy tobb sajit gyskerkén végzs-
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dik, ezen csoszilon kapja kozvetlen a gyiimoles
taplajat , mely esoszdl taplilds kézben mint emls,
melyet rendesen fején el nem siilyesztenek , meg-
tagil s izmosodik aképen, hogy a téplilds dltal
minél inkdbb igénybe vétetik , annil terjedelme-
sebbé no, és minél terjedelmesebbé nétt, annyival
tobb tédplat nyujthat; mi alatt a tobbi esoszdlak,
melyekrél a gyiimoles leszakittatott elsiilyednek,
s a meghagyott gyiimoles 4ltal igénybe vett cso-
szdlnak engednek helyet bovebb idomulhatédsra.

Ha tehdt az inda oly egészséges és izmos: a f6-
gyok oly révid s husos, hogy ily esoszal befoga-
dédsdra konnyen tdgulhatd, és a {51d oly athathato,
hogy a gytkerek abban tégulbatnak, s ily eso-
szdlak altal képezett mellék gyokerekbe konnyen
szétoszolhatnak , s a f6ld oly kivér, hogy belsle
ezen gyokerek ismét elegends tdplalékot nyujt-
hatnak , a 1ég oly szelid, hogy az inda és csutak
izmai meg nem fésulnak , hanem szabadon tdgul-
hatnak. — Es mindezek &sszesen egyiivé miiksdve,
oly rendkiviili hatdst gyakorolnak (mia mi ég-
hajlatunkban ritka), — mely képes tobb gyii-
molesot tokélyre hozni : akkor az alabb felho-
zanddék alapjén egy ind4n tobb gyiiméles ter-
melheto. "

Méskép van a kiilon inddkon termelends gyii-
milesesel, hol mér egyediil esak a f6gyok és torzs
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tdgulékonysdga, a fold mindsége hatdroz a meg-
hagyandé gyiimoslestk szdméra nézve.

2-szor. Minthogy a nagyobb fajok a fennebb,
elosorolt kellékeket inkdbb igénybe veszik mint
az apré fajok; ezek egy gyokon kevesebb szdm-
mal hagyandék meg amazokndl.

3-szor. A simahaju, és leves faji dinnyék indéi
és gyokei tagulhatébb hissal birnak, minta cser-
haji, s nem leves dinnyéké; tehat amazok tsbb
szdmmal hagyhatck meg emezeknél.

4-szer. Minthogy a kora iiltetett dinnyék au-
gusztus honap elején mér kifejlettek , és héjaik
annyira megerssédtek , hogy tovdbb nem nének,
hanem haaz egész plinta tovabb is egyediil ezekbe
kénytelen mnedveit szdllitani: akkor a dinnyék
tobbnyire meghasadnak, vagy minduntalan nyers
nedvekkel littatvén el, kelletinél késobb érnek
meg; azért sziikséges ezek kifejlésekor mdr egy
mésik gyiimolesot készen tartani, mely az amabba
feleslegessé valt nedveket elfogadandja, és amely
september hénap elején még meg is érhet, mely
mésod-termés , bér hiisa nem oly tomott, mint az
elséé, tobbnyire nagyobbra né amanndl és szin-
tejé <2

5-szor. Azon dinnyék, melyek megéréséhivz mar
bizni nem lehet, a dinnyésben nemcsak folosle-
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gesek , hanem a féldet zsarolvdn, a Jovo évi iil-
tetményeket haszndlhtéa tédplitol fosztjak meg.

Ezek elsadasdbol kitiinik, hogy :

a) Minden nivényen elsé és mdsod termésii
dinnye hagyands.

b) A dinnyész sajat belitasitol fiigg, a fennebb
elshozottak alapjan még ezenkiviil hany gyiimol-
csot hagyjon meg.

c) Sokszor maga a ndvény mutatja meg a tobb
gytimoles kelloségét, mert alkalmas palantan
és kedvezs idében, oly hirtelen tiinnek fel tobb
egyenlé s szép idomu gyiimélesck , s azok észre-
vétleniil oly hirtelen néttek fel, hogy a valasatds
bajos lévén, tandcsos mindannyinak meghagyésa.

5-szor. Ott, hol a dinnye eladdsra termeltetik,
és a piacz annyira csekély, hogy a dinnyék egye-
diil szegény nép dltal fogyasztatnak, s azon el-
addsra szdnt dinnyéket inkdbb szdmra, mint ne-
mességre kell termeszteni, valamint ellenben.

6-szor. A sajit sziikségre, diszre, és magnak
szant dinnyéknél nem a szémot, hanem a neme-
sitést kell tekinteni; mert a kevessbb szém 4ltal
a dinnyék tokéletesebbekre fejlsdvén, mind ne-
mesebb magokat adnak , ugy, hogy két vagy hi-
rom iiltetés utdn a legnemesebb fajoknak srvend-
hetni. A sajdt sziikségre szdnt dinnyéknél szint-
ugy a haszon, s élvezet is nagyobb, mert tohb



- P =

gyiimodlesben egy gyokrsl, tobb a héj t6bb a bél
és mag, mig a hiis kevesebb és tokéletlenebb; a
magén gyiimoleson a kiilsé is megtermettebb és
bémulatosb, a his is tobb és kellemesebb; s az
ardany koriilbeliil ez:

Két dinnye egy gyokrsl = 2 hitvany héj 42000
hitvan mag -+ két hasznavchetlen bél 4 2 ese-
kély tokéletlen hiis = érték 12 kr. pp.

Egy dinnye egy gytkrél==1 derék héj—+ 1000
tokéletes mag + 1 haszontalan bél + hisos és
izletes bél = érték 20 kr. pp.

A ketto koziil akdr haszon, akar élvezetre nézve,
kinnyii a vdlasztds.

Azonkiviil a jovére j6 mag, és kilatds jobb ter-

mésre.

Tovébb4 azon gyokén, melyen tébb dinnye ter-
meltetik, legfeljebb a két elso gyiimoles élvezetes,
a tobbi vagy nem édes, vagy vékony hiisu, vagy
girbe gurba, s ragyds.

Végre a mér meg nem érheté dinnyék, vala-
mint az érett dinnye leszakitdsa utdn a dinnye-
szdr is, a dinnyésbol azonnal eltakaritandd, mert
ezek a fold javdt haszontalanul szivndk ki,

29. §. A dinnye elfajuldsdnak okai.

, a) Fé-oka az, hogy dinnyészeink a magvakat
nem elkiilonszve , hanem vegyesen vetik el, és
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mert a kozonséges vékony héji dinnyék magjai
hetekkel is elobb kelnek a nemesebb faju diny-
nyéknél, és elébb inddkba folynak emezeknél; te-
hét a gyengébb, de finomabb fajokat vagy elslik,
vagy pedig minthogy egy fészekben minden pa-
linta ‘meg nem férhet, a terjedelmesebb novésii
paldntdt, mint a szemnek jobban kedvezot meg-
hagyvin a dinnyész, amazokat kiszakitja s eldobja.

b) A dér, mely a kozonségesebb fajokat nem
tizedeli ugy meg, mint a finomabb fajokat: s
eképen, ha a dér ellen paldntdinkat eléggé nem
ovjuk, vagy pét paldntdkat, s pét magokat nem
iiltetiink, rovid ido alatt egyediil a kizinséges
fajok birtokdba maradunk (48. §.).

¢) Az iiltetési szabdlyok meg nem tartdsa; mert
a finomabb fajok nehezebben kelvén ki, nagy részt
a foldbeni hosszabb heverés alatt vesztiiket lelik ;
azért foleg javallom a paléntasbani iiltetést, a pot
paldntdkat és pét magok iiltetését (43. §.).

d) Ha egy fészekben egy gyoknél tobbet iilte-
tiink, vagy egy gyokon nagyszdmi gyiimolesoket
hagyunk : ez éltal a mag nem hogy tokéle-
tesittetnék, de inkdbb elsdrgul (28. §.).

Midén a dinnyemagokrél, s a dinnyetenyész-
tésrol ennyit s oly koriilményesen irok , ne vegye
feleslegesnek az olvasé; mert itt nem ugorka,
avagy tokmagokrdl beszélek ; melyet télre a cse-

HOITSSY DINNYETAN 5
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lédek kélyhan megszaritvén, a kuezkéndl ropo-
gatnak, vagy a kamra ablakrél a czinegék elesi-
pegetnek, hanem: szélok oly magokrdl, melyek
6sei messzirél a tengeren tul becses ajandékul ho-
zattak honunkba, hol egyediil ovatos és gondos,
de tisztességesen jutalmazé dpolds dltal tarthatok
meg s szaporithaték.

30. §. A dinnyés fekvése.

- Adinnyés [ckvésérol kovetkezoket méltd tudni:
Azon foldtér, melyben a dinnye termeltetik, szellgs,
és nyilt helyen legyen aképen , hogy azt anap kelté-
tol nyugtdig vildgithassa: tovabbd a dinnyésnek
nem szabad lenni meredek, s hegytetiksn, hola pa-
lantak Gntozés nélkiil meg nem élhetnének , hol a
szelek romholélag diithingenek , valamint nem
szabad lenni oly vadvizes helyeken, hol a fsldben
két arasznyira viz fakad.

Kiilsnben a dinnyés fekvése lehet dombos és
éjszakiis, bar a déli fekvés legalkalmasabb; a diny-
nyéstél azonban drnyék, s minden féle barmok
eltavolitva legyenek.

Ugy tartom, hogy a dinnyésre kdrosabb anyu-
gati mint a keleti arnyék (nem fekvést értek), mert
a kora s kései dinnyést a derek sokszor észrevétle~
niil meglepig, s ekkor ha a felkels nap elss suga-
rai azonnal risiitnek, a palénta megporkolsdik;
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mi akkor, ha a dinnyék nap folkelte utdn még
egy ideig arnyékban (keleti 4rnyék) maradhatnak,
nem torténik. Esezen oknél fogva, a vagy 15 per-
czig tarté keleti drnyékot a dinnyésre sziikséges-
nek is tartom.

31. §. Dinnyének vald fild.

Dinnye termé foldnek legalkalmasabb a fekete
homok , mely legmelegtartébb, azutén a homok
s gyepfsld; de minthogy ezek Magyarhon minden
helyein nem birnak annyi zsirral, hogy a neme-:
sebb haju dinnyék benniik tokélyre hozassanak,
sziikség az anyafsldet egyéb pétlékokkal elldtni.

Azon fsld legalkalmasabb dinnye ald, melyet
midén az ember markdba Gsszenyom és ismét el-
ereszt , a nélkil hogy szétporlanék, megdagad:
mert az ily fold elegendd léget, mi a dinnyét f6leg
tapldlja, tartalmaz. [lyen foldet eképen készithetsz:
végy %, finom homokot, %, iszapfsldet vagy mdr-
gds agyagot, %o {6lddé érett 16, juh, vagy ember
trdgyat, és %o minél barndbb gyepfoldet, de vigydzz,
hogy e barna {6ld ne valamely régi szénégets,
vagy hamuzsir f6z6 helyrél legyen, mert ez ter-
méketlen, s onnét ismerheted meg, hogy megszik-
kadvédn ; kékszinii lesz.” Ezen foldvegyiiletbol egy
fészekbe valét tyuktojdsnyi mennyiségii konyha~

séval jol osszekevervén, ontsed a kész godirbe, és
5‘
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a dinnye paldnta ald egy maréknyi tyik vagy
madér (de nem 1ud) trégyat morzsolj. Ily foldve-
gyiiletbol egy fészekDe mintegy 30 font igényel-
tetik.

A homok és iszapot sikerrel pétolja a mérgds
agyag, mely a tenyészetet bamulatosan segiti els,
oly annyira, hogy annak segitségével képes ani-
vény a fold minden zsirjdt elsé évben kizsarolni,
és minthogy mész anyaggal, mely alég vagy nedv
hozzd jirultakor levegévé oszlik fel, bévelkeds,
azért a dinnyésnek mindenek folotti tépldlékot
szerez.

E foldnem, melyet kertészeink haszndlatra ed-
dig alig ismernek, a fold kerekségén mindeniitt
fellelhets a fold gyomrdban, hol mélyebben, hol
a foldszinhez kozelébb , mély utakndl, s drok sza-
kaddsokndl pedig a foldszinén is lithat6, és mere-
dek hegyoldalakban kinyen lehet red akadni.
Menyecskéink e foldet falukon mész helyett hasz-
naljak.

A mérgds fold észkor behordatvdn, télen 4ltal
a 1ég befolydsdnak kitétetik, mi dltal finom porrsd
valik | és

J6 tulajdona mellett azon kdros oldala van,hogy
csak egy tenyészetet segit elo, midon a masodikét,
ha meg nem ujitatik s hozzé tapléul elég trdgya
nem adatik, hitrdlja, a dinnyetenyésztésnél azon=
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ban, mert ez minden évben G foldet igényel,
hasznélatra czélszerti.

Minél zsirosabb a mérgds fold, anndl jobb, és a
vizeny6s , vadvizes, sziksds, és szurok foldii he-
lyeken nagy elénnyel haszndltatik ; mert a foldet,
mely kiilonben tapaszos, s ekép léggel sziikol-
kodé is, porhanyitja és léggel megbéviti, a vize-
nyés foldet pedig szaritja, mig ellenben a diny-
nyésnek szdrazsig idején kells nedvességet nyujt.

32. §. Uj fold.

A dinnye azon foldben, melyben egyszer ter-
mett, t6bbé tokéletes termést alig hoz, mi lehet

. annak oka, hogy a dinnye minden évben uj fsldet

kivdn ? meghatérozni bajos; oka lehet : a) hogy a
dinnye egy év alatt a foldet annyira kizsarolja,
hogy mér a mdsodik évben tépldt nem nyer,
eanek orvoslisa az uj foldkeverék, és orvosldsa
az, hogy elsé évben feles szdmi paldntdk 4ltal a
fold ki ne zsaroltassék, azért javallok minden fé-
szekbe csak egy palantit, s ezen is minél kevesebb
gyimélesit termelni, és a gyiimoles megérése utdn
a palantdt kiszakitani (1.28. §). b) Minthogy mind
a mellett, ha az a) alatti szabdlyok megtartattak,
a mdsodik évi termés még sem tokéletes, s hibdja
leginkébb ragya és t6-rodhaddsban,a gyiimélessk
ferde novésében és tikéletlenségében mutatkozik,
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s ennek oka hihetileg az, hogy a tavali paldntd-
nak gyikerei a [5ldben maradvén s ott rodha-
dozvén, azaz eczetesedésbe indulvan, a rodhadds
nyavalya az eczetesedésre kiilonben is hajlandé uj
paldnta gyokereire atragad; azért itt is tandceslom
az egyes plintak iiltetését, és a gyiiméolesok ke-
vesbitését figyelembe tartani, hogy igy a paldnta
s gyiimdles elég erds legyen a ragélyos nyavalyat
~til noni, Javallom a régi dinnyés maradvinyai-
nak rodhadisit a foldben eldmozditani, aképen :
hogy arra mindjért ¢szkor fris 16 tragya jé vas-
tagon elteritessék, mia rodhadast egész télen 4ltal
elosegiti. dJavallom a margas agyag hasznélatét,
mely a tenyészetet annyira iizi, hogy a ragilyos
nyavaliknak nem jut id6 magukat a paléntaban
meglészkelni,

tovabbd javallom fekete szenet Osszetirve a
mésodik évben is haszndlt dinnyésben elhinteni, s
azt a folddel bedolgozni, miutén a szén azon tu-
lajdonnal bir, hogy az eczetesedést elenyésati. —
¢) Oka lehet végre az is, hogy az édes, lagy,
s kovér dinnyegyikerekre a férgek oda hiizodvin,
a dinnyésben magokat meglészkelik, s ott annyira
szaporodnak , hogy a dinnye toliik nem tenyész-
het; erre ndave javallom a féregirté szereket
(48. §.).

Ezek azonban csak ott kivetendsk, hol a diny-
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nyés csupan egy helyre van szorulra, de hol a
dinnyésznek térben védlogatni lehet, ott legjobb
sikerrel haszndltatik a valté mivelésmdéd,'t. 1. az
egész tér 4 részre osztassék fel.

Az elso rész iiltettessék el dinnyével, a 2-dik 3.
és 4=dik rész pedig vettessék el réti loherével. —
Mésodik évben a volt dinnyés hagyassék meg rét,
I6herésnek , és a volt 16herds elsé része toressék
fel dinnyésnek, és igy tovabb. Ha'e tér csekély
lenne, akkor a 3 részre valé osztilyt kell 1génybe
venhi, hol esak 2 rész marad léherésnek.

33. §. Fold s tragya nemekrdl.

A 31-ik §-ban felhozott nemeket kells ardny~
ban haszndlni, azért sziilkség, mert azok a gyii-
moles tokéletességének ugyanazon ardnyban té-
nyez0i, u. i.

A homok ada féldnek porhanydségot, és orzia
tapaddstdl, a létrdgya ad zsirt, ¢des izt, illatot,
s meleget. Az iszap avagy maérgds fold lagysi-
got.—Ez, valamint a <6 is atenyészethez ingert, s
a dinnyehtisnak bizonyos olvadékonysdgot. A ma-
dir gandj adja a legtsbb meleget és tdplat, mig
ellenben

Tiszta homokban késas és izetlen, bdr kells
nagysdgu, de illat nélkiili dinnye terem. -

Tiszta gyepfoldben a paldnta ‘egyediil szarba
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nd, nyerses 1zl s illatu, csekély nagysdgu, vastag
héju és vékony hisu faj, és nehezen érs dinnye
terem.

Tiszta trigya foldben, ha a forré nydrban ki
nem vesz, hitvany, ragyis, és keserii dinnye terem.

“Létrdgya fold helyett ember és juhtragya fold
is haszndlhaté, de kisebb mennyiségben, mert ize
ezeknek nem oly kedves, fsleg az ember tra-
gya 4—5 éves legyen, mert kiilonben a novényt
kioli. :

Tehéntrigya savanyd s illat nélkiili gyiimol-
¢sot nyujtvan, egészen mellézends.

A torksl nem trdgya, mert savanyt és fanyar;
dinnyének nem valé terméketlen keverék.

A korom és kdvé alja a foldvegyitékben fel-
haszndlandck ; a szén porrd torve, s a dinnyésben
feldsott fold kozé vegyitve (32. §.) ahamu adiny-
nyés fellett elszérva haszndlandck.

Atalaban véve minden oly allatok tragy4i, me-
lyek bogarakkal élnek, a tenyészet rendkiviili els-
segit6i leginkdbb azért, mert a bogarak ezekkel
kevert foldet, mint oly helyet, hol sajét fajuk ma-
radvényai rejlenek, dllati 6sztimbol keriilik ; ilye-
nek a fecske, guano, tyik és egyéb madarak- -
tragydi. Ha felfogjuk azt, hogy az a sok bogdr és
féx:g, mely a foldben ezernyi szémmal rejlik,
mind névény gyskerekkel él, ha felfogjuk azt, hogy
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a kovér dinnyés ily dllatkdkkal tizszeresen bo-
velkedik, és ha felfogjuk azt, hogy a dinnye gyo-
kere valamennyi féregnek édessége, és hiisossdga
minden novények felett kedves eledel, s felszd-
mitjuk, hogy a dinnyegyGkerkéken hdny ily fé-
reg élédik, és mennyire hétra vetik ezek annak
tenyésztét : képzelhetjiik, hogy oly trégya, mely a
novénynek téplat nyujt s egyszersmint e kartevo
éllatkdkat is kiirtja, mennyire mozditja el6 a te-
nyészetet a tobbi tragydk felett; innen a guano,
fecske, a tytk, s egyéb madarak trdgyédi a te-
nyészetre bamulatos hatdsuak. Ki az itt dllitotta-
kon kételkednék, kérdezze meg a parasztot, nem e
hajtja ki gyermekébol a férgetaz altal, hogy neki
egy ily féreg pordt borban beadja.

A galambtrigya eros izével ajindékozvin meg
a dinnyét, azt szeszessé teszi,sazértazta dinnyész
hasznédlatlanul ne hagyja.

Miutén a foldet mindjért az iiltetéskor tragyd-
val megterhelni nem szabad, s6t nem tandcsos,
késébben azonban, midén a paldnta az aldja adott
tragydt mér felhaszndlta, és igy ilyenre ismét
sziitksége lenne: javallom kiilonosen a mésod trd-
gyézést, mely akép torténik, hogy a gyiimdles-
kotodése utan a paldnta tovéhez a fold szinére egy
maroknyi galambtrdgya tétetik , mely trdgyénak
zsirja a bekovetkezs estzések alkalmévala foldbe
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-szivarogvan, a ndvénynek uj tapldt nyujt,sugy a
gyiimoles nagysdgéra, valamint jésdgéranézve uj

7

befolydst gyakorol. _ v
34. §. Eretlen foldkeverékrol.

A 31. §-ban ajénlott foldkeverék mindig osz-
kor készitendo, hogy télen altal j61 megérjen, és
ha lehet csak mdsodik évben hasznaltassék ; to-
vabba, ha a méd engedi, létragydval takartassék
be, melytsl a mellett, hogy izt , illatot, és zsirt is
nyer, megérlelése is elosegittetik. -

Kiilonosen ovakodni kell az éretlen tragydvali
foldkeverék hasznélatatél; mert a mellett; hogy

ily fold rozsdas, keserii és tokéletlen gyiimolesst
terem, azt a férgek, bogarak, és létetiitk meglepik;
s a palantds gyokereit is felemésatvén, kiirtjak,
86t mi tobb, a macskdk , kutyak, és tylikok, ezen
bogarak végett a megnott pléntdt gyvkerestol ki-
kotorjik. i

Tovébbd a széréskertekrol szedett foldpelyva,
és szalmatoredékekbol kiérett legyen, mert az
kiilonben drtalmas férgekkel bovelkedvén, sildny
és fanyar termést ad.

_35. §. A foldnem befolydsa a dinnyehis szinére.
, . : :

- Ugy vélem, hogy a foldminsség a dinnyehis
szinére is befolyassal van, sugy hiszem, hogy p. o,



fehér agyagos foldben a dinnyehis elébb hala-
viny s végre fehér vagy zold, trigyas foldben
pedig sargédbb lesz, errsl azonban csak tajismeret
vagy hosszabb kisérleti prébdk utén lehetnék keé-
pes alapos tant nyujtani.

36. §. Légmérséklet.

Az ezen munkdban el¢hozottak alapjan sziik-
séges a dinnyést oly dlapotba tenni, hogy az a
hidegebb éghajlat alatt is a dinnyetermesztéshez
‘igényelt légmérséklettel birjon. :

E mérsékletet alig lehet czélszertibben és ol-
csébban elsidézni egyébbel , mint fris szalmds 16-
tragyédval.

Mi eképen torténik : a dinnyepaldntik eliil-
tetése elott egy par nappal a dinnyésen, mely le-
hetoleg négyszeg vagy kor alaku legyen, egymés-
tol két arasznyi, s minden oldalrél egyenls tévol-
sdgban 3 arasz szélességii s ugyanannyi mélységi
godrok dsatnak, ezen godrok azutdn uj l6-tra-
gyéval megtsltetnek aképen, hogy az letaposva 2
arasznyi vastagsigu legyen. Ezigy elvégeztetvén;
a 16 ganéjjal megtoltott dinnyék kozitt egyenlo
tdvolsighan mintegy 2 arasznyi széles és mély
godricskék, s az ezekbol kihanyt foldek a tra-
gydval toltott godrokbe takartatnak; és-ezen uj
- godrékbe tétetik a diunye ald szént foldvegyiilet,
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mely ott mindaddig mig, az iiltetés ideje eljo, cstics
alakban hagyatik.

Az eddigi méd szerint a létrdgyara tétetett a
dinnye aldvalé féldvegyiilet, s ebben termeltett a
dinnye, melyet én nem helyeslek a kivetkezo
okokndl fogva:

1-sz6r. Igaz ugyan, hogy a trigya tavaszkor
kozvetlen a paldntavagy mag alatt fiilvén, annak
kelését vagy novését elémozditja; de kivetkez-
vén a forré nyarak és szdrazsdg, ez a tenyészetnek
akkor tobbet drt, és az ily palinta rendesen apré
gyiimolesot terem.

2-szor, Ha a foldvegyiilet a tragyéra vastagon
adatik, akkor alig fejt ki annyi melegséget, men-
nyit a novénynek belle nyernie kellene, ha pedig
vékonyan adatik, akkora palanta gyokerei a trd-
gyédval érintkezéshe jovén, a palinta betegségét,
rozsddt, és a gyiimoles héjdn ragya hézagokat
idéz elo, a gytimoles husa pedig kesernyii lesz.

Az gltalam ajénlott uj mdédnak elényei pedig
ezek : .

1-szor. A paldntdt szintugy melegiti a tragya
oldalaslag, mint ha az egyenesen a paldnta alatt
lenne, minthogy a giodrék egymastél messzire nem
dsattak.

. 2-szor. Forré s széraz 1d6kbenatrégyaaplﬁnta
‘gyokereit kizvetlen nem melegitvén, ki nem égeti.
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8-szor. A gydkerek a trigydval érintkezésbe
nem jivén, épen maradnak s ekép az iiltetmény
legtiokéletesebb és megtermett gyiimolessthoz, és

4-szer ezen mdd dltal a dinnyés kétszeresen meg-
miiveltetik , mely miivelés a tenyészést tetemesen
elémozditja.

A godrokbe taposott tragyat , mielstt betakar-
tatnék, sziikség jol megontozni, és minél tbb viz
adatik beléje, annal jobb, mert ezen viz az nto-
zést, melyet végképen tiltok, pétolandja, és géz
pdrolgdsa dltal a dinnyés felett bizonyos termé-
kenyité légmérsékletet fog tartani.

Ridegebb éghajlat alatt, hol a tavaszkésén ko-
sz0n be, a nydr eleje is rideg lehet, ezen godrok-
bélatrdgydt, midon mdr az kifiillott, és a dinnye-
gyokerek még oddig nem hatottak, kiszedni, s he-
lyébe ujat taposni; de ekkor javallom a trigya
ald oltatlan mész darabot tenni azért, hogy az
ottan tiistént fiilést idézzen els.

Vadvizes és drviznek kitett helyeken azonban,
valamint oly helyeken, hol a vakand uralkodik,
javallom a palintit kozvetlen a ganéjra iiltetni,
mikor a gbodor szinig tapostassék trigydval, s
erre ontessék a foldvegyiilet.

Javallom pedig azért, mert a) ily helyen a tré-
gya folytonosan nedves lévén, hatdsa égeté nem
leend. b) a vizér a dinnye gyokereit nem ¢érinti,
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miutdn az azonnal az alatta 1évé trdgydba szivé-
dik. ¢) Az ilyen fsldteriilet a folytonos nedvesség-
t0]l hideg természetii szokott lenni; sziikség tehdt
oly élapotot idézni el6, melyben a paldnta kozvet-
len nyer melegséget, d) mert nedves teriileten a
fold tapaszos, sziikség tehat, hogy a lé-trdgya a
dinnye paldnta alatt legyen, mert az ott folytonos
iilepedés dltala f6lotte 1évo foldvegyiiletet szaka-
dozott vagy is porhanyds dlapotban tartja, e) mert
eképen a. dinnyepalinta magosabb kupaczokat
nyer, kovetkezoleg azt az drvizek be nem isza-
polhatjak, f) mert a vakand a névényt ald tirvén,
annak gyokét annyira ki nem térhatja, mint ha
az a fold szinével egy ardnyban lenne. ‘

37. §. Meleg dgy.

Ha alkalom engedi szél ellenes helyen s hova
a nap- folyvést vildgit, végre hol 3 ldbnyira a
foldben viz nem fakad, mert a trdgya ily helyen
meg nem fiil, 4ssal négy sz6gii 3 ldbnyi mély, és 4
labnyi széllességii godrit, a foldet hdnyd éjszaki
szélére s a kév oldaldra, téltsed azutdn e godrit
tele fris l6trdgydval, és taposd azt le tokéletesen,
azutdn 6nts rd vizet mennyit beveszen, és a fold-
vegyiilettel, mely azonban tokéletesen érett le-
gyen, hintsed tele, ekkor helyezd oda a deszka-
ramdt, melyre az iiveg ablakok: jonek , e deszka
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rdma koril a felss szélén kiviil léczek legyenek
szigezve aképen, hogy azablak rémija a deszka-
rdma élére feljovén, még azonkiviil a deszka s
iivegrdma kozti héiszakot a szél ellen e-1léezek
oldalvdst takarjak be, ezmeglévén, a deszka rama
éjszaki oldalat mintegy arasznyira huzd feljebb,
és toltsd meg kornyékét fris Iétragyaval, a bel-
sejét pedig foldkeverékkel aképen, hogy annak
szine az ablakoktél 3 ijnyi tavolsdgra essék, ekkor
tedd red ismét az iiveg takarckat azért, hogy
azok az oldal deszkdk behajldsdt a taposdskor
akadélyozzdk , és koroskoriil taposd jol hozzd a
l6tragyat egész a szineig, vagy is 1'% ldbnyi vas-
tagra, mikép a melegigy elkésziilvén, vagy 3
napig hagyd még fekiidni és atfiilni.

Harom nap mulva a kelesztett palantat iiltesd
bele a meleg dgyakba, legiregebb s ha: kora és
szapora termést akarunk , apré faju magok adan-
dek.

Oly helyen hol viz fakad, tanicsos a: meleg:
agyat a fold szinén késziteni, és: a tragydt jo
vastagon folddel koriil hanyni.

38.'§. A paldntds.

- Hason mddon készitends, mint a meleg 4gy, csak
hogy ebbe a foldvegyiték vékonyabban mintegy
4 ujnyira teends ; minthogy ez egyediil kelesztés-
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re van készitve, és midén mar a palinta meg
heréltetett, akkor az meleg dgyba (38. §.) vagy
kiilon dgyba (39. §) avagy szabadba (43. §.)
atiiltettetik.

39. §. Kiilon dgy (kreft).

Az egyes palinta szamara vald, kvetkezés-
képen ragysiga ehez alkalmazott legyen, és mi-
utén egyediil arra valé, hogy a hideg éjszakédkon
4t a paldntdnak meleg légmérsékletet tartson,
s pem arra, hogy benne a paldntatermést is
nyerjen ; elég ha 1%, libnyi négyszogii lesz,
négy deszkdbol illesztetvén ossze, az éjszaki
oldala 4 ujjal magasabb legyen, és az iiveg a
deszkdba fiirészelt résen eldlriil tolandé bele aké-
pen, hogy az eleje a deszkén kiviil nyuljon, mikép
az es6 és izadtsdg azon lefolyjon, a kiilon 4gy godre
csak oly terjedelmii legyen, mint a dinnye fészeké;
sziikség azonban, hogy foldvegyiilettel elegendd’
vastagon eldtva legyen, és a dinnyefészekre illesz-
tetvén, koriile minél terjedelmesebben adandé a
l6tragya, hogy azt oldalaslag is melegitse. Igen
czélszerii ennek a dinnye nemesitésére valé hasz-
nilata azért, mert a paldnta benne jékor felnsvén,
a gyiimolestermelésre elég idét nyer, tovabbd a
korotte 1évo 16tragya a foldet befodvén s melegit-
vén, a paldnta gyckerei alatta szabadon terjednek,
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- ¢és emellet kovér tért haszndlvén oly annyira meg-
erésédnek , hogy azutdn a gyiimoéles rendkiviili
nagysigra no és finom minéséget nyer. Az ekép
elkészitett kiilon d4gyba szinte kelesztett palanta
iiltetendd, és middn az ido kinyilt s a fick levétetik
a létrdgya eltdvolitatvan, a f6ld halom uj foldel
vastagon koril halmoztatik.

40. §. Magkeleszstés modjai.

1. Kel a mag szabadon, mely csak kozonséges
és uj magokndl alkalmazhaté ; melyekbol felesle-
ges szdmmal lehet iiltetni, és a melyek “kedvezo
1d6ben 2 hét alatt rendesen kikelnek, szarazsigban
azonban ha ki nem vesznek, kiilonisen a nemes
¢s 6-magok, 1 éha hénapig is hevernek.

2. A palantdshbani kelesztés a legbiztosabb és
alkalmazhaté minden fajokra, ‘minek tobb mddja
van:

a) Magdban a paléntas f'old_)ében , mi legegy-
szeriibb ¢és ajanlhatébb.

b) Gyepkoczkakban melyekkela paldnta sérelem
nélkiil ki veheto.. =1 o to o

‘¢) Cserepekben ; ezek azonban fencketlenek
legyenek, mert a mint a névény gyoke a cserepet
éri; veszni kezd ; s ha lehet aldl szélesebbek::

d) Kosarkikban; mi a, foldbe a ga szerepet
,}i.tsza $-nem ajdnlhiato. '

WOITSSY BINNYETAN. 6
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8. Uveghdz és meleg dgyba helyezett feneket- -
len virdgeserepekbe, mi, ha azok léteznek, ajdnl-
haté.

4. Kemenezén avagy Sparherden (tiizel6gép)
mely méd ott, hol pétpaldntdra hirtelen van sziik-
ség, ajanltatik, mi ekép torténik.

Végy egy aldl lukacsos cserép vagy fa edényt,
tedd azt egy saélesebb tdlba, melyben forré viz
van, a lukacsos tdlba hints finom szénnel vegyitett
kissé agyagos és homokos foldet harom ujnyira,
erre helyezd el a magokat, azutdn hintsd be
vékonyan finom kovérebb foldkeverékkel vagy
fiirészporral; az ily médon maggal eliiltetett edényt
tedd a forré kalyha vagy padra, s arra vigydzz,
hogy ne forrjon, kiilsnben a dinnyemag felette
nagy hoséget kidll.

Vagy pedig végy egy % ujnyi vastag deszka
fickot, helyezd bele a fentebbi mdédon a magot,
tedd forré helyre, és 6ntézd gyakran forré vizzel
akép, hogy 4t ne hiiljon,

Az ekép 2—38 nap alatt kikelt magot, midén
mér maglevelei szét nyiltak a tapaszos féldet
tollkés segitségével ki kell szedni, és ha a sza-
badban még meleg nem volna, szobédban egy tal-
kéra helyezett virdgos cserépbe kell iiltetni, hol
a tdlkdba ont6tt meleg vizzel gyakran ellitando,
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s midén mar megheréltetett, a szabadba kiiilte-
tendd. :

41. §. Mayg iltetés ideje.

Ha a dinnyemagot szabadba akarod iiltetni,
akkor Mérk napja tdjara es¢ holdujsiga elstt hd-
rom-négy nappal iiltesd.

Ha paldntdt akarsz iiltetni, akkor a magot he-
lyezd akép, hogy a fentebb hatdrozott napokba
mér kikelve, és levelkéi zold sziniiek legyenek.

Ha meleg 4gyban akarsz dinnyét termelni aké-
pen, hogy annak gyiimélesét mdjusban élvezhes-
sed, akkor janudr vagy februarban helyezz ki
tobb magot aképen, hogy holdujsiga elstt 3—4
nappal médr mint paldntdt iiltethesd a 4 ujnyi
vastag foldvegyitékes paldntdsba, s midén a he-
rélés ideje megjo, mar akkor a megmaradott leg-
erdsebb paldntdkat két arasznyira egymdstdl, egy
1% labnyi vastag foldvegyitékes meleg dgyba iil-
tesd 4ltal aképen, hogy ha azok koziil valamelyik
kiveszne, mellette pétolva legyen, tehdt egymds-
t6l arasznyi tivolsdgra, s midén mdr jél megfo-
gamzottak, a legerssebbek meghagyandsk, s a
gyengébbek, ha szdmukra uj paléntds készen

lenne, ebbe 4tiiltetendok, kiilonben elhajitanddk.
6*
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42. §. A mag ultetésmodja.

A magot mélyen iiltetni a foldbe felesleges,
mert akkor nehezebben vergédik ki, és lehet,
hogy ezalatt megsértetnék. Azért elegendé, ha a
mag egy ujnyi folddel van takarva. Tovdbbd ta-
ndesos azt ¢lével af6ldbe fektetni, azért, mert igy
a kelés alkalmdval a tokhéjak szét nyilvdn', be-
l6liik a palinta szépen kihuzédik; ha ellenben
hanyat fekve, vagy heggyel sztiratnak a foldbe,
akkor a paldnta a magtokot is kiemeli magéval,
mit 'sokszor levetkozni képes nem lévén, a mag-
levelek bele rodhadnak. Tehdt a mag akép iilte-
tendo, hogy aza nagy és mutaté uj kozé vétet-
vén, e két uj.a maggal a foldbe nyomatik, s ott a
mag eleresztetvén, az vjak kivonatnak, a magok
mindjart be nem takartatnak azért, hogy szem
elott 1évén, az ember az iiltetés rendjét el ne hi-
bazhassa, és midén médr az egész eliiltettetett, az
ember tenyerével gyengéden a foldet akép egyen-
geti el, hogyra magok ez altal belodessenek.

A magiiltetésnél a tdvolsagra akép kell iigyel-
ni, hogy szabadban egy fészekbe 5-—6 mag jojin
azért, hogy ha tébb j Jon, az klveszue més legyen
helyébe. Faoi

Tava.bba még a teezek szélére is- liltetendbk
magok azért, hogy ha mdshol pét palduta kelle-
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tik, innét a tobbi sérelme nélkiil lehessen ven-
ni, és

Miutdn megtorténik az, hogy a kordbbi paldnta
vagy dér s egyéb miatt kivész, vagy taldn kisem
kel : sziikséges egy mdsod magiiltetést is tenni,
fokép ha az idojérds szdraz s hideg, de nem drt,
a mdr kikelt vagy eliiltetett paldnta mellé is ma-
got iiltetni azért, hogy ha ez kiveszne, helyibe a
késobb kels maghél kész palanta legyen, a feles
legessé valt palantdt kinnyii azutén eldobni vagy
a kert valamely iires szogletébe eliiltetni.

A meleg dgyba iiltetett magok egymastdl egy
czolnyira s sorban, a sorok pedig 2 czolnyira
helyezendok.

A nemesebb s becsesebb magok ritkdbban iil-
tettessenek egymastcl azért, hogy sérelem nélkiil
biztosabban lehessen ¢ket kiszedni.

43, §. A paldnta dtiiltetés mddja.

Elgszor is sziikség a kupaczokat kézzel, rosta
nagysig és alaku gombolyii 4gyaeskdkkd ala-
kitani.

A paldnta vagy kelés utin mindjért iltetik
4ltal, vagy pedig herélés utin elss esetben elég,
tollkéssel a tove koriill négyszeg koczkdt metszni
s ezzel a palantdt kivenni s dttenni; mdsod eset-
ben czélszerii egy két oldalrsl fel kozte hajté
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asocskat haszndlni, mely dsocskdval elébb azon
helyen, hova a paldnta helyezend$ lészen, fold
vajatik ki, azutédn velea paldnta foldestol kivdjat-
van 4t helyeztetik ; és korotte a fold elegyenget-
tetik ; az ekép -atiiltetett palintdt megontozni nem
szabad, hanem azt a nap és lég befolyédsa ellen be
kelletik, ha egyébbel nem, zsld fiivel, galyacska
vagy lapu levéllel fedni; és ecsak alkonyat felé, ha
a 1lég kedvezd, kitakarni, és mds nap délfelé, ha
hervadni kezdene ismét betakarni, s e takardst
mindaddig kell ismételni, mig a hervaddsnak jelei
mutatkoznak. Az étiiltetett nagyobb levelei sok-
szon elszdradnak, sot gyoke is elvész, de azért
sem kivetni sem meg6ntizni nem szabad , de nem
is kell, hanem tiirni mindaddig, mig a fégyoke ép,
mert az sinlés utdn is gyckereket eresztvén, fel-
épiil és ez dltal nemesitetett, és termévé tétetett.
A kiszdradtak helyibe pét paldnta teendo.

4. §. A foldmivelése.

Részint azért, hogy a cserepesedett és letapo-
dott fold a dinnye f6-gyokének izmosoddsit ne
gatolja, részint pedig azért, hogy a lég befolyds-
nak ut nyitassék, sziikség a dinnyegyok koriil a
efoldet mi gyakrabban felkotorni, mi ujal vagy
gy darabka fédcskdval eszkozolhets , saiikség to-
vabbd a gyok kozelében termett fiiveket kiszedni,
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a tdvolabb lévéket azomban tisztdra kitépni nem
javallom azért, mert igy a kovér foldben termett
férgek egyéb tédplira nem talilvdn,a dinnye gyo-
kének neki esnek, és azt kiirtjik, hanem e helyett
javallom a feltoltést.

45. §. Toltés.

A toltés akkor tonténik, midén mér a palanta
indédkba kezd folyni, a mikor is esé utdn még a
fold ki nem szikkadt, kapdval elébb a fészek ki-
roskoriil felkapaltatik, a midén azonban a gyiokhoz
kozeliteni nem szabad , ne hogy ez éltal a dinnye
gyokerei megsértessenek ; ez meglévén, a fészek
koriili fold a fészekre koroskoriil feltoltetik, és
ott szépen elegyengettetik , ez 4ltal sok elényt
nyer a dinnyészet.

1-szor. A fészekben lévé fii-betakartatvdn el-
letik , s az ott egyideig a férgeknek kedves tdp-
14t nyujt, azutdn elrodhatv&n, a Foldet kovériti s
porhanyitja.

2-szor. A dmnyetermelésre szént 8 megézott
foldvegyiték betakartatvdn , egy porig haszon-
hajté dlapotba tétetik.

3-szor. A fészek koriili fold a fﬁtbl mely ott
‘elhatalmazott volna, megtisztittatik, és az dltal

4-szer a dinnyésnek meglepd csinossdg tulaj-
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donittatik , egydtaldban a termés kétszeresen els-
segitetik és nemesitetik.

46. §. A kapdlds.

Midén a dinnyepaldnta inddit mér a fészekrol
~ lebocsétani késziil , sziikség a fészek koriili foldet
dséval feldsni azért, mert a dinnye gyikereit ren-
desen az inddkkal egy ardnyban terjeszti, pedig a
fészek koriili legytrott fold ezen gyokerek elfo-
gadaséra, ha csak fel nem miiveltetik, alkalmatlan

lenne. A kapélds 4ltal a dinnyefsld miivelése be
van fejezve.

47. §. Holnapok szerinti eldaddsa a dinnye
mavelésnek.

Janudrban

A dinnyendvény életének 4 korszaka van.

1-s6 keléstsl herélésig.

2-dik heréléstél a gyiimoles kitodésig.
3-dik kiotodéstol kifejlésig.

4-dik kifejlésts] érésig.

Minden kor 4llapot bevégzésére egy hénap igé-
nyeltetik , ekép ha dinnyét mdjusban akarsz
enni, annak iiltetését janudr végével vagy februdr
elgjén kell kezdeni, tehst janudr hold utolss
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negyedében kint a paldntds elkészitends, mely
aztin a paldntaba eliiltettetik, a januari palantd-
son a fold csak arasznyi vastag legyen azért,
mert az jobban dtmelegittetik, mint a vastag fold-
réteg.

Februdrban.

A paléntésnak ablaka hideg s boris iddhen
éjjel nappal szalma vagy deszka takardval befe-
detik (38. §.). Tiszta hideg idoben egyediil nappal,
s meleg idsben nappal és éjjel is takaratlan ha-
gyatik. A palanta tovdbbd annak idejében meg-
heréltetik (6. §.) és egy uj meleg 4gyba, melynek
féldje mdr jo két arasznyi, dtiiltettetik , de torzse
a foldbe nem siilyesztetik (37. §. 5. §.).

Martiushan.

A palantds deszkan kiviil korsskoriil forrd viz-
zel tobbszor megontoztetik, (4. §.) a nap mele-
gebben siitvén, ablakai kissé felemeltetnek. A
gyokeken til 1évé penészes fold eltdvolittatik, s
ennek helyébe uj fold jo, mely egész az indakig
felhalmoztatik. ~

E hénapban a kiilon dgyas iiltetés (37.§.) szinte
megkezdetik vékonyabb foldvegyiilettel , mihez

Hold ujsdg elott magok kelesztetnek (40. §.) s
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azok a kiilon dgyakon kiviil is cserepekben, me-
lyek az ablakokban tartatnak, tenyésztetnek, s a
magok a paldntésban eliiltettetnek.

Aprilis.

A paldntds meleg vizzel gyakrabban megon-
toztetik.

A meleg dgyban az inddk, ha gyiimolesot még
nem hoztak, gyiimélesre heréltetnek 9. §).

A kiilon agyakbdl a megherélt paldnta ujjakba,
melyekbe a foldvegyiilet kells vastagsigu, 4tiil-
tettetik (38. 43. §.).

A hangydk, csigdk, és penész balhdk (48. §.)

kiirtatnak.
Szabadbani iiltetéshez a foldvegyiték elkészi-

tetik (33. 34. §.) s a godrsk kidsatnak (36. §.) —
April hé végével pedig e gidriokbe létrdgya hor-
datik,, a fészkek elkészitetnek, mék szératik a
dinnyésre (8. §.) és

Hold ujsdga elott 3 nappal a kelesatett plénta
és cserepekben nivesztett plantdk eliiltettetnek,
az utolsék megheréltetnek s melléjok 4 ujnyi téi-
volsagban ugyanazon fajbél egy pér mag iiltette-
tik (42. §) a paldntdk éjjel a fagy ellen betakar-
tatnak (49. §).

A paldntds felemeltetlk és aldja témasz tétetvén,
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az inddknak kifelé szabad folyas engedtetik, nap-
pal a fedett iiltetvények egészen feltakartatnak,
(49. §.), s a dinnyék ferde novés ellen forgattat-
nak (18. 20. §.).

Méjus.

Séfia napkor meleg dgyban -eltdvolitatnak, a
netdén bekovetkezhetd fagy ellen azonban még
mindig kéznél tartatnak, és sziikség esetében hasz-
naltatnak (58. §.).

A déresipés utdn napfelkolte elétt a takaratlan
paldntdk hideg vizzel kissé megontoztetnek, és
egy par drdra befodetnek. ‘

A szabad iiltetés koriil a fold felbolygattatik,
(44. §.), ha szdrazsdg van, nedvessel felcseréltetik,
(4. §.) szél és baromfi ellen a novények védetnek,
és heréltetnek (6. §.) a dinnyés feltsltetik (45. §.).

Junius.

Idomtalan, és jégtol verett dinnyék leszakitat-
nak, s ha sziilkség, a mdsod herélés megtétetik,
(9. §). A fészkek kozott letaposott fold feldsatik,
(46. §). E hénap derekdn a felesleges gyiimdles
leszedetik (28. §.) s a meghagyott példdnyok a
szelek ellen védetnek , (16. 48. §.) s aldjuk tégla,
vagy egyéb rakatik (21.§.). :
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A dinnyék ferde niovés ellen megforgattatnak,
(21. §.), s ha tetszik bélyegeztetnek (22. §.). A
kora éré dinnyék leszedetnek (23, §.). A dinnyé-
ben mutatkozé ragya kivdjatik (20. §.).

Augusztaus.

A dinnyék érnek (11. 12. 23. §.), tolvajok ellen
szérral, vagy fiivel éjszakdra betakartatnak, a
mag gyiijtetik és félérett dinnyék befszetnek
(53. §), vagy berakatnak (54. §.).

)

September.

A mdsod dinnyék is megérnek, az ¢szi dinnyék
leszedetnek és szaraz helyre fliggesztetnek, avagy
zabba elrejtetnek. A dinnyeszar az utolsé dinnye
bevételével kivagatik, és a godriokben 1évo fold-
vegyiték egy rakdsra kihordatik.

Oktober

Jovd évre fold gyiijtetik, érett tragydval kever-
tetik, és fris 16tragydval befedetik (33. 34. 35.§.).
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November és Decembenr.

A természet pihen, a dinnyész tollat és papirt
vesz, és azt, mit tanult avagy tapasztalt, a jelen
és uté kornak feljegyezi.

48. §« A dinnye ellenségei.

1-sz0r, A tolvajok bérbar ellenségei a dinnyé-
nek, mert ezek az érett gyiimolesot megkiilon-
boztetni ra nem érvén, az éretleneket is lelopjak,
vagy pedig egyre méasra meglékolvan ott hagyjik,
mi valésigos, és a dinnyészetnek azért, mert a
dinnyész kedvét orekre elesiiggesztik s 6t mag-
termd fajoktdl megfosztjik, legtobbet drté barbér-
sdg ; ezek tobbnyire hdzi cselédekbsl dllanak,

Tovabba vannak tréfa tolvajok is, kik vastag
tréfdt tének az dltal, hogy aszenvedélyes dinnyészt
orométol, mi legszebb jutalma lett volna, meg-
fosztanddk a dinnyéket meglopjdk; a- térvénynek

A dinnye tolvalok ellen szigortinak kell lenni,
és ott egyediil a meglopatott dinnyész becsiilheti
meg az okozott kart.

A tolvajok ellen legblztosabb szer a nem ﬁtog-
tatds, és a valfaju gyiimolesoknek eJelte gazzali
betakardsa.

2-szor. A hangydk, melyek kora - tavaszkor,
midén még egyebet enni nem kapnak, a dinnye
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paldntdt leragjak, kiilonosen pusztitanak a paldn-
tdsokban, és ott, hol a dinnyenévény hideg ellen
befédve van, 6k is a hideg ellen a f6dél ala hi-
zodvén a dinnyén elrdgédnak. Ezeket kiirtani nem
javallom azért, mert kiilonben hasznos és tiszte-
letremélté munkds dllatkdk, hanem javallom a
paldntdsokba, és fodonyok ald kenyér morzsalé-
kot avagy szalonna bért tenni, melyek ennek
emésztéséhez hozzd fogvin, a novénynek békét
hagynak.®

Egyébirdnt kényessvel vegyitett diszné zsirral,
mely borsényi nagysdgban a gyokhoz ragasz-
tandd , a hangydk kipusztithaték.

3-szor. A vakandok, mely a dinnye wvét ald
turva, a paldntdt elhervastha s az kivész; ez ellen
rogton érkezé segitség : a vakand lyukdnak fold-
deli betomése, és a paldntdnak még magdhoz jo, a
forrésdg elleni betakarasa. Mondjéik, hogy léfej-

-csont ha botra tétetik , szinte elhajtja a vakandot,

lehet, hogy az éles halldst 4llat azon zugést, melyet
a léfejesont iiregébe tédulé légvonat okoz, nem
tiirhetvén, eltdvozik.

Ha mindazondltal félhets, hogy a vakand a
dinnyésben turkélni fog, czélszerii a dinnyepaldn-
tét palezikdkkal koriil dugdosni, mely pélezikdk
a dinnye novekedtével kiszedendsk.

Erre legalkalmasabb a sz016 venyege, melynek
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két vége két kézbe fogva, fél iv alakba hajtatik,
¢és a dinnyepaldnta felett a foldbe dugatik, ily
vesszd egy paldntdhoz keresztbe alkalmazva 3 —4
szuratik, aképen, hogy azok épen a paldnta folott
mintegy ernyét képezve, azt a jégveréstsl is meg-
ovjdk , és az iigyetlen jirék vagy oktalan dllatok
letiprasa ellen is védjék.

Egyébirdnt a vakandot, ha a novény tirdsa el-
len kiilonben védve van, a dinnyésben kedves
vendégnek kell tekinteni, mert a dinnyének kii-
lonben értalmas férgeket irtja ki, és tobbnyire
ott mutatkozik , hol ily férgek nagyobb mérték-
ben léteznek , és tirdsdval a foldet miveli is.

4-szer. A méztelen és hajlékos csigdk, melyek
bozétos helyeken nagyobb mennyiségben terem-
vén, adinnyenovényt leragjdk ; kiilonosen a méz-
telen csigak, melyek szérd vakarékbol készitett
foldvegyiilettel elldtott paldntésban megteremvén,
észrevétleniil rejlenek, és torténik, hogy egy kora
reggel az egész paldntdst lerdgjak. Ezek ellen
sziikséges a paldntdsokban tokéletes érettségii
fold alkalmazasa, s azoknak a sovényektdl tdvo-
labbi helyekre készitése. Es a paléntdsnak gya-
kori kutatésa. :

5-sz6r. Loétetiik , a fészekbe alkalmazott 16ga-
néjban termenek, és a paldntdkat ald térvdn, ki-
irtjdk. Ezek ellen czélszerii a létrdgydra egy kis
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oltatlan mész alkalmazdsa, a létetiinek a vakand
nagy ellensége,

6-szor A kutyak, tyukok , és macskéik , melyek
a trdgyds foldben terms bogarakat kxkotorvan
a tytkok pedig a poros fildben f6rodvén , a
palantdt is kikaparjik , Ezek ellen a 3-dik. pont-
ban érintett venyege alkalmazandg.

7-szer A penész balkdk, ezek a csekely rétegii
fdldvegyu\etén dltal ‘a paldntdsban 1évs ganéjbol
sziarmazvan, millié szdmra lepik meg a paldntdst,
oly aprék hogy szemmel alig l4thatdk , és ugran-
dozva terjeszkednek, tovibbd a paldntast meglep-
vén elhitvanyitjdk , mire az kivész. Fzek ellen
a paldntas szdraz hamuval behintendo.
~ 8-szor. A jég, ragya, hideg, forrésdg, nap-
szirds és szél. Hideg ellen a fodonysk alkalma-
zandék. Jég ellen a 3-dik pontban érintett venyege
ernyon kiviil siiriibb iiltetés dltal és segéd iiltet-
vényekkel lehet segiteni ( 8. 36. §, ).

Y-szer. A liszt féreg: ez sdrghs szinii kemény
sima bori, elsl hat labakkal és hatdl faresticsesal.
E féreg, mely leginkdbb a juh trigy4dban thmad,
magit a fo-gyokbe firja és azt beliilrél emésati.
Ez ellen ha kordn észrevétetik , legjobb a foldet a
novénytsl elkaparni, és ha még magét abba egé~
szen be nem vonta, kihuzni s a névény mellé fris



= @

foldet adni. De miutdn ez ritkdn sikeriil, a p6tmag
vagy pét paldnta ajénltatik (42. §.).

10-szer. A Pajod (ebbol fejlik a cs’erebogé.r), va-
lamint a cserebogdr a fiban, ugy ez a foldben
iszonyu pusztitdsokat tesz; egy helyen hova a to-
jésok lerakattak , tobb tdmad, onnét harapédzé
kor alakban terjeszti pusztitdsdt, és ha eleje nem
vétetik, az egész dinnyét (tavasz vetés tabldkat is)
kipusztitja. Ezt ki kell 4sni, s mint a krumplit
kiszedegetni, vagy azon koér, melyet formélni kez-
dett, koril drkolandé s afoldbe beliilre hdnyando.
Es a fii a dinnyéshol tokéletesen ki nem irtands,
hogy egyéb tiplija is lévén, a dinnyét mellszze
(44. §.). Pajod bogar ellen tandcsos a dinnyést
dszkor disznékkal jol feltiratni.

11-szer. A vetésféreg, ez komorzold meztelen
és kovér alkatu féreg, tobbnyire korbe zsugorodva
taldltatik, magdt éjel a foldon 4t firja, és a diny-
nyepaléntit lerdgvan, mds fészekre megy, hol
ismét a foldbe bivik, s pusztitdsat ily médon foly-
tatja. Ksarevehetni azon apré lynkakrol, melyet a
novény koriil a foldbe, s kibuvas alkalméval hagy
maga utdn. A mint a pusztitds elsé jelei mutat-
koznak, azon helyen a fold kézzel széthontatvin,
kénnyen red lehet akadni. Egykor én ily férget
szét taposvan, abbél egy jo darab fiiszdl jott ki,
mibgl ldthatni, mily mohén falja a pa17é'ntét 18

HOITSSY DINNYETAN
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magéba. Kiilsnben itt is a pétpalinta és pétmag
hasznos szolgélatot tesz.

Ataldban minden férgek ellen javallom a dinnye
tove alg feeske gandjt és fecske fészek port tenni,
melytsl a férgek eltdvoznak, ez 4llitds mellett
harezol p. o. a giliszta, melyet ha a gyermeknek
porré torve beadnak , abbdl a gilisztdk elmennek;
s fecskeganéj konnyen gyiijthets, akép, ha a fecske
fészkek ald egy szakajté fiiggesztetik, melybe a
fiatal feeskék tragydja hullni fog.

49. §. Dinnye fodony.

Midén a mag a szabadban iiltettetett, sziikség
befidni, hogy a fold ki ne szdradjon, tovabbd a
palintdt hervadds és dér ellen szinte be kell gyak-
ran fodni, mihez legalkalmasabb :

1-sz6r: Uveg harangok, melyek iiveghutdkban
megrendelendsk.

2-szor. A cserép fodsny, mely feliil lyukas le-
gyen, de ezen lynkra is f6kép fagyos szelek al-
kalméval régecske teends, a fodony alacsony és
széles legyen.

3-szor. Szakajték, ezek azonban meleget nem
tartanak , s alattuk a paldnta nagyobb hidegben
megfagy.

4-szer. Holmi cserepek, rongyok, deszkafickok,
sz6éval minden a mi takard, utols¢ esetben, ha més
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nincsen , fiivek : u. m. lapu, gallyak , egy marék
z6ld fii, és homok, melyekkel a plénta a szabad
lég befolyésétél eltakartatlk

A fodonysk alkalmazdsihoz gondossdg kivan-
tatik : t. i. a hideg ellen a betakards el nem mu-
lasztandd , de a meleg bejottével a takars azonnal
leveends.

90. §. A gorogdinnyérol.

Dinnye iréink eddig a gérogdinnyévelmem so-
kat bibelédtek, s ez szemiikre hinyatvén, magokat
azzal mentegetik, hogy annak termelésében semmi
mesterség sem rejlik; pedig bdr a sdrgadinnyének
e feletti elényét vitatni jératlansdgot tanusitana,
hasonlé jaratlansdgnak tuIaJdomtom a gorogdiny-
nye tenyésztésének megvetését is.

Mert a gbrogdinnye trigyds foldbe nem iiltet-
hets mert a gorogdinnye semmiféle plpmselést
herélest ‘kivéve az egy sajdtnemii  tragydzdst,
meg nem tiir, és azért a tett prébak a kiilonben
j6 akaratu, iigyes , de e tekintetben jératlan ker-
tész tigyekezetét meghiusitottdk ; azért nagy bo-
szankoddssal kimondatott red az anatema, mi
abbél allott ,a gorogdinnye termesztéseben nin-
csen semmi remekelds vigj kapaval fel egy han-
tot, forditsd meg helyén, dugd belea mag?clt és meg
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van. Pedig valljuk meg, hogy a girsgdinnye sok
tekintetben a sirgdval vetekedik. Annak nagyra
termett kiilseje bémulatot gerjeszt, keményebb
haja a szallitdsra tetemes elony , felséges husa ét-
vagyot gerjeszt, édes hiis és bo leve szomjat €l-
vezettel olt. A gorogdinnye féléretten padldson
zabban, vagy pinczében szdraz homokban kard-
csonyig eltarthaté , hol meg is érik. A gérogdiny-
nyét, minthogy az a gyomort erdsiti, barmily be-
teg bizonyos mértékben artalom nélkiil eheti,
minél fogva tartés haszndlatu, azért annak neme-
sitéssel parosult tenyésztése a dinnyésznek még
azért is kotelessége, mert attél a sdrgadinnye pa-
rosulds 4ltal husossdgot és levességet nyer.

A girogdinnye a ganéjos foldet csak ugy tiiri,
ha fogyoke eleven foldben van, azért az bir a
korédny érdekében palantdsban kelesztends, mégis
mielobb szabadba iiltetends, hol tiszta gyegfol-
det kivén , de minthogy gyepfold nem mindeniitt
taldltatik oly kovér, melyhél nagy példdnyok te-
remnének, sziikséges azt trigydzni; mi eképen
torténik , midén mdr a novény gyokét mélyen a
foldbe verte, akkor a fold a gyok koriil mintegy
arasznyi mélységre és 4 arasznyi té.volsé,gra el-
szedetik, a godor egy kandlnyi konyhaséval meg-
s6zatik, és kitelhets legérettebb mdrgas folddel
vegyitett 16 avagy juh trdgydval, avagy juh bo-
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gyokkal kipétoltatik, mely trigya azutdn ismét
anyafolddel befédendo.

A girdgdinnyét herélni nem kell, mert a sdr-
gadinnye novénynél gyengéb alkatu 1évén, gyii-
molesét rogton megtermi; ugyanezen okbdlisnem
oreg, hanem uj magok iiltetendsk.

A girogdinnyét 6ntozni is sziikséges.

A gorogdinnye érettségének jelensége : a leve-
lek halavdnyoddsa, a dinnye csutaktdl szdmitva 3
bajusz tokéletes elszdraddsa, a dinnye stlydnak
kionnyebbedése, a gyiimoles tenyérre ejtegetése,
vagy pedig egy tenyéren tartds, s amdsik tenyérrel
oldalt vetegetés alkalmdval annak bizonyos ren-
gése, héjanak a koromnyomds alatti be nem haj-
ldsa, két tenyér kozott a bimbos végén is Ossze-
nyomds alkalmdval a belsének észrevehets rop-
panésa, kopogtatds alkalméval nem tompa, hanem
éles és koppané hangaddsa, 1ékolds avagy felmet-

“szés alkalmdval a héj ropogisa.

A gorogdinnyének legnagyobb ellensége a liszt-
féreg, mely 3—4-ivel a fogyoket atfirva a pa-
linta vesztét elsidézi. Azért a pétmag iiltetés itt
is felette ajénlatos.

51. §. A dinnyefajokrol dtaldban.

Dinnyészeink kizleményeikben a dinnyelajok
megnevezését ritkdn mulasztjdk el, azonban ugy
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latszik inkdbb feliiletes, mint okszeri nézethol
tobbféle czifra, részint idegen nyelvekbdl kilesis-
nozott érthetlen, részint ismeretesebb egyének
altal haszndlt idealis neveket elrecitdlnak, és mi
a dinnyészetben jdratlanokndl nem csekély elé-
gedetlenséget okoz, a dinnyefajok tobbnyire isme-
retre vezetd jegyzetek nélkiil mondatnak el, holott
a nevek tuddsa csak az altal nyer érdeket, ha
azzal ismeret van egybekitve, mert kiilonben ugy
jar vele az ember , mint az egyszeri paléez kocsis,
ki urdt arra kérte, hogy ha vérosha mennek, a
vendégfogadéban ebédre nekie zuspeist adasson,
mit meg i3 kapott ugyan, de midén ura a kocsira
iilvén kérdezte - ,hat j6 volt e a zuspeis,“ ,arra
egész nehesteléssel azt felelte : ,biz a csak bab
volt uram®. Azért jénak litom a fajokat tulajdo-
naik szerint, ésnem csupdn név fitogtatdshsl meg-
kiilsnboztetni, 4mbér e részbeni jératlansdgomat
bevallani ezért vagyok kiteles, hogy annak toké--
letes hitel ne adassék, és inkabb csak alapjdul
szolgdljon a dinnyészet e téreni okvetlen sziiksé-
ges ismeretet terjesztésének , valamint igen sajnd-
lom, hogy a leirdshoz ismeretesebb neveket ra-
gasztani képes nem vagyok.

Leginkébb sziiksége van a dinnyésznek a fajok
megkiilonbiztethetésére a magrdl iiltetés alkal-
maval, azért, hogy esak az ohajtott fajok magjait
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iiltesse. A kelési idoérél, hogy tudja, melyeket
kelletik a kikeltek koziil felhaszndlni, s ugyan-
ezen okbdl amaglevél, feljodési idd, inda és rendes
levelekrol.

1-sz6r. A magok :

a) széles nagyok , kizonségesebb sdrga fajok;
b) keskeny hossziik, keményhaju témott nemesebb
fajok; c) széles aprék, gombolyii nyomottak ; d)
keskeny aprék, apré nemes fajok ; e) simik, sima
fajok ; f) gyiirsttek, gerezdes nemesebb fajok; g)
hérom éliiek , nagyon eserhaji vagy ptipos nemes
fajok ; h) selyem tapintdsu fehérek, illatos, de nem
édes fajok ; i) vildgos sdrgik, aranysdrga fajok.

2-szor. Kelési idére nézve : a) kora keldk, a
kiiz‘dnségesebb, és zold, tovabba sima fajok; b)
kozép kelok, a sima nemesebb fajok; ¢) uté kelsk,
a vernyeges béli és igen cserhaji avagy gerezdes
fajok, és iiveghusiiak.

3-szor. A maglevelek : a) széles nagyok , z6ld~-
belti és kozonséges fajok; b) keskeny hosszuk,
nemesebb fajok ; ¢) keskeny aprck, apré fajok, és
tok alaku nagyobb finom fajok; d) simék, sima
fajok ; e) eresek, kotott fajok; f) fodrosok, gerez-
des fajok; g) ferde alakuak, pupos és nagy ge-
rezdes fajok.

4-szer. Fejlodési idére nézve : a) hirtelen fel-
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névok , a z6ld és kozonséges fajok; b) lassan fej-
16d6k, nemesebb fajok,

5-szir. Indakra nézve : a) bokros és égtelé nyu-‘
16k, nemesebb gerezdes és gyiirott nagy fajok ; b)
elteriilsk, apré fajok ; ¢) vastagok , nagy fajok; d)
vékonyak , apré fajok; e) nytldnk dgatlanok, ne-
mesebb nagy fajok; f) dgasak, apré fajok és ko-
zonségesek ; g) nyuldnkok, hosszu fajok.

6-szor. Rendes elslevelek : a) simak, kozonsé-
ges fajok; b) gyiirsttek, nemesebb fajok ; ¢) csip-
kések, gerezdes fajok ; d) hosszusak, hosszu fajok;
e) gombolyiik, gombolyi fajok ; f) kovérek , ne-
mesebb fajok; g) vékonyak, apré és kozinségesek;
h) szabélyos alakuak, rendes novésii fajok; i) sza-
bdlytalan alakuak, gerezdes és putpos fajok; k)
vildgos zdldek, kora éré kizonségesebb fajok és
1) vernyeges sotét zoldek, utééré nemesebb fajok ;
m) tolesér alakuak, veresbéli keleti fajok ; van-
nak ezenkiviil rendetleniil csipkézett hegyes és
gondor alaku dtlatszé vastag erekkel fényes le-
velek is, és én ugy hiszem, hogy ezek az eredeti
fajok, a tobbiek részint a gordgdinnye, részint
tok és ugorkdval pdrositottak, a mint t. i leve-
leik ezekhez hasonlitanak.

Egy¢birdnt mindezekbél a fajokra eldonté ko-
vetkeztetést hozni egyelére nem lehet.
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Jelenkori nevezetesebb dinnyefajaink név sze-
rint ezek':- .
1. Amerikai anandsz, melynek hiisa zold, igen
leveses és zamatos, kicsi és gombalyii, kiilseje akkor
is ha megérik zold. E faj igen szapora és kora
éré.
2. Turkesztani muskotdly , gombolyii kozép
nagysagu, z6ldhust, igen leves és zamatos, érett
kordban kiilszine megsdrgul, kora éré.
3 Versaillesi, magyarosan angol zéldes, kanta-
lup-gimbplyii, zildeshust, igen leves és zamatos,
kozép nagysdgi, kései, érett kordban kiil szine
sdrga.
4. Mészéros vagy dalmat muskatdly, hosszu,
veressdrga, teljeshust, tokéletes érett csak akkor,
ha kiiltapintdsra ldgy.
5. Prescort kantalup. Igen bibircsos, sargahusi,
érett alapotban megsdrgul, nagy gombalyii faj.
6. Cserhaj kantalup , igen nagyra meg né.
7. Zi1d muskatdly, hosszu, igen erés és kelle-
mes szagu. S6tétzold szine éréskor megsdrgul.
8. Vékonyhéju gorsg.
9. Fogarassyféle apré fekete magi gorog.
10. Viroses sdrga apré magi gorog.
11. Oriési fekete, nagyobb magt gorig.

12 Fehérbéli gorog. o
13. Sérgabélit gorog.
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52. §. Dinnyevdsdr.

Piaczra minél korabban viszel dinnyét, annal
nagyobb dron adhatod el, azért a lehetsleg kordn
kell azt termelni. Egyébirant a dinnyepiacz 4
féle lehet.

1-szor. Olesé. 2. vilogatd s dragdbb. 3. kozel.
4. Tévollévo ; olesé piaczra kozonséges kerti, és
gorogdinnyét termelj. Dragabb piaczra nemesebb
- sargdkat termelj, s gorogoket csak ugy, ha azo-
kat nagyra termelheted. Kozel piacz legtobbet ér,
¢és e mellett dinnyét nyereséggel termelhetsz. Ta-
vol piaczra cserhaju, vagy gorogdinnyéket ter-
melj, mert a sima fajok héjai elrutilvdn, mint a
szemnek nem kedvezok, kelendék sem lesznek.

53. §. Dinnye fozott.

A vastag husu és haju cser dinnyéket, vagy a
kiviil sima, de beldl vastag taplés héjui dinnyéket,
kiilonosen pedig azokat, melyek meghasadtak és
igy veszendék, az érettlenség azon fokdn, middén
mér a hus a kell6 szint megnyerte ; avagy az érett
de keményhéju dinnyék héjait meg kell hdmozni,
aképen, hogy azon a héj fis részébsl mi sem ma-
radjon, tovdbbd a hist egész addig, mig ligy, le
kell réla faragni, ebbdl azutan aprébb szeleteket
kell késziteni, mely szeletek J, résznyi igazi tiszta
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tehér horeczettel vegyitett vizben addig fézetnek,
hogy é4tfove lesznek ugyan, de keménységbél mit
sem veszitvén, egyediil hajlékonysigot nyernek.
Es meglévén, az eczet és viz rélok lesziiretik, s
egy fedett edénybe tétetnek, ha még nagyon el-
fozve ninesenek, ha pedig mdr elfézve lennének,
azonnal hiilhets dlapotha tétetnek. Ekkor annyi
viz vétetik ,. mennyi az arra alkalmazandé edény-
ben a dinnye héjakra ontetvén, azt belepi, ezen
vizbe egy meszelyre 2 fontot szdmitva, czukor
tétetik , mely czukor, a hab folytonosan szedetvén
réla, mindaddig féraltatik, mig tajtékot ad. Midén
a czukor eképen a tajtéktél megtisztitatott, azon
forrén a viztsl ismét lesziirott dinnyeszeletekre
ontetik, és befodetvén eltétetik , mds nap a czukor-
1¢ lesziiretik, és ismét a habtoli tisztuldsig forral-
tatik, s ismét a dinnyére ontetik. E miitkédés mind-
addig ismételtetik , mig a dinnyeszeletek tokéle-
tes atlatszésdgot nyernek, mert ha a szelet kozepén
csak egy hajszalnyi homédlyossdg volna is, ez annak
a jele, hogy #tféve nincsen ; ésily dlapotban elsbb
utébb forrdsba s végre eczetesedésbe jovend, mi,
ha minden iparkodds mellett is bekovetkeznék,
akkor a dinnyék ujra atfézendsk, mely alkalom-
mal fehér j jeges alakot nyernek ugyan, de a mint
elhiilnek, el6bbi sziniiket azonnal visszanyerendik.
Vigydzni kell végre arra is, hogy a dinnye befs-
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zés kozben el ne eczetesedjék, és e czélbol az
edény minden lesziirés utdn lesblitends, mert a
rajta maradt 16 megszokott eczetesedni; tovdbbd
egy napndl tovdbb &llani hagyni nem kell, mert
igy is megeczetesedik, hanem minden 24 vagy 12
éraban a levét altal kell forralni. Az eképen dt-
fott dinnye egy széles nyilasu iivegbe egymésra
fektetve rakatik , s a czukorlé rasntve, papirossal
bekdttetik. Sziikséges a dinnyeszeleteket egy-
mésra fektetni azért, mert ha ezek hosszaval du-
gatnak be egymds mellé, akkor fogyasztds alkal-
maval a kihtzott szelet helyére a czukorlé leszdl-
vén, a megmaradott szeletek felss vége fedetlen
marad, s imelgos alapotba esik, a 1ébeontés al-
kalmdval tdmadt léghézagokat egy vékony és
hegyes pdlezika segitségével sziikség betslteni.

Az eképen elkészitett dinnye a legnemesebb
befozstteket, ugy diszre valamint élvre nézve is
foliilmulja, a dinnyeszeletek természetes nyers
dinnye hushoz hasonlék, és azokon a legkisebb
erecske is csinosan és csdbitélag mutatja 4t ma-
gét. A dinnyehus az inynek olvadékony és sima
érintést okozvin, kedves eledel, s szelid illatja
feliil mulvdn minden egyéb illatot, ebéd elétt ét-
vagyat hoz, és ebéd végén mint utécsemege a
szdjnak és gyomornak dllandéul kedves érzést
tart fel.




— 109 —

Ezenkiviil tékozldssal sem jar, mert a czukorlé
mértdsokba vagy egyéb ételekbe édesitonek hasz-
naltatvdn, az eledelnek kedves izt, vagy ¢ b:)rba
vegyitetvén nemes italt ad.

Tovdbbé e csemege a gyomor emésztést elo-
segiti, és szorulds ellen haszndlhaté kedves orvos-
S4g.

Végre a jol elkészitett dinnye fozet, éveken
4ltal eltarthaté s akkor is midén megeczetesedett,
élvezetes.

A dinnyét eczet nélkiil is befézik czukorba
azért, mert az igy tartésabb szinét és illatjat job-
ban megtartja, de ez imelgés izii, s azért sziiksé-
ges azt czitromlével felelegyiteni, bér igy is a
gyomornak kénnyen ért.

Az eczetes viz, mely a dinnyérél lesziiretett, azon
melegen az eczetidgyra ontetvén, jé illatu ecze-
tet ad.

Az eczetnek pedig azért kell tiszta fehérnek
lenni, mert az kiilonhen a dinnyét bepiszkolja.

54. §. A dinnyerakal.

A dinnyerakat igy késziil : készits emlitett
érettségii és minGségii dinnyébol minél vastagabb
szeleteket azon médon, melylyel abefozottet, ezen
szeleteket, azutén egy széles iiveg edénybe’akép
rakd torott czukor kozé, hogy minden darab, va-
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lamint az iiveg kozott is czukor legyen, azutan
hints erre mintegy két ujnyi vastagsdgra czukor-
port, kossd be papir fedéllel, s tedd el. Evekig el-
terthatod, csakhogy midén egy darabot kiveszel,
helyét czukorporral hintsd be. Ez a legfinomabb
csemegéd lesz. '

55. §. A dinnyének egyéb hasznai.

A dinnyés méhes kizelében annyibél tesz hasz-
nos szolgalatot, hogy folytonosan virdgozvan, a
méheknek 4lland¢ taplilékot nyijt, és széles le-
velei alatt a méhek viharos és esos idskben foly-
tonosan legelészvén, a készet nem fogyasztjdk, sot
abbdl talin mézelnek is.

Az apré zold dinnyéeskék, ha azok nem ra-
gydsak , ugorka gyandnt besavanyithaték. A
dinnyemagot a tytkok kiilondsen kedvelik. A kii-
Ionben hasznavehetlen dinnyéket a tehenek  és
sertések kiilonosen kedvelik, és a hizéba szdnt
sertésnek j6 emésztést és étvagyat szerez, a diszné
hisa pedig kedves és édes izt nyer tole.

56. §. Uto figyelmestetés.

Részszerint az iiltetési s kora herélési, részsze-
rint pedig a nem ontozési médorndl fogva, az ezen
munkaban feldllitott rendszer melletti iiltetvény
eleinte diszleni nem szokott, a paldntdk torpék, a
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levelek lankadtak, zsugorodottak lesznek, és leg-
ink4bb azzal, hogy barna leveleik hegyét a he-
lyett, hogy az égfelé emelnék, a f5ldig hanyat ko-
nyitjdk , megkiilonboztetik magukat a kiilsnben
kezelt novényektsl, s ezen dllapotot oly hossza-
dalmasan tartjak meg, hogy a nem probélt mii-
vész a termés sikere felett kételkedni s kétséghbe
esni kezd, a dinnyész collegék éltal pedig giinyol-
tatik.

Azonban épen akkor, midén a kétségbeesés
tetopontjara hagott, a koczka fordul a novény,
mely eddig magét izmositd, s a foldben erdsité
meg, egyszerre kovér biitykéket mutat , melyek
azonnal gyiimolesesel , s virdgokkal gazdagon
megrakott inddkba fejlédnek , mely inddk a mér
magokkal termett gyiiméles gyors fejlesztése mel-
lett szdémtalan mellék inddkba eszlanak fel, izmos
terebélyes ép leveleikkel a dinnyést bémulatos
rogtonzéssel takarjak be, mely levelek eleinte a
gylimdlesot a vildg szemei elsl elrejtik; és a
dinnyésnek ismét Sesdrlandé medds szint adnak,
mig végre azok alél a mintegy biivészi erével elé
idézett roppant nagysdgu és remek alaku dinnyék
ismét megjelennek, a mikor a dinnyész collegdk
esze megakad.

A
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57. §. Csiperke (Champignon ).

Az ekép késziilt dinnyés gombdt is szokott bé-
ven termeni, melyet midén az ember észrevesz,
a f6ldbsl kihizni alig enged, hanem naponta 11
ora tdjban azon helyen, hol mér egy par termett,
a f6ldon bizonyos emelkedést okoz, mely felva-
jatvén, az ott 1évé gombdk késsel kimetszetnek.

58. §. Iddjoslat a dinnyészethes.

1-sz6r. Lucza jéslat kovetkezéképen készitends :
Lucza naptél kardcsonyig van 12 (feltiinsleg val-
tozékony id6jdrdsii), nap minden nap egy hénapot
képvisel ; tehdt fel kell jegyezni naponkint is 6rén-
kint is az idgjérast, s azt a jéslatban az év hénap-
jaira soronkint alkalmazni, s kiilondsen kell
iigyelni : 3. 4. és 5-ik napokra, mint mart..apr.
és mdjus hénapokban jellenskre. *

2-szor. Mdtyas naptdl kell még lenni 40 dér-
nek , mely szam, ha tavaszkor nem adta ki magit,
kiadja nyaron, s ha mdskép nem, jégesivel.

3-szor. Vincze nap ha borus, dinnyére nem lesz
kedvezd nydr.

4-szer. Holdv4ltozds ha vasirnapra esik, azon
negyed bortis, komor és tavaszkor hideg lesz, a
masod heréléssel nem kell sietni (9. §).
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5-sz6r, Tavaszkor mindaddig mig verebek , ha
négyenkint is csoportosodnak, meleget ne vérj.

6-szor. Tavaszkor mig varjak, szarkdk, czine-
gék, és egyéb erdei madarak kertedben mutat-
koznak, hidegtol tarts.

7-szer. Kora zengés, késé tavasz.

8-szor. Tavaszkor, ha a méh mélyen halgat,
hideget jelent; ellenben ha jétszik, jé idot varj.

9-szer. Okor nyélhoz hasonlé pékhalok, ha a
levegében szdllonganak , tartés szdrazsdgot, ta-
vaszkor pedig hideget jelent.

10-szer. Mdjusban e hérom napok -Pongricz
Szervécez, Bonifdcz, mint holdfogytdnak utolsé
napjai, deret szoktak hozni; ha az ég tiszta, paldn-
taidat éjszakara takard be.

11-szer. Ha gyakori s a porfelleget magasra
nyujté forgészelek jarnak, szdrazsdgot, s tavasz-
kor hideget jelent.

12-szer. Ha a tdvolban magasra tornyosodé fel-
hoket latsz, tartés esézésre szamolj s tavaszkor
melegre. '

13-szor. Ha a vakand nagyobb sziinet utén
tirni kezd, esézésre, és tavaszkor melegre szdmolj.

14-szer. Ha a trigya vagy trdgyas fészkek
felett repkedd bogérrajok mutatkoznak, tartds
¢és meleg esot virj.

15-sz6r. Ha nyungatkor a borult égen a nap 3
HOITSSY DINNYETAN. 8



— 114 —

helyen vildgit 4t, akép mint ha hérom helyen
lenne nap, akkor tartés hideg esézésre szdmolj.

16-szor. Ha paldntdid tavaszkor fonnyadnak,
nyaron pedig a dinnye levelek mint ha lefordztat-
tak volna lekonyulnak, hdrom nap alatt esét vérj,

17-szer. Minél tartésabb az iddjérds melyben
vagyunk, annél kordbban mutatkoznak a véltozds
imént felhozott jésai.



5 2

S

MUTATO
az uj dinnyetanhoaz

- S R S DR S B

. A dinnye bolcso;u, haszna 8 befolyésa az cmben

testre, 6rés ideje ....oviieriaiareiianiiianaaas ¥

. Fogyvk, a fogyoknek a foldbe mclyen nyiilnia nem

BZBDAM. oo b niios sdapird ) < xie e dniisio: oof s acors win st afypo &
A gyokerek mindsége, s a fold nemekrol melyekben
a gyokerek tenyésztetnek, mikép képzidik a tdpldlo
nedv & noveényben  ...eeiieer e eionseaationn.

. Az ontozés kdros, a palantzisbam ontozés, elkeriilhet-

len esetbeni ontozés modjai. Pirhuzam az elsé és
egyéb Ontoz68 KOZE vovu.vus orainns srinasieins .

. A torzsrél, melynek magasra nyilni nem szabad , a

torzs rodhaddsrol. A hangyaik drtanak a torzsnek
ezek elharitdsa +..oes sossaesscinaiiians pansen
Herélés a dinnyetenyésztés lényeges elémozditéja, a
herélés ideje és médja, a gérogdinnye nem herélendd.

S. Inda-takardk. .. .es oo se vematisahndie s aadh b

§. A mdk és kender mint segéd iiltetmények, azoknak a

dinnyére befolydsa €5 haszna  ...eeo woee arrene

11

14

17
19



=~ Y -

. A mdsod- és harmad herélés, esonkitdsok esekély ki-

vétellel nem teenddk, a madzag inda, sarj inda, sza-
lag inda, inda hervadds .....c.oveeives #v Loy i

. A maglevél, mi van drtalmdra a maglevélnek .....
. A levelekrol s annak ellenségeirsl, a levelek tiidei a

novénynek , diszei a kertnek , s a tenydsztésuek s
nemesitésnek eldsegitéi ........00. . s ris e v
A bajusz, ha szapora gytimblestt akarunk a bajuszt
szokds leesipni, a bajusz elszdraddsdrol lehet itélni
a gyfimbles drettedgdre ..u. .. i i i mnaai

. A virdg, him és ném virdg, a két nembeli virdg kézo-

1. §.

15. §.

16. §.
17. §!
18. §.

19. §.

20. §

o s
22. §. A 'dinnyehéjak meghasaddsa, annak orvosldsa, a

siilése, bogarak s szél befolydsa a kozosiilésre, a
KOSUABRIYL % v ot oy R e e ae DT
A virdgok pdrosuldsa, dltali el- s dtfajulds, ezen fa-
julds elhdritdsa, a gorogdinnyének befolydsa a sdrga
nemesitésére, valamint a sdrgdnak a gordgdinnye el-
fajuldsdra, a vil fajok eltlinésérél, s ujak megjele-

ndgdefl NS SR et = ey e
A szél a virdgokban nagy kdrt tesz, ezen kdrok elhd-
ritdsdnak médjai ....... .0 P o e e

Ataldnos jegyzeteka virdgokrol s azokkali bandsméd

A dinnye gyiimolesrd! dtaldban ..., ... ... "o
A dinnye alkat részei :a) Csutak mindennemii meg-
sériilést6l ovando. ‘A csutak megsériil hengerités al-
kalméval. Mikép kell ¢ miitétet végezni, hogy a csu-
tak ne sériiljon. A csutaknak drt a ragya, jég, nap-
szurds; ezek ellen ovoszer. A csutak egyéb ellenségei.
Ha a dinnye megérett a csutak attél elvdlik .. ... =
A dinmyehéj, ennek diszérél, a dinnyehdjak kiilomb-
ségérol, mely héji dinnyék legesinosabbak , legéde-
sebbek , szin- és illatoshbak ~....... 0 0
Az eghaﬂatnak , s foldnek a dinnyehéj alakjdra s
dtalakuldsdra befolydsa , a dmnyebéJ elferdiilésénck
okai ennek megel8zése s orvosldsa ..... ...... e
‘A dinnye ferde ndvése, annak oka, orvosldsa ......

dinnyehéjak szimozdsa, rajafeliratokkal ellitdsa . .

Lap.

22
25

27

30

31

32

36
34
37

38

43

46



23.

24,

25,

26.
27.

28.

31,

32,
33.

35.

@ o« o

— 117 —

. ‘A dinnyehéjrél megismerni az érett dinnyét, a diny-

nyék lékoldsdrol -~ ...c.viivinen ve R VIOEIRG &,

. ‘A dinnye husa , -annak faj szerinti kiilombsége, szin,

iz, illat, levesség , szeszesség , tomottségre nézve. Az
tiveg vagy kocsonya és kéczos husi dinnyék. Sava-
nyt és szagos dinnyékrél ..., b BV I e 4
A mag , a dinnye mely részében terem a legtokélete-
sebb ', mely részében a nemest hozé és fajtarto
mag , mikép kell a magokat elkdsziteni, s tiltetésig
SIENIN® “3 %0 1 TSt esa T taat g bites e JPRVRGRA Ao,

. ‘Hiny éves mag iiltetendd, mennyire alkalmazandé az

a strga és gorogdinnydkre nézve Lol

. Hold befolydsa a névényre, s annak a tenyé‘sztesnéh

figyelembe vétele ......... . oiiiiiianinii,

. Egy fészékbe hdny paldnta s ezen hdny gyﬂmblcs ha-

gyando , értekezés a tépvezeto organumok alakuld-
BREOE < * ¢ Co2eiete soidcd it bt 38813 vyt PSRN,

. A dinnye elfa_]ulésdnak okaP’ .5
.- A dinnyés fekvése ; a keleti avagy nyugotl é,rnyék e
“kdrosabb a dmnyésre ? a keleti drnyék mennyire

patikndgen . . s oo SPPI EOEOF, HIRBIRTEN 4,

. A dinnyének val6 foldrsl dtahiban a mards agyagrél

KIUBUREN ™ %%t A AR S e SHRER Vil

. A dinnye egy foldben egymds utdn tobbszir alig si-

keriil , ennek oka ¢s orvosldsi kisérletek ; a azén ve-
gy1tek és a valté mivelésr8l ..l o000t ean

. Fold s trdgya nemekrol, részletesen a maddr trégyék

mint féreg irtdk, misod tragydzds ...eoeeiniiinns

. Erettlen fold keverékrbl. O Yo foe Vo
. A fold befolydsa & dinnyé Iris szinére .......
. A kells legmérséklst e]mdéz&e a triagyds, dmnye

godrok elkészitése a dinnyének nem a trigyds go-
dor felé , hanem ilyek kozé iiltetése, ezen médnak
elényei az el6bbi mod felett. Ridegebb éghajlat ,

trigya ujitdsa a godrokben , vadvizes €s drvizes he-
lyeken a paldntinak kozvetlen a ggdor trdgya folé
HItetdne -~ o' eilins e S as Sipihin & S WAENG & Gibive WE 8 s o B ad

Lap.
47

48

51
54

56

67

69
71

74
74

78

et



37. 8. A meleg dgyrol .. .uiiericiiiasiieiisananenais
88. §. A paldntdsrdl .....c.000ia0ee i 43 Bl TR R
39. §. Kiilon dgyrél (kreft). ..... e g il i
40. §. Magkelesztés kiilonb6z6 modjai  ..... el sk e ks
41. §. A mag iiltetésének idGi ... ol ekurtes 23 begiin .
42. §. A mag iiltetés médja ... coieniiiiieian P
43. §. A paldnta dtiiltetés modjai  s.oociianeiiriiiiien
41 §. A fold miivelése « suevvevvedniiniaiannsenanie
45. §. A toltésrdl, s ennek kiilonds haszndrol . ...... ..
46 S.. A kapdldsrol | o.iiciresssveseess vressensseiss .
47. §. Hoénapok szerinti eldaddsa a dinnye mivelésnek ...
48. §. A dinnye ellenségeirl = ..v..ooveviana, K diia i -
49, §. Dinnye fodony  aevoecnssasecss sndivTeiad T
50. §. A gorogdinnyérdl s magrél ... TP e
51. §. A dinnyefajokrél 4taliban, a faj megismerése kelési
és fejlési id6rsl, inddrél és levelekrsl, a fajokrol
névezerint s Gihtia N JOEERs ety se whnE Tared
52. §. A dinnyevésdr, s a tenyésztésnek a dlnnye vésér
mingségéhez irdnyzasa . vvivaveeioaisaioteane v
53. §. Dinnyef6zott készités modja = .oovwsrveiirennnis
54. §. A dinnyerakat készités médja ... iiiienn Seata s
55. §. A dinnyének egyéb hasznai . .isves cansinrenson.
56. §. Uto figyelmeztetés ...eccoviivinonrens SRS -
57. §. Csiperke (Champignon) gombdrél, mely a dinnyés-
hen:tereil fusai-vivntsh sislvisnss o o T X
58. §. Idgjoslat a dinnyészethez ...... ilhan Bk lin +
A 2%
P Sl A

101

106
106
109
110
110

112
112






> - A2
0501

L AR GARSIO
R e S i
LRVIRTE S LRI S
Mkl ond iy ditagy i

x =
Aomse iteddSno el 5N
2 RN TS mba '

anlents il O idiad
Sl anG bt i gl T

A sl samhecs Wik g - SIS I =T
A popdlBlF i s e v
e g et LR RS Y }.hmh‘_; "R

L -
- S

.

Jeastl 3 Iy 3l Doy

- kot il bing &1 ’6-‘551'1'"'!“!-:’-;5';"—;:.:'-."'7.
Wizﬁ,* dgresist, s Aiodedl
o A T TR EY S VAR ¥ L e '_@}‘ g

T T, 21

el Eplogl oo - -
Disoralostitt A e A G
. A dlonyeraiet kaitds mddie
Y dim._hgigq';,cﬁvéb}mmm}'_ e

g Spdy










