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FIGYELMEZTETES,

Amennyiben a cselekmény stlyosabb biintetd
rendelkezés ald nem esik, kihagast kovet el és
egy hoénapig terjedhetd elzarascal biintelendd,
aki kozgylijteményben 6rzott kéziratot, kdnyvet
vagy mas targyat eltulajdonitas szandéka nél-
kill, de a kikdlesdnzés tekintetében meghatiro-
zott szabalyok mepgszegésével elvisz vagy a sza-
balyszerlien kikolesénzott kéziratot, konyvet
vagy mas targyat a kikolesonzésre megszabott
hataridé letelte utan felhivas ellenére sem szol-
galtatja vissza. (1929:XIL. t-c. 46, §.)
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Kozismert tény, hogy Makén a vdrtshagymat (Allium cepa L.) és a
fokhagymat (Allium sativum L.} szintéidldi miivelésben, nagyban termesztik.
Hasonl6képen ismeretes az is, hogv az ilymdédon terinesztett makoi hagyma
vilaghirii.l)

Hogy a makdi hagyma vildghiriivé valt, azt Makd varosa legelsdsorban
foldjének koszdnheti. Termékeny falajnemei ugyanis a hagymatermelésre kii-
Ibnosen alkalmasak. A vordshagyma az dtmosott 10sz- vagy valyogtalajban
diszlik a legszebben. Es pedig vigy a jellegzetes 4tmosott loszben mint a
homokos valyogban és a székes-agyagos valyogban is. Legjobban az els6ben.
Ez egy igen finom szemii, valtozd humusz- és mésztartalommal bird agyagos-
homokos talajnem. Feltl nagy a humusztartalma (egész 15—20 %c-ig). Ezért
itt fekete szinfl. Lefelé humusztartalma mindinkabb kisebbedik, azért itt a
szine barnasfeketévé vahk. Még lentebb sotét- illetBleg vilagosbarna lesz.
Azutan fokozatosan a jellemz6 |bszsarga szinbe megy at. E humuszos felsd
talaj vastagsiga 70—100 cm. Alatta teriil el a tobbé-kevéshbé atmosott Josz-
talaj néhol 5—10 méter vastagsagban is. E valyogfajtdkat csak a vords-
hagyma kedveli. A fokhagyma mdr az erdsen kotdtt o- és ujalluvialis korom-
fekete reti agyagot szereti a legjobban. A valyogtalajok a magasabb pleisz-
tocén illetéleg oholocén szinten heiyezkednek el; a réti agyag pedig az 6- és
foleg az ujholocén szintet jeizi.

A valyogtalajok vegyi vsszetétele killonleges. A legkildnbdzobb dsvanyi
s6kban gazdag. Az e talajfajtakbdl folvett taplalo sok segélyével a hagyma-
fejekben (bulbus) olyan szerves ¢s szervetlen vegyliletek képzédnek, amelyek
azt a vildjg minden mas hagymajanal jobban elallévd, keményebbé, silyo-
sabb4, nagyobbi és jobuiziivé teszik. E vegyilletek a kovetkezbk: cukor,
glitkozidak, k0lonbozg fehérjék, enzimdk, szerves savak, ktilonbdzd
szervetlen sok stb. és fdéleg egy nitrogénmentes szerves szulfid, az allilpro-
pildiszuifid (Cs Hs S. SCs Hz). Csakis Mak¢ talajaban vannak meg a fon-
Ezért killonds:n alkalmas Mako foldje a vdroshagyma termesztésére. De a
foldén kiviil mas tényez6k is kdzremlkodtek a makéi hagyma vilaghirének
megalapozisaban. Es pedig: a fajta, az éghajlat, a makdi nép szorgalma és

1) Régebben hires volt a makei sz0l6 és a makoi barack is. De egyrészt Kecskemét
fejlettebb sz016- és baracktermelése, masrészta mindig nagyobb és nagyobb arinyiva véls
hagymatermelés teijesen meptlte ezt a két, kiilfdldre is exportdlé makéi termelési agat.

Ellenben a makéi édes-nemes torma, melynek tern-elését Kordsi Mihaly oly nagy tikélyre
fejlesztette, még ma is keresett cikk a kiilfdldi piacokon.



életrevalosdga, a nemzedékeken at kifejlodott s szinte 8rokldtt kertészeti tu-
das, a szocialis és gazdasagi viszonyok, a kozlekedés fejlodése, a kereske-
delem stb. és fOleg még a termelési moéd. Ez a sajatsagos, ngynevezett ma-
kéi termelési mdd, amely a makdi hagymakertészek s vele 4 magyar faj vas-
szorgalmanak, érte!mességének €s a viszonyokhoz valé alkalmazkodni tuda-
sanak fényes bizonyitéka.

Nézziik most mdr, hogyan is torténik a vordshagyma nagyban vald ter-
mesztése Makon.

A vordshagyma a makoéi termelési mod szerint haromévi ndvény, Az elsd
két évben csupan vegetativ szerveit fejleszti ki s milkddése fdleg asszimild-
cids és taplalékraktirozd tevékenység. (Vegetativ, ndvekedési id6szak). A har-
madik évben pedig virdgzik, termést, magot érlel, majd elhal. '(Reproduktiv,
virdgzd, termé idbszak.)

A hagymatermeld, vagyis hagymas') (hagymakertész, hagymas, hajmas,
hagymagany6) minden lavasszal ,nagyhagymadkat“ diltet, rak el (elrakni).
Ezekbdl még ugyanezen év augusztusira magot (fekete mag) nyer. (Elsé év).
A kovetkezd év marciusdban a magot hagymavetdgéppel siiriin elveti. Akinek
gépje nincs, az régi modon szérva, vagy kézzel és kapaval szorva, veti el a
hagymamagot a foltétleniil mdr dsszel foldsott és tavasszal finom porha-
nyo6sra megdolgozott féldbe. E f6ldnek nem szabad frissen tragyazottnak lennie. Az
esetleges trigydzds utan legalabb két évnek el keli muilnia ahhoz, hogy a megtragya-
zoit foldbe hagymamag legyen vethets, A frissen trdgyazott fdldben ugyanis
az apréhagyma a talaj nagy nitrogéntartaima miatt romiandéva fejlodik.

A géppel vald vetés koriilbeliil 1900 6ta kezdett terjedri. S ma mar
josdga miatt altalanossa valt; foleg azért, mert a régi modon vetett apro-
hagymaban, még ha vetése a legnagyobb vigyézattal tortént is, tulsagosan
sok volt a kevésbbé értékes zsiga- és parazshagyma.

A sfirlin kikelt fiatal hagymacskdk a tavasz folyamdn s a nyir elején
a kedvezd id6jards mellett a buja termderejli, finoman morzsalékos fdldben
dis novekedésnek indulnak. Mivel nagyon kicsik, bar sfirlin vannak, még-
sem akadalyozzdk egymast a ndvekedésben. Az Allatok pusztitisa ellen pe-
dig vegyi alkotasuk védi meg. A hagymds meg gondosan dapolia, gyomlal-
gatja az aprOhagyma-tablat. Ude, sargdszold, harmatos szényegként teriil el
a veteményes foldon ilyenkor ez a kis hagymamez6. Benne minden egyes
hagymacska koriilbeliil egyenletes nagysigi, szép paldntdva fejlédik. Majd a
tavaszi és nydrelei langyos cs6k hatdsira naprél-napra, szinte szemmel lat-
hatélag né. Szine lassan haragoszolddé vdlik, (hagymazold). Mint tipikus

1) A hagymatermelésre vona kozé s a makéi eép nyelvén ma is é16 szavakat és
kifejezéseket zarojelben kbzlom ¢ tisgybkeres magyar voltuknil fogva a legttbb esetben
at is veszen.
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rozettds novénynél a nodvekedés silypontja a gyodkér felé tolédik s az
asszimildcié termékei f6leg a foldalatti szar felé vandorolnak. Ez teszi lehe-
tové a foldalatti szar: a hagyma mind er6sebb és er6sebb Kifejlodését. Ami-
kor azonban a hagymacskdk mar koriilbeldl mogyor6-, di6nagysagtiakra fej-
16dtek, megall a novekedésiik. A rendszerint szabdlyszerfien beallé hosszabb
szdraz idészak, meg az a koriilmény, hogy a sfirlin all6 hagymécskaknak a
talaj mar nem tud elegendd sét szallitani, megakadalyozza tovibbi noveke-
désiiket. Zold leveliik, szaruk levélrél-levélre lassan elhervad, elfonnyad, majd
megsargul. Azutdn egészen szdrazza vélik. Kés6bb a gybkerek is lehullanak.
Teljesen elszéradnak — ,beszaradnak“, — ,behtzédnak“ a hagymdacskak,
amint a hagymas igen taldlban mondja.

Tehat a novekedésre nem kedvezd kiils6 koriilmények hatdsira kivet-
zik be az apréhagyma fejlddésének eme sziinetelése. Igy hat e nyugalom
csak kényszerli s a kedvezd koriilmények bedlltdval ismét megsziinik. Ez
utébbi esetben a ndvekedés teljes erdvel 1ijb6l megindul.

Az apréhagyma rendes iddjards melleft Szent Istvin napja (aug. 20.)
koriil szokott beérni, Szent Istvdn napja utdn szedik Folszedése el6tt egy
héttel szarat letapossak, hogy a letaposott és lassan elszdradé lombozat tap-
1416 anyagai a hagymécskdkba ~vonuljanak le s ily médon minden egyes
apréhagyma beérése tokéletes legyen. A be nem ért vagy a beérés utin
jbdl hajtasnak indult apréhagymak ugyanis értéktelenek vagy legaldbb is
selejtesek. Amint tehdt a beérés megtortént, siet ki a hagymas-csaldd apraja-

157 nagyja a mezbre, hogy az apré-
hagymat  folszedje. Nehogy
nagyobb esd érje a foldben levd
beérett apréhagymat, mert az ak-
kor ujbél legydkerezik. ,Ustokot
hajt“. A tonk (lecus bulbi) cstics-
riigye (gemma bulbi) fejlédésnek
indul s — a biztos elpusztulds
orvénye felé haladva — megkez-
dédik a mésodik novekedési id6-
szak. A nyugalmi id6szak elésza-
kaszdban ugyanis a hagyma kdny-
nyen tj fejlédésnek indul. Ezt
pedig foltétleniil meg kell akada-

" lyozni.

1. Sredo rosteu. 4 Akivonult hagymésoka puha,
nedves, porhanyds foldet az aprohagymadval egyiitt kézzel feltorik; majd ros-
takra (sikrosta, hagymaresta, foldresta, szed6rosta, kézi hagymaiosta, hagy-




marosta), azok héléjara teszik. Ezutdn a rostat két kézzel megfogva forgatjak,
itbgetik s igy az apréhagyma koziil a foldet kirostdljak. A nagyobb goron-
gyok is egymdshoz és a rostakerethez (rostakéreg) iitédve a rostidban szét-
porlanak és annak lyukain (rostaszem) foldszemecskek alakjaban kihullanak.
Nem marad a rostdban mas mint az apr6hagyma, természetesen még azért
elegendé szeméttel keverve. E szedérosta') méretei: atméréje 40—50, ma-
gassdga pedig 15—20 cm; a rostaszemek nagysiga 7—8 mm X 7—8 mm
A legtobb szeddrosta olyan, hogy kavajinak két szembenfekvé oldalan egy-
egy lyuk van; cbbe dugja be a hagyméis a kezét s a kavat igy jol megfogva
rdzza a rostat.

fgy folyik le az elsd, tisztito rostilds, amely tehdt egyedil a foldtol
valé megtisziiidsra szolgal.

Ha a talaj szdraz, szedéskor nem lehet kézzel feltorni. Ilyenkor kapa-
réval kaparjik fol a foldet és kézzel szedik fol beldle az apréhagymét. Ez
alkalommal vigyaznak, hogy a
kaparéval sok apréhagymat meg
ne sértsenek.

A legaprobb hagymacskak,
a legkisebb zsigahagymak, a leg-
kisebb drpazsigaik mindkét eset-
ben a talajpan maradnak Vagy

a rosta lyukain hullanak at s igy
/S jutnak vissza a talajba vagy —
az utobbi esetben —
fol se szedik ezeket a
buza- és arpaszemvas-

. J(ctpcwo’ ;

T

3. Heusznavehe-
Al -
tetlen arpaasi-

. tag és annal vékonyabb

N ak; hosszu hagymacskakat.?)

) . Megjegyzem még,
s “ . hogy rostaval a szedés

sokkal gyorsabban megy, mint kézzel. Kbnnyebb és gyorsabb még az olyan
apréhagyma szedése is, amelyet hagymavetogéppel és nem kézzel vetettek.
Az ilyen hagymaban ezenfeliil még — amint mar fontebb is emlitettem —
sokkal kevesebb a zsiga €s a pardzs. A szedés gyorsasiga kiilonben a féle-
ségektdl is fiigg. Példaul az tigynevezett zita (zittaui?) féleség hosszi, bo-
zontos gyokéizete (listoke) miatt csak lassabban szedhet6 fol. Sokkal tdbb
munkat ad a folszedése mint az igazi makoi hagymaféleségeké: ,a pogicsa“,

1) A szeddrostakat a makoi szitidsok készitik és artsitjak.
2) Afenti és minden kivetkezd apréhagymi-dbra természetes nagysdgban va rajzolva.
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a  kerek“ és a ,kirtealaki“ (linycsbcsii) hagymdké avagy a ,péancsovai ap-
réhagymaké.

A folszedett szemetes apréhagymat a hagymdas zsdkokba rakja és haza-
viszi Ezzel befejez8ddtt a vdrdshagyma makdi termelési mddjanak elsd része.
Eredménye: a beérett aprohagyma. (Masodik év.)

A szaritott apréhagymabdl (szdrazmag) egy év leforgasa alatt fejlddik
ki a nagyhagyma. (Harmadik év.)

Az apréhagyma a vbrdshagyma fejlddésének, élete vegetativ szakaszanak
elsd részét jelzi. Hatarkdve: a nyugalombatérés, a beszdradds. Utina, a ko-
vetkez6 évben j6n a vbrdshagyma ndvekedésének masodik vegetativ sza-
kasza. Hatdrkbve: a beérett nagyhagyma. Tehat a fejlodés eme szakaszait a
novekedésnek bizonyos sziinete, az u. n. nyugalmi id6 vdlasztja el. S ugyan-
ilyen nyugalmi id6szak kdvetkezik be a nagyhagyma beérése utin is. E ma-
sodik nyugalmi iddszak utan jon kozvetleniil a virdgzd idészak. A masodik
novekedési, vegetativ iddszak a szaritott apréhagyma (szarazhagyma) dugga-
tasdval, elrakasaval kezdddik. Az apréhagyma fblszedésétol az elrakasdig, az
Osz és a tél folyamdn, tehat a nyugalmiiddszak alatt tbrténik az aprohagyma
kétszeri osztdlyozd rostdldsa és a mako6i hagymatermelés legfontosabb mun-
kija: a szdritds, Ez utébbi a makéi hagymatermelés legnagyobb szakértelmet
kivand, legfontosabb és legjellemzébb munkéja.

Az apréhagyma osztalyozd rostdldsanak és szdritdsinak részletes is-
mertetése a jelen sorok célja. Azért vdlasztottam értekezésem tirgydul a ma-
koéi hagymatermelés e két legfontosabb munkajat, mert egyrészt velitk ezideig
még behatdan senkisem foglalkozott, masrészt mert amennyiben mégis em-
litést tesznek roluk szakkdnyveink, gy még a legjobbak is, a legnagyobb
tajékozatlansaggal teszik. De meg ez a téma alkalmat ad arra is, hogy vele
a makéi hagymatermelés egész menetét is vdzolhassam.

Amikor a hagymis nydron — leginkdbb talicskdn, ezen a jeilemzb
makoéi kozlekedési eszkdzbn, — hazahordja az apréhagymajat, tele van az
még szeméttel és folddel. Ez id6tajt dandarja lévén a mezei munkanak,
nem ér ra vele tovabb foglalkozni. De nem is szitkséges. Egyesek ugyan
otthon a foldtdl mégegyszer atrostaljdk a szedOrostdval (mdsodik fisztito ros-
talas), de erre rendesen mincs id6. Meg foldsleges munka is. Rendesen azon
szemetesen, azokban a zsékokban, amelyekben a foldrél hazahozték, folviszik
azonnal a padlasra. Ott a szdraz, szellds padlds foidjén (esetleg a csiirben
vagy a kamrdban) kidntik és vékonyan elteritik, hogy szdradjon. Ez az ap-
rohagyma elozetes szdritdsa. Vigyazni kell, hogy e szaritds alatt az apro-
hagymat hosszabb ideig napsugarak ne érjék, mert a hagymacskak ott, ahol
roluk a vords buroklevelek, a hagymahéjak (tegmenta bulbi} lepdrignek, a
naptél megzdldiilnek. Az ilyen aprohagyma 100 szdzalékban hajt ugyan,
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széval a megzdldillés a hajtéképességét egyditalin nem befolydsolja, mégis a
kereskedelmi forgalomban értékébdl veszit.

igy szarad az apréhagyma oktOber végéig, illetdleg november kdzepéig,
amikor a hideg id6, a fagyok bedlltitol mar tartani lehet. Ekkor szép, nap-
fényes, szellds iddben lehozza a hagymds az elbzetes szdritdson mar atesett
szemetes aprohagymat a padldsrél az udvar kozepére s ott osztalyozé rostd-
lasnak (folrestdlas) veti ald. R4 is ér mar ekkor erre, mert az Osszes Oszi
mezei és kerti munkalatokat (biizavetés, zoldségfélék folszedése stb.) befejezte.

Az apréhagyma osztilyoz6 rostildsira az osztalyozorosta (hagymarosta)
szolgal. llyen kétféle van, u. m. a tolds- és a forgatosrosta. Mind a kettd
majdnem teljesen fabol készill s a haziipar terméke. Sokszor acsok, de leginkabb
barkacsolé emberek készitménye. Sehol az orszigban mdsutt ilyeneket nem
ldttam: dgy ldtszik, hogy e gépek a makéi nép kezén sziilettek meg, makoi
killonlegességek. A kettd koziil a forgato-rosta a jobb, a modernebb, a ttké-
letesebb. Iddben a tolds-rostdndl késbb lett a kozhasznalat targya. A tolos-
rosta a régibb, az egyszeriibb, a kevésbbé jo; épp ezért a hasznidlatbol fas-
san ki is megy.

A forgatds-rosta (forgaté-rosta, kerekrosta, tribr-rosta, hengerrosta) egy
korilibeld] 1% méter magas és majdnem 2 méter hosszii tridrhdz hasonld
géprosta. Teljesen fabot van. Csak a szbgek €s a bordaléckdtok vannak rajta
vashdl. Azonkiviii badogbdl van a tdlcsérnél a garat aljin a beeresztd és a
pardzs-kiaddé hajlitott lemeze a gép végén.

Nem mds ez, mint egy nyolcszigletli oszlopszeri vaz (henger), amely
a vizszintestdl koriilbeldi 10%nyira eltéré ferde sziigben dllvanyra van erd-
sitve. A képilnktn abrazolt forgatos-rosta allvinyanak méretei a kbvetkezOk:
magassaga elSl 86, hatul 77 cm; szélessége 58 cm; hossza a horddsra szol-
gal6 ,szarvakkal* 175 cm, azok nélki! 135 cm. Az dllvidny négy laba koziil
az elsd kettére néha két kis vastengelyen forgé vaskerék van raszerelve; az
ilyen rostit egy ember maga is képes bdrhova szdllitani, illetGleg talicska
moédjara eltolni. A régebben készitett forgatOs-rostdk elsd labain még nincs
meg ez a két kis kerék. Az ilyeneket két ember a két elsO és a két hatsd
fogantyut (szarv) megfogva olyanforman viszi, mint ahogy a Szent Mihaly
lovat szoktdk vinni. Az erre az allvdnyra erGsitett nyolcszogletil oszlopszeri
favizon Dbelill ugyanazon tengelyre erbsitve még két, az elbbbinél mindig
kisebb atmér6jit oszlopvaz van. A masodik rdcsoszlop szintén nyolcszigletes
borddzati, dea harmadik, a legbelsd Csak hatszogletes. A legkiilsé racsosziop
atmérdje 21 cm, a masodiké 15, a harmadiké 10 cm. Mind a hdrom récs-
osziopnak a tengelye egy és ugyanaz a tengely. E kUzbs tengely vége az
allvany hatso végének kozepén egy lyukba pontosan beillik. E nyilisban s
az 4llviny felsé végén levd kerek bevagdsban forog a ,henger“. Mind a ha-
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rom racsoszlop oly modon van felépitve, hogy oszlopéleire, a borddkra ha-
rantul mind a haromnal kiilonboz6, de egynél-egynél egyenld kozokben kis
lécecskék vannak raszogelve.

A kiils6 ,henger“ parhuzamos lécecskéinek koze feliil 9 mm, az als6 fe-
Iében 11 mm, a masodiké végig 15 mm, a legbelsté végig 19 mm. Az elsd
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.henger“ borddinak egymastél valé tdvolsiga 14 c¢cm, a mésodiké 12, a har-
madiké 95 cm. A szemetes aprOhagymit a ferdén Aall6 nyolcszdgleti racs-
oszlop felsb végén levd garatba (d) hordja kisebb kosdr (kaska) segélyével
az egyik hagymds. (A garat csavarokkal van az allvanyra rderdsitve és arrdl
levehetS. Levétele utdn a rdcsoszlop is kiemelhetd az llvinybol. A rosta te-
hat igy szétszedhetd. A széiszedés esetleges hibdk kijavitdsdndl fontos.) Mi-
kdzben ez a hagymds az apréhagymd* a garatba onti, a masik a rostit kéz-
zel lassan forgdsba hozza. A harmadik pedig a kiaddknal vigydz. Ez utobbi
dolgdt a felontd is végezheti. Mennél tobb ember van mellette, annal gyor-
sabban halad az osztadlyozds. A felontdit aprohagyma a garatbol a garat-
tolcséren 4t a harmadik racsoszlop kzepére omlik. Itt a legragyobb aprd-
hagymak, a pardzshagymak nagysdguk miatt a lécecskék nyildsain at nem
tudnak a mdsodik racsosziopba hullani, tehdt a harmadik ricsoszlop kdzepén
végigmennek és annak végén (pardzskiadé) kihullanak. Itt egy fiizvessz6bdl
késziilt kosirba (kaska) esnek. A parizsndl kisebb Osszes hajrymak — mi-
ktzben a rosta folyton forog — athuillanak a masodik forgd rédcsoszlopra,
Ennek nyildsain nagysdga miatt nem tud Aatesni a megmaradt apréhagymak
egy masik része: az elsdrendii apréhagyma. Ezek oldalt egy nyilason (kiado)
elhagyjak a harmadik és masodik forgé racsoszlop kbzét és egy badog-
csatorndn (elsGrendli kiadé-csd) 4t egy kaskdba esnek. (Az elsdrendil
kiado-nyilis és cs6 a képen nem lathaté!) Az elsérendii apr6hagy-
mandl  kisebb ©Osszes hagymidk igy az elsd rdcsoszlopra hullanak.
Ennek nyildsain nem tud &thullani a masodrenddi apréhagymak serege.
Ezek megint oldalt, az elsdrend( apréhagymakhoz hasonloan, elhagy-
jak a masodik és elsd forgd rdcsoszlop kdzét s szintén egy badog-
csatorndn, masodrendl kiad6-csén (a) 4t a szajdnal levl vesszdkosarba hul-
lanak. Egyes rostdkon, igy a képen abrdzolt rostan is, a legkillsé racsoszlop
alsé harmadaban levd lécecskéknek egymastdl vaio kismértékii (2 mm-nyi)
eltivolitisaval mdr 6sszel még egy (j fajta aprohagymat is nyerhetiink: a
harmadrend{l apréhagymit. Ezek a harmadrendi kiadén (b), annak kiadé-
csdvén at tdvoznak el a rostibd! s szintén egy kaskdba esnek.

Harmadrend(i apréhagyman azonban rendesen azt az elsdrendi zsiga-
hagymat értjilk, amely a tavaszi osztalyozé rostalds alkalmaval a rostan aldl,
a foldre hullott ki. Ez tehat mar tulajdonképen szdrazhagyma, amely a ma-
sodrendfi aproéhagymakbol a téli besziradas kovetkeztében valt ki

A legkisebb hagymak, a lehullott hagymahéjak és a szemét mind a
harom forgd ricsoszlopon &t a rosta ald, a foldre hullanak ki. A legmoder-
nebb rostaknal azonban, (igy a képinkdn fditintetett rostanal is) a zsiga-
hagyméaknak oldalt kosdrban valé Osszegylijtésére 2 rosta ald egy széles, fer-
dén allo ,szeméisz0rg”_is van szdgezve. Ez nyildsain at a szemetet a foldre
szitdlja, a zsngahaoymak pedig egy kosarba vezeti le. Ez a zs:gaklado (c)
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Illymédon a forgatés-rosta az apréhagymat nagysdg szerint négy, illetd-
leg ot felé valasztja, u. m. 1. pardzshagyma, 2. elsérend(i apréhagyma,
3 masodrendii apréhagyma, 4. harmadrend(i apréhagyma (csak egyes rostdk-

ndl) és végiil 5. zsigahagyma.
A miésik osztidlyoz6 rosta a tolos-rosta (toldrosta, tologat6-rosta,

tologat6s-rosta.) Ez hdrom téglalapalakii, egyszerfi, ladaszerli, htiros ros-

7926,

ﬁ’//’vnnn 7',1.,0’
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tabol (lada) van oOsszetéve. E ldddk egymdsbaillenek és egy korillbelil
80 c¢m hosszii és 60—70 cm magas négylabu allvanyon vannak elhelyezve-
Ezen dllvany keretének szembeesS két hosszabb oldalan két-két kis kerék
van. E négy kerék mindegyike fabdl készitlt és fatengely koriil kdnnyen fo-
rog. Kildnben maga az egész rosta is teljesen fabol késziiit, csak a szdgek
és erdsité pantok vannak rajta vasbdl. A fontebb emlitett kerekeken van az
elsd téglalapalakd kerettel bird, egyszer{i hidros rosta (lada). — Méretei:
hossza 76, szélessége 42 cm. A fenekén egymastol egyenié favolsagra:
7—9 cm-re hosszirdnyban dréthurok vannak kifeszitve, Harom ilyen lada
van egymasba tolva. Ez a legalsé lida a legnagyobb és fenekén a legkisebb
tdvolsagra vannak a hirok egymdstdl. Minden kovetkezd l4dda fokozatosan
kisebb és a fenekén nagyoob és nagyobb tavolsdgra vannak a hirok egy-
mastol, A masodik lada méretei: hossza 71'5, szélessége 375 cm; a fenék-
hiirok tavolsaga 13—15 mm. A harmadik !adaé: hossza 67, szél. 34 cm;
fenék-hiirtavolsag 17—19 mm. Amint mér emlitettem, e ladak pontosan egy-
masbaillenek és hogy egymasba bele ne essenek, két hosszabb oldalukra
szigelt léckeret tartia fenn Oket. A legais6é lada két hosszabb oldaldra is ra
van egy léckeret szogelve. Ez a léc mind a két oldalon a kerekeken nyug-
szik. Tologatasra a kerekek forgisba idnnek, a két téckeret ekdzben a kere-
keken allanddan tovacsuszik. Igy a hdrom hiros l1dda hossziranyban &llan-
ddan mozgasban wvan.

A tolos-rostaval az apréhagymat a kévetkezd moddon osztdlyozzdk. A
legfdlsd, legkisebb lada hurjaira az egyik hagymds radnt egy koséar, oszti-
lyozatlan aprohagymat. A méasik megfogja a legals6 lada keretét és annadl
fogva a ladakat gyorsan elre-hatra tologatja. E tologatds hatdsa alatt az
bsszes ladak mozgdsba jonnek; kbzben, ha sziikséges, biarmelyikik megka-
varhatja a ladaban levé hagymacsomét. A tologatds és kavards hatdsdra az
az apréhagymak koziil a 17—19 mm. atmérbnél kisebbek a masodik lada
hurozatira esnek at. Az ennél nagyobbak pedig a hiirozaton fonnmaradnak.
Ez utébbiak a pardzshagymédk. A masodik lida hdrozatan a 13—15 mm-nél
kisebb &tmérdji hagymdk hullanak it a harmadik lida hiirozatara. Az ennél
nagyobbak nem. Ezek a masodik ldda hirjain fennmaradé hagymak az elsd-
rendii apréhagymak. A harmadik ldda hirozatin megint a2 7—9 mm-nél
kisebb atmérdji hagymak hullanak at. A nagyobbak nem. Az ezen 4t nem
hulld hagymak a masodrend(i apréhagymak. A 7--9 mm.-nél kisebb dtmérdji
hagymdk a lehullott hagymahéjakkal és a szeméttel egyiitt a foldre hullanak
ki. Ezek a zsigahagymdk vagy rbviden zsigak. — Tehat a feldntott apro-
hagymdbdl atrostdlds utdn a legfelsé ladaban maradt a parazs, a masodik
ladaban az elsérendii, a harmadikban pedig a mdsodrendit apréhagyma; a
zsiga pedig a szeméttel egyiitt a foldre hullott ki. Ha barmelyik lada rosti-
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las kbzben tele lesz, ki kelt iresiteni, azaz a ladakat szét kell szedni. Ez
ugyan nem nehéz dolog; egyszerfien csak a tele lada kiemelésébdl és ujra-
visszahelyezésébdl all. De nagy iddpazarlassal jar, kilondsen a tavaszi rosta-
las idején, amikor a hagymdsnak minden perce driga. Mivel a forgatos-rosta
munkaja gyorsabb és pontosabb, a tolos-rostdbdl iijot manapsdg mar nem
készitenek. Ha a meglevk elhaszndlodnak, valdszinlileg kipusztul ez a jel-
lemzd makoi hagymatermelési eszkdz.!)

A tolds-rosta keletkezése elftt az aprohagyma osztalyozdsira a szedd-
rostihoz hasonlo eg egyszerﬁ osztalyozé rogiakat -hasznaltak. Hérom ilyen rosta
tartozott 6ssze és szolgalt az osztilyozdsra. Mindegyik ki!6nb8z6 hirtavol-
saggal. Az elsdn athullott a zsiga, a masodikon a masodrendt aprohagyma,
a harmadikon az elsérend{i apréhagyma. S e harmadikban végiil bennemaradt
a parazshagyma. E 10stdk nem voltak bsszeszerkesztve. Egymastol teljesen
fliggetlenek voltak. Kézben-razassal, titdgetéssel milkddtek. Késdbb két egy-
mas mellé tett karosszék karjaira tették és azokon huzogattik le s f6l ezeket
az osztilyozd rostdkat vagy ugyancsak egymas mellé helyezett két asztal szé-
lei koztt tologattdk és huzogattdk. Csak késtbb alakult ki az asztal és a
négy rosta Usszetételébdl s atalakitdsabsl a makdi nép kezén a tolds-rosta.
A tolos-rosta tovdbbi fejlédését azonban egy varatlan korlilmény megakasz-
totta. A kilencvenes évek valamelyikében ugyanis hagyma-krach volt. Még
kenyérre val6juk sem volt a hagymasoknak. A vOrishagyma legnagyobb ré-
szét a varos korili ghdrokbe hordtik ki. Nem kellett senkinek. Ez a kifiltn-
ben elég gyakran el6forduld esemény konybrteleniil szétkergette a makdi
hagymakertészeket az orszag minden taja felé, kenyér utan, Igy jutott el egy
par hagymds Arad megye hegyes részére, Gurahoncra egy kavicsbanyaba
dolgozni. ltt ismerkedtek meg a munkédsok a tridrrendszer{i kavicsosztilyozd
rostdval. Ez a rosta, amely teljesen vasbol volt, a kavicsot ipari célra nagy-
sidg szerint osztdlyozta. Tehat teljesen ugyanazt a munkat végezte mint az &
otthoni tolos hagymaoszialyozd rostajuk, csakhogy nem hagymdval, hanem
kaviccsal Ennek megfelelSleg nem fabol volt, hanem vasbdl. Az élelmes ma-
kai kertészek folismerték e rosta eldnyeit az &6 tologatés rostajuk [0t A
kdzottitk levo Baranyi Janos (Jokai-Vig tir utca) acsmester mindjart le is
mintazta ezt a kavicsosztilyozd rostat és a kovetkez6 évben mar Gj oszta-
lyozd rosta ptrgdtt a makdi hagymasok kezén, a mai forgatés-rosta Ose.
Ime a makoi hagymasok iigyességének, élelmességének, tanulékonysdganak
és a viszonyokhoz valé alkalmazkoddsi képességének egyik legfontosabb bi-
zonyitékal — Az uj forgatés-rosta eleinte még nem olyan volt, mint a mai.

1) A folépitendd makédi kdzmiivelGdési palotaban (kdnyvtar, régészeti, néprajzi mii-
zeum stb.) killbn terem kellene a hagymatermelés szdmara. Ennek megvaldsitasa népiink
maradisdga miatt természetesen csak az ujabb nemzedék ftlnbvekedésével varhatd.
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Ez is fejlédott, tokéletesedett. Az alakja, a nagysiga, a szerkezete valtozott.
A fejlédés oda iranyclt késébb, hogy célszerfisége mellett a stilya is kisebb
legyen. Az atmeneti rosta-alakok kozott voltak olyanok, amelyek szelelével is
ossze voltak kotve. Ezek nem valtak be. A szelelé lemaradt r6luk. — Egye-
sekre a hazr6l-hdzra vald szdllitdsra kerekeket szereltek fol, mégpedig az
allvany két elsd labara. Ez mdr a fejlédés, a tokéletesedés leguijabb, legutolsd
lépése. Sziikséy van erre, mert nem minden hagymaésnak van ilyen rostaja,
csak a nagyobb termel6knek.

fgy fejlodott ki a mai osztalyozé rostdk két alakja: a tolés és a forga-
tds-rosta.

Az 06szi osztdlyozds bevégzése utdn, ha sziikséges, az els6 és madsod-

rendﬁ apréhagymét szelel6rostin meg is szelelik (elsé szelelés).

“ “"Ha az apréhagymét az osztilyoz6 rostalas el6tt a padlason fagy fenye-
getné, dsszehiizzak egy csoméba és hogy meg ne fagyjon, pokrécokkal és
zsdkokkal leteregetik. Mert ha megfagy, fagyos dllapotban nem lehet oszta-
lyozni és nem lehet megkezdeni a s:dritdsat. Ha ugyanis fagyos dllapotban
lehozzdk és lent a meleg szobdban enged ki, elromlik. Ha véletleniill mégis
megfagyna, ott kell hagyni a helyén s varni, amig enyhébb id6 jon. S ott a
helyén magatél kienged. Akkor és oft kell szétteregetni és meg kell vérni,
amig megszikkad. Igy megszikkadva lehet csak levinni osztdlyozd rostaldsra,
hogy utdna a rdcsra fol lehessen tenni szaradni. llyen kezelés mellett tehat
a fagy egy csbppet sem art az apréhagymanak.

Az apréhagymat a rosta nagysag szerint négy, illet6leg ot felé is osz-
talyozza.

A legkisebbek a zsiga- vagy selejtes hagymdk. Ezek a forgaté-rostan |

valo osztalyozasnal aldl a foldre hullanak ki a szeméttel, a hagymahéjakkal,
a foldszemecskékkel és mindenféle apré hulladékkal egyiitt. Nagysdguk az
arpa- helyesebben a zabszemtdl a nagy babszemen 4t a kisebb mogyoro
nagysagaig valtozik. A zsigdnak nagysdg szerint kétféle fajtdja van.

Az egyik az
»arpazsiga“ az arpa-
szem nagysagii ésaz
6.1 T"’ldlb-é'—,‘j‘b annal kissé nagyobb
mu.&cw) zsigahagymak. A

mésik az elsérendii
zsiga (erdsebb zsi-
ga) babszem, sét
' kisebb mogyord
< g nagysagtizsigahagy-

=
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/ mak. Mindkét fajta
zsiga igen Kicsi,
satgeu
%I"\?cffb:@ 9 gybnge, vékony
/\ 0 hagymacskékbolalls

jellemzérajuka meg-

) ny1lt, ardnylag hosz-

/) ", szii alak. Tonkjiik

o o :) is aranylag kicsi s

csak néhany htisos

hagymalevélbél al-
é lanak.
j A zsiga szA-
8 1. rendiLs ~3L9¢L ritds nélkiil is alkal-
} (- zitw) mas a duggatdsra
(rakdsra). Nem bor-
dézik fol. A n.i ég-
hajlati és talajviszo-

nyaink miatt azon-

ban nem hasznaljak

e célra, mert igen
apré hagymadkat ad. Csapadékos, hegyes vidékeken, sot kedvez6 években
Makon is szép nagy fejeket hoz. Hegyvidékeinken és Németorszdgban allan-
doéan gyOryodrli nagy hagymakat nevelnek bel6liik. Ezért kofdk és hagy-
makereskedOk vasaroljak Ossze s kisebb mennyiségben Erdélybe és a Felvi-
dékre, nagyobb mennyiségben pedig waggonszamra kiilfoldre, leginkabb
Németorszagba exportaljak.!)

E helyeken dughagymaként széltében aruljik. A zsigahagymat tehat a
makoi hagymasok rendszerint sajat céljaikra nem haszndljak fol, azért rende-
sen nem is kerill szaritisra Oszi osztalyozd rostdlds utdn azon szemetesen
a padlasra keriil s egy csomoba hizva ott pihen tavaszig. Akkor lehozzdk a
padlasr6l s eladjak Miel6tt azonban piacra keriil, megszelelik. A szelelés
a gabonaszeleld rostaval teljesen megegyezé szerkezetli, de egészen Kkicsi
ha‘g&zelée:?ggs:’z] torténik. De a kisebb hagymds csak a széllel szelel.
Szabad, sz tt-helyen magasra ftartja a zsigaval tele kosarat, lassan,
fokozatosan kionti belGle s a tiszta, szemétnélkiili zsiga a foldon levé kas-

1) Tetemes jovede me van Makénak a hacymamagbodl is. Magyarorszag kiilonboz6
vidékeit ugyanis Makoé latja el hagymaggal. Azonkiviil kiilféldre is exportal beléle. Orven-
detes dolog, hogy az exportalt makoi hagyma a makéi hagymakérzeten kiviil termesztve jel-
lemz6 jo tulajdonsdgait lassabban vagy gyorsabban, de biztosan elveszti.
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kéba hull. Szelelés utdn esetleg kézzel meg is valogatjdk, hogy minél jobb
4ron adhassédk el.

Sziikség esetén, ha nem termett elég rendes apréhagyma vagy ha nem
volt beldle elég, hogy a fold {iresen ne maradjon, a zsigat is elrakjak. Ter-
mészetesen csak az elsOrend(i zsigat. Erre az eshetOségre szamitva az els6-
rendli zsigdt az el6relatébb hagymaésok szaritjak is.

A zsiga kiilbnben nagyon j6 csemegehagyma. Ecetbe téve Kkit{ind, a
hagymaés is joiziien fogyasztja kenyérrel és szalonnéval.

A tavaszi osztdlyozd rostélasndl a forgatos-rostandl a rosta ala a foldre
kihullott zsigahagymdkat harmadrend(i raknivalé hagymanak hivjdk. Ezek az
Bsszel még masodrendii aprohagyméakbél a beszaradds kovetkeztében valnak ki.

A zsiganal nagyobbak a mdsodrendii apréhagymdk. Ezek a kisebb mo-
gyor6tdl a kdzepes mogyorén at a kisebb did nagysagdig, illetleg vastagséa-
gdig valtozé nagysagtiak.

9. Lrendit taJvu,va[o (ﬂlcd‘al)

580 O

10. 0. renc‘lt'i,

ra!fnwnfo DHagyma
(itat)

c'

Nagysdgra nézve utanuk az elsérendii apréhagymdk jonnek. Ezek dio- Y

nagysagiiak vagy annédl csak kevésbbé nagyobbak. Ezek az igazi (rendds)

raknival6 hagymdk s foleg ez a két fajta apréhagyma keriil széritasra.
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A legnagyobb apré-
12. Lrendil rakiivafé (sita?) g #11 i
masnéven elsérendii étkezési
hagyma. Di6nagysagu és en-
nél nagyobb hagymak egé-
szen a tyuktojds nagysagig.
Ezek nagysdguk miatt nem
alkalmasak a szaritasra, il-
letbleg az elrakdsra. Igen
konnyen felborddznek. Egyes
hagymdasok ezeket is folte-
szik a szaritéracsra és ta-
vasszal elrakjak, de akkor
kiilonds gondot kell fordi-
tani a szaritdsukra. Szarita-
suk nagyon nehéz és kockazatos, de ha jo sikeriilt, ezek a legjobb raknivalé
hagymak. Mert 1. a legkorabban adnak zoldhagymat (primér hagyma) 2. a
legkorabban érnek be ¢s 3.a legsovanyabb foldben is szép fejeket hoznak. Ezeket
a jOlszaritott pardzshagymakat egész kiilon tabldkba iiltetik el tavasszal. Egy-
szerre is szedik fol eladaskor. Ezekbdl nyerik a legkorabbi zold és a legko-
rdbbi beérett nagyhagymakat. Ez elényeikkel szemben viszont nem gazdasédgos
szaritasuk, mert tulsigosan nagy helyet foglalnak el a racson. Kevés parazs-
hagyma-egyed fér el ugyanazon a helyen, ahol sokkal tobb aprébb elfér.
Elényeikkel szemben tehit megvan a nagy hatranvuk is.

A pardzshagymdk egy részét: a legnagyobbakat sokan maghozdoknak
iiltetik el tavasszal. Azért szeretik maghozoknak folhasznalni Gket, mert csak
egy, de erdleljes borddt hoznak. Es ezen az egyetlen bord6n nagy, fejlett
magvak teremnek. A leljesen kifejlett, nagy, harmadik életévét €16 maghozé




16

hagymanak ugyanis 3—4, s6t néha 8—10 borddje is né és ennek kovetkez-
tében az ezen bordSkon létrejott magvak Kisebbek, csenevészebbek. A pa-
razs-maghozoknak azonban nagy héatrdnyuk az, hogy kevés magot adnak.
Sokkal kevesebbet mint a nagyhagymék. Amellett mindségre, Oroklott tulaj-

13, @CLTC.L: .«.Qct\c)ﬁmcu (malou) & '
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donsagokra nézve sem érnek fol az el6bbiekkel. A nagyhagymak éltal fejlesz-
tett magvak ugyanis, bar kisebbek, de mégis a novekedés harmadik évében
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fejlodott szaporité szervek. Igy természetszerfien jobbak — a hagymatermelés
gyakorlati céljait tekintve — a novekedés mdsodik évében létrehozottaknal.
A hagymdsok a pardzshagyma legnagyobb részét a kereskedfknek ad-
jik el. Ez ugyanis a legelso kereskedelmi hagyma. Egyforma nagysagi, ko-
keménységli, a kétévesnél enyhébb kitliné izii elsbrangi ari. A legkereset-
tebb exporthagyma. Kiilondsen ruszligyrtisra nélkiilozhetetlen. Etkezési
célra is ez a legjobb; a legszebb, a legfinomabb iz(i hagyma. Elékel6 ha-
zakndl fézésre mindeniitt ezt hasznédljdk. Ecetbe, salatira is ez a legalkalma-

14. Parass hewyyma (2ite)
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sabb. Nem csoda hdt, hogy az 4ra mindig magasabb valamivel mint a nagy,
az étkezési, a ,méterds“ hagymanak. Ha a méterds hagymdra ra se néznek
a keresked6k, ezt még mindig veszik.
Jo évben 100 -6l (1 kisidnc) elsérendii hagymafoldben atlag 600 kgr.

apréhagyma terem. Ebbél atlagosan

parazs 20

elsdrendfi 270

mésodrendfi 250

zsiga 60
kilogramm szokott lenni. De csak abban az esetben, ha a riforditott munka
is elsérangii volt. Rossz munka s kiilondsen hibds vetés mellett a zsiga és
a parazs mennyisége novekszik s az altalanos terméshozam is csokken.




A fidkhagymdkat (bulbuli s. proles bulbi), amelyek az dreghagymadval
(parens bulbi) az dsszetett hagymat (bulbus compositus) alkotjik, a makéi
hagymds szaporitdsra nem haszndlja. Az Allium cepa var, prolifera pedig nem
is ismeretes Makon. Nem ismeretesek tehadt az ennek dis virdgzatiban, a
virdgok helyett kifejlddd vegetativ szaporodasi szervek (sarjhagymak, vagy
hagymdcskak, bulbillae) sem.

Ami az apréhagyma szinét illeti, az eredeti hagymaféleség, a pogdcsa-
hagyma jellemzé szine a halvanyvords. Hisanak szine pedig fehér. A ma-
k6i hagyma szine a keresztezOdések és a mutatio révén keletkezett ij ala-
koknal alig madosult. Egy kissé halvanyabb, sargasabb szinfi lett {chamois-
szin); a hisa pedig maradt valtozatlanul fehér. Itt-ott litunk ugyan sargdsabb
(zittaui Orids? Eisenkopf?), vbrdsebb (hollandi vérvdris? zittaui vérviris?
gorgényi?) szinli hagymakat is, de az alapszin maradt halvanyabb, sargi-
sabb drnyalatban a régi. Eziistfehér hagymakat Makén nem termelnek. De
azért néha visszailités (atavismus) kovetkeztében elbfordul egy-egy kékes,
lilds, ezilstds hisd, illetdleg szinii aprohagyma is. Ez a keresztezb hagymdk
hatdsa.

Az aprohagymdk alakja rendkivill valtozé, Altaldban a féleségts! figg,
Az aprohagymak ugyanis mindig a féleség jellemzd alakjat mutatjak, de
mindig a hossztengely iranydban kissé megnyiltan, tehat torzitva. Az egyes
féleségek jellemzd alakjat a fontebb kozolt &brdkon jol megfigyelhetjilk, De
eld se lehet sorolni az alakok ama végtelen sokasigat, amely a Makén ter-
mesztett vordshagymdknal foitalathatd. Ennek oka egyrészt a vOroshagyma
rendkiviili valtozékonysdga (variabilitas), mdasrészt a keresztezésre hasznalt
hagymék kiildnboz6sége.

Az alapalak a lapos-gbmbilyii pogdcsa alak. A legrégibb makéi
hagyma. Hosszabban termesztve az Osszes tCbbi makdi féleségek erre az
alakra litnek vissza. A legkeményebb, a legtovdbb eltartd (mdajus kozepén-
végén még nem hajt!), de a legkisebb terméshozamu makoi féleség. Termés-
hozama 4—6 q kisténconként (100 [J-0l).

Ebbdl szarmazott — nézetem szerint — fdleg keresztez3déstGl mente-
sen fotlépett (mutatio) 1ij tulajdonsdgok rigzitésével kivdlogatas (selectio)
Utjdn a kerekhagyma. FEz nagyhagyma alakjaban egészen gombdlyd, golyo-
szerli; aprohagyma kordban pedig megnyult tojasalaki. Terméshozama mar
nagyobb; 5—7 q kisldnconként. De nem all el olyan jél, hamarabb hajt
(csirazik).

A legelterjedtebb makoi hagyma a kortealaki hagyma (lanykacsocsid).
Az apréhagymaja is korteképli. Ezi a kerekhagymabol nemesitette ki az értel-
mes mako6i hagymakertész. A jOl telkesitett szelid-porhany6és makoi foldben
foleg keresztezés ttjan jOtt létre a mak6i hagymasok e legkedveltebb hagy-
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mafélesége. Keresztezésre a ,zita“ néven ismert (taldn zittauil?) s a vilag-
hdbord idején importdlt kései német hagymat haszndltdk. A zita a hosszten-
gely irdnydban megnyult alakd, dis gyokérzeti s a betegségekkel szemben
igen ellendlld nemesitett vordshagyma-féleség. Igen nagyra nd. A kertészek
foleg nagy ellenalloképessége és még inkdbb nagy terméshozama miatt ked-
velik, Hosszira nyilt, az eredeti jelleget legjobban magan viselé keverékféle-
sége az erBsen lzleti szellem{i mako6i nép kozbtt oOridsi terméshozama miatt
(8—12 q kisldnconként) mind jobban és jobban terjed. S ez nagy vesze-
delmet jelent a makdi hagyma hirnevére. Mindségre nézve ugyanis ez a
féleség az igazi makéiakhoz képest igen gyenge. Keménységre, fajsalyra s
killbndsen eltarthatosagra nézve messze eimarad mogbttik.

A fontebb elsorolt, tobbé-kevésbbé hatdrozottan kialakilt féleségeken
kivlil még a kbzbensd alakok szazai forduinak eld. Mind médsok és masok.
Alakra, szinre, silyra, tartOssagra, izre, nagysdgra stb. egy kissé a fontebb
elsorolt féleségek egyikétdl vagy masikatdl, illetbleg egymadstdl is kdldnbbz-
nek. Egyik termeld ezt, a masik azt kedveli; fajtajat ilyen vagy amolyan
irdnyba nemesiti. Azonban hatdrozottan megallapithatd, hogy mind a kerté-
szek tdbbsége mind a kereskedelem a kortealaku vdréshagymat kedveli a
legjobban. A nemesités munkaja tehat a korte-hagyma j0 tulajdon-
sagait igyekszik tokéletesiteni.

Rostalds utdn, kdzvetlenil a racsra vald folrakas elbtt minden osztalyi
apréhagymat sorba az aszialon egyenként kézzel atvalogat a hagymiés-csaldd
(f8lvalogatas). A ,csirdsokat* (amelyek hajtanak), az Uszkdstket (ezek beliil
feketék és tapintdsuk puha) és a sériilteket kiszedik beldle. Ez a filvdloga-
{ds nagy munka, sok idObe kerll; de sziikséges, mert egyrészt a hajtasnak
indult apréhagymaktol, amelyek késdbb tdbbnyire szintén tdnkremennének, a
sériiltektdl és a madris romlottakidél az egészségesek is foltétlen elromlananak,
masrészt meg a takarékossagi szempont is megkivanja. T. i. hogy csak az
egészséges, elrakdsra a szdritds utdn is valdszinfileg alkalmas apréhagymak
kerfiljenek 6! a rdcsra. Haszontalanok ne foglaljdk el a helyet. Ezt a mun-
kit a lelkiismeretes hagymas a sajat jol folfogott érdekében soha sem mii-
lasztia el.

A rostdlds és a foivalogatds befejezése utdn azonnal megkezdddik az
elsbrendi apréhagyma sziritdsa. Ennek az id6pontja rendesen november
eleje, legkéstbb kozepe. (Erzsébet napja, nov. 19. koriil.) Késébb semmi-
esetre sem halasztjak, mert ezid6tijt Makon néha mdr erdsebb fagyok is
jonnek. S ha az apr6hagyma megfagy, varni kell az osztilyozdsival és a
racsra vald folrakdsdval mindaddig, mig az id8 megenyhil, az apréhagyma
ijb6l kienged és megszdarad. A megfagyds az apréhagyma mindségének is
rovasara megy; de a szdritds ideje 1s megrividiil vele. A mellett a fagyos

2'
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hagymdval valé munka is kellemetlen, firadsigos és munkaitbblettel is jar.
A j6 hagymas tehat mar november hé els6 napjaiban elvégzi e munkat.

A szdritohelyiség rendesen a hagymas lakoszobdja. Benne rendesen
biiboskemence van. Ezzel fiiti a hagymds a szaritdhelyiséget. Itt szaritja a
gerendara folfiiggesztett rédcson az apréhagymat. De egyszersmind ebben a
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szaritohelyiségben tolti egész csalddjival egyiitt a telet is. A ,biibos“ fiitése
szalmdval, kukoricaszarral, ,izék“-kel, gazzal vagy ezek hidnyaban hossziira
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hasitott 8lfival tdrténik. Egy 3'5)X4 m-es szobdban példaul a'lag naponta
10 kg fat fltenek el. Lakészobdikat szdnt-szandékkal kisebbre és alacsonyra
szoktak épiteni, hogy tllzeldanvagot takarithassanak meg s igy a termelés
gazdasagosabb legyen. Megijegyzem, hogy a zshppal fodott hazakban sokkal
gazdasigosabb a szdritds, mert a zsiptetd jobban szigetel, jobban tartja a
meleget. A mellett tokéletesebb, jobb is, mert nem hiil ki olyan konnyen
és erbsen a szaritdhelyiség s igy a meleg egyenletesebb.!) A szdritohelyiség
hofoka a szaritds idején allandéan koriilbeldl 1820 C°. A szaritds kemence
néikil, csupdn a rdcs ald vezetett kadlyhacsbvel is torténhetik. De ez nem
olyan j6, mint a bogiyakemencével valo szaritis. Nem lehet egyenletes, Aal-
landé meleget fejleszteni vele. A biboskemence 4llandébb és egyenletesebb
meleget ad, azért a szdritdsnal nélkiiidzhetetlen.

A hagymardcsot a szdritéhelyiség mestergerenddja ¢és két fala kozott
feszitik ki a buboskcmence folé a fold felszinével parhuzamosan azaz vizszintes
helyzetben. Nézzik meg kozelebrdl ezt a hagymaricsot (szaritd, szdritoracs,
nadrics). Ezt a hagymas maga késziti, ,koti* tetdonadbol (Phragmites vulgaris
(Lam.; Crép.). Pdarhuzamosan szépen egymds mellé rakja a koriilbelill 3 mé-
ter hosszi, szdraz nddszédlakat. Majd minden 30—35 cm-re (egy sukkra)?)
erds cukorspargaval egy csomd segitségével minden egyes nddat az eldtte
valé nadhoz kot. fgy egy hajlékony, négyszogben 2—2'25 m-es (6—7 suk-
kos) nagysagi, lepeddszerli ,nadrics® keletkezik, amely nem teljesen merev,
egy irdnyban Osszegbngyolhetd, Egy ilyen nagy 14dcsra kordlbelill 35 q ap-
réhagyma fér fol.

E ricsot ugy feszitik ki, hogy a mesterger.nddba és a falakba egy-
mdastél 50 cm tavolsdgra nagy tarté vasszbgeket vernek. E szigekre ldnco-
kon 3 faridat, szarifdt erOsitenek a mestergerenddra derékszog alatt allé
vizszintes helyzetben. Ezekre a parhuzamos, vizszintesen 4ll6 vékony geren-
dakra teritik fol a racsot. Oly modon tehat, hogy a nadszdlak a mesterge-
renddval pirhuzamosan vonilnak. E nadszalak belseje iires, tele meleg, sza-
raz levegdvel. Ezek az tiresbeli OsszerOtt nddszalak nem szivhatnak magukba
nedvességet, igy kiilbndsen alkalmasak a szdritisra. A szomszédos nadszalak
kozott rés van, hogy alulrdl a biuboskemencérdl szétiramlé meleg levegd
athatolhasson rajta a racson levd hagyma kozé. A racs keészitésére csakis a
nad alkalmas. A cirok példaul nagyon rossz e célra, mert eldszdr a belseje
tomott s igy nedvességet szivhat magaba, masodszor meg erBsen Kkiszdradva
az izek csomdindl tdrik A nad keményebb, erbsebb, szdrazabb s az izeknél
sohasem torik. Csakis a n4&d alkalmas racsnak. Egyesek, amidta nehezebb a

1) Nagyon is indokolt tehdt a hagymisoknak az a sokat emlegetett ohaja, hogy ha-
zaikat zstppal is fddhessék,

?) | sukk 12 col; I col 26 cm.
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racshoz hozzajutni, deszkdbol készillt rdccsal (deszkardcs) kisérleteznek.
Olyan, tobb szdl deszkdbdl négyszbg alakiira dsszerdtt! deszkatabldval, amely
rostaszeriien olyan nagy lyukakkal van attdrve, hogy az apréhagyma épp it
ne hulljék rajta. De ez se valt be. Sokan gyékényponyvit teritenek ol a
tartd szarifdkra. Azouban ez se veheti fol a versenyt a nddraccsal.l)

Amikor a rdcsot a szarifdkra folteritették, egyik széiét folhajtjdk, hogy
a hagyma le ne hulljék. A racsnak ez a foihajtott széle odafekszik a mester-
gerenddhoz; a szemben leve masik széle nem ér a kiilsd levegdvel érintkezd
falhoz. Amennyiben azonban mégis odaérne, hogy az apréhagyma a nedves
fallal ne érintkezzék s igy meg ne romoljék, e falrészletet vastag desz-
kdval burkoljdk (faldeszka). Ugyancsak vastag deszkaval van burkolva ha-
sonld okbdl a racs harmadik széle mentén levd falrészlet is. A rdcs negye-
dik széle mindig szabad. Itt teszik fol a hagymat a ricsra. Rendesen gyer-
meket kildenek fo1 a rdcsra, hogy a folndttek nagy testsiiya alatt le ne
szakadjon, amikor folteritik az apréhagymat vagy ha a hajtasnak indult és
romlé apréhagymat kell kivalogatni avagy az aprohagymat meg kell kavarni.

Az apréhagymaszéritds tehat az elsdrendii aprohagyma feldntésével kezdb-
dik november kozepén. Ez alkalommal vigydznak arra, hogy kbzvetlenill a
buboskemence folé ne kerilljpbn a rdcson hagyma, mert az agyonszdradna,
elvesztené a csiraképességét. Azért e helyre rostdt vagy rossz rostakeretet,
orostakérget tesznek, amely egyszersmind szell6z0 melegvezetd kiirtd gya-
nant is szolgdl. Az ezen a nyildson folhatolé meleg levegd a padidsba (t-
kozve visszaverfdik s az egész aprohagymadt atjarja, igy gyorsabb és tokéle-
tesebb lesz a szaradds. Tehdt e rosta kdril egyenletesen kb. 10 cm vasta-
gon szétteritve fekszik a rdcson az elsbrendfi apr6hagyma. Sokan a rostake-
retet elveszik s helyébe parazshagymat tesznek, amely, mivel viszonylagosan
igen nagy, sok vizet tartalmaz, igy tdbb meleget kivan. A parazshagyma
szdritdsa tehat mindig kozvetlentil a buboskemence foldtt torténik.

lgy indul meg a szdritdis munkaja naponta kétszeri és igen erds fiités-
sel. A hémérséklet ilyenkor néha 22—24 C-ra is folemelkedik. Az allandé
s nagy meleg hatisa kovetkeztében a hagyma viztartalma el kezd erdsen
péarologni. Fojtott, paradis és ami a legfontosabb: egyenletes meleg levegd
uralkodik a szobdban. Ez a levegd a vizzel egyiitt Kkiparolgd hagymaolaj-
glilkkozidaktol biizds, kellemetlen is. Kényesebb emberek majd eldjulnak
benne; de a hagymis mdr megszokta, f6! se veszi. Pedig egy pir napig a
szdritds elején tropikus, nyomaszté a héség itt benn, a szdritészobaban.
Olyannyira, hogy a hagymis is csak ingujjra vetkdzve képes benntartézkodni,
éjiel pedig takaré nélkill alszik.

1) Jo6 nidricsokat készen vasarolhat barki Makdn a piacon.
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Amikor mér a levegb paratartalma oly nagy, hogy az a szdradast hat-
raitatja, szell6ztet a hagymas. Vigydz azonban arra, hogy a szellbzés csak
mérsékelt legyen, hogy az allando legalabb 18—20 C* meleget ne veszé-
lyeztesse. A szelldztetés alkalmdval a beengedett hideg és szaraz levegd alil
helyezkedik el. fgy csak akkor emelkedik fo1 a magasan fekv8 racshoz, ami-
kor mar megmelegedett. A padlds felé mindig melegebb és melegebb levegd
van, Ezért a racson is a feld! levé hagyma mindig jobban szdrad, mint az
alul levd. A szaritohelyiség legkisebb még megengedhetd 4dllandé melege
16 C°. Ennél alacsonyabb szinten nem szabad tartani a hémérsékletet. Ezért
ha esetleg estefelé erGsen lecsbkken a hdmérséklet, a hagymas beft. De
takarékossdgbdl nem gyujt be mindjart a bibosba, hanem a szobdban levd
dobkalyhaba rak tiizet. fgy aliitja helyre az egyenletes, alland6é homérsékletet,
A hélyha csovét fdlvezeti a biibos pereméig. Ott a racs alatt kordoskorill ve-
zeti s csak azutin megy ki a fiist a kéménybe. lgy a filst melegitd erejét
teljesen kihaszndlja. Bamulatos takarékoskodds nyilatkozik meg ebben is,
mint minden berendezkedésben. Egyes hagymasok a kalyha cstvét nem a
rdcs alatt, hanem fdlotte vezetik kordl. Kétségtelen, hogy az elbbbi eljaras a
jobbik. De azért ezen a tiizhelyen nem f6z a kiildnben nagyon takarékos
hagymds. Tudja, hogy ezzel teljesen tdnkretehetné az aprohagymajat, Ezért
egyes ¢teleket a buboskemencében, rdsokat vasharomldbon (vaslab) a ke-
mence szajaban, a legkényesebb ételeket pedig killdn kis konyhajaban a tiiz-
helyen f6zi meg. Tudja j6l, hogy a szaritdhelyiségben nem j6 f3zni, még
g6z0lgb ételekkel sem tandcsos banni, mert az elszalld gbz visszanedvesiti a
szdradasban levG apréhagymat. Sok szegényebb hagymas nem akarvan két
helyen fhiteni, vét ez ellen a szabaly ellen és sajndlattal veszi észre, hogy
aprohagymajabol sok mar a racson elromlott vagy kihajtott (kicsirdsodott),
sok pedig elrakva emlékeztette hibajara s kdrositotta meg érzékenyen: tul-
nyomé részében felbtrddzott.

A szaritas ideje alatt nem szabad a szaritOhelyiségben meszeini sem,
mert az elszallé vizgdz és mészhidroxid (,mészgéz“, Ca (H O): 4- H: Q)
megtimadja az apréhagyma burokleveleit, s6t esetleg a hiusos leveleit is s
azokat dsszemarja, néha el is kocsonyasitja.

Széritds kdzben nem szabad a szaritdhelyiség ajtdit és ablakait sokszor
nyitogatni, mert hideg-nedves levegd éri a hagymat. Ez pedig art a szaritas
egyenletességének és folytonossdganak. Kdvetkezménye az, hogy sok hagyma
mar ott a ricson hajtani kezd. Az nem sok vigasztalds, hogy ez a hajtas
késdbb 1gyis leszdrad, mert a hajtas anyagveszteséggel, az aprohagyma mi-
ndségenek csOkkenésével jar, De meg az ilyen egyenidtlenitl szaritott hagy-
mabd! sok lesz a bdrdds is.
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A felontbtt aprohagymat ilyenkor a sziritds elején naponta tdbbszor,
késébb hetenként kétszer-hdromszor meg kell forditani, hogy a meleg egyen-
letesen érje mindegyiket. Hogy az alsd rész épp 1gy szdradjon, mint a felsd.
Mert a rossz, egyenlftlen szdritds ugyanolyan veszélyekkel idr, mint a sok
szelldztetés, azaz a racson valo hajtassal és eltilteive a felbtirdGzéssel. A kavards
azért is elmulaszthatatlan, mert mésktiidnben az arasznyi vastag hagymaré-
teg osszefiilled. Gyakran kellemetlen bfizt érziink, amikor belépiink a sza-
ritohelyiségbe: romlik az apréhagyma. llyenkor a hagymas felkiildi valamelyik
gyermekét a racsra, hogy a romlott és hajté hagymakat kivdlogassa. Rende-
sen a hajté hagymak kezdenek romlani és buddsddni.

Egyes aprohagymdk id6el6tti kihajtisdnak és elromlisdnak a legttbb-
szbr az az oka, hogy hiisos hagymaleveleikben a kildnbdzd6 hagymalegyek
petéi kikelnek s a kikeld kis fehér larvdk a hagyma belsejében jaratokat ké-
szitettek. A petéket mar a szantéfolddn vagy az elbzetes szdritds ideje alatt
a padlason raktdk beléjiik a hagymalegyek. A larvak igen mohdk s mivel
igen nagy szammal vannak egy-egy hagymaban,az apréhagymakat keresztill-
kasul furkadljak. Kartevéstik eredménye az, hogy a hagyma el kezd romlani s
mielbtt végkép eirothadna, kihajt. Az ilyen rothadé aprohagyma éktelentil
blizds. E larvdk az apréhagymaban késdbb be is babozédnak és belblik a
kifejlett hagymalegyek biijnak eld. Ezeket a makéi nép muslincdknak hivija.
Minden szaritéhelyiség ablakdn szazdval ldthatjuk rbpkddni e kb. 6 mm
nagysagi legyecskéket. Az aprohagyma belsejében a Hylemyia (Anthomyia)
antiqua Meig., a Chortophila cilicrura Rond. és az Ellmerus strigatus Fall.
larvai taialhatok.')

A sziritds legelsé idejében, amikor a szaritdhelyiséghen paraban dis a
levegd, vagy ha fBznek benne, avagy ha nagyon sokat szelldztetnek, a kiilsd
hideg levegbvel érintkez§ fal egészen fdlnedvesedik: kdvér csdppekben rako-
dik le ra a viz. Ez a leszivargd viz a hagyma ald folyik és ott penészedést
vagy rothaddst okoz. Ezért kell a rics mellett a falon végig vastag deszkit
szbgezni s igy e viznek a hagyma ala vald szivargisit megakadalyozni.

ilyen egyenletes, alland6 és megszakitds nélkiili melegbehatas kdvetkez-
tében egy par hét alatt végbemegy az elsbrendi apréhagyma é€s a pardzs-
hagyma szaritisanak els8 szakasza. A szdritds e része olcsd, hiszen ilyenzor
még Makén enyhe az id6jards. Mar sokkal tobb tiizeldanyagha kerill a szi-
ritdas mésodik szakasza, mert ekkor mar az id6jards sokkal hidegebb.

1) A vBroshagymén a m. kir. all. Rovartani Allomds legijabb megallapitasa srennt
még a kbvetkezd légyfajok éldskédnek: A szar és a levelek belsejében a Dros: phla
phalerate Mg. és a mdr font emlitett Ellmerus faj nyiivei, Kiviilrdl bantjdk a hagym 1 a
Tipula oleracea L. ldbatlan larvai.
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Az elsdrendfi apréhagyma és a pardzshagyma szaritisinak masodik sza-
kasza akkor kezdddik, amikor a masodrend(i aprohagyma szdritidsat meg-
kezdik.

Amikor ugyanis mar az elsbrendfi apréhagymma és a pardzshagyma
»g0ze elment“, akkor Ontik fol az elsdrend(i tetejére a masodrendiit. Egyen-
letes, korillbeldl 10 cm vastag réteget alkot a masodrendli apréhagyma az
elsd folott. A két hagymaréteg egymassal nincs dsszekeverve, Vigyazni kell,
hogy a két aprohagymna egylitesen 20 cm-nél vastagabb réteget ne igen
alkosson a racson, mert ekkor Osszeflilik. A feldntés ulan egy par napon at
megint 20—24 C%ra emeli a hémérsékletet a hagymdas. Megint tropikus me-
leg van par napig a szarit6helyiségben. S utana 18—20 C® mellett folyik
tovabb megint az apréhagyma lassii, egyenletes szaritisa. A kemencérdl al-
landéan dramlé s a hagvmarics hézagai kdztit behatolé meleg levegd telje-
sen atjdria a viszonylag vastag hagymaréteget is és mind jobban és jobban
kiszaritja.

Lathatjuk tehat, hogy a pardzs- és az elsdrendli apréhagyma egy par
héttel hosszabb ideig szdrad. Sziikség is van erre, hiszen e hagymak na-
gyobbak és tobb vizet is tartalmaznak. A leglobb vizet taitalmazo s legnehe-
zebben szdrithatd pardzshagymdk ezért kozvetlendl a biboskemence foié
esnek s igy a legerdscbb szaraddsnak vannak kitéve.

A rendszeres szdritdis kdvetkeztében az apréhagyma mindig tdbb és
bbb vizet veszit, igy bdr szamszerint megvan, silyra nézve naprél-napra
kevesebb lesz. De stilyveszteséget szenved az egyes hagymaegyedek Iéieg-
zése kovetkeztében is. A lélegzés és szdritds kovetkeztében bedllo sulyvesz-
teséghez tetemesen hozzajirul még az elromlott, kihajtott és teljesen Ossze-
szaradt apiGhagyma-mennyiség is. A mellett szelelés ktzben még egy csomo
hagymahéj is lekeriil az apréhagymakrol. Ezek egyittvéve adjak ki az apro-
hagymanak a szdritds folyama alatt beallott siilyveszteségét. E silyveszteséget
30—45 %-ra tehetjik. A viros egyik legelsd6 hagymatermelGje példaul az
dsszel 1581 q. aprohagymit tett fol a racsra. E tisztin els6- és masodrend(
aprohagymdbol tavaszra 8:80 q tiszta, kiszelelt szdrazhagyma lett. Apadas
701 q azaz 44'37%. Megjegyzem, hogy a makoi féleségek silyvesztesége
mindig kisebb mint a zita hagymaé.

Amikor a hagyma annyira kiszarad, mint aliogy kell, az mar rendsze-
rint tavasszal van. A szdritas tehdt egésw tavaszig folyik. Egész kozvetlen az
elrakds napjaig, sot leghelyesebben annak drajaig. A szaritdst megszakitani
semmiesetre sem szabad, mert ha nem fiitenek csak egy péar napig is, ha a
hémérséklel a szdritohelyiségben jra aldszall, az azonnal nagy mértékben
foilépé természetes szellbzés révén a hagyma ,visszaereszkedik“, ,megizzad*
nedvesség csapddik le ra: tjhol megtelik nedvességgel. Tehat az aprohagyma
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nyugalmi idejének utészakaszaban, a széritds vége felé killdnds figyelmet kell
forditani a minden hiba nélkiili gondos szdritisra, meit a tovanbvekedés
foitételeinek lassi visszatértével az aprohagymak fokozatosan visszanyerik nd-
vekvOképességilket s igen kdnnyen hajtani kezdenek. Ezzel kapcsolatban
megemlitem, hogy a legjobban megszdritott apréhagymak elrakva a legké-
sObb nyerik vissza ndvekedési képességiiket. Legkésdbb indulnak hajtasnak
(lustdk), de azért épp olyan nagyra fejlddnek, mint a nem oly erésen szaritott
és hamarabb kihajtott apréhagymak. S4t nagyobbra. S ami a legfontosabb,
sohasem bbrdbznek.

Az olyan aprohagyma, amelynek szaritisa nem volt allandd, folytonos
s a szdritdsdban esetleg mas hibdk is tdrténtek, elrakva nagy szdmban bor-
dézik fol.

Amint levesszilk a megsziritott aprohagymét a rdcsrol, azonnal, lehetd-
leg mar abban az 6riban meg kell kezdeni az elrakdsat. Mert amig elrakds
nélkill all. dllanddan szivia a nedvességet magiba. Ha pedig hosszabb ideig
all igy eldugatlanil, ez a széritds tényét €s eredményét megnemtdrténtté
teszi. Azaz a szaritds utan sokaig a nedves levegén allott apréhagyma fel-
borddzik. Ugy viselkedik, mintha nem is lett volna szaritva. »Elfelejti a sza-
ritast.” lgy példaul ismerek olyan esetet, amikor egy hétre a racsrél vald
levétel utdn kerdit a foldbe az apréhagyma (egy egész hétig tartd tavaszi esd
miatt nem lehetett elrakni) s majd mind felbdrd6zott.

A szdritds vége felé Ontik fol szdradni a zsigat. Egész vékony rétegben
teregetik f6l a tbbbi dughagyma tetejére. Ekkor megint bevezetik 2—3 napra
a napi kétszeres, erfsebb fiitést, amig t. i. a zsiga erésebben g8ztldg. So-
kan azonban nem teszik f8l a rdcsra, hanem egy zsakba téve a kuckéba
(sutba) dugjak és ott szdarad egész tavaszig. A zsigat kiildnben csak arra az
eshetéségre szaritjak, ha a hagymafdld szdmira nem lenne elegendd az elsé-
és mdsodrend(i aprohagyma, mert csak ez esetben rakjdk el.

Amikor a széritis befejez6dbtt, az apréhagymat a racsrél leveszik. A
racsot pedig folviszik a padlasra, elteszik a kdvetkezd évre.

A megszdritott aprohagyma (szarazhagyma, szdrazmag) olyan sziraz,
hogy kavarva jellemzben 28r6g. Ha hibatlanul és kellé mértékben ki van
szaritva, akkor ha keftévigjuk, alig kdnnyezik* egy kicsit; hitsos hagymale-
velei elvalnak egymastdl, koztitk levegbvel telt iiregek vannak. Ellenben a hi-
basan szaritott aprohagyma kett{vagva erGsen kbnnyezik €s hisos hagymale-
velei részben, vagy kivétel nélkdl mind, szorosan fekilsznek egymdsra. De
kavarva a zd:gése is egészen mds, mint a j0l szritolt aprohagymaé, — gy-
hogy a szdrazhagyma jésdgdt mdar a zdrgésérdl is meg lehet ismerni.

A szdrazhagymat a récsrdl vald levétel utdn az osztdlyozd_rostan 1njbol
szétrostdljak, hirom illetbleg négy részre, ha parazs is volt foltéve szdradni.
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Ha zsiga nem volt fdltéve a rdcsra, tigy a zsiga helyén kihullo szdrazhagy-
mik a harmadrend{i raknivalé hagymak. Osztdlyozds utdin a szarazhagymat
szilkség esetén osztilyonként killdn-kiltn meg is szelelik. Ezaltal a szél ki-
fijja koziilik a még benne maradt szemetet, a lehulloit hagymahéjakat és a
feljesen Bsszeszdradt vagyis nem csiraképes hagymacskdkat.

Ezutin a szarazhagymat killdn-kiilén osztdlyonként zsdkokba toltik s
amennyiben a rakds mar megkezddddtt, viszik azonnal ki a hagymatoldre
elrakds végett. Ha még nem kezdédott volna meg a rakds, tigy a zsdkokat
elrakdsig a szdritdhelyiségben tartjak.

Az apr6hagyma ez a masodik osztdlyozd rostalasa azért sziikséges, mert
a kuldnbdzd nagysdgl szdrazhagymakat kdldn tablikba kell dltetni.t) Az el-
sérendli raknivalé hagyma nagyobb, hamarabb fejlddikK, Sovanyabb [6ldben
is megnd. Hamarabb ad z8ld- és nagyhagymat mint a masodrend( raknivald
hagyma. A masodrendii raknivald hagyma kisebb, jobb foldet és gondosabb
megmunkalast igényel, hogy jol kifejlddhessék és késbb is ad 28id-
és npagyhagymat. Ez hatrdnya. De nagy elénye az, hogy a szdritdsndl
kisebb helyet foglal el a racson mint az elsérendli raknivald hagyma. A leg-
nagyobb a parizshagyma. Ez az egész sovany foldde! is beéri. Ugy is ad
szépen fejlett, nagy hagymafejeket.

Ez a kiilon tablakba vald lltetés azért is szlikséges, mert az ersebb és
nagyobb hagymadk, nagyobb és diisabb gybkérzetet és nagy lombot fejlesztve,
a kozibitk tltetett gybngébbeket elnyomijdk. A mellett nem is egyszerre ér-
nek s igy a vegyesen illtetett tiblak csak kés6n keriilhetnének piacra, A szd-
ritott tiszta pardzshagymakbol (iltetett hagymatabldk adjak a legelsS, legko-
rabbi zsldhagymat (prim6r hagyma). Kiildndsen ha j6, porhanyds jgazi hagy-
mafdldbe kertilnek., Utdna keriiinek piacra sorba a tiszta elsérendti, majd a tiszta
masodrendfi szirazhagymakbal dltetett tablak. Es csak azutan a vegyesen filte-
tett tabldk sorrendben mind alacsonyabb és alacsonyabb drakkal. Konnyf
tchdt beldtni, miért osztja szét a t4li kavargatissal Osszekevert raknivalo
hagymat a hagymas tavasszal és miért {ilteti osztdly szerint killsn-kaldn tab-
lakba. De a ,méterds* hagymandl is fontos az eladds, az 4r szempontjabdl,
hogy egyszerre és minél elbbb ériék be a hagyma.

Szilkséges az osztdlyozas azért is, mert az elrakdsndl tekintettel kell
lenni a hagymasorok kdzé {ilietett kdztes veteményekre is, a petrezselyemre,
{gybkér, zbldség,) a sargarépara, a kukoricira stb.

100 [Jolnyi tertiletnek hagymaval valé berakisdra elsérendfi szaraz-
hagymdbol 22—25 kg, masodrendfib6l 18—22 kg, mig harmadrend(ibd!

1) A rakis kiilsnben a fagy altal szétomlasztott és tavasszal megboronilt porhanyds
fsldbe sorjelzd (iitallo) 4ltal kijelblt sorokban 20—25 cm sor- és 8—13 cm tdtdvolsag-
ban toriénik s mindig kbztes vetemények iiltetésével kapcsolatos.
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(elsbrendii szdraz zsigdbdl) 14—18 kg is elégséges. A fdld termderejének
¢z a kbztes ndvényekkel vald kihasznaldsa kildnben a belterjes kertmfivelés-
nek egyik legszebb példdja s a makdi termelési modnak jellemzd velejardja.
A mako6i hagymdas mar akkor megvaldsitotta a tdbbtermelést, amikor ezt a di-
valos jelszét annyira hangoztaté sok ,szakérté* még nem is hallott réla. S6t
tovabb megyek. A mako6i hagymas mar 100 évvel ezeidtt is (!) beilerjes
kertmGvelést tizott szantofdldjein (). Tobbet termelt és jobbat. Elég ha ézalli-
tdsom bizonyitasara Szirbik Miklés soraira!) utalok: ,Veleményes kertjei
{mér t. i. Makdé) ezek: Sziiszogd, Lesi, Borjiivar, Szt. Lérintznek és Kor-
tyogonak egy része, s6t a régi SzOllGket is helyenként kivigjak és vetemé-
nyes foldekké formaljak. A vetemény termesztés mar most a legnagyobb ha-
szonnal fizetd. A kinek 2—3 lintz veteményes fdldje van j6 helyen, kdnnyeb-
ben él, mint a Sessios gazda, (egy sessi6 56 magyar hold), és szemlatomast
gyarapodik. Termesztenek pedig veres és fokhagymat sokat, paprikat any-
nyit, hogy némellyek, torve hordékat tditenek meg véle; mindenféle kiposzta
és saldta nemet eleget, s j6t. De kivilt gybkeres veteményeir6l hires Mako.
Az itt termé petrezselyem, zeller, peszterndk, sargarépa, mind bdvségével,
mind szépségéve! s jdsdgaval eisdséget érdemel. Szoval az egész Alfvldet, és
Banatot eldonti Maké gyOkereivel, hagymdival és paprikajaval®.

Amint az elézményekbdl is lattuk, az apréhagyma szdritisa nem mas,
mint a benne levé nedvesség ellavolitisa s ezzel kapcsolatosan a hagymaban
elraktarozott tapldld anyagok vegyi atalakitasa.

Nézziik mar most, mi a szaritds célja,

A szdritdsnak kettds célja van. Eldszdr megakadalyozza a tél folyama
alatt az apréhagyma hajtasat egész az elrakas idejéig. Ez az els6é, a koze-
lebbi cél. Evvel kapcsolatban van a fontosabbik, a tovabbi, a fécél: a bordé
kifejlesztésének a tenyészet- masodik- évérél a harmadik évre valé kitoldsa. A
szaritds tehat olymddon csoportositja at az apréhagyma erdit, hogy az min-
den energidjat a fej ndvelésére forditsa s a virdgzati tengely csak a vegeta_
<id harmadik évében fejl6djék ki. liymodon éri el a hagymakeriész legkoze-
lebbi céljat : minél nagyobb hagymafejuk ndvelését.

Ha a szdritds kelld gonddal tdrtént s a beszdradas tokéletes, a hagy-
mds munkija teljes eredménnyel jar. Csak itt-oit akad hagymatablajaban egy-
egy birdds. Ha azonban a széiritis nem volt allandd, ha rendszertelen, hibas,
ha félbeszakitott volt, vagy ha a szdritds befejezése utdn hosszabb idd telt
el az elrakdsig, mennél tdbb és mennél nagyobb volt a hiba, annil tbbb
lesz a fetb®rd6206tt hagyma.

1)  Makd Virossinak és az abban levd Reformata Ekklésidnak kiil6nds leirdsa Szir-

bik Mikios Prédikator altal 1835-68. Eszt*. Ez a rendkiviil értékes kézirdsos munka a ma-
koi reform. egyhdz levéltirdban van s jelenleg sajté alatt all.
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A szdritds nehéz, nagy szakértelmet kivand és silyos felel6sséggel jard
munka. Hogy valaki minden részletében helyesen csindlja, nemzedékek ta-
pasztalata, €éles értelem és kiildnds munkakedv kell hozzd. De nemcsak a
szaritas, hanem a hagymatermelés tobbi munkdi is, bar kisebb mértékben,
hasonlé foltételekhez vannak kttve. A hivatdsat szeretd és a hagymadterme-
lésben felndtt hagymds, aki foglalkozdsdnak minden legkisebb részletét he-
lyesen tudja és helyesen termel, joggal elvarhatja és meg is érdemli a
Lkertész“ nevet.

De a hagymasokat torténelmi jogon is megilleti a ,kertész® elnevezés.
Szirbik Miklés mar 100 évvel ezeldit is kertészeknek hivia 6ket. (Lasd Szir-
bik Miklds munkajat.

Hogy a sziritidshoz visszatériek : épp a fenti okok miatt nem is bizza
a hagymas aprohagymdja szaritdsat senkire sem. Mert ha még a j6akarat meg
is van, akkor sem lehet minden hagymas szdritisiban megbizni, Mert ritka
az a hagymas, aki kifogdsialanmil tud széritani. Piacra is rendesen csak a
hibasan szdritott, rossz fajtaju vagy az olyan apréhagyma keriill, amelynek
a szaritdsa nem biztosan j6. Nem szélok eziiftal egyes lelkiismeretlen embe-
rek gonoszsagarol, akik megteszik azt, hogy a nem wvagy hibdsan szaritott
aprohagymat tavasszal bef(itdtt kemencébe teszik s egy nap alatt megszarit-
jak ugy, hogy a jo! szaritott aprohagymahoz csalodasig hasonlit. Epp gy
zbrdg s egyébbként is hasonlé hozza, olyannyira, hogy még a szakember is
alig tudja megkiildnboztetni t5le. Nem is vesz a hagymds senkit8l sem sza-
razhagymat. S nem is nagyon ad el. Olykor megesik, hogy egy par kiléra
nem jut foidje, csak ezt adja el s ezt is rendesen rokondnak vagy valame-
lyik bizalmas ismerfsének ajanlja fol. Hogy a hagymds més szdrazhagymaija
irant oly bizamatlan, azt a féleség eldtte ismeretien volta csak fokozza. A
rossz fajta, a kdnnven hajtd, felbdrddzd féleség ugyanis csak a ,kihdnyds“-t
szaporitja. (Az a hagyma, amit a kereskedd a hagyma alvétele alkalmival a
jok kozil kihany : hajtasnak indult z6ld, romlott és puha hagymak). Hibatla-
nil szaritott, jofajta makoéi raknivald hagyma tehdt a kereskedelmi forgalomba
csak a legritkabb esetben Kkeriil.

A szaritas nélkil elrakott apréhagyma — amint ezt megfigyeléseim ¢és
ezirdnyui termelési kisérleteim is bizonyitjdk — 80 —90%/¢-ban felbbrddzik. Ez
alél nem kivétel még a legjobb fajtdiju makdi hagyma sem. A szaritis tehat
szllkséges és gazdasagos eljdrds.

A voroshagymanal a virdgzé iddszak (bbrd6zés) bekdvetkeztének idépont-
jat a homérséklet, a fény és a tapldlkozds egymishoz valo viszonya szabja
meg. Az elsd évben, a ndvekedés e szakaszrészletében egy ideig erds nap-
fényben éiénk széndioxidasszimildlds folyik s ez id6 alatt elegendd taplalo-
anyag és viz all a ndvény rendelkezésére. Ekkor jelentkezik a fény és a me-
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leg maximuma mellett a viz- és a taplalékhiany. Erre kezd6dik meg az elsd
nyugaimi iddszak. A nbvekedés masodik évében hasonlé korillmények kdzoit
All be a ndvekedés masodik szlinete: a masodik nyugalmi id6szak. Ha a
masodik ndvekedési idOszak aiatt a folyamatban levé ndvekedést hosszabb
szdrazsag szakitja meg s utana meleg esOk hatdsdra vjabb intenziv ndveke-
-dés all be, a novény konnyen felbtrdfzik. A szirazsig okozta félnyugalom
utdn megkezdi a csak harmadik évben esedékes virdgzé iddszakot. Ez a fel-
bbrddzés leggyakrabbi oka. Még a legjobb, az idbeldtti felbdrddzésre hajlam-
mal egyaltalan nem bird fajtdk egyedei is nagy szimmal borddznek fol ilyen
-esetben.

Az idéelbtti felbbrdézés oka sokszor az, hogy a szdrazhagymat nagyon
koran rakjak el. A szdrazmag elrakdsi ideje ugyanis marc. vége (,]J6zsef nap
utdn“ marc. 19.) és aprilis eleje, amikor mar erdsebb tavaszi fagyoktél nem
lehet tartani. Sokan azonban mar marcius elején vagy kodzepén elrakjik. Meg-
esik ilyenkor, hogy a fbldben levé hagyméra olyan erés fagy jbn, hogy a
féld fels6 rétege s vele a hagyma is megfagy. — Megesik egyes években,
hogy ez a fagy tobb éjszakdn at ismétlodik. Ilyenkor a hagyma ,megfdzik“.
Latsz6lag nem art neki a fagy semmit sem. Kienged, gybkeret ver és szé-
pen nbvekedésnek indul. Nem is gondoljuk, milyen veszély fenyegeti. Egy-
szer csak azt latjuk, hogy egyrésze vagy esetleg tilnyomd részében felbdr-
ddzik. ,Elfelejtette a széritdst* — mondja a hagymas félig bisan, félig tré-
fasan. Ez a fagyokozta birddzés annil nagyobl szizalékban lép fol, men-
nél tobb hiba volt a szaritdshan. Sokszor 60—70%c-ra is rig. A helyesensza-
ritott apréhagyma az ilyen fagyoktdl csak abban az esetben szenved, ha az
napokon at és erbsebb mértékben Iép fol. S ez esetben is a felbbrdbzés ko-
riilbeliil csak 25%c-ra tehetf.

A hagyma iddel6tti felbbrdOzésének szazaléka a foldtdl is fiigg. A ma-
ko6i foldben termett makoéi fajta vOrdshagyma apréhagymadja is kemény, to-
mott és jol elalld. Az ilyen apréhagyindkbol eléallitott szarazhagyma, ha he-
lyesen volt szaritva s idejében lett clrakva, egydltalin nem boérdGzik fol. S
kildndsen nem bdrddzik fol akkor, ha az apréhagyma termelésére kivalasz-
toft makdéi fold megfelelé voit. Mert makédi és makoi f8ld kdzbtt Oridsi kii-
15nbség van. Lehetbleg olyan j&1 megért, televénydis, atmosott ldsztaiajt
kell e célra valasztani, amelyben eddig még sohasem volt hagyma. Ha ilyen
nem all rendelkezésiinkre, lehet olyan is, amelyben évekkel ezelGtt volt hagy-
ma. E foldnek jo erben kell lennie, de nem szabad frissen (legaldbb 2—3
£yvel elobb!) tragyazottnak lennie, mert ez romlandova tenné az apréhagy-
mat. Az ilyen célra szdnt foldet mar Bsszel meg kell munkaini és pedig le-
hetleg asni. Ezt a télen a fagy dltal apr6 szemecskékre elporlasztott feketés-
fakészini vélyogtalajt tavasszal felilietesen megkapiljuk, jol meggereblyézziik
és ebbe az tide, friss makdi foldbe vetjiik a hagymamagot.
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De fiigg a felbbrdézés szazaléka a féleségtdl is. Legkisebb szdzalékban
borddznek fol az eredeti makoi hagymaféleségek elrakott szdrazhagymai.
Ezek kozott is legjobb e tekintetben a pogacsaalaki, aztin jon a kerek-
hagyma s végiil a korteképii alak. A haragosabb z6ld lombi zita hagyma
is kis mértékben bordézik, de e szempontbdl s eltarthatésdg szempontjabol
sem veheti fol a versenyt a sdrgasabb zold lombi mako6i hagymaféleségek-
kel. Szintiigy messze lemarad e szempontbél a mak6éi hagyma mogott a
szerbek kedvelt hagymafajtija, a pancsovai hagyma is').

16. @mcsouab apréﬁa.ygmcu.
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A felbdrddzés szazaléka az idOjarastol is fiigg. Erre mar fontebb is ra-
mutattam a hirtelen bedllé hosszabb szdrazsidggal és a ,megfazds“ jelensé-
gével kapcsolatban. De felbord6ézik a hagyma akkor is, ha a beérett apro-
hagymat a foldben nagyobb esé éri és az 1ijbol legyokerezik. Az ilyen hagy-

ma hajtani kezd s ha folszedjiik és szaritéracsra tessziik, a rdcson tovabb
folytatja novekedését. S ennek kovetkeztében tonkremegy. Ha pedig az erds

szdritasra egyrésze nem is romlik el, hanem a hajtisa beszdrad, ez a rész
elrakva felbord6zik. Az ilyen apréhagyma tehat teljesen értéktelen. Ilyen eset
volt 1925-ben. Ez év nyardn ugyanis nagyon sok esd volt, igyhogy az ap-
réhagyma nem tudott beérni Ha egy par hétig szdraz, meleg id6 volt is,
tigyhogy az apréhagyma széra és levele elfonnyadt, esetleg mar majdnem
teljesen be is szdradt, mindig j6tt hirtelen egy nagy meleg esd, amely a fold-
ben faldlta a még be nem érett apréhagymat. Ennek az lett az eredménye,
hogy a mar elszaradt lombi apréhagymék is (ijbél legydkereztek «s 1jbol
hajtani kezdtek, amelyek pedig még nem értek be teljesen, lankadtsdgukbdl

1) E hagymaféleség a Bansdg déli részén féleg a szerbek kozott van elterjedve.
Pancsovarol keriilt Makora. Innen a neve. Egész lapos nagyhagymaéjénak igen kevés Léja
van. Emiatt a kereskedok nem veszik. Nem is termelik Makon, csak az apréhagymajat,
amelyet szdritva a Bansdgba és a Bacskdba exportalnak. Nagyhagyméjanak szara és le-
vele igen nagy. A szerbek szaranal fogva koszoriiba fonjak és szbgre akasztva tartjadk a
kamraban. A koszorirdl dllandéan tépegetik a | agymafejeket.
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lij életre ébredtek s azonfolitl 1j gybkereket, iij leveleket is kezdtek hajtani.
Nagynehezen 6szre mégis beértek az ezévi apréhagymék. De mir az elGzetes
szaritds alatt a padlason nagy szdmma! hajtani kezdtek. Ezeket a szdritis
megkezdése elStt az aszt.lon egyenként kivalozatta a hagymds-csaldd. Ez al-
kalommal egyes hagymdsok a kisebb hajtissal biré apréhagymékat nem se-
lejtezték ki, hanem a kifogastalanokkal egyiitt foliették ezeket is a rdcsra
szdradni. E hajtasnak indultak kdzlli egyesek, a rossz fajtajiiak tovdbbhajtot-
tak a rdcson is. A hajtdsuk nem szaradt le, kiélte lassan az egész hagymat,
QOsszeaszott, elszaradt vagy meg is rothadt s ezaltal az egészségeseket is ve-
szélyeztette. Csak kevés hajtisnak indult hagyma szaradt iigy be, hogy ta-
vaszra elrakasra alkalmas lett.

De legnagyobb mértékben fligg a felbbrddzés szdzaléka a széritdis hew
lyes vagy helytelen voltitél. ErrGl fontebb mar a legnagyobb részletességgel
sz6lottam. A {6 fajtdju, gondosan termesztett és helyesen széritott aprohagy-
ma egyaltaldn nem vagy csak igen kis szdzalékban (}/2 /o) borddzik ful.

Az olyan apréhagyma, amely a tenyészet masodik évében felbdrdszbit,
tehat a gyors felbordGzésre 8rokidtt hajlammal bird hagyma magjabdl szar-
mazotlt, nagy szazalékban bbrddzik fel idé el6tt. Az ilyen hagyma magjat
tehat apréhagymatermelésre nem szabad hasznalni.

Nemajanloma pardzshagyméknak maghozok gyanant vald alkalmazasat sem,
mert e hagymak magot hozva azt a tenyészet masodik évében hozzak meg.
S ha tdbb nemzedéken at ilymédon hoznak magof, az e magokbél szdrma-
zott apréhagymak nagy szdzalékban borddznek fel. Az dsszel kiiiltetett mag-
hozé nagyhagymaktol szarmazott apréhagyma is a rendesnél nagyobb szim-
mal borddzik fol.

Ami a szarazhagyma &rat illeti, az mindig kdriibel(il kétszer-haromszor
akkora mint az apréhagymaé. S ez természetes is. Hisz 1 g apréhagyma
teljes kiszaritasara dtlag 2 q fa szilkséges, Amellett a szaritas alatt szenvedett
stilyveszteség is tetemes. Vegylk még ehhez, hogy a thagymasnak kiilbnds
szakértelmet kivino munkdja bérét és a szaritdberendezések értékének kamat-
jovedelmét is meg kell kapnia. Ha mindezeket tekintctbe vessziik, nem cso-
ddlkozunk a szarazhagyma latszdlag magas drdn. Az egyes szdrazhagymak
ara Makdn, ez év aprilis elején, tehat az elrakds idején q-ként') a kdvet-
kezd volt: ‘

1. Masodrendii zsiga (Exportra; nincs szdritva.) 250—300.000 kor.?)

1y Makd vérosdnak a hagyma piaci addsvélele tirgyaban hozott s a miniszterium
&ltal is jovahagyott szabélyrendelete értelmében a hagymit 6o kg-os zsakokba csomagol-
jak. (Legujabban papirzsdkokba s ez esetben a zsakot is vele adjik.) Arjelzése pedig 1oo
kgr.-ként tdrténik.

£) A, aranykorona arfolyama 1926. dpr. 1-én: 14.385 korona.
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2. Elsdrendii zsiga, szdritott azaz harmadrendii

raknivai6 hagyma— — — — — — 350—400.000 kor.
3. Misodrend(i raknivalé hagyma — -- — 400—500.000 kor.
4, Elsérendii raknivald hagyma — — — 300—350.000 kor
5. Raknivaldé pardzshagyma (Magparazs) — 180—200.000 kor.
A nagyhagyma dra ugyanekkor — — — 160—170.000 kor.
Zoldhagyma: egy csomd (15—20 db) — — 1000 kor.!)

Amint ez artdbldzatrdl latjuk, a kiad6sabb, kisebb szdrazhagymak dra
magasabb, mint a kevésbbé kiados nagyobb raknivalé hagymaké. S ez ért-
hetd is, mert velilk nagyobb terillet rakhaté be.

Ha az aprohagyma koOzbtt sok a pardzs €s a zsiga, annak a hagymas
nem oriil. A pardzs ugyanis csak alig értékescbb a nagyhagymandl. A zsiga
ara pedig a legjobb esetben is csak annyi, min. a raknivaldo hagymdké. De
rendesen anndl még kisebb. lgaz, hogy nem kell szaritani, de viszont na-
gyon sok dolog van vele. Nehéz és igen sok id&be kerill a folszedése. Azért
az idén a hagymds jO részét a foldben hagyta pusztulni. Mert ami pénzt
kapott volna érte, oda kellett volna adnia teliesen a napszdmosnak. Csak
annyit szedett fol, amennyit 8 és csaladtagiai ol tudtak szedni. Nagyjelent6ségii
azért, hogy immar &ltalanossd kezd valni a géppel vald vetés és fgy a zsiga
és a pardzs mennyisége nagy meértékben csbkken. Ez a mak6i hagyma vé-
delme®) szempontjabdl is fontos, mert igy nem fog Maké kiilféldre olyan
sok zsigdt exportalni s ezzel dntnmaganak versenyt tdmasztani.

Ha az apréhagyma-termelést j6 fbldben, kelld szakértelemmel végezte a
hagymas, ha a jofajta apréhagymat pontosan, lelkiismeretesen, hibétlanul
szaritotta meg, idejében rakta el s ha még hozza Isten meg is dldotta mun-
kajat: megfeleld id6jarast adott hozzd, gy fdlderill barna, napsiltbtte arca.
Verejiékes munkajanak megvan a gylimdlcse: sok és szép hagyma terem.
Orias gyonydrit halvanyvOrds hagymafejek, a vildg legjobb hagymaja. Csak
az a baj, hogyha az I[sten 4ldasa rajta is van munké4jan, az emberi kapzsi-
sag sokszor megfosztja verejtékes munkdja gyumaolcsétsl.

1) Zotdhagymat kiilon nagyban Makén nem igen termelnek. A kora tavasszal el-
adasra keriild kisebb készleteket sz gényemberek szedegetik Ossze a tavalyi hagymafdl-
dekrdl: a biizavetésbd!. Az ottmaradt hagymék tigyanis tavasszal kihajtanak s marc.-4pri-
lisban midr finom z&ld hagymat adnak. A késébbi z8id hagyma nagy része a btrdézésnek
indult hagymdbo! kerill ki. De ha az ara jo, egész hagymatablakat is ftlszednek zblden.

®) A makéi hagyma — sajnos! — nem élvez olyanféle hatosigi védelmet mint
amilyenben pldiul a szegedi paprika részesiil.
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