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Sziireteléskor a szolét kosarba, puttonyba vagy vederbe szedjuk. A szedd
edényeket naponkint mossuk ki. A sziiretelésnél hasznalt - valamennyi eszkozt,
kadat, sz6l6ziz6t tartsuk tisztin, mert csak igy nyerhetiink egészséges mustot ¢és
abbol egészséges bort.

A fehér 52616 levébsl fehér bort, gyors sajtolis mellett zoldes-fehér bort
nyeriink. Kék sz6l6 levébdl, ha kevés ideig érintkezik a musttal, siller-bort szi-
riink, ha pedig lebogyézzuk a kék szdl6t és a zizott bogyon erjesztjilk a mustot 14
rapig, akkor a legfinomabb vérdsbort nyerjilk. A bor szinét megad6 festGanyag a
bogyok héjiban van. Tulérett, vagy romlott bogy6ban a festéanyag clroncsolodott,
ezért kadarkibél nem minden évben lehet vorosbort késziteni az Alf6ldon, kiilo-
nosen ha esés az Osz. - .

A must legfontosabb alkatrésze a cukor, melyet mustfokmérével hatirozunk
meg. Magyarorszagon mustot vésdrolni 1932. évi augusztus 1-t6l csak a M. Kir. Koz-
ponti Mértékiigyi Intézet dltal hitelesitett mustfokmérével szabad. A mustfokméré
azt mutatja meg, hogy 100 kg mustban hany kg eukor van. A must cukorfoka igen
valtozo, 16—26 fok kozott viltakozik, s6t némely évjaratban még ennél is tobb
cukortartalom képzédése is lehetséges. Ha a must kierjedt, a keletkezett szeszt
Malligand-szeszfokmérGvel mérjitk meg, amely azt mutatja, hogy 100 liter borban
hany liter tiszta (abszolut) alkohol foglaltatik.

A mustnak borri valé atalakitisit a levegdben uszkilé pardnyi erjeszto-
baktériumok, erjesztégombik végzik el. Ezek élete és munkaja bizonyos homérsék-
lethez van kotve. 17—18 Celsius fokon alul nem igen szaporodnak, 20 fokon feliil
erésen szaporodnak, mig 35 fokon feliil az erjedés sziinében van. Az élesztGgom-
bik a must cukortartalmit bontjak fel szeszre és szénsavra. Az erjesztégombak
munkdjanak végetvet a keletkezd alkohol. Silany, vagyis kis cukortartalmi mustok-
nal a cukor teljesen kierjed, tehit a bor savanyi lesz, mig a cukorban gazdag
g\usto{ljmél 2 borban a 15 fokos alkohol mellett 4—5%-os cukor is marad, tehit a

or édes. :

Az erjesztésnek rovid idé alatt kell lefolynia, és ha az idGjaras hideg, tanacsos
a helyiséget fiiteni. Az elsd zajos erjedést koveti az utéerjedés, amely azonban
lassan megy végbe. Az erjedés megsziintével a hordokat tele kell tolteni. Az ujbor
rovember végén, december elején lehiggad. Ekkor a sepréjérdl lefejtjik. A bort
joidében, nyiltan fejtjiik le, hogy a bor a levegd oxigénjével bioven érintkezhessék
és igy hamarabb megtisztuljon teljesen. Zirtan csak palackérett 6borokat fejtiink.

A visszamaradt seprébél pélinkit fozink éppugy, mint a torkolybol. A sepré-
b6l borkovet is gyartanak. Az tdjbort egy év alatt 4-szer fejtjik le és igy eléggé
érintkezik a levegd oxigénjével, jol érlelédik és tiszta tde izt lesz. Aki igy kezeli
borit, az bizonyara jol fogja ¢rtékesiteni, mert a borkereskedd nem fog felfedezni
semminemii hibdt, vagy borbetegséget.

Kiss Karoly

A melegagy
Munkasok dolgoztak az urasigok kardk egymisra rakva mir készen allot-

kertjében. Melegigyat készitettek. Vol-

tak kozottiik, akik 4llandé munkdéra jar-
tak be az urasigi kertbe. de voltak al-
kalmi napszamosck is. Ezeket csak ak-
kor hivtak, ha egyszer-egyszer megsza-
porodott a kerti- munka és surgés volt
az elvégzése.

Most az istaliok mogott téglalap alaku
godrot astak a kertész utmutatisa sze-
rint és annak a fenekét horatak meg jo
vastagon l6tragyaval. Majd utidna gy
kissé inegtapostik és kovér, porhanyos
folddel vagy mnegyven -centiméternyire
megszortak. Az oldalat deszkakerettel
vették koril. A melegigy befedésére
szolgalé tivegtablak és fonott szalmata-

tak a melegagy szomszédsigaban.

A templomtoronyban megszoélalt a
harang, delet jelezve. A munka abba-
maradt, és a munkasok falatozashoz lat-
tak. A kertésznek is kihoztak az ebéd-
jét és 6 is a munkasok mellé telepedett.
Faﬂatozés kozben beszélgettek, tereferél-
tek.

— No, ‘hat elkészitettik a palantak
helyét, kertész ur — szolt az cgyik nap-
szamos azok kozil, akik csak ritkdn jar-
tak be az urasagi kertbe dolgozni. —
Meg lehet kezdeni majd a magvak el-
vetését,

— Milyen furcsa — szovi a szét to-
vibb a maisik napszamos —, az egyik



magot melegigyba kell szérni, a masi-
kat meg mindjirt a szabad foldbe. Az
egyiket korin kell elvetni, a masikat
késobben. Sokat kellett maganak is ta-
nulnia, kertész ur!

— Hat bizony mindenkinek meg kell
tanulni azt, ami utin él — mosolyodott
el a kertész. — Es ha az ember szereti
a kertet, szereti a viragot, a novényt,
hamar megismerkedik velik, megérti a
szavukat, a beszédjiiket.

— Latjak — folytatta —, vannak olyan
kiilféldrél, meleg  orszagokbol idekeriilt
novényeink, amelyek nem tudnak annyi
idé alatt. kifejlédni, gyumolcseiket meg-
¢rlelni, amig ndlunk a meleg napok tar-
tanak. Hosszti a fejlédési idejik. Ha
ezeket koran tavasszal vetjik el, a ki-
kel gyenge kis novényt a koratavaszi
hiivos ¢éjjelek, a kései fagyok tonkrete-
szik. Ha addig varunk a vetéssel, amig
a melegebb nappalok és enyhe éjjelek
kovetkeznek, akkor meg nem tudnak ki-
fejlédni és a késé Gszi hiivos id6, meg
korai fagyok miatt elpusztulnak, miel6tt
az. ember hasznukat vehetné Itt a me-
legagyban azonban, ahol a korhadé tra-
gya melegiti a talajt, az livegtetd, meg
a szalmatakar6 megvédelmezi a hiivos
éjjelektol és a fagyoktol. Jo helyen van-
nak és vigan fejlédnek addig, amig el
nem jon a megbizhat6, nekik val6 meleg
ids. Akkor a szabad foldbe keriilnek és

a fejlédésitk annyival hamarabb fejezé- -

dik be, mint amennyi id6t a melegigy-
ban toltottek.

— Igaza van a kertész trnak — bolo-
gattak a munkdsok —, hiszen még a mi
asszonyaink is kis ladikba, cserepekbe
vetik a kényes novények magvait és me-
leg helyen tartjak a kis paldntikat, mig
el 'nem érkezik a palantizas ideje.

— Ladakban, cserepekben - palantit,
egészséges palintat nevelni egy kicsit
bajos — mondta a kertész. — A szoba
és a konyha levegéje nem alkalmas a
gyonge kis novénykék fejlodésére. Pedig
sokféle novény van, amelyik megkivinja
a palantarél valé nevelést. A paprika, a
paradicsom, a kaposztafélék, a dinnye,
mind, mind hosszu tenyészidejli nové-
nyek. De van a palintanevelésnek és a
melegigynak mas haszna is. A kert-
nek és szantofoldnek a talajit ugyanis
konnyebb és olesébb  gyommentesen
tartani_addig, amig nincs rajta kulttr-
novény. Kiilonosen fontos ez a szanto-
foldi termelésnél, amikor nagy teriiletek
miivelésérél van sz6, mint a nagykoro-
siek salitajanil, a kecskemétiek kelka-
posztajanal, a szegediek paprikajanal.
A nagy terilletek palintaszikségletét
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addig, amig melegigyban van a palinta,
szintén konnyil a gyomoktol tisztin tar-
tani.

— Lam, mi erre nem is gondoltunk, —
mondotta az egyik munkis —. pedig
igaz.

— No, ha mar ennyit elmondtam ma-
guknak, akkor még azt is elmondom,
hogy nemcsak melegagyakban lehet pa-
iantit nevelni, hanem langyos agyakban
és hideg agyakban is. T. 1. ha nem fon-
tos, hogy a termény minél elgbb felhasz-
nalhato legyen, akkor a melegigyra
iivegtakar6 helyett a sokkal kevesebbe
keriil6 gyékény, vagy szalmafonat keril.
A hidegagyakat pedig tragyaalap nélkul
készitjiik s a kereteket csupan éjjelen-
kint fedjilk be takaroval. Természete-
sen a langyos dgyba, de féképen a hi-
degiagyba sokkal késébb torténik a ve-
teményezés. — No, de most mdr mun-
kéra, emberek, mert egészen elbeszélget-
jiik az id6t — fejezte be szavait a ker-
tész.

Kiss Karoly

Védekezziink a nemzeti vagyont
pusztité hdrcsdg kirtevése ellen

Eddig hazinkban a horesog kartételé-
vel nem igen torédtek, de nem tordd-
tek mérhetetlen hasznanak kiaknazdsa-
val sem.

A héresog a ragesdlok kozé tartozik,
elsésorban gabonamagvakkal taplalko-
zik, de ¢ mellett megeszi a gyliimolesot.
a novényeket, azok gyokerét, fiiszalakat
stb. Tehat a mezégazdasig minden te-
rén kart okoz, de féleg gabonamagvak-
ban, kenyérmagvakban, pedig ezek ma -
16t vagy nemlét kérdése! Kormanyza-
tunk jegyre adja a gabonamagvakat &s
a lisztet, a mindennapi kenyeret. De
tudjuk, milyen fontos ma a gabona ha-
diszati szempontb6l is. hisz éppen azért
kell a front mogott kimérten fogyasz-
tani, hogy a létiinkért, becsiiletiinkért ¢s
jové boldoguldsunkért vériket aldozo
honvédeinknek kell6 mennyiségben jus-
son, fennakadds e téren ne legyen.

A horesog a gabonamagvakat pofa-
zacsko6jaba gyiijti, — kiilonosen, ha' meg-
ijed és egyszerre mintegy 12—-20 gramm
szemet tud tartogatni. Azt is tudjuk.
hogy egy-egy horesog 1 q buzit tud el-
fogvasztani. A fold alatt kamrikat épit
és azokban helyezi el a gyiijtott gabo-
nit. Tobb kamrat s mélyen a fold
alatt; ahany kamra, annyi -méré gabo-
nat tud elraktidrozni. Ha most mind-
chhez hozzavessziik, hogy egy horesog
évente kétszer parosodik és ilyenkor



