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A sajtárok és prések tisztántartásáról. 
Mig a hordó tisztántartása szükséges 

a jó bor eltartására, ugy a szüretelő gaz-
dák; egyik fontos főkelléke a szüretelősaj-
tár. Sok szőlősgazdaságban kosarakat hasz-
nálnak. Ez nem jó, annál is inkább, mert 
azokat nem lehet kellőleg tisztán tartani; 
a hézagok között szőlőhéj és szőlőmag 
beleszorul, ott megecetesedik és igy a meg-
ecetesedett nedvesség a mustba jutva, to-
vább terjedhet a megecetesedés. 

Legjobb és legalkalmasabb a puha-
Iából,készült szüretelőveder, 8—12 literes 
űrtartalommal, úgyszintén a szőlősorok-
ból való termés hihordására is legalkalma-
sabb szintén puhafából készült puttony, 
mert ezek szintén könnyen tisztán tartha-
tók. A tisztán való tartása pedig abból áll: 
hogy azokat minden nap szedés és kihor-
dás után tiszta hideg vizzel, gyökérkefé-
vel kisuroljuk és másnapig egy tiszta desz-
kára felborítva szikkadni hagyjuk. 

A szüretelőveder (sajtár) és puttony 
tartossátétele céljából célszerű azokat kí-
vülről fehér, olajos festékkel az abron-
csokkal együtt befesteni; izlés szempont-
jából a szőlőbirtokos, vagy a szőlőtelep 
kezdőbetűit sablon segítségével ráfesteni. 
Az ily módon elkészített szűre telőedény, 
nagyon hosszú ideig tartós marad és tesz 
hasznos szolgálatot s elejét vesszük min-
denféle borbetegségeknek az által is, hogy 
a szüretelő egyén nem hoz magával edényt, 
mert nem tudni, hogy azokat otthon mi-
lyen célra használta. 

Gyakran előfordul, hogy a szüretelő 

asszonyok kenyeret hoznak és szőlőszedés 
közben esznek. Ez szigorúan megtiltandó 
és megmagyarázandó nékik, hogy a ke-
nyérmorzsa a szőlő kőzé hull és mustra 
jutva, mily káros hatással van. Gyakori 
jelenség az is, hogy a szüretelők egyes 
fürtökbe beleharapva, a sziiretelőedénybe 
dobják vissza. Erre a rossz szokásra is 
fel kell hivni a szüretelők figyelmét és 
megtiltandó. 

A szőlősajtókat, különösen pedig ki-
sebb sző lőb ir tokosokná l e lhanyago lva lehet 

látni. Az orsó rozsdás, a nyomófejet alig 
lehet két embernek is megmozdítani, mert 
berozsdásodott. Nehezen működik. -A szü-
ret elvégeztével csak letörlik, vagy lemos-
sák és igy marad ez jövő szüretig, ahol 
aztán egy év múlva alig lehet ráismerni. 

A szőlősajtókra igen nagy gond for-
dítandó. Kisebb zsákdarabba finom szem-
csés homokot teszünk és azt felemelve a 
két végénél, elkezdjük az orsót erősen a 
zsákdarab ide-oda való huzogatásával sú-
rolni, mindaddig, mig az fényes nem lesz. 
A gondozatlan orsónál ez bizony lassan 
megy, de egy pár órai munka után' is 
eredményét látjuk. Ha már azt fényesre 
csiszoltuk, tiszta ruhával ledörzsöljük és 
vékony olajjal bekenjük, ha esetleg olajunk 
nincs, ugy jó a rendes sótalan zsir is. 
Rendszeres kezelésnél ez már könnyen ke-
zelhető és eszközölhető, nem fog berozs-
dásodni és a sajtófejet könnyen lehet 
mozgatni. 

A prés tányérját is célszerű különösen 
akkor, midőn a festék már lekopott, ho-
mokkal ledörzsölni, de jobb ha idejekorán 
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* a tán>%t "fehér zománczfestékkel befestjük, 
' . mert igy'éikerülhetjük azt, hogy a szőlő-

" r törköly, illetne a must érintkezik a vasré-
szekkel, a must, illetőleg a bor megkapja 
a feketetörést. 

A préskosakra is gond fordítandó. 
Szüretelőkádban legegyszerűbb azokat meg-
mosni, megtakarítani, bő viz kell hozzá, 
mint minden szüretelő és borgazdasági 
edényhez, hogy azt tisztára tudjuk mosni. 
Erős gyökérkefe kell hozzá és jól meg-
surolandó, hogy a must, ami a szüretelés 
alatt reátapadt, leoldódjon. Sok helyen per-
metezőgép segítségével vágatják ki a fogak 
közül szorult héjakat és szőlőmagvakat. 
De ez az eljárás lassú és nem tökéletes, 
célszerűbb, ha faragunk egy lapos fada-
rabkát és azzal teljesen el tudjuk távolí-
tani az oda nem való anyagokat. A kosa-
rakat kint a szabadban teljesen megszá-
radni hagyjuk és ugy helyezzük el a bor-
ház helyiségében. 

Ügyelnünk kell minden olyan edé-
nyünkre amely szőlővel vagy musttal érint-
kezik, mert hiába kezeljük tisztára a hor-
dóinkat, ha mindezekre is nem fordítunk 
kellő figyelmet, mert csak gondos tiszta-
sággal lehet igazi jó bort szűrni és érté-
kesíteni. 

Peronospóra s egyéb penészgombák 
terjedésének megakadályozásáról. 

Permetezéssel a peronospóra spóráit nem 

pusztítjuk el, csak a levélzetet bizonvos időtar-

tamra immúnissá tesszük. 

Mint mindenfajta penészgombának éltető 

helye a nedves, árnyékos meleg hely, ép úgy a 

peronosporának is. 

Szőlőlevélhullás után jön a takarás. Taka-

ráskor a lehullott szőlőleveleket öntudatlanul, iga-

zabban mondva tudatlanul betakarjuk azzal a tu-

dattal, hogy a lehullott szőlőlevélzet is pótol némi 

trágyát. Igaz, pótol. De beojtottuk vele újra szőlő-

földünket s ez igy megy évről-évre. 

Vizsgáljuk csak meg a lehullott szőlőlevele-

ket, mielőtt a téli takarót reájuk húznók, azt ta-

pasztaljuk, hogy tele vannak peronospórával. 

Csodálkozunk azután azon, hogy a legmeg-

felelőbb óvintézkedés mellett is a peronospóra s 

egyéb szőlőbetegségek évről-évre óriási kárt okoz-

nak szőlőinkben, aszerint, amilyen kedvező nekik 

az időjárás. 

Peronospórának s egyéb szőlőt támadó pe-

nészgombák pusztítását, hogy a minimumra kor-

látozzuk, egyedül az által érünk el eredményt, 

ha szőlőtakarás előtt a szőlőleveleket — minden 

évben — tisztára összetakarítjuk s azután eléget-

jük s ugy felhasználjuk trágyának. 

Ha a szőlőgazdák ezen eljárást peronospora 

fellépésének kezdetekor gyakorlatba vették volna, 

ma nagyon kevés gondot okozna az ellene való 

védekezés, és bortermelés terén, évtizedeken át, 

milliárdokra menő kár elkerülhető lett volna, mert 

a fürtperonospóra, szőlészet terén, csak mesében 

lett volna. 

Emlékezzenek vissza azok a bortermelő gaz-

dák, akik a peronospóra fellépésének kezdetekor 

szőlészkedtek. Milyen fokozódó mértékben lépett 

fel évről-évre a peronospóra s csak több év el-

teltével annyira elterjedt, hogy a fürtöket is tá-

madja. Ez kizárólag annak tulajdonitható, hogy a 

szőlőleveleket, amelyek lehulláskor is tele vannak 

peronospórával, télire földdel betakarjuk, ahonnan 

a peronospóra téli spórái, téli fészkükből ép egész-

ségben, a föld tavaszi páráival ismét a szőlőleve-

lekre és fürtökre is kerülnek. 

Ezen gondatlan eljárás által, mesterségesen 

magunk tenyésztjük a peronospórát, s ha ez igy 

megy tovább, bortermelésünk csődöt mond. — 

Eklatáns példa erre a legutóbbi bortermő évek, 

amit a fürtperonospóra rombolásának köszönhe-

tünk, a legmesszebbmenő óvintézkedések sem 

használtak semmit. 

A fentiek beigazolásául szolgáljanak a kö-

vetkező megfigyeléseim, amit más érdekeltek is 

megfigyelhettek: 

Ha új szőlőt telepitünk távol a peronospó-

rával fertőzött szőlőktől, azt fogjuk tapasztalni, 

hogy szőlőinket a peronospóra első években csak 

gyenge mértékben támadja s csak évről-évre fo-

kozódó mértékben lép fel. — Mi lehet ennek más 

oka, minthogy a peronospórás leveleket, amelyek-

ben a peronospóra téli spórái benne vannak, 

hűségesen betakargattuk földdel, s ez igy megy 

évről-évre, s ennélfogva évről-évre erősebb mér-

tékben lép fel. 

Első években rendesen olyan mértékben lép 

fel, amennyire peronospórával fertőzött szőlő-

vesszőket ültettünk. — Hiszen tudvalevő tény, 
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hogy peronospórát különféle nemsokra bécsülendő 

u. n. fajvesszőkkel importáltuk, (nem voltunk 

megelégedve a mi hegyaljai világhírű bortadó 

fajokkal), Franciaországból és Amerikából, majd-

nem egyidejűleg a filoxerával. 

Ha tehát gondot fordítottunk volna arra, 

hogy peronospóramentes szőlővesszőket ültessünk, 

az esetben szőlőültetésünk csak légáramlat által 

odasodrott peronospóra spórák által inficiálódik. 

— Ha az ilyen új telepen gondot fordítanánk, 

már első években, a szőlőlevelek összetakaritá-

sára, fürtperonospórával nem lenne soha bajunk. 

Amennyiben a szőlőlevélzetnek összetakari-

tására közérdek, igy tehát, hogy teljes eredmény 

eléressék s minden szőlősgazda által végrehajtas-

sék, csak úgy válik lehetővé, ha erről a legszi-

gorúbb kormányrendelet intézkedik. 
Lányi Béla 

Mikor szüreteljünk? 
Amikor a szőlő érett. — De mikor érett a 

szőlő? Ez fontos meghatározás a jó zamatos bor-

termelésnek. 

A szőlő akkor érett, ha méz és nem cukor 

édes (24°/o Clnb. mustmérőn). Méz édességét a 

szőlő tekintet nélkül fajra, csak október dereka 

táján éri el. Egyes korábban érő fajok, ha jó idő-

járás volt, látszólag valamivel korábban érnek be, 

de ez még nem ok arra, hogy szeptember vége 

felé, október elején kezdjük meg a szüretet. Mi-

nél későbbre toljuk ki a szüretet, annál jobb ér-

tékesebb bort kapunk. Szüret kezdete tekintet 

nélkül az időjárásra és a korábban érő szőlőfa-

jokra október 15-től. 

A szőlőnél teljes beérettség akkor áll be, 

amikor a szőlő lombozatában a nedvkeringés 

szünetelni kezd, a levélzett érése következik be, 

Mert hiszen tudvalevő, hogy a szőlő édességét, 

a lombozat közvetítésével a levegőből kapja, te-

hát a levélzetben még hátralevő édességet con-

serváló anyagokat át kell adni a bogyóknak, mi-

előtt a levélhullás bekövetkezne. 

Ha a szőlő lombozatát idő előtt valami 

csapás éri, p. o. fagy vagy jég, s a levélzet eset-

leg a bogyók is többé-kevésbé megsérülnek, ez 

esetben a szőlő beérése lassúbb. A szüret lehe-

tőleg halasztást igényel. 

A legkorábban érő csemege fajoknak, mint 

p. o. Madelein, Chassales stbnek mustja, ha szep-

tember vége felé bornak szüreteljük, a oukortar-
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talma nem több. Clnb. mustmérőn 16—20°/0, el-

lenben ha október 10-ike táján szüreteljük eléri a 

24°/o-ot is. Csemege szőlők legtöbbje kevésbé rea-

gál a rothadásra, inkább töpped mint rothad. Ez 

pedig a bor minőségének nagy előnyére válik. 

Töppedés ne agassza a szőlősgazdát, számítását 

megtalálja a bor minőségénél. 

Igen sok szőlősgazda, különösen kisebb sző-

lőbirtokosok, ahol a kellő szakavatottság hiány-

zik a szőlőbeérését illetőleg abban a hiszemben 

vannak, hogyha egy pár fürtön rodhadást látnak, 

(lehet az nemes rodhadás is) akkor már le kell 

szedni a szőlőt, meg kell kezdeni a szüretet. Nem 

tudják, hogy eképpen látszólag érett szőlőből nem 

bort, hanem vinkót nyernek, amelyik semmire 

sem alkalmas. 

Apáink a szüretre sokkal pedánsabbak vol-

tak, nem voltak olyan kapzsiak mint utódjaik. 

Jobban tudatában voltak annak, hogy jó, erős 

és zamatos bort csak akkor érhetnek el, ha tö-

kéletes érett szőlőt szüretelnek; fő volt a minő-

ség és nem a mennyiség. 

Amióta szabadgazdálkodási törvény életbe 

lépett, azóta ki-ki akkor szüretel, amikor neki 

tetszik. Van is azóta kánikulai szomjúságot oltó 

borunk elég. Ezen törvény életbelépte előtt nem 

volt szabad szüretelni senkinek addig, amig a 

község, hegyközség elöljárósága ki nem dobol-

tatta, hogy mikor kezdhető meg a szüret. Ez 

rendszerint október 10—15-ike volt. (Hegyközsé-

geknél ez a korlátozás még fennáll.) 

Magyarországon addig a jó bortermelés nem 

áll helyre, amíg a szüret megkezdhetéséről kor-

mányrendelet nem intézkedik. Erre most annál 

is inkább lenne szükség, mivel háború óta, kül-

földi bortermelő államok által már elárasztott régi 

borpiacainkat máskép nem tudjuk visszaszerezni, 

csak elsőrendű, versenyképes borokkal, s ha azt 

idejében nem tesszük, bortermelésünk csődöt 

mond, mert nem lesz kivitelre alkalmas verseny-

képes borunk. 

Ezekből a röviden előadott tényekből meg-

állapítható, hogy a nagy költséggel fentartott sző-

lőkből ha igazán hasznot akarunk elérni, ha jó 

erős és zamatos (zamat csak a tökéletesen érett 

szőlőben fejlődik ki) bort akarunk szüretelni, a 

melyik nemcsak itthoni kényszerfogyasztásra lesz 

alkalmas, hanem külföldi piacképes is legyen; ez 

csak tökéletesen érett szőlőből érhető el, ez pe-

dig legkorábban október 15-től. 

Lányi Béla 
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A szürkepenósz által megtámadt must 
és bor kezelése. 

A szőlőbogyókon leggyakrabban előforduló 

penesz az un. szürkepenész, az általa okozott 

kár attól függ, hogy milyen érési stádiumba lé-

pett fel a penész és hogy fellépte után milyen 

időjárás következett. 

A szürkepenész (Butrykis cinerea) által meg-

támadott bogyókon kezdetben a bogyók repedése 

körül szűrös bevonatot találunk, amely egyre 

nagyobb lesz, átterjed az ép bogyókra, végül uz 

egész fürtöt ellepi, tönkre teszi a bogyók héjját, 

tartósabb esőzéseknél, szélcsendes időkben a bo-

gyók belsejét is elpusztítja. Az ilyen éretlen kor-

ban a szürkepenész által megtámadott bogyók 

leve silány, mert a gomba az amúgy is nagyon 

kevés cukrot nagyrészben elpusztítja, de elpusz-

títja a savak egyrészét is s a belőle szűrt must-

nak kellemetlen lágy penészíze és szaga lesz. 

Ha szőlőinkben a szürkepenész nagy mér-

tékben fellépett és kilátásunk nincs arra, hogy az 

dőjárás szárazabbra forduljon, akkor célszerű 

szőlőinkben az úgynevezett kényszerszűretet tar-

tani, a penész által erősen megtámadott fürtöket 

külön leválogatni, leszedni és az abból nyert 

mustot illetve bort egészen külön kezelni. Az 

ilyen rodhadt szőlőből nyert mustot á taposás, 

vagy sajtolás után külön kádakba töltjük, annak 

szilárd sáros alkatrészei a kád fenekére leülle-

pednek, a nyálkás rostos részei pedig a kád fel-

színére felszállanak, ekkor a nyálkás részeket ka-

nállal lefölözzük, az aljról a mustot lefejtjük, 

tiszta hordóba és valamely érett egészséges sző-

lőből már nyert erjedő musttal, esetleg fajélesz-

tővel beoltjuk, hogy gyorsan erjedésnek induljon, 

a zajos erjedés bevégzése után a hordókat fel-

töltjük. Amikor a bor nagyjából megtisztult és le-

üllepedett, a seprőről azonnal lefejtjük erősen ké-

nezett hordóba. Későbben aztán a bort valamely 

keménysavas borral összevágjuk és úgy értéke-

síthetjük. Az ily módoni kezelés által megóvjuk 

borainkat attól, hogy azok penészizűek, záptojás-

szagűak legyenek. F. G. 

Pastörizált must készítés. 
Ha palackokba tükörtiszta mustot akarunk 

hosszú időkig eltartani, hogy az erjedésbe ne jöj-

jön, meg ne zavarodjon; akkor a következő mó-

don kell eljárnunk: 

A szüret alkalmával az ép, egészséges, jól 

megérett fehér fürtöket külön válogatjuk, azokat 

a ledarálás után rögtön kisajtoljuk, sajtó alól 

egyenesen hollandi szűrőbe töltjük [s azon meg-

szűrjük, hogy az tükörtiszta legyen. A szűrés 

után üstökbe öntjük és 65 C°-ra felhevítjük, ez-

által a felhevités által a mustban oldhatatlan ál-

lapotban levő fehérnye, gummi, pectin alkatrészek 

a mustból kicsapódnak, azt újra erősen zavarossá 

teszik, ezután a mustot lehagyjuk hűlni, a lehű-

lés után újból leszűrjük, ekkor már ha módunk-

ban van asbest szűrővel, ha az nincs jó a hol-

landi szűrő is, a szűrőből lefolyt tükörtiszta mus-

tot egyenesen palackokba fejtjük, a palackok szá-

jára un. pastörizálókupakokat huzunk, az üvege-

ket üstökbe rakjuk és az üvegekbe a mustot 85 

C°-ra felhevítjük, a mit kis vékony a palackba 

állitható hőmérővel ellenőrzünk. Ha a must hő-

mérséklete a 85 C°-ot elérte, az üvegeket a víz-

ből egyenkint kiszedjük, róla a kupakokat eltá-

volítjuk és azon melegen rögtön erősen bedu-

gaszoljuk, szalma közzé rakjuk hogy lassan hűl-

jön ki, amikor kihűlt, az üvegek száját bepara-

finozzuk, hogy -a must a dugók likacsain keresz-

tül levegőt ne kapjon, utánna az üvegeket a pin-

cébe az ászok közé, vagy valamely más ily 

alkalmatos hűvös helyre lefektetve elrakjuk. 

A háborús évek előtt ezerszámra készíttet-

tem ily módon mustot eltartásra, az évekig el-

tartható, nyári időben is külföldre szállítható. Most 

mikor a borokat oly nehéz értékesíteni, érdemes 

ezzel foglalkozni, mivel nőknek, gyermekeknek, 

de igen sok férfinek is kedvenc alkoholmentes 

itala. F. G. 

FIZESSEN ELŐ A SZŐLŐSGAZDÁK LAPJÁRA 

Bük ) m e n n y i . ^ b e n a l t e g y ^ o - S Z Ő L Ő S G A Z D Á K 
' n A n i » i n g v á n h l í n a t i n á l V M I l k U n i l napig ingyen, egy hónapnál 

több időre — legmérsé-
k e l t e b b á r on elfogad a 
több"időre - legméreé- J ^ Ö V E T K E Z E T E 
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Termeljünk fűzvesszőt. 
A nemes fűz mivelésének közgazdasági je-

lentősége igen nagy. A fűz használata napról-

napra terjed s bár a földmivelésügyi kormány is 

elkövet mindent, hogy e hasznos téli foglalkozás 

minél szélesebb körben elterjedjen; mégis be kell 

vallani, számbavehető siker nem éretett el. E 

hasznos háziipar megtanulására az országban 

ugyan elég anyag lenne, de különösen ezen a 

nagy gyümölcs és szőlőtermő vidéken nem ren-

delkezünk elegendő fűzvessző anyaggal. 

A fűzvesszőnek használata a gyümölcs, 

csemege szőlő stb. csomagolásánál, vizesebb, 

meredek partok megkötésénél, fák, szőlő szál-

vesszőinek kikötözésénél talál alkalmazást. Az al-

földi homokban tenyésző úgynevezett „sárfűz" 

vastagabb törzsét darabokra fürészelve a csizma-

diák kéregkészitésre használják. A fehér fűz vé-

konyabb ágaiból abroncsokat készítenek, vasta-

gabb törzséből pedig teknők, csolnakok, facipők 

készülnek. A fűz fája azonkívül tüzelőül, kérge 

pedig bőrcserzésre használható. 

Fűztelepitésre legalkalmasabb a laza, homo-

kos, nedves, nyirkos (de nem vizállásos) hely. 

Nem alkalmasak tehát a fűztermelésre mocsaras 

vizes területek, mert a vizbe eső része elrohad 

és gyökeret csakis a felső rétegben bocsájthat 

szét. 

Ha rendes, nagy vesszőtermést adó füzest 

akarunk telepíteni, elengedhetetlenül szükséges, 

hogy a telepítést megelőző ősszel a területet leg-

alább 50 cm. mélyen megforgassuk. 

Nemes fűztelep létesítésére kizárólag az 1 

éves vesszőkből készített 30 cm. hosszú dugvá-

nyokat használjuk. A fűztelepités legjobb ideje 

a tavasz. Az ősszel és télen szedett dugványokat 

100-as csomókba, kötegekbe partos helyen árokba 

állítva vermeljük el, hogy a fagy a dugványokat 

ne érje. Kora tavasszal 30 cm. sor és növény-

távolságba négyzetekbe dugjuk a földbe, hogy 

csak a felső szemek álljanak ki a földből. A fűz-

telepet gyomtól gaztól állandóan tisztán kell tar-

tani. 

A fűzfajták helyes kiválasztása és fajtiszta 

nemesfűzdugványok beszerzése érdekében fordul-

junk a m. kir. földmivelésügyi minisztérium Nö-

vényvédelmi és Növényforgalmi irodájához, amely 

hivatal minden idevonatkozó levélbeli megkere-

sésre készséggel ad a termelőknek felvilágosítást 

és ad mérsékelt áron nemes fűzdugványokat. 

Hajós Gyula. 

5. oldal. 

Csemege nehéz vörös bor előállítása. 
Ha a bortermelő súlyt akar helyezni értékes 

nehéz vörös bor (számításba jöhet mini gyógy-

bor, s mint ilyen bármely külföldi borral felveszi 

a versenyt) előállítására, hogy az mentes legyen 

különféle idegen, egészségre káros festőanyagok 

hozzáadásától, eljárása a következő: 

Elsősorban vörösbortadó fajok megválasz-
tására és kellő beérésére súlyt kell helyezni. 

A jó vörösbortadó fajok az Oportó, Nagy-
burgundi, Kisburgundi stb. 

Szüret előtt vegyünk ki, körülbelül egy 

olyan nagyságú hordó csaplyukú fenekét, amennyi 

mennyiségű vörösbort akarunk előállítani, abba 

egy harmadik hordófeneket készítsünk, 1 — 2 cm-

terrel nagyobb legyen, mint a kivett fenék és azt 

sűrűn fél cmteres lyukakkal fúrjuk keresztül. A 

hordó oldalára, két harmadrész magasságban, 3 

drb támfát beosztva odaszegezünk, amelyeken a 

fenék meg fog feküdni. 

A vörösbortadó szőlőt szőlözúzón és bogyó-

zón eresszük át, természetesen a szőlőfürtök tel-

jes kiválasztására nagy súlyt kell helyezni. A le-

folyó mustot egyelőre külön kádba, az összezú-

zott bogyókat pedig a félfenekii hordóba öntsük. 

Mikor már a vörösszőlö összes törkölye 

bent van a hordóban, a lyukas feneket ráhelyez-

zük a 3 kis támfára és felülről ungyancsak 3 kis 

támfával megerősítjük, ezután a színmustot rá-

öntjük a törkölyre ugy, hogy a lyukas feneket 

legalább 20 cm. magasságban ellepje, vagyis 

csak annyi hiányozzon a hordóból, mint amilyen 

hiányt szoktunk hagyni zajos forrásra a rendes 

hordókban. Ezután a kivett hordófenekét tegyük 

tetejébe és azt agyaggal köröskörül tapasszuk be, 

természetesen a csaplyuk nyitvatartásával. 

A hordó mindaddig érintetlenül marad, mig 

teljesen ki nem forrt a bor, kiforrás után kipré-

seljük. A leendő hordó jól ki legyen kéntől szel-

lőztetve. További kezelése ugyanaz, mint a fehér 

boroknak, vagyis a hordó mindig tele legyen. 

Ezen művelet által elértük azt, hogy a szőlőbo-

gyók héjából minden festőanyag, (tanin) zamat 

és megfelelő mennyiségű csersav, erjedés által 

borban marad és borunk a fürtökben levő vad-

csersavtól mentes lesz, nem úgy mintha szabad 

kádban, ha keverve is, egy 24 óráig erjedni hagy-

tuk volna. Most hiszen csemege törkölynek nem 

24 óra, hanem 6 óra is elég, különösen ha szü-

retkor nteleg időjárás van, hogy ecetes gombák 

meg ne támadnák. Lányi Béla. 
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Boros hordók előkészítése. 
Ha az uj hordókba minden előkészület nél-

kül bort vagy mustot töltünk, a bornak kellemet-

len faize és szaga lessz, a fehér bor megbarnul, 

megzavarodik; a vörös bor színanyagának egy 

része kiválik s halványabb lesz. 

A bor vagy must a hordó fájából bizonyos 

anyagokat kiold s ezek az anyagok teszik a bort 

kellemetlen izűvé, ez az íz annál kellemetlenebb 

lesz, minél finomabb volt a bor, amelyet a hor-

dóba töltöttünk. 

Az uj hordók előkészítésénél legmegfelelőbb 

eljárás ha a hordókat kigőzöljük, vagy kiforázzuk 

1 -2 százalékos szódaoldattal, amibe egy kis 

marok konyhasót is jó tenni, kiáztatjuk, azután 

hideg vizzel jól kimossuk. Uj hordóknál a forrá-

zást 2—3-szor jó megismételni. Célszerű az uj 

hordókat ha módunkban van a forrázás után hi-. 

deg vizzel teletölteni azzal is kiszíttatni, de a viz 

48 óránál tovább semmiesetre sem maradjon 

benne, hogy melegebb időjárásnál szagot ne 

kapjon. 

A régi használt üresen tartott hordókat is 

célszerű a használatba vétel előtt jól kiforrázni, 

ami áltai az esetleges állott szagot a hordókból 

eltávolítjuk. A használt hordóknál a forrázás előtt 

meg kell győződnünk arról, hogy azok nem pe-

nészes vagy nem dohosak-e, ez esetben előbb ki 

kell venni a hordó fenekét, a hordót hideg vizzel 

éles kefével kell jól kimosni, ha a penész nagyon 

belevette magát a fába azt ki kell gyalulni, a 

feneket visszatenni és csak azután kell a hordót 

sós szódás vizzel kiforrázni. Ha a penészes hor-

dót minden előzetes hideg-vizzeli kikefélés nélkül 

forrázzuk ki, akkor a forróvizzel a penészt, dohot 

még beljebb visszük a fa likacsaiba s igy több 

kárt csinálunk és semmi hasznot. 

Ha ecetes hordókkal van dolgunk, akkor 

okvetlen 4 százalék szóda, 2 százalék konyhasó 

oldattal forrázzuk őket ki. Az esetben, ha az 

ecetsav erőssen megérzik, akkor 100 liter vizbe 

még 30 gram klórmeszet és 30 gram kénsavat is 

adunk 2—3-szor megismételjük a forrázást, utánna 

a hordót hidegvízzel kimossuk, használatig be-

kénezzük. F. G. 

Olvassa és terjessze a 

Szőlősgazdák Lapját. 

Szőlősgazda '927. szeptember 1. 

HÍREK. 

A Kecskeméti Fa iskola és Magter-

melő R. T. (Kecskemét, Széahenyi-tér 6.) 1927 

ősz ós 1928 tavaszi nagy árjegyzéke megjelent. 

Kivánatra mindenkinek, ki egy levelezőlapon meg-

rendeli, ingyen és bérmentve megküldjük. 

Ősszel, vagy tavasszal ültessünk gyü-

mölcsfákat. Az idei forró, száraz nyárra emlé-

kezve, ismét bebizonyosodott, hogy az őszi ülte-

tésű fák még a tél beállta előtt jól begyökeresedve 

jól állta a szárazságot, mig a tavaszi ültetésü 

fák nagyrésze kiszáradt. A mi égaljunk alatt a 

gyümölcsfákat ajánlatos tehát ősszel, a nedves 

talajú, hűvös égalj alatt tavasszal ültetni. 

A Duna—Tiszaköz i Mezőgazdssági 

K a m a r a szeptember 20-án tartott igazgató-vá-

lasztmányi ülést Purgly Emil elnöklete alatt. Meg-

nyitó beszédében elnök sajnálattal állapítja meg, 

hogy az általános mezőgazdasági helyzet kedve-

zőtlen. A termés nemcsak a reményeknek, de az 

átlagos terméseredmények sem felel meg. Az ér-

tékesítési viszonyok néhezek, az adóterhek sú-

lyosak. Dr. Gesztelyi Nagy László igazgató a Ka-

mara működésének fontosabb mozzanatait ter-

jeszti elő. Kiemeli a szentesi kiállítást, melyen 

kamaránk — ezúttal első izben — szintén részt-

vesz a Kamara működését és területének kultu-

rális és mezőgazdasági viszonyait feltüntető anyag-

gal és a tanyakóngreszus megrendezésével. Azután 

Dr. Gesztelyi Nagy László igazgató Finn-, Lett-

és Észtországokban és Dániában, Ráth Árpád a 

Talajtani intézet vezetője pedig Németországban 

tett tanulmányútjaikról számoltak be, kiemelve 

azokat a tapasztalataikat, melyek Kamaránk mű-

ködésében, illetve mezőgazdasági haladásunk ér-

dekében felhasználhatók lesznek. 

Ór i ás i mütrágyate lep Erdélyben A 

petrozsényi körzetben még a háború idején a né-

met csapatok egy hatalmas műtrágyatelepet fe-

deztek fel, amelynek kiaknázható mennyiségét 

7000 vagonra becsülik. Ennek kiaknázására most 

6 millió lei alaptőkével egy részvénytársaság ala-

kult, mely már érintkezést keresett Magyarország-

gal, Németországgal és Csehországgal a kiakná-

zandó értékes trágya elhelyezése céljából. Ha az 

erdélyi műtrágya kiaknázását megkezdik, való-

színűleg nálunk is olcsóbb lesz a műtrágya. 
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Bork iv i te lünk az idei első félévben. 

Az 1927. év első felében a borkivitelünk német-

országba a tavalyihoz képest nagyobb méreteket 

öltött. Összehasonlítva az 1926-ik év hasonló idő-

szakával, a következő táblázatot kapjuk: 

1927. 1926. 

Hordókivitel q-ban 551,931 70,604 

Ebből esik : 

Spanyolországra 345,167 45,473 

Franciaországra 56,979 5,748 

Görögországra 53,434 7,217 

Olaszországra 26,473 7,217 

Portugáliára 14.540 2,427 

Magyarországra 5,413 2,526 

A magyar borok kivitele tehát örvendetes módon 

emelkedett, sajnos, ez az általános magyar kivi-

telt sem tudta még a mult évi fölé sem emelni. 

Még mielőtt nyomtatvány-
szükségletét beszerezné 
kérjen árajánlatot a 

Hungár i a - nyomda 
é s L a p k i a d ó 
Részvénytá rsaság t ó i 

K E C S K E M É T , 
Arany János-utca 6. sz. Telefon: 135. sz. 

y 

A gyümölcsfák 
gomba és 

rovar -
ellenségeinek 
tavaszi és nyári 

irtására 
szolgáló összes védekező szerek 

u. m. Uránia- és Schweinfurti 
zöld, Thanaton, Nosprasen, 
Futókil, Pulvarsol, Sulfarol, 
Arzola, Molex, Almola, Elosat, 
kénpor és rézkénpor stb. stb. 

erede t i csomagolásban a leg-

olcsóbban 

kaphatók 
„Szőlősgazdák Szövet-
kezetében Kecskemét, 
Széchenyi-tér 6. szám. 

Hirdetéseket felvesz lapunk kiadóhivatala. 

M u s t b e r a k t á r o z á s 
a Szőlősgazdák Egyesületének tagjai nehogy a szüreti 

olcsó árak miatt a kereskedőknek legyenek kiszolgáltatva — 

must ja ikat a Szőlősgazdák Szövetkezeténél 

k e d v e z m é n y e s k ö l c s ö n m e l l e t t 
raktározhatják be. — A Szövetkezet a beraktározott mus-

tokra féle értékéig kölcsönt eszközöl ki. — Ha a beraktáro-

zott mennyiséget 30 nap alatt a Szövetkezet veszi meg, 

ezen időre a beraktározás díjmentes. — A mustok raktá-

rozási költségeire — a törvényes forrás, apadás, seprőn 

kivűl - 4 s z á z a l é k évi bér t s z á m i t a Szövetkezet . 
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Előfizetési felhivás. 
A „Kecskeméti Szőlősgazda" a negye-

dik évfolyamába lépett. 

E lap célja, hogy szószólója legyen a 

homoki és különösen a kecskeméti szőlő 

és gyümölcstermelés érdekeinek, megismer-

tesse olvasóival mindazokat az elméleti és 

gyakorlati ismereteket, melyek a kecskeméti 

termelés körében az idő folyamán felme-

rültek és haszonnal értékesíthetők. Minthogy 

a homoki szőlőmüvelés és gyümölcster-

melés hasznosítás szempontjából eltér a 

hegyvidéktől, azért munkatársai leginkább 

homokos Alföld jelesebb szakembereiből 

kerülnek ki, akik a mai viszonyainkat leg-

jobban ismerik s útmatatásukat el lehet 

fogadni. 

Tehát azt a csekély áldozatot, amibe 

a „Kecskeméti Szőlősgazda" kerül, min-

den érdekeltnek meg kell hoznia. 

Előfizetési d i j : 

Egy évre. . . 2 Pengő. 

Fél évre. . . 1 Pengő. 

í Szuper foszfát, 

K á 1 i s ó, •• 

Mésznitrogén 

műtrágyák 

szőlőink trágyázására legalkalmasabb, legolcsóbb trágya-

nemek. — E trágyák a bormennyiségét növelik, minőségét 

javítják. B á r m i l y mennyiségben azonnal kaphatók 

Szőlősgazdák Szövetkezeténél 
(Széchenyi-tér 6. szám. — Tele fonszám: 289.) 

Bárminemű istállótrágya, sertéstrágya és humusztrágya 

bármily mennyiségben megrendelhető. Vagontételben 

g y á r i á r o n f o g a d u n k el m e g r e n d e l é s e k e t . 

GYÜMÖLCSFÁK 
e x t r a p r i m a r ó z s a b a r a c k f á k , 

ka jsz inbarack , g y ö n y ö r ű a lma f ák 

Rozmarin,Jonathán, Arany parmén, Jellovv, Tö-

rök Bálint, Téli pogácsa, Londoni pepin, Astra-

cháni piros, Tüköralma és a többi, a mi homok-

talajainkban kitűnően diszlő fajták, továbbá 

c s e r e s z n y e f á k , m e g g y f á k , 

s z i l v a f á k , r i n g l ó k , d i ó k s t b . 

remek 

m a g a s t ö r z s ű rózsák 
30 legszebb fajtában. 

Prunus triloba fi. pl. Prunus japonica fl. pl. 

Prunus Pissardi Spáthiana oltványok remek pél-

dányokban magastörzsben vagy bokoralakban 

m i n d e n m e n n y i s é g b e n 

már most előjegyezhetők. 

K E C S K E M E T I F A I S K O L A R.-T. 
Iroda: III., Széchenyi-tér 6. — Telefonszám: 289. 

Rendszeres autobusz-járatok a Faiskola telepre 
Déle lő t t Dé l u t á n 

indul Cifrapalota érkezik 

érkezik Faiskola indul 

Dé l e l ő t t ] Dé l u t án 

5.00 ! 9.30 

5.25 | 9.35 

1.30 

; 1.55 

4.00 

4.25 

indul Cifrapalota érkezik 

érkezik Faiskola indul 

7.20] 11.35 

6.55 111.10 

|3Ű0 

3.25 

5.55 

5.30 

Nyomtatott a Hungária-nyomda ás Lapkiadó R.-T.-nál Kecskemát, III., Arany János-utca ö. Telefon : 135 sx. 


